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UTMUTATO A CUKORIPAR JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatd a Féldmivelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium és az
Elelmiszeripari Agazati Parbeszéd Kdzpont tamogatasaval készlilt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:
Aranyiné Gégeny llona Matra Cukor ZRt.
Boros llona CUKORKUTATO Cukoripari Kutaté Intézet Kift.
Horvath Eva CUKORKUTATO Cukoripari Kutaté Intézet Kit.
lzséné Gergacz GydngyiMagyar Cukor ZRt.
Megyeriné Kanya Edit Matra Cukor ZRt.

Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Szeles Zoltanné Magyar Cukor ZRt.
Téth Gyorgy Eastern Sugar ZRt.

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras
megjelenitése sziikséges. ]

Az aldbbi weboldalakon talalhaté ,JO6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letélthetik, képernySjikén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az utmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai _gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kozérdekl adatok kivételével tilos az utmutatok barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet6 barmely jellegi profitot eredményezni.
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1. Bevezetés

Jelen (tmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tdmaszkodva segitséget nyujtson a cukoripari vallalkozasok
szamara a biztonsagos termékek eléallitdsahoz szilkséges kdvetelmények hatésagi szempontbdl is
sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrol szélé utmutaték”-rél rendelkezik. A
rendelet el6irdsai alapjan a tagallamoknak 0Oszténdznilk kell a higiéniara és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi utmutaték kidolgozasat. A
rendelet IIl. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8.
cikk targyalja a nemzeti itmutatok, mig a 9. cikk a k6zdsségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozdsségi Utmutatdk terjesztését és hasznalatdt egyarant &szténdzni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozék énkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az utmutatékat.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az aladbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az Utmutat6t?

Az Utmutatd dsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlink, de az Utmutatd természetesen csak a kiadas idSpontjdban rendelkezésre all6
ismereteket és gyakorlatot tUkrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok bévilése
szilkségessé teszi az Utmutatd rendszeres id6kdzonkénti felllvizsgéalatat, médositasat.

Az utmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taldlhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai kdvetve a
melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tdbb olyan elbiras is megtalalhato, amely a
cukoripari gyakorlatban altalaban nem fordulhat el6. Ebben az esetben, ahol nem értelmezhetjik
azokat, a tovabbi rovatokban ezt megadjuk.

A KkoOzéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a koévetelmenyeknek valo megfeleléshez szikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eldirasok a
852/2004/EK lIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban ©6nkéntes alapon hasznalhatok. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezektél az el6irasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maodon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktol
az élelmiszeripari vallalkozdsok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirdasok nem képezhetik hatdésagi ellenérzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szikségesnek a rendeletek koévetelményeinek valdé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszerd,
altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatélyos el6iras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fiiztiink magyarazatot,
mivel dGnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Cukoripari Egyesulés is, de jelen Gtmutaté nem része a
térvényi eldirdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egylitt az Utmutaté segiti annak megértését,
hogy egy-egy véllalkozasnak sajat tevékenysége terlletén mit kell tennie az el6irasok teljesitéséhez.
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Segit abban is, hogy a vallalkozdsok 6nmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepciod
megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az Utmutaté alkalmazasi terilete

Az dtmutaté valamennyi magyarorszagi cukorgyarban cukorrépabdl el6allitott cukortermékek
gyartasara vonatkozik.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabdlyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem 06nkéntes, de az élelmiszeripari
vallalkozasok nem koételesek az utmutatokban el6irtakat alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a
megfelel6séget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az utmutat6 dsszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:
1. Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniarél
2. Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januar 28.) az élelmiszerjog

altalanos elveirsl és kovetelményeirsl, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag
létrehozaséardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkoz6 eljardsok megallapitasarol;

3. Az Euro6pai Parlament és a Tanacs 2003/89/EK iranyelve (2003. november 10.) a 2000/13/EK
iranyelv élelmiszer-0sszetevok feltiintetése tekintetében térténé modositasarol;

4. 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz minéségi kdvetelményeirdl és az ellenérzés
rendjérél;

2003. évi LXXXIL. térvény az élelmiszerekrdl;

4/1998. (XI. 11.) EOM rendelet

2073/2005/EK rendelet

1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egylttes rendelet az élelmiszerekrdl sz6lo 1995. évi XC. térvény
végrehajtasarol;

9. A Bizottsag 2073/2005/EK rendelete (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiol6giai
kritériumairol;

© N o o

10. 17/1999. (VI.16.) EOM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl;

11. 40/2000. (XIl. 20.) EGM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl sz6ld 17/1999. (VI.16.) EGM rendelt médositasardl;

12. 19/2004 (11.26.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes rendelet az élelmiszerek jel6élésérdl, valamint a
modositasara kiadott rendeletek

13. 2008. évi XLVI. Térvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmassaganak ellenérzésérél

14. 9/2003. (I11.13.) ESZCSM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedheté
mértékérdl sz6lé 17/1999. (VI.16.) EOM rendelt modositasardl;

15. 36/2006 (V.18.) FVM rendelet a termésndvel6 anyagok engedélyezésérdl, tarolasardl,
forgalmazasardl és felhasznalasardl;

16. 5/2002. (11.22) EOM-FVM egylttes rendelet a névényekben, a ndévényi termékekben és a
fellletikdn megengedhetd névényvéddszer-maradék mértékeérdl;

17. 59/2003. (X.16.) ESzCsM-FVM egyuttes rendelet a névényekben, a névényi termékekben és
a fellletikdn megengedhetd névényvéddszer-maradék mértékérdl sz616 5/2002. (11.22) EGM-
FVM egyuttes rendelet médositasarol;
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18. 1/2004. (XI.5.) EGM-FVM egyuttes rendelet a névényekben, a ndvényi termékekben és a
fellletikdn megengedhetd ndvényvéddszer-maradék mértékérdl szolé 5/2002. (11.22) EGM-
FVM egyuttes rendelet moédositasarol

19. 21/2006 (V.15.) EGM-FVM egylttes rendelet a névényekben, a ndvényi termékekben és a
fellletikdn megengedhetd ndévényvéddszer-maradék mértékérél sz6l6 5/2002. (11.22) EGM-
FVM egyuttes rendelet médositasardl

20. 98/2001. (VI.15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzésének feltételeirdl;

21. 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakéri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi
vizsgalatarol és véleményezésérdl;

22. 27/2000. (1X.30) EOM rendelettel modositott 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakori,
szakmai, ill. személyi higiénés alkalmasség orvosi vizsgélatarél és véleményezésérél;

23. 62/2003 (X.27.) ESZCSM rendelet az élelmiszer eredetlii megbetegedések esetén kdvetendd
eljarasrol;

24. Az Europai Parlament és a Tanacs 882/2004/EK rendelete (2004.04.29.) a takarmany- és
élelmiszer térvénynek, az éallategészségulgyi és allatjoléti szabalyoknak toérténé megfelelés
hatosagi ellenérzésérdl;

25. 2005. évi CLXXVI sz. térvény (2005.12.28.) az allategészségligyrél.

A Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniarol az élelmiszeripari vallalkozasok
mikodésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kdvetelményeket és a
HACCP alapelvein alapul6 allandé folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és eléfeltételi
higiéniai kdvetelmények bevezetése egyltt alkotja a véllalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé
rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai gyakorlat elérendd céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében. Az Utmutaté olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesithetdk.

Habar a 852/2004/EK rendelet megjelenésével egyidejileg megsziint a 90/2003. (VII 30.) FVM-
ESZCSM egyiittes rendelete az élelmiszerek elballitasanak és forgalmazasanak higiéniai feltételeirdl,
Magyarorszagon jelen rendeletet még hivatalosan nem hatalytalanitottak.

Az allategészséglgyi térvény felhatalmazza ugyan a féldmiveléslgyi és vidékfejlesztési minisztert
arra, hogy az élelmiszeripari célra alkalmazott gépek higiéniai mingsitésérél rendeletet alkosson, ez a
rendelet az Utmutat6 készitésekor még nem ker(lt kihirdetésre.

3. Az élelmiszer-eléallitok és a hatdsagi ellen6rok legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a
jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allité alapvet6 térvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,

és a hozzaérté hatdsagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-el6allitok feladatai:

1. Az élelmiszer elééllitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
lépésének szabdlyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
térvény rajuk vonatkozd kdvetelményeinek, és ellenériznitk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljeslilnek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az alabbiakat:
a. az élelmiszer-eldalliténak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelésségét;
b. a HACCP alapelveknek megfelel6 eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal
egyutt (852/2004 1. cikk).
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3. Az élelmiszer-el6éalliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitds minden
lépése szabalyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kbévetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4, A rendelet kdvetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-elallité alkalmazhat
nemzeti/k6z6sségi utmutatdkat segitségiil (852/2004 4. cikk 6. pont).

5. Az élelmiszer-el6allitbnak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé
eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulé eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kovetelményei:

1. A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer elBéllitok minden tamogatast
megadjanak, amely szilkséges a hozzaért6 hatdésagi ellenérzés hatékony végrehajtasahoz.
Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valé bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet 882/2004/EK rendelet
megkdvetel, vagy szikségesnek itéli meg a hatéséag a helyzet elbiraldsa érdekében.

2. A hozzaértdé hatésagi ellenéréknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy ellenérizzék az
élelmiszer-eléallité megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:

a. 852/2004/EK rendelet.

3. A hatdsagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. a 882/2004/EK rendelet 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellenérzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4, A jo higiéniai gyakorlat fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen legalabb az alabbi eljarasokat alkalmazza:

a. élelmiszer-lanc informacié ellenérzések;

b. az épliletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikddés el6tti, mikddési és mikdédés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevok elleni védelem;

g vizminéség;

h. hémérséklet ellendrzeés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitds valamint annak dokumentumai;

j 6nellendrzés laboratériumi vizsgalatokkal.

5. A HACCP alapu eljarasok auditjanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az élelmiszer-
eléallitd folyamatosan és megfeleléen alkalmazza ezeket az eljardsokat.

Amikor - a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének elbirasa szerint - az élelmiszer-eléallité a
HACCP alapelvek érvényesiilése érdekében Utmutatékat hasznal sajat eljardsok helyett, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatésagi ellenérzés soran a hozzaértd ellenérnek az alabbiakra kell kilénés figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban 1év6é rendeletek kdvetelményeinek. A fellilvizsgalat
tamogatasara, a hozzaért6 hatdsagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgélatokat, annak
érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijeldlt
paraméterekkel;

b. ellen6rizze a megfelel6 feljegyzéseket;

C. vegyen mintékat a laborat6riumi vizsgalatokhoz, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.
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Az egyedi létesitmények audit feladatai természetének és intenzitdsdnak a kockazatok
becslésén kell alapulnia. Ennek érdekében a hatosagi ellendrnek ellendriznie kell:

a. a lakossag egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

C. az élelmiszertdorvénynek vald  megfelelésre  vonatkoz6  korabbi  feljegyzéseket
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

4,

A 852/2004 EK rendelet Il. melléklete

4.1

Il. melléklet | fejezet (A Ill. fejezetben felsoroltaktdl

eltéré) élelmiszer-el6allitd és -forgalmazdé helyre vonatkozé

altalanos kévetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-el6dllitd és -forgalmazd helyet tisztan,
miszakilag és egyéb szempontbdl megfeleld allapotban
kell tartani.

A cukoripari termékek eléallitdsara létesitett épileteket
ugy kell megtervezni és megépiteni, hogy azok tisztan
tarthatok legyenek.

Az (Uzem megfeleld helyszinének kivalasztasa,
miszaki feltételeinek gondos kialakitdsa és higiénikus
dllapotanak fenntartdsa, a megfelel6 koérnyezeti
feltételek biztositédsa elengedhetetlendl sziikséges.

41

2. Az élelmiszer el6allit6 és forgalmazé helyek

elrendezése

a) lehetévé teszi a megfeleld karbantartést, tisztitdst| Az lGzem és a helyiségek méreteit Ggy kell | Ajanlott, hogy az Uzem rendelkezzen a
és/vagy fertétlenitést, megakadalyozza vagy | megvalasztani, hogy azok a legnagyobb | naprakész allapotot tikrézé alaprajzzal,
minimalizalja a Iégi Gton torténé szennyezddést, és | cukortermelési szint mellett is elegendd helyet|amely tartalmazza a feldolgozé
elegend6 munkatertletet biztosit minden miuvelet | biztositsanak a feldolgozd tevékenység és a tarolas | berendezések, vonalak elhelyezését, az
higiénikus elvégzéséhez; megfelel6 és higiénikus végrehajtasahoz. anyagok, termékek, a  hulladék

A kialakitds, az alaprajz és az elrendezés tegye|haladdsdnak iranyat, az emberek
lehetévé a megfeleld karbantartast, tisztitdst és|mozgasanak Utvonalat.

fert6tlenitést, és csdkkentse a lehet6 legkisebbre a

levegbbdl szarmazdé szennyezddést, a késztermék

Ujraszennyez6édését.

b) védelmet nyljt a szennyez6dés felgyllemlése, a|Az atszennyezd8dés megelbzése érdekében szét kell
mérgez6 anyagokkal vald érintkezés, az idegen |véalasztani a tiszta és szennyezett, illetve a tiszta
anyag é€lelmiszerbe kerllése, a para és a|dvezeten belil - szilkség szerint - a kiemelt kockazatu
nemkivanatos penészbevonat feliletre  valo |terlleteket fizikai korlatokkal, eszkézokkel vagy a
képzddése ellen; tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek

kezelési, tarolasi, el6készitési helyének atgondolt
kijelolésével. A megfeleld O6vezeti szétvalasztas
csokkenti a szennyezédés veszélyét.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A higiéniai szempontbdl érzékeny Uzemrészeket (a
kristélyositott cukor centrifugalasatél kezdve) helyileg
jol el kell kdléniteni a nyersoldali Gzemrészektél
(répamoséas, vagogépek), kiuldbnésen akkor, ha egy
fedél alatt, ugyanabban az épiletben helyezkednek el.
A répakezelési  hulladékokat és  nyersoldali
melléktermékeket lehetéség szerint folyamatosan el
kell tavolitani.

A szennyezett és tiszta dvezet szétvalasztasara el6irt
altalanos koévetelmények mellett, a feldolgozé terilettdl
fizikai korlatokkal vagy a tevékenységek elvégzésének,
az élelmiszerek kezelési, taroldsi, el6készitési
helyének atgondolt kijelélésével elkllonitett terlletet
kell biztositani az alabbi tevékenységekhez:

e Cukorrépa tarolasa

Csomagol6anyagok és segédanyagok tarolasa
Hulladékok kdzponti gylijtése és atmeneti tarolasa
Tisztito-, fert6tlenitészerek kdzponti tarolasa,
A karbantartashoz  haszndlt  eszkdzok
szerszamok tarolasa,

e Mellékhelyiségek, 61t6z6k, étkezdk.

és

c) lehet6évé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyezdédések elleni
védelmet, és kilénésen a kartevék elleni
védekezést és

Az épulet klls6 részét ugy kell megtervezni, kialakitani
és karbantartani, hogy megel6zzék a szennyez6dés és
az allati kartevok bejutasat.

Az éplleteket, berendezéseket és szolgéltatdsokat ugy
kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nyljtsanak az allati kartevok
behatolasa és betelepllése ellen.

Amennyiben a kartevék mégis bejutottak az épiiletbe,
akkor alapvetd feladat a megtelepedésik és
elszaporoddsuk  megakaddlyozasa, a  kialakult
goécpontok kezelése.

Ezen tevékenység els6dleges eszkdze a megfeleld
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

higiénia fenntartasa, és a kartevbk esetleges
jelenlétének monitorozésa, figyelése. Ennek részeként
az alabbi intézkedéseket kell tenni:

- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgoz6 terlletr8l és az elszallitasig
kijelolt helyen kell tarolni

- a cukoriparban eléallitott élelmiszert, az adalék- és
csomagolbéanyagokat nem szabad a szabadban tarolni,
- a berendezéseket a termelést kovetben és a
hasznalaton kiviilre helyezés el6tt meg kell tisztitani,

- el kell kerlIni a takarithatatlan holt terek, Uregek
kialakulasat,

- gondoskodni kell a készletek megfeleld forgasarol.

A telephely, Gzem szennyezddés elleni védelmét
szolgald intézkedések hatékonysagat rendszeresen
felll kell vizsgalni.

d) szikség szerint az élelmiszerek megfelelé
hémérsékleten tartasat célz6, megfeleldé kapacitasu,
ellenérzétt hémérsékletli  kezelési és tarolasi
feltételeket  biztosit, és lehetévé teszi e
hémérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség

szerint rogzitését.

Az éplleteket, berendezéseket ugy kell elhelyezni,
megtervezni és kialakitani, hogy ahol szlkséges,
megfelelé feltételek &lljanak rendelkezésre a
hémérséklet, paratartalom és az egyéb kornyezeti
feltételek szabalyozasahoz.

Ahol indokolt, ott az adott
paramétereket (pl. hémérséklet,
paratartalom) szlkség esetén ajanlott
mérni.

4.1.3.

Kelld6 szamu vizéblitéses illemhelyet kell biztositani,
amelyek j6l (zemelé vizelvezetd berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kdzvetlen(l
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

A szocialis és egészséglgyi létesitményeket ugy kell
kialakitani és elhelyezni, hogy a megfelelé szinvonalu
személyi higiéniat biztositani lehessen, és elkerlljék az
élelmiszer  szennyezését. Ezen  helyiségeknek
megfelelé vilagitassal, szell6zéssel és fltéssel kell
rendelkezniik.

4.1.4.

Kell6 szdmu, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra
kialakitott mosddkagylénak kell rendelkezésre allnia. A
kézmosasra szolgal6 mosdokagylokat hideg és meleg

A kézmosasra és fertétlenitésre alkalmas, hideg-meleg
folyévizzel, vagy el6re beadllitott hémérsékletli vizzel
ellatott eszkdzt kell biztositani.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készult
kézmosok alkalmazasa. Fajansz
kézmosok alkalmazasa elfogadhaté.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

folyovizzel kell (izemeltetni, megfelel6 tisztitbanyagokkal
és higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell azokat
latni. Adott esetben az élelmiszerek mosésat a
kézmosasra szolgaldé berendezéstdl elkildnitetten kell
megoldani.

A kézmosokat a kiemelt kockazatl terilet bejarata
kbézelében kell elhelyezni. Emellett, szilkség esetén
tovabbi kézmosok kialakitasaval biztositani kell, hogy a
személyi higiénia szempontjabdl kritikus munkavégzé
helyekrdl kénnyen elérhetéek legyenek.

A kézmosd helyeket a kiemelt kockazatlu tiszta
Ovezetben el kell 1atni fert6tlenité hatdsu kéztisztito-
szerekkel, és higiénikus kézszarit6 eszkdzzel vagy
egyszer hasznalatos kéztorlével.

A kiemelt kockazatu tiszta Ovezetben dolgozok
szamara kuUlén szocidlis és mellékhelyiségeket kell
fenntartani (61t6z6, WC, kézmosék, zuhanyozd).

Az eszkdzbket, berendezéseket, torléruhakat tilos a
kézmosdban elmosni.

A kézmoso6k csapjai lehetéség szerint
ne kézzel mikoddtethetdk legyenek (pl.
labbal, karral, fotocellaval, stb.).

Ajanlott a kézfertétleniték hasznélata.

Ajanlott a kézmosas szabdlyait a
specialitasok  figyelembe  vételével
kidolgozni és a kézmosési szabalyokat
kifiggeszteni a kézmosasra szolgalo
terUleteken.

4.1.5.

Megfelelé és elégséges természetes vagy mechanikus
szell6zésrél kell gondoskodni. El kell kerllni, hogy a
mechanikusan tovabbitott, szennyezett levegét szallitd
légaram a tiszta leveg6vel ellatott részre kerlljon. A
szell6z6 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a sziiréket
és mas, idénkénti tisztitast és cserét igényl6é részeket
kénnyen el lehessen érni.

Ahol g6z vagy nagy mennyiségii nedvesség képzddik,
természetes vagy gépi szell6zést, elszivast kell
kialakitani a kondenzacié megakadalyozasara, amely a
fellleteken penész kialakulasdhoz vezethet. Ha a
kondenzacié nem elézhet6 meg, az érintett fellletet
rendszeresen kell tisztitani, fertétleniteni.

Az elszivdo és szellbztet6 rendszereket, klima
berendezéseket, ventillatorokat, légsziirével kell ellatni,
és rendszeresen kell tisztitani és karbantartani azokat.
A |1ég- és porszirét termelés kézben muikddtetni, és
rendszeresen cserélni kell. Szennyezett Iégtérbdl ne
szivjunk levegét a tiszta légtérbe.

A leveg6 elszivas miatt biztositani kell, hogy ne
alakuljon ki a kulls6énél alacsonyabb légnyomas. A
levegé aramlasat ugy kell kialakitani, hogy az ne
okozzon huzatot.

A cukorszaritd6 és csomagolé teriiletén
ajanlott a levegészirdk alkalmazasa és
azok rendszeres karbantartasa.

A bearamlé levegé tisztasagat is ajanlott
biztositani.

Az észlelt hibakrol és problémakrol
célszerlii feljegyzést késziteni. Az
ellendrzés fébb szempontjai:

- szivargasok vagy duguldsra utald
jelek, kuléndsen az elagazasoknal,

- a szir6knél lerakédott anyagok
eltavolitasa,

- a szlrék és szirbkeretek tisztitdsa és
épségének vizsgalata.
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A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A szell6z6 rendszerek beszivé és kivezetd csonkjait el
kell latni allati kartevék behatolasa elleni védelmet
biztosité eszkdzodkkel.

Az elszivl rendszerek ventillatorait és sziréit ugy kell
elhelyezni, hogy azok a tisztitashoz hozzaférhetéek
legyenek.

Kiemelt kockazatu 6&vezetben rovarhaléval ellatott
nyithaté ablakokkal biztosithaté az altalanos szell6zés,
de a rovarhdlékat ugy Kkell kialakitani, hogy a
rendszeres tisztitds biztositva legyen.

4.1.6.
Az illemhelyeket  megfelel6
mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

természetes

vagy

Az illemhelyek szell6ztetésére
elfogadhat6 a rovarhaléval védett ablak.

4.1.7.

Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazé helyet megfelelé
természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell

ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen
elvégezhet6 és a higiéniai viszonyok fenntarthatoak, és
amely lehet6vé teszi a biztonsagos élelmiszer
eléallitast, a hatékony tisztitast.

A cukor elBéllitAsa soran az adott technoldgiai
miveletnek megfelel6 fényerésséget kell biztositani.

A vilagitotesteket ugy kell kialakitani és elhelyezni,
hogy a lehetd legkisebbre csbkkentsik a
szennyez6dés, por lerakodasat. Szerkezetikben
kénnyen tisztithatéak, vizalléak legyenek, és
repedésuk, térésik esetén ne okozzanak idegenanyag
szennyezddést.

A fénycsoveket, lampatesteket térésvédelemmel kell
ellatni. A vilagitotestek épségét, térésvédelemmel valo
ellatottsagat rendszeresen ellenérizni kell.

A szélséséges hdémérsékleti  korllmények kdzott

A legalkalmasabb tdérésvédelemként a
térésbiztos burakat javasolt alkalmazni.
A vilagitotesteket célszer( a
mennyezetbe  sillyesztve  szerelni,
amennyiben ez nem oldhat6 meg, a
rendszeres  portalanitasrél  ajanlott
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mellékletének el6irasai
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A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

hasznalt vilagitétesteket olyan anyagokbdl kell
késziteni, amelyek képesek elviselni ezeket a
kérilményeket.

gondoskodni.

41.8.

A vizelvezet6 berendezéseknek a kivant célnak meg kell
felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni,
hogy a szennyez6dés kockazatat el tudjak kerdlni.
Amennyiben az elvezet6é csatornak részben vagy
teliesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett teriletrdl tiszta
terlletre vagy annak irdnydba, kilénésen olyan
teriiletekre vagy olyan terlletek iranyaba, amelyekben a
végs6 felhasznald szamara nagy kockazatot jelentd
élelmiszerek kezelését végzik.

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba,
vagy annak hianydban kdzm(pétld berendezésbe kell
gydjteni.

A csatornazas, az elfolyd vizeket 6sszegyijtd és
elvezetdé rendszer konstrukciojanak meg kell gatolnia
az ivovizkészletek fert6z6dését. A lefolyd rendszer
rendelkezzen elegendd kapacitassal a csucsterhelések
levezetéséhez.

Az 0Osszegylijtott elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyrdl torténé elvezetés el6tt szilkség szerint
kezelni kell az adott befogadéra (pl. kbzcsatorna,
kilénbdzd  élévizek) hatésagilag meghatarozott
min&ségi mutatdk betartasa érdekében.

A lefoly6knal, csatorndknal olyan megoldast kell
alkalmazni, ami megakadalyozza a szennyviz
visszadramlasat, és biztositja a blizelzarast.

A vizelvezetést és a csatornarendszert Ugy kell
kialakitani, hogy az ne veszélyeztesse a termékek
biztonsagat.

4.1.9.
A személyzet részére sziikség szerint megfelel6 6lt6z6t
kell rendelkezésre bocséatani.

A személyzet szamdara a csomagolatian élelmiszertél
elktlénitett helyen 06lt6z6t kell biztositani. A kiemelt
kockazatl  tiszta Ovezetben az O6lt6z6bsl a
feldolgozéhelyre valo eljutast tgy kell megoldani, hogy
a beodltozott dolgozék lehetbleg a kilsé terlletek
érintése nélkdl juthassanak el a munkateriletre,
elkerllve azt, hogy a védéruhajuk és labbelijuk
beszennyez&djén a szabadban.

A csoportos zuhanyzdékban a
penészképzédés megakadalyozasa
érdekében célszeri gondoskodni a

megfeleld paraelszivasrol.

Célszerl(i az 6ltézéket ugy elhelyezni,
hogy a bedltézott dolgozok ne
menjenek a szabadba. Amennyiben az
0lt6z6kbdl csak a szabadban vezet
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A csomagoléban fokozott figyelmet kell forditani a
munkaruha tisztasagara, pl. két 0Oltéz6szekrény
alkalmazasaval.

kdzlekedési Utvonal a kiemelt kockazatu
tiszta Ovezetbe, akkor a kdzlekedés
sordn ajanlott kdpeny és cipdvédd

viselése a véd6ruha és a labbeli
védelmére.
Ajanlott a fekete-fehér rendszer(
0lt6z6k alkalmazasa.
4.1.10.
A tisztitd- és fert6tlenitdszereket nem szabad olyan | A tisztité- és fert6tlenitészereket ugy kell tarolni, hogy
terlileteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését végzik. | ne véljanak szennyez&dés forrasava. A tisztitd- és
fertbtlenitészerek tarolasahoz zarhaté és feliratozott
tisztitoszer tarol6t kell 1étesiteni.
A takaritashoz, tisztitashoz és fertétlenitéshez csak
engedélyezett szereket lehet hasznalni.
A takaritd eszk6z6k megfelel6 tarolasardl gondoskodni
kell.
A takarit6- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagarél
felhasznalas el6tt meg kell gy6z&dni, mivel mindség-
megdrzési idejik van.
4.2. 1l. melléklet II. fejezet Klldnleges kdvetelmények olyan
helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald
helyiségeket és a lll. fejezetben meghatérozott lizemeket)
4.2.1.
Az  élelmiszerek  készitésére, kezelésére vagy|Az éplletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az|Az  elBallitott  cukortermékek  és
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az | élelmiszer-elGallitasi folyamatot a cukorrépa | csomagoléanyagok tarolasara olyan
étkezésre szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben | nyersanyag beérkezésétdl a késztermék elkészitéséig, | megoldast célszerl alkalmazni, hogy az
meghatarozott  helyiségeket, de  beleértve  a|kiszallitasadig szabalyozott mddon vezethessék, | élelmiszer-el6allito, csomagolatlan
széllitbeszkdzokben talalhato helyiségeket) a|elkerllve a késztermékek mozgatasi Utvonalainak |élelmi-szert  kezel6 terilleteket a
kialakitdsnak és az elrendezésnek lehetévé kell tennie a | olyan  keresztez6dését, amely atszennyez8dést | csomagolas soran ne lehessen kivilrél
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helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
beleértve a szennyez6édések elleni
mUveletek k6zott és soran. Kuléndsen:

alkalmazéasat,
védelmet a

okozhat. A késztermék szennyez8déstdl valé védelme,
az utvonal keresztezddések elkerllése érdekében
megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a kilénb6zé
helyiségek kapcsoldédasanak helyes megvalasztasara.

Meg kell el6zni a csomagoléanyag atvevé helyrél a

ajanlasok
kdézvetlenlil megkdzeliteni, mert ez
néveli a kils6 szennyez&dések

bekerllésének veszélyét.

Ezekbe a helyiségekbe csak kilon, e

szennyez6dés esetleges tovabbterjedését az Uzem |célra biztositott tiszta ruhazatban
tébbi helyiségébe. Az atvevBhely legyen tiszta, a|ajanlott belépni.
taroldhely biztositsa a szennyez6déstél mentes

tarolast.

Minden épuletszerkezetet ugy kell megtervezni és

kivitelezni, hogy a szennyez6dések
felhalmozddasanak lehetéségét olyan mértékben

gatolia, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék

biztonsagara.

A szerkezetek, felllletek anyagéat a helyiségben végzett

tevékenység jellege, a hasznalat médja valamint a
tisztitas/fertétlenités modja és gyakorisaga figyelembe

vételével kell kivalasztani.

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani,| A padozat késziljon vizzar6é, koénnyen tisztithatd, | Ahol csak kis mennyiségl vizet
kénnyen tisztithatonak, és szikség szerint |takarithaté anyagbol. hasznalnak a lefolydk, padlédsszefolyok
fertétlenithetének kell lenniik. Ez megkdveteli a|A beton fellletek legyenek megfeleléen témdritettek, | alkalmazasatél el lehet tekinteni, ha a
folyadékot nem atereszt6, nem nedvszivd, moshaté | jél eldolgozott, sima felliletlek. viz egyéb modon, pl. takarité
és nem mérgez6 anyagok alkalmazasat, kivéve, ha | A cukorgyar padozatat altaldban nem kell fertétleniteni, | berendezéssel, nedves porszivéval
a hataskérrel rendelkezd hatésag elfogadja az|ha megfeleléen tisztan tartjdk. A padozat burkolata | vagy mas berendezéssel
élelmiszeripari véllalkozas véleményét, hogy mas|legyen repedés- és tdrésmentes, bevonata | maradéktalanul eltavolithato.
anyag is megfelel. Adott esetben, ott a fellletet gy | hézagmentes, csuszasmentes. A sérlléseket a lehetd
kell kiképezni, hogy a padlorol a fellleti viz |leggyorsabban ki kell javitani legaldbb ideiglenes
elvezethet6 legyen; megoldassal.

b) a falfeliileteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen | Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai, | A j6 tisztithatésag érdekében a falak
tisztithaténak, és sziikség szerint fert6tlenithetének | melyekben az élelmiszer el6allitdsa, csomagolasa |egymassal, a padozattal és a
kell lennilk. Ez megkdveteli a nem ateresztd, nem | térténik, legyenek nem ateresztbk, nem nedvszivdk, | mennyezettel t6rténé csatlakozasat
nedvszivd, moshatd és nem mérgez6 anyagok | moshatok, tisztithatok és fertétlenithet6k, és birjak e | hézagmentesen, az éleket homordan
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alkalmazasat, a sima fellletet a miveletek altal
megkivant magassagig, kivéve, ha az illetékes
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld;

miveletek rendszeres elvégzését. Legyenek
kellsképpen ellendlléak a mechanikai sérilésekkel
szemben. Ezen Adllapotukat folyamatosan fenn kell
tartani. A moshaté mianyag festékkel ellatott vakolat
alkalmazasa megengedett, ha a fenti feltételeket
teljesiti. A sérllés kovetkeztében meglazult, levalo,
lepattogzasra hajlamos, poros részeket, amelyek az
élelmiszerbe keriilhetnek, haladéktalanul el kell
tavolitani, és a falak fellletét - a gyakorlati lehetéségek
figyelembe-vételével - a lehetd leggyorsabban ki kell
javitani. Kiemelt kockazatu tiszta O&vezetben a
falfellletet rendszeres id6kdzénkeént fertétleniteni kell.

lekerekitve, vagy ferdén

ajanlott kialakitani.

legalabb

Azokon a terlleteken, ahol targoncakat
mozgatnak, a fellletek épségének
védelme érdekében ajanlott véddéélek,
véddkorlatok alkalmazasa.

Kerdlni kell a falperemeket, parkanyokat,
beszdgelléseket, mert ezeken felhalmozédhat a
szennyez6dés.
c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tet6 |A mennyezetet és a magasban elhelyezett| A mennyezet Iehetbleg késziiljon
bels6 fellletét) és a fliggd szerkezeteket ugy kell | vezetékeket, szerelvényeket ugy kell kialakitani, és|vilagos szini anyagbdl.
épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a|felliletiiket kiképezni, hogy megnehezitsék rajtuk a
szennyez6dés felgyllemlését és csokkentsék a|szennyez&dés lerakédasat, a paralecsapdédast és a|A magasban elhelyezett szerelvények,
paraképzédést, a nemkivanatos penészképzddést | lepattogzast, és hogy azok tisztithatok legyenek. Ha ez | vezetékek, kabelcsatorndk szamat a
és idegen anyagnak a termékbe hullasat; nem oldhaté meg, megfeleld &vintézkedéseket kell | lehetd legkisebbre célszerii
tenni a termékek szennyez6désének megelézésére. csOkkenteni.
A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy kell
elhelyezni, hogy azok ne haladjanak a csomagolatlan |A magasban halad6 vezetékeket,
élelmiszer, nyitott fellletd élelmiszer-feldolgozé | szerelvényeket, vilagitoé testeket
berendezés f6l6tt, mivel azokrdl szennyez6dés, idegen | ajanlatos a mennyezetbe sillyeszteni,
anyag, csepeg®6 viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem |vagy ha ez nem lehetséges, rudra
oldhaté meg, megfeleld ovintézkedéseket kell tenni a | fliggeszteni.
termékek  szennyezédésének megel6zésére. A
burkolatokat ugy kell kialakitani, hogy ne képzédjenek | A cukorszaritas, hités, szallitdszalaggal
ellendrizhetetlen holt terek, mert ott elszaporodhatnak | t6rténd  széllitds  sordn  célszerl
az dllati kartev6k és a mikroorganizmusok, és |elszivast alkalmazni.
penészképzbédés alakulhat ki.
A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket
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rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a fellletek
elhaszndlédasa, sérllése folytdn olyan helyen
képzdédnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok,
hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik, azokat
haladéktalanul el kell tavolitani. A rendszeres tisztitas
és fert6tlenités a penészképz6dés megelézésének
egyik modszere.

A mennyezet megfeleld kialakitasaval, szigetelésével,
megfelel6 szell6zéssel és/vagy a szell6ztetés
alkalmazasaval meg kell akadalyozni a
paralecsapodast és az ennek kdvetkeztében létrejovo
penészképzbdést és lepattogzast. Ahol penészesedés
jelentkezik a kiemelt kockazatu tiszta Ovezetben, a
fellletet rendszeresen tisztitani, fert6tleniteni kell, és
szilkség szerint Ujra kell festeni penészgatlé festékkel.

A porképzddéssel jar6 miveleteket
fedett vagy helyi elszivassal ellatott
berendezésekben, illetve fizikailag
elhatérolt helyen célszerii végezni.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat (gy kell | Az ablakokat és ajtokat Ugy kell kialakitani, hogy jol | Keriililk a tarolasra hasznalhaté
kialakitani, hogy a szennyez8dés felgyllemlését | zarodjanak és megnehezitsék a por és szennyez&dés | vizszintes fellletek, parkanyok
meggatoljak. A szabadba nyild ablakokat, sziikség |lerakodasat. A szabadba nyild nyithatd ablakokat | kialakitasat. A parkanyok felllete legyen
szerint, ftisztitds céljabél kénnyen leszerelhetd | takaritas céljabol eltavolithatd, tisztithaté rovarhaldéval | moshaté.
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak | kell ellatni. Célszer(i a befelé 45°-0s szdgben lejté
szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az ablakparkany kiképzés.
élelmiszer-el@allitds ideje alatt rogzitett mddon, | Az ablakok legyenek kdnnyen tisztithatok, a keretek
zarva kell tartani; készlljenek jél tisztantarthatd, fertétlenithetd anyagbdl. | A padlészintrél  biztonsdgosan nem

Az ablakfellleteknél gondoskodni kell térés elleni|kezelhetd, magasan elhelyezett,

védelemrél. nyithato ablakokhoz tavnyitd
szerkezetet célszeri beépiteni.
Térésvédelemhez térés elleni védéfolia
alkalmazasa javasolt.

e) az ajtéknak konnyen tisztithatonak, és szikség|Az ajték sima, ol tisztithatd, moshatdé, a|Az ajtok als6é fellleteit és a kilincs
szerint  fert6tlenithetének  kell  lennilk. Ez|szennyez6dést és a nedvességet nem megkoétd | melletti falszakaszt ajanlott évni a
megkdveteli a sima, nem nedvszivé feliiletek | anyagbdl késziljenek, a fellilet és a fogantylk |sériiléstél, melyeken szennyez6dés
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezé | legyenek fertétlenithetéek. rakédhat le.
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld; és A szabadba nyilé ajtokat lehet6ség szerint zarva kell | Ajanlott 6nzar6do ajtdékat alkalmazni.

tartani.
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f) az élelmiszerek kezelésére szolgalé teriileteken a
is),
kildbnésen az élelmiszerekkel érintkezd feluleteket,
és azoknak kdénnyen
szerint
fertétlenithetének kell lennitik. Ez megkdveteli sima,
moshato, korrozidallé és nem mérgezd anyagok
illetékes hatdsag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,

felilleteket (beleértve a gépek fellleteit

j6 Allapotban kell tartani

tisztithaténak, illetve sziikség

alkalmazasat, kivéve, ha az

hogy mas anyag is megfeleld.

A cukorgyarban hasznalt anyagok
sérlléseknek ellenallbak és konnyen tisztithatok.
Gondot kell forditani a fa eszkd6zdok eépségének
rendszeres ellenérzésére, mivel azok idegenanyag
szennyezés forrdsaul szolgalhatnak. A  sérilt
fellleteket javitani, az eszkdzdket cserélni kell.

Minden késztermékkel érintkezé fellletnek kopas- és
korrozidallénak, illetve simanak, kénnyen
tisztithaténak, fertétlenithetének kell lennie.

legyenek a

Minden felszerelési eszkdzt, hasznalati targyat és
berendezést, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
tisztan kell tartani és az egyszer haszndlatos
konténerek, tartdlyok és csomagol6 anyagok
kivételével Ugy kell megtervezni, olyan anyagbdl kell
késziteni, hogy az lehet6évé tegye az alapos tisztitast —
és amennyiben szlkséges — a fertétlenitést. Azokat
olyan ép, j6 Aallapotban kell tartani, hogy az
élelmiszerek szennyez6désének kockazata a lehet6
legkisebbre csékkenjen.

Minden felszerelési eszkdznek, hasznalati targynak és
berendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
az alabbi kdvetelményeknek is eleget kell tennitik:

e sima felliletd, élei-szélei lekerekitettek,

e nem tartalmaz az egészségre karos mértékben

kiold6do, illetéleg iz-, szag-, szin- vagy
allomany-elvaltozast okozé anyagot,
e az élelmiszerrel érintkez6 felUleteket nem

szabad olyan médon festetni,
élelmiszer szennyez6dését okozza,
e nem befolyasolja kdrosan az élelmiszereknek a
technolégia szerint megkivant allapotat és
atalakulasi folyamatat,
e a szinébdl eredd hatdsok kovetkeztében nem
zavarja a késztermék (pl. kockacukor)

hogy az az
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allapotanak elbirdlédsat és a szennyezdédések
észlelését,

e hasznalata soran abbdl vagy arrél az élelmiszert
szennyezd részecskék (pl. zoménc, porcelan)
nem valhatnak vagy térhetnek le,

e cellenall az Gizemeltetés és a rendszeres tisztitas,
fertétlenités karos hatésainak,

e a késztermékkel érintkezd fémbdél készilt részeit
nem korrodalédé anyagbdl kell el6allitani.
Amennyiben a berendezések szénacélbdl késziiltek, a
feldolgozas elején gondoskodni kell a rozsdaval
szennyezett termék visszaoldasarol és szliréssel

torténé tisztitasarol.

A higiéniai kdvetelményeknek meg nem felel6 vagy
meghibasodott eszk6zdk hasznalatat azonnal meg kell
szuntetni.

4.2.2.

Szlkség szerint, a munkaeszk6z6k és -berendezések
tisztitdsahoz, fertétlenitéséhez és tarolasahoz megfeleld
E berendezéseknek
korréziénak ellenalld, kdnnyen tisztithaté anyagbdl kell
készilnitik, megfelelé hideg- és melegviz-ellatassal kell

berendezéseket kell biztositani.

rendelkezniik.

tisztitasdhoz és
berendezéseket,

Az eszkdzdok és berendezések
fert6tlenitéséhez megfeleld

eszkdzoket, gépeket és szereket kell biztositani. A
tisztitashoz és fert6tlenitéshez hasznalt
berendezéseknek, eszkdzoknek, gépeknek
tisztithatéknak, és - sziikség esetén -

fert6tlenithetéknek kell lennidk.

A tisztitdshoz  és  fert6tlenitéshez  hasznalt
berendezéseket, eszkdzodket, gépeket tisztitott
allapotban, elkilénitett terileten kell tarolni, hogy

elkeriljuk a keresztszennyezést.
A személyzeti és szocidlis helyiségek takaritdsahoz
kilén eszkdzdket kell haszndlni.

Kulon lehet6séget kell kialakitani az eszkdzdk és
berendezések mosasahoz, és ahol szlkséges,

Az eltéré kockazatlu helyeken hasznalt
takaritd- és  fert6tlenitéeszkdzoket
elkllénitetten  célszeri  kezelni és
tarolni, és ajanlott jeldléssel is
megkuldnbdztetni, mivel azok
atszennyezést okozhatnak a kiilénb6z6
kockazatl dvezetek kdzott.

A takaritdshoz haszndlt eszk6zok
lehetéség szerint korrozidnak ellendlld
féembdl vagy mlanyagbdl késziiljenek.
Mlanyag eszkdz6k alkalmazésakor
ajanlott a feltiné szinG eszkdzok (pl.
kék) hasznalata.

Ajanlott gondoskodni a berendezések
leszaritasardl.

GHP-83 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.




22/90

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

fertGtlenitéséhez.

4.23.

Szllkség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek
megfelel6  mosasardl.  Valamennyi, élelmiszerek
mosasdara hasznalt mosogatot vagy mas ilyen eszkdzt el
kell latni  a VI. fejezetben  meghatarozott
kévetelményeknek megfelel6 hideg és/vagy meleg
ivovizzel, és azokat tisztan, és szikség szerint
fert6tlenitve kell tartani.

A cukorrépa nyersanyagot répavagas és lényerés el6tt
a mosasi technologianak megfeleléen kell megmosni.
Erre kildn terlletet kell biztositani.

4.3. 1. melléklet Ill. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes
eléallité- és forgalmazd helyekre (mint példaul satrak,
arusitéhelyek, mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabdl
élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre,
valamint arusité automatakra vonatkozé kdévetelmények)

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

4.4. 1l melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.41.

Az  élelmiszerek  szallitasara hasznalt  szallito
jarmiveket, illetve  szallitétartalyokat tisztan, jo
allapotban kell tartani, az élelmiszerek
szennyez6désének elkerlilése végett, és sziikség

esetén ezeket Ugy kell tervezni és dsszeszerelni, hogy

Az Omlesztett és csomagolt késztermékek szallitasa
esetén fokozottan kell lgyelni a szallit6 jarmavek,
illetve a szallitétartalyok tisztasagara.

A késztermékek szdllitAsahoz hasznalt eszkdzoket

megfeleléen tisztithatéak és/vagy fert6tlenithet6ek | rendszeresen tisztitani, a takaritasi utasitas szerinti

legyenek. gyakorisaggal mosni, fert6tleniteni kell.
A csomagolt késztermék szdllitasara hasznalt|A késztermék szallitdé jarmivek és
jarmlveknek tisztaknak és szarazaknak kell lenniuk. eszk6zok fert6tlenitésének,

tisztitasanak  végrehajtasat irasban

A cukorgyartas soran, ha egyes gyartaskdzi terméket | ajanlott szabalyozni.
az egyik cukorgyarbél a masikba szallitjak
feldolgozasra, és ez a szdllitas nem olyan
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jarmlvekben torténik, amelyeket kizarélag
élelmiszerszéllitdsra hasznédlnak, akkor a jarmivek
tisztasagat meg kell vizsgalni és szlkség esetén
gondoskodni kell takaritasukrol. Ezeket a gyartaskozi
termékeket a technolégidba azokon a pontokon kell
bevinni, ahol az eléallitott késztermék biztonsagat a
bevitel utani melegitési és kristalyositasi eljarasok
garantaljak.
A csomagoldéanyagot szallité jarmiveket és szallitd
eszk6zOket beérkezéskor ellenérizni  kell, hogy
mentesek-e a szennyezddéstél, és az allati kartevoktol.
A tisztitas végezhet6 a szakcég telephelyén is, de
dokumentalt médon térténjen.
4.4.2.
A jarmlvek tartalyait és/vagy a szallitétartalyokat
élelmiszer szallitasan kivil méas szallitasara nem szabad
hasznalni, amennyiben ez szennyez&déshez vezetne.
4.43.
Ha a szallitéjarmiben és/vagy a szallitétartalyban az
élelmiszeren kivil egyidejileg mas arut is szallitanak,
vagy pedig egyidejlleg tébbféle élelmiszert szallitanak,
akkor szlkség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kdzott.
4.4.4.
Folyékony, granulalt vagy porszerli 6mlesztett | Az dmlesztett cukor szallitasara kizarélag megfeleléen | Az Omlesztett  szallitmanyrol a
élelmiszereket  élelmiszer  szallitasara  fenntartott | megjeldlt tartalykocsikat, tartalyvagonokat | felhasznalénak irasos  nyilatkozatot
tartalyokban és/vagy | hasznalhatnak. célszerll kérnie a szallitétdl, hogy az

szadllitétartalyokban/tartalykocsikban lehet szallitani. E
széllitotartalyokon jol lathaté és kitdérdlhetetlen médon,
egy vagy tébb kdzdsségi nyelven fel kell tiintetni, hogy
élelmiszer-szallitasra szolgalnak, vagy a
szallitétartélyokat  kizarélag élelmiszer szallitdsara”
felirattal kell ellatni.

Klls6 szallitéval torténd szallitasnal szerzédésben kell
régziteni a tisztitas feltételeit.

A tOltéshez és leliritéshez hasznélt csonkokat védeni
kell a kdrnyezeti szennyez6désektdl.

erre vonatkozé eléirast betartotta.

445, Ha a szdllitéjarmiveken nem élelmiszer jellegl
Ha a szallitéjarmivet és/vagy a szallitétartalyt | anyagokat szallitanak (pl. csomagoldéanyag, gépek,
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élelmiszeren kivll valamely mas aru szallitasara, vagy
pedig tébbféle élelmiszer szdllitasara hasznaltdk, az
egyes szallitmanyok kézt a rakteret hatékonyan meg kell

tisztitészerek), azokat tisztdn kell tartani, vagy kivdl
tiszta csomagolasban kell elhelyezni. Ha a nem
élelmiszer jellegl vagy szennyezett fellleti anyag

tisztitani a szennyez6dések kockazatanak elkeriilése | szallitasa miatt felléphet az élelmiszer

érdekében. szennyez6désének kockazata, a jarmivet megfeleléen
tisztitani, szukség esetén fertétleniteni kell.

446 A szallitbberendezések, tartalyok tervezésénél,

Az élelmiszereket a szdllitojarmlivekben és/vagy a|kialakitdsanal - amennyiben az szikséges - a

széllitétartalyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez6dés kockazatat a legkisebbre csdkkentsék.

kovetkezoket kell figyelembe venni:

e az élelmiszer vagy az élelmiszer csomagolasara
szolgald eszkdz ne sériljén ill. szennyez6djon;

e a szallitbeszkdz hatékony takarithatésaga, és
ahol szlkséges fertétlenithetésége biztositott
legyen;

e a szdllitasi folyamatban biztositott legyen a
klénb6z6 élelmiszerek, valamint az élelmiszer
és nem élelmiszer jellegi aruk elklldnitettsége;

4.47.

Szikség szerint az élelmiszerek szdllitdsara szolgald
jarmiveknek és/vagy széllitétartalyoknak alkalmasnak
kell lennilk arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémérsékletét tartsak, valamint hogy lehetévé tegyék e
hémeérsékletek figyelemmel kisérését.

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

4.5. Il. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkozé

kovetelmények)

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést,
amely élelmiszerrel keril kapcsolatba:

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség szerint
fertétleniteni kell. A tisztitdst és fertStlenitést olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyez&dés
barmilyen kockazata elkeriilheté legyen;

Az (zemet és a berendezéseket rendszeresen
tisztitani kell. Az élelmiszer-feldolgoz6 tevékenység
soran a padozaton és egyéb fellileteken felhalmozédd
hulladékot és szennyez6dést megfeleld gyakorisaggal
el kell tavolitani.
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Az élelmiszeripari véllalkozdsvezetés felelés a
megfelel6 szinvonall tisztitdsi és fert6tlenitési| Higiéniai szempontbdl kulénbdzé
gyakorlat kialakitasaért és fenntartasaért. kockazatu Ovezetekhez tartozé
takaritbeszkdzoket ajanlott jelzéssel

A tisztitasi-, fert6tlenitési programokat uagy kell
megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a
helyhez, technolégiahoz, termékhez és az Uzemi
kérnyezethez.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a takaritas,

tisztasag szempontjabdl kiemelt kockazatu tiszta
Ovezetekre.
Biztositani kell a tisztitdshoz, fert6tlenitéshez

szikséges feltételeket megfelelé6 szamu csap, lefolyo,
eszk6z alkalmazasaval, illetve a célnak megfeleld
rendszerek kiépitésével.

A berendezések, az épllet és a kdrnyezet tisztitdsanak
folyamata alatt az élelmiszereket el kell tavolitani a
helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy megel6zzik a
vizzel, tisztitd- és fertétlenitészerekkel, oldatokkal valéd
szennyezddést.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi -
fert6tlenitési folyamat végén a szermaradékok gondos
eltavolitasara a gépekrdl, fellletekrél, eszkdzokrdl,
vezetékekrdl, hogy azok ne szennyezzék az
élelmiszert.

Minden (zemnek irasos takaritasi utasitassal (tervvel)
kell rendelkeznie, amely a berendezésekre, az
élelmiszer-feldolgozd, tarolé teriiletekre és a telephely
egészére vonatkozik.

A tisztitas és fert6tlenités alapvetéen két 1épésbdl all.
Az els6 1épésben a lathatoé élelmiszer szennyezédést,

megkldnbdztetni.

A lathaté szennyez6déseket ajanlatos
menet kbézbeni takaritassal eltavolitani,
Ugyelve arra, hogy ez a tevékenység ne
okozza az élelmiszer szennyez6dését.

A takaritasi tervben ajanlott legalabb az

alabbi szempontokat régziteni (ahol az

értelmezhet6):

e celvégzendd feladat  (tisztitand6
terlilet, berendezés, eszkdz),

e gyakorisdg, az egyes feladatokért
felelés személy,

e a tisztitasi/fert6tlenitési moddszer,
annak leirdsa, hogy mit és hogyan
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port, el kell tavolitani a feluletrdl fizikai, kémiai vagy
mechanikai eszkdzzel. A masodik lépés szikség
szerint a fert6tlenités. A fert6tlenités hatdsossaga fligg
a megel6z6 tisztitas megfeleléségétél. Ezeket a
szilkséges szamu vizes mosasok és Oblitések
egészitik ki. Kombinalt hatasi szerek alkalmazasa
esetén a mechanikai szennyezés eltavolitasa utan a
mosast és a fert6tlenitést egy mivelet soran kell
végrehajtani.

A tisztitdas - fert6tlenités szikséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység jellege,
a szennyezddések képzédéséenek Uteme, és az Allati
kartevok, mikroorganizmusok szaporodasanak
lehetésége alapjan kell meghatarozni.

A takaritas/fertétlenités mobdszerét megfelel
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell kialakitani,
meghatéarozva a biztonsagos élelmiszer eléallitasahoz
tartozo kritikus szabalyozasi pontokat és a sziikséges
tisztitasi/fertétlenitési kdvetelményeket.

A tisztitas/fert6tlenités megfelelé6 végrehajtasat a
kijelolt felelés személynek (a vezetbnek), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellendrizni, és
hatékonysagat igazolni kell, amit bizonylatokkal
irasban is ala kell tamasztani. Erre a gyakorlatban jél
hasznalhatok az ellenérzé listak.

A tisztitdsi mdlveletek hatékonysagat a termel6
tevékenység megkezdése el6tt szemrevételezéssel
ellendrizni kell a kdzvetlen termelésiranyité vezetének
és szilkség szerint ismételt tisztitast - fertétlenitést kell
elrendelnie.

kell  tisztitani, az
muveletek sorrendje,
e felhasznalt tisztité/fertétlenitészer

elvégzendd

(megnevezés, koncentraci6, idd,
hémérséklet),

e az ellenérzés (felligyelet) mddja,
felelése,

e szikséges veddeszkdzok.

A tisztitasi - fert6tlenitési miveletek

hatékonysagat meghatarozott

id6kdzdnként helyszini felllvizsgalattal
és szikség szerint mikrobioldgiai
mintavétellel és vizsgalattal ajanlott
feligyelni, illetve igazolni.

Az elszivo és szell6z8 berendezéseket,
bonyolultabb, nehezen tisztithato
berendezéseket ajanlatos megfeleld
gyakorisaggal, de legalabb évente 1-2
alkalommal szétszerelve megtisztitani.

Azokon a terlleten, ahol nagyobb
mennyiségl  kristalycukorral,  vagy
porcukorral dolgoznak ajénlatos ipari
porszivok alkalmazdsa. A porszivokon
célszer( olyan sziirét alkalmazni, amely
nem engedi at a penész spérat. A
szarazon torténd seprés, padlokefélés
nem ajanlott, mivel jelentés porképzést
okozhat a levegében.

A tisztitdshoz a rongyok hasznalatat
ajanlatos kerlilni a szaraz terlleten,
helyette eldobhaté papirtérélk6zoket
ajanlatos hasznalni.
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Ha bizonyithaté, hogy a teriiletet rendszeresen
tisztitjak, a raktarakban és a gépek kéril a kisebb
mértékl kiszérodas, a fellleteken vékony cukorréteg
elfogadhatd. A jelentésebb kiszérodasokat ésszer(
gyakorisaggal, de legalabb naponta el kell tavolitani.

A "szaraz" teriileteket és berendezéseket szarazon kell
tisztitani porszivok, szaraz kefélégépek, kapard
eszk6zOk segitségével.

Az Omlesztett cukor tarolasara szolgalé silokat nem
szabad nedvesen tisztitani. Ha valamilyen okbdl
elkeriilhetetlen a nedves tisztitas, utana gondoskodni
kell a silok alapos kiszaritasarél és a vizmentesség
ellenérzésérdl.

A higiéniai rendszereket feligyelni kell. Id6szakosan
igazolni kell a tevékenységek és a bizonylatok
mikodését, hatékonysagat felllvizsgalat, vagy lzem-
bejaras soran. Ahol szikséges, az élelmiszerrel
érintkezd fellletek és a kornyezet megfeleld
tisztasagéat mikrobiol6giai vizsgélattal igazolni kell.

A tarol6 (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell
a higiénikus koérllményeket, gondoskodni kell a
rendszeres takaritasrél, karbantartasrol, a keletkezd

hulladék, selejt, hasznalaton kivili  eszkdzok,
rakodolapok, stb. eltavolitasardl, a  kartevék
kizarasarol.

A tarol6 és anyagmozgaté eszkdzbket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A rakodolapok (fa, fém,
rendszeresen ellenérizni kell.

mianyag) épségét

A nedves terlileteken nedves
porszivékat, vagy nedves porszivoval
kombindlt  sdrologépeket  célszeri
alkalmazni, amelyek felszivjak a piszkot,
port és a tisztitészert. A nedves
teriileteken szaraz surologépek
hasznélata nem ajanlott, mert
porképz6déshez, a légtér
szennyezéséhez vezet.

Az eszk6zok tisztitasara hasznalhatd
modszerek:

- lekaparas

- porszivozas

- mosas

A tisztitas médszerének és
gyakorisaganak kivalasztasa az alabbi
szempontoktdl figg:

- a szennyez8dés kockazatatdl

- kbzvetlen érintkezésbe kerll-e a felllet
az élelmiszerrel.

Meghatarozott idékézénként célszeri
ellendrizni, hogy a szabad térben
elhelyezett tarol6 tartalyok nem aznak-e
be.
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(b) gy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és ugy | Azoknak a gépeknek, berendezéseknek, | Ahol lehetséges, elényds a
kell rendben- és karbantartani, hogy barmilyen | munkaeszk6zdknek,  csévezetékeknek,  tarolasra|rozsdamentes acél alkalmazasa.

szennyez6dés kockazata a legkisebb legyen;

szolgald edényeknek, amelyek érintkezésbe keriilnek a
cukorral, olyan anyagbol kell készllniik, ami nem
bocsat ki magabdl semmiféle karos anyagot, szagot
vagy izt, ami nem abszorbedlja a g6zt, és a sziikséges
tisztitast valamint a fertétlenitést karosodas nélkdl
birja. Csak élelmiszeripari alkalmazésra engedélyezett
géptipusok épithetdk be a cukorgyarakban.

A cukorral érintkezé szallité eszkdzok is erre a célra
megfelel6 anyagbol késziiljenek.

A készterméket tovabbitd széllitbeszkdzt uagy kell
kialakitani, hogy a cukor lerakédasat egyszeriien,
mechanikusan el lehessen réla tavolitani.

A gépek, eszkézok anyaga legyen ellenalld, lehetbleg
korr6zi6allé és nem hajlamos a térésre, repedésre.
Toérésbiztos burkolattal kell ellatni a berendezések
belsé vilagitasat biztositd fényforrasokat. Torés esetén
azokat az élelmiszereket, melyek szennyez&édés-
mentessége nem zarhat6 ki, el kell kdldniteni, majd
visszavinni a technolégia olyan korabbi |épéséhez, ami
a termék biztonsagat garantdlja. A terliletet a munka
folytatasa el6tt ki kell takaritani.

A szadllitészalagok allapotat rendszeresen at kell
vizsgalni, mivel a meglazult, levaldé részek
idegenanyag szennyez6dést okozhatnak.

A szdllitbeszk6zbket és a széllitdshoz hasznalt
tartélyokat le kell fedni vagy takarni, és — az utdbbiakat
— amikor nincsenek lefedve vagy letakarva, tiszta
helyen kell tarolni.

Kerlljik az lvegbdl készilt megfigyeld
ablakok, muiszerlivegek hasznalatat,
illetve ha ilyeneket alkalmaznak, azok
szilankmentes torést biztosité anyagbol
készlljenek vagy megfelelé
véddburkolattal rendelkezzenek.

Gondoskodni kell arrél, hogy holt terek
ne alakuljanak ki a tartalyokban és a
cs6rendszerben.

Célszeri kertlni az (veg, porcelan
eszk6zOk alkalmazasat. A torékeny
Giveg és porcelan targyakrol, fellletekrdl
ajanlott  nyilvantartast vezetni, és
épségiiket rendszeresen ellendrizni.
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A szliréket rendszeresen ellendrizni és tisztitani kell.
Ahol az elhasznélédas jelei mutatkoznak, azonnal
cserélni kell az eszkozt.

A cukor atadasi pontokon a cukoraramban (pl.
szdllitészalagok félé) magneseket kell felszerelni, hogy
a cukorba esetleg bekerilt vasrészecskéket
eltavolitsuk. A magneseket rendszeresen tisztitani kell.
A cukor csomagolasanal gondoskodni kell a
késztermék védelmérdl.

Az anyagok Omlesztett taroldsara szolgald silok,
tartélyok felllete olyan sima, nem pordzus kialakitasu
legyen, amely segiti a tartalybol valé kifolyast, és
higiénikusan, jél tisztithato, fert6tlenithet6.

A Dberendezések karbantartdasat a berendezések
jellege, éllapota, igénybevétele szerint olyan
gyakorisaggal és ugy kell végezni, hogy az ne
szennyezze a készterméket.

A berendezések karbantartasara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembevevé programot
kell kialakitani, ami tartalmazza a karbantartasra el6irt
berendezések, eszkdzok felsoroldsat, az elvégzendd
feladatokat, azok gyakorisagat és a végrehajtas
modjat, felelését.

Gépek, eszkbzok, berendezések fellleti festésére csak
élelmiszeripari haszndlatra engedélyezett anyagokat
szabad alkalmazni.

A berendezések és eszk6zOk anyaga viselje el az
ismételt tisztitast, fert6tlenitést. A lepattogzott festést,
lakkozast el kell tavolitani, és ki kell javitani.

A hémérséklet és egyéb paraméterek ellenbrzésére,
regisztralasara és a vilagitdsra olyan megoldast kell

Ajanlott a késztermék csomagolasa elétt
osztalyozast végezni.
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alkalmazni, amely nem okoz livegszennyez&dést.

(c) a vissza nem valthatdo tartdlyok és csomagolasok | A berendezéseket olyan allapotban kell tartani, hogy
kivételével ugy kell 6sszedllitani, olyan anyagokbdl kell | azokbdl ne kerlljon szennyezés az élelmiszerbe se
késziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy | levalas, belehullas, vagy csepegés, kioldédas utjan.
alaposan tisztithatok, és sziikség szerint fertétlenitheték
legyenek; és A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy szikség

szerint leszerelheték, szétszerelhet6k legyenek a
hatékony tisztitadshoz.
A csOvezetékek kialakitasanal kerllni kell a
holtvégzddéseket. A nyilt végl csdveket zaré kupakkal
kell ellatni. Vizszintes, nyilt végl cséveket enyhe
szdgben donteni kell, hogy a folyadék ki tudjon folyni,
miel6tt fedével zarjak le azokat. A témitdé gydriket és
mas szerelvényeket j6 allapotban kell tartani. Ennek
biztositdsara rendszeres ellenérzést kell végezni.

A feldolgozé berendezések karbantartasat az
eléirasoknak megfeleléen kell végezni. A tisztitashoz
és karbantartashoz kapcsoldédd kritikus pontokon a
tevékenység megfelel6  végrehajtasat nagyobb
gyakorisaggal kell feligyelni.

A karbantartok is koételesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra  vonatkozd  higiéniai  szabalyokat,
amelyeket ki kell egésziteni a karbantartasra
vonatkozé specidlis el6irasokkal. A karbantartas
elvégzését dokumentalni kell.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kdrnyezd | Amennyiben a berendezés (gép) témege, kialakitasa |A berendezéseket legalabb 25 cm
terlilet megfeleld tisztitasara lehetéség legyen. mas megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz | magassagban, az oldalfalaktél legalabb
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szorosan érintkezve is elhelyezhetd, vagy olyan|{50 cm tavolsagot tartva ajanlott
szorosan kell a berendezéseket a falhoz épiteni, hogy | elhelyezni.
elkerdljik a tisztithatatlan rések kialakulasat.
A falak és a berendezések koézti kisebb réseket|A hasznalaton kivili berendezéseket

témiteni kell és le kell fedni oly médon, hogy ellenérizni
lehessen a mdgottik elhelyezked6 terlletet. Legalabb
havonta egyszer ellen6rizni kell allati kartevéktdl vald
mentességiket. A berendezéseket az Ujra torténd
hasznélatbavétel el6tt meg kell tisztitani.

tisztitas utan - amennyiben lehetséges -
el kell tavolitani a feldolgozé teriletrél,
és kulén helyen, letakarva kell tarolni.
Ha ez nem lehetséges, gondoskodni
kell tiszta allapotuk fenntartasardl, hogy
ne vélhassanak fert6zések kiindulasi
forrdsava.

45.2.

A berendezéseket szikség szerint az e rendelet
célkitizéseinek teljesitését biztositd, megfelels ellendrzé
berendezésekkel kell ellatni.

A méréeszkdzok pontossagat rendszeres kalibracioval
kell biztositani, kilénds tekintettel azokra a feladatokra,
amelyeket a kritikus szabdalyozasi pontok felligyeletére,
vagy a toérvényben elbirt kdvetelményeknek vald
megfelelés megallapitasara végeznek.

A méré - szabalyz6 eszkdzbket az el6irt allapottédl vald
eltérés esetén Ujra kell kalibralni, vagy azokat szikség
esetén ki kell cserélni és az érintett termékek
megfeleléségét lehetéség szerint ujra kell ellendrizni.

45.3.
Amennyiben

a berendezések és tarolétartalyok

alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfeleléen
kell alkalmazni.

4.6.

1. melléklet VI fejezet Elelmiszer-hulladék

4.6.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehet6 melléktermékeket
és egyéb hulladékot a felgyillemlésik elkerllése
érdekében a lehetd leggyorsabban el kell tavolitani

A cukor el6allitdsa soran keletkezett répafeldolgozasi
hulladékot, oldés/szennyezett cukrot, kommunalis és
csomagoldéanyag hulladékot az arra kijeldlt tarold
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azokbdl a helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer | helyeken kell 6sszegyijteni, és gondoskodni kell annak
talalhaté. szilkség szerinti gyakorisadggal térténé eltavolitasarol.
A keletkezett hulladékot legaldbb a munka
befejezésekor el kell szallitani.
4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet6 melléktermékeket
és egyéb hulladékot zarhaté széllitétartalyban kell
elhelyezni, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé hatdsag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy mas fajta szallitétartaly vagy kitirité rendszer is
megfeleld. E széllitotartalyoknak megfeleld
kialakitasuaknak, j6 allapotban lév6knek, és sziikség
esetén kdénnyen tisztithatonak és fertétlenithetének kell
lennidk.

A hulladékok gyljtésére szolgaldé eszkdzoket oly
maédon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni,
melynek alapjan egyértelmien megkulénbdztethetjik a
felhasznalhatdé alapanyagokat az étkezési célra nem
alkalmas késztermékektdl (szennyezett/oldds cukortdl)
igy megel6ézhetjik a tévedésbdl térténd
Osszecserélést.

A kilsé terlleten hasznalt hulladékgyjté tartalyokat
szikség esetén zarhatd fedéllel kell ellatni.

Azokon a teruleteken, ahol
csomagolatlan élelmiszer van, ajanlott a
hulladékot fedett tarolékban gydijteni.

A kéz elszennyezédésének
megel6zésére ajanlott pedalos, labbal
mikddtethetd fedell  hulladékgyijtd
tartélyok alkalmazasa.

Ajanlott az ismételten felhasznalhaté
tartélyok id6szakos fertétlenitése.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd
melléktermékek és egyéb hulladék tarolasarél és
artalmatlanitasarél. A hulladéktarolé helyeket ugy kell
megtervezni és Uzemeltetni, hogy azok tisztan
tarthatéak, és szilkség szerint allatoktol és kartevoktol
mentesek legyenek.

A hulladékgyiijté konténerek tarolasara szolgald
terlletet ki kell jelélni, és a konténereket ugy kell
elhelyezni, hogy az ne valon az élelmiszer
szennyezésének forrasadva. A hulladékok forgalmardl
nyilvantartast kell vezetni.

A feldolgoz6 teriileteken a kommunalis hulladékok
gyljtésére szolgald  zsékokat, tartadlyokat kell
elhelyezni, melyeket naponta uriteni.

A hulladékokat megfelel6 gyakorisaggal, a kijelolt

hulladékgyjté helyre kell szallitani.

Gondoskodni  kell az  OsszegyGjtétt  hulladék
telephelyrél  tértén6 rendszeres és  megfeleld
gyakorisagu  elszdllitasardl. Az  elszallitast az

eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

A hulladék gyiijtésére és tarolasara hasznalt tarold

Ajanlott a hulladékot szelektiven
gydjteni a hasznositasi irany szerinti
bontasban.

A taroldhelyet megfelel6 vizelvezetéssel
célszeri ellatni.

A hulladékgazdalkodasra frasos
utasitast ajanlott késziteni. A hulladékok

elszéllitasat és a  taroléedények
takaritasat  célszerii rendszeresen
ellendrizni.

Ajanlott a hulladék széllitasara és

megsemmisitésére kils6é vallalkozéval
szerz6dést kotni. Ebben célszer(
rogziteni a  hulladék  elszallitasi
gyakorisagat.
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edényeket mindig lefedve kell tarolni az allati kartevék
hozzaférésének megakadalyozésa céljabdl.

4.6.4.
Valamennyi hulladékot az erre vonatkozd kb&zdsségi
jogszabalyokkal 0sszhangban, higiénikus és

kdrnyezetbarat modon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kdzvetlen vagy kdzvetett szennyezd forrast.

4.7. 1. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.71.
a) Megfelel6 ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre allnia, | Az ivovizhalézat (izemeltetésében az érvényes | A cukor kivonasara a higlé beparlasakor
amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek |elirdsok, valamint a vevéi igények az iranyadok. visszanyert, répabdl szarmazé Vvizet
szennyez6dése megakadalyozdsanak biztositdsdhoz alkalmazzak. Kampanyinditaskor kilsé
szlkséges. Minden nedves terlletnek nyilvanitott feldolgoz6- | viz bevitelére szirt ipari viz megfeleld.

helyiséget el kell latni az érvényes el6irdsoknak

megfeleld minéségli hideg és meleg vizzel. A

cukoripari feldolgozas céljara a vizmilvek altal

szolgaltatott  vezetékes (Gn.  varosi) ivoviz

élelmiszerbiztonsagi szempontbdl megfelel6 minéséga.

Ivéviz minéségl vizet kell hasznalni az el&irasokban

meghatarozott  helyen, valamint kézmosashoz,

tisztalkodashoz, a kiemelt kockazatu Gvezetben lévé

berendezések tisztitisdhoz és a cukorral érintkezé

fellletek takaritdsdhoz. Répa Usztatadsahoz és

mosasahoz nem szikséges ivoviz hasznalata.

A vizszolgaltatd rendszerekr6l az

A répafeldolgozasi miveletek soran a vizlgyi|érvényes allapotot tikr6z6 tervrajzot

Uzemeltetési engedélyben meghatarozott felszini vagy | ajanlatos késziteni, melyen fel kell

felszin alatti viz hasznalhato6. tintetni  a  vizmintavételi  helyet,

holtvéget, elagazast, csatlakozast,

A centrifugdk feddvizeként ivoviz vagy kondenzviz, |tarolbtartalyt.

mig a csomagolasnal és a kockacukor nedvesitésére | A vizmintavételi hely célszerlen a

csak ivoviz mindségi viz hasznalhato. cukorgyartasi  technoldgia legutolsé
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A vizet kell6 nyomas alatt és minden miveleti igénynek
megfeleld6 mennyiségben és hémérsékleten kell
biztositani.

A sajat kutakbdl szarmazd vizet a hatélyos el6irasok
szerinti vizsgalatokkal kell ellenérizni az izemi eloszté
rendszerbe val6 belépés pontjan.

Az lzemi vizhal6zat bévitése, karbantartasa utan vagy
els6é Gzembe helyezése el6tt hatdsagi vizmintavétel és
vizsgalat szikséges.

Az  élelmiszer  el6allitasdhoz  hasznalt  vizet
rendszeresen vizsgélni kell az érvényes el6irasoknak
megfeleléen, vizsgalni kell tovdbbd minden olyan
esetben, amikor a vizszolgaltatd rendszerben
fert6tlenitést, karbantartast, javitast végeztek.

A vizkivételi mitargyakat és azok kornyezetét
folyamatosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizakndk, szivattydhdzak miszaki és épitészeti
karbantartasat évente el kell végezni.

A vizlagyitok és vizszlrék eldirdsok szerinti mikddését
ellendrizni  kell, hogy ne véljanak szennyezddés
forraséva.

pontja legyen, hogy a minta az egész
Uzem dllapotat mutassa. Célszeri
azonban a felhasznalt vizet az Gzem
tébb pontjan is vizsgalni, az lzemi
cs6vezeték halozattdl fluggdéen (holt
végek, elagazasok, csatlakozasok).

A viz Uzemen belili taroldsat, tovabbi
kezelését, a rendeltetési helyére valo
eljuttatasat ugy ajanlott megoldani, hogy
a viz minésége az élelmiszerrel valo
érintkezésig ne valtozzon.

A vizszolgaltatd rendszer javitasat,
felGjitasat Uzemterv alapjan célszeri
végezni.

A viz Uzemen beluli taroldsa esetén
ajanlott pontosan meghatarozni a
tarolas koérilményeit, (pl. hémérséklet,
maximalis tarolasi id6 a felhasznélasig
stb.).

A hideg viz tarolasdra szolgald
tartdlyokat fedéllel ajanlott ellatni és
tisztasagukat, legalabb évente

ellendrizni. Szllkség esetén tisztitani és
fert6tleniteni kell azokat.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet
lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznalni az él6 kéthéju
kagylokhoz, tliskésbériiekhez, zsakallatokhoz és tengeri
csigdkhoz; a kils6 mosashoz tiszta vizet is lehet
hasznalni. llyen viz haszndlata esetén ennek elldtashoz

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
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megfelelé berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

4.7.2.
Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul | A gbzel6allitAsra hasznalt viz és tlzoltoviz egyértelmi | Ajanlatos szinkddot alkalmazni a csdvek
tlzoltasra, gb6ztermelésre, fagyasztdsra és egyéb |azonosithatdsaga kotelezd, és semmi esetre sem | megjeldlésére.

hasonlé célra, annak kulénalld, megfeleléen azonositott | kdthetdek 6ssze az ivoviz halozattal.
rendszerben kell keringenie. A nem ivoviz nem
érintkezhet, vagy nem folyhat Vvissza ivOviz-
rendszerekbe.

4.7.3.
A feldolgozasban vagy @sszetevéként hasznalt| A nyers- és cukoroldalon végzett miveletekhez
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt. | kondenzviz hasznéalhaté.

Annak az ivovizzel megegyez6 minéséglinek kell lennie,
kivéve, ha a hataskorrel rendelkez6 hatésag
meggy6z6dott arrdl, hogy a viz minésége az élelmiszer
kész formajanak egészséges voltara nincs hatdssal.

4.7.4.
Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlilé vagy azt esetleg | Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
szennyez6 jeget ivovizb6l kell késziteni, vagy
amennyiben nem darabolt halaszati termékek hitésére
hasznaljak, tiszta vizbél. A jeget olyan kérilmények kozt
kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a
szennyezddéstél megdvijak.

4.7.5.
A kozvetlenll az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt | Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az
egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatdéan a termék
szennyez8dését eredményezi.

4.7.6.
Amennyiben légmentesen zart tarol6tartalyban levé | Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
élelmiszerekre hékezelést alkalmaznak, biztositani kell,
hogy a hdkezelés utdn a tarolétartadlyok hitésére
hasznalt viz ne jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8. Il. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)
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4.8.1.

Minden személy, aki az éleimiszerrel érintkezd terileten
higiéniat
fenntartani és megfeleld, tiszta Oltdzetet, és sziikség

dolgozik, koételes magas foklu személyi

szerint védooltdzetet viselni.

A személyi higiénidhoz szikséges személyi és targyi
feltételek biztositasa a vezetés feladata.

A dolgozdkat munkaba lépéskor és idészakosan a
személyi higiénia betartasara oktatni kell.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6
szabalyait utasitasban/szabalyzatban kell régziteni.

Az élelmiszer-feldolgozé terlileten mindenkinek az
élelmiszeripari vallalkozas altal el6irt és biztositott
megfelel6 védéruhat és fejfedét kell viselnie. Az
Oltbz6ben a személyes ruhdkat &t kell cserélni
veédéruhara. A védéruha a fejfedével, és ahol
szilkséges, a specidlis labbelivel egyitt a célnak
megfeleld, tiszta legyen, birja a rendszeres mosast -
fertétlenitést.

A cukorral kdzvetlen érintkezésbe keriilé dolgozék (a
cukorszaritas, hités, késztermék kezelés, 6mlesztve
tarolas és csomagolas) kotelesek az  adott
munkatertleten megkévetelt tisztasagu, eldirt szind
munkaruhat viselni.

A karbantartok, latogaték, az lizem vezetésége vagy
barki, aki a termel6lizem terlletére belép, koteles a
védéruha és fejfedé hasznalatara.

Mindenkinek, aki élelmiszer-feldolgozé terlletre 1ép,
vagy élelmiszerrel dolgozik, kételez6 a rendszeres
kézmosas és fertbtlenités kézmeleg folyovizzel és az
erre a célra biztositott kézmososzerrel.
létszama  miatt

Ha a személyzet szikséges a

Az oktatast kdvetéen
szamonkérést tartani.

ajanlott

Kivételt képeznek a latogatdk, akik a
védbéruhat utcai ruhazatuk felett
viselhetik.

A védéruhak rendszeres moséasardl,
tisztitdsarol ajanlott a élelmiszeripari
vallalkozdsnak gondoskodni.

A csomagolé Uzemben ajanlott fehér
0lt6z6t a dolgozok szamara kialakitani.

A védéruha lehetéség szerint hosszu
ujju, de legalabb koényékig éré legyen
(ujjatlan nem lehet).

A védbéruhazaton lehetéség szerint ne
legyen kils6 zseb, és gomb helyett
k6ét6s, patentos, vagy tép6zaras
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szennyezett dvezetbdl a tiszta dvezetbe vald atjarés,
akkor megfelels feltételeket kell biztositani a
kézmosashoz -fert6tlenitéshez  (szikség szerint
firdéshez), és ahol sziikséges védéruhavaltashoz.
(lasd 4.8.2. latogatdk)

A kiemelt kockazatu tiszta Ovezetben a kézmosas
kételezb és kilbnds gondot kell ra forditani:

e a munka megkezdése elbtt,

e a munkéba valé visszatéréskor,

e a WC hasznélata utan azonnal,

e minden olyan esetben, ahol a kéz
szennyez6dhetett.

A dolgozoknak rendszeresen kell tisztalkodni,
zuhanyozni, hajat mosni.

A koérmoket réviden és tisztan kell tartani. Tilos a

kérdm, orr, fil piszkalasa, kérémlakk hasznalata.

Tilos a tiszta dvezetben ékszert, mikdérmot, karorat és
lakkozott kdrmét viselni.

Elszennyez6ddtt véddéruhat étkez6helyiségbe
Uzembe Iépés el6tt le kell cserélni.

és

Etkezni és dohanyozni csak az arra kijeldlt helyen
szabad.

rogzitéssel legyen ellatva.

Kézmosasra felszolitd feliratokat
célszerd feltind helyeken elhelyezni.

A kéztisztitas hatékonysagat a kiemelt
kockazatu tiszta Ovezetben célszeri
szuroprobaszerten ellendrizni.

4.8.2.

Nem  kezelhet élelmiszereket, és
minéségben nem |éphet be egyetlen,
kezelésére szolgald terlletre sem olyan
élelmiszerek Otjan valdszinileg atvihetd betegségben
szenved, vagy annak hordozo6ja, vagy példaul
elfert6z6dott sebe, borferté6zése, gennyes sebe vagy
hasmenése van, amennyiben a kdzvetlen vagy kézvetett
fertézés veszélye fennall. Az ily mddon érintett és

semmilyen
élelmiszerek
személy, aki

A dolgozé egészségi allapota
munkavégzés kdvetelményeinek.

felelien meg a

Minden 0] belépé dolgozonak a munkaviszony létesités
elétt elézetes személyi higiénés alkalmassagi
vizsgalaton kell részt vennie, amelynek az egészségi
allapot altaldnos alkalmassagi vizsgalatan kivdl, ki kell
terjednie  tGd6sziré-, esetenként egyéb specidlis
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élelmiszeripari  véllalkozasban alkalmazott, és az
élelmiszerrel val6szinileg érintkezésbe kerlé barmely
személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszeripari
vallalkozé felé betegségét vagy a tlneteket, illetve
lehetéség szerint azok okat.

vizsgalatra.

Minden Uj belépé, dolgozénak, aki a tiszta Gvezetben
dolgozik, vagy aki munkakdre miatt rendszeresen jar a
tiszta Ovezetbe az ,Egészségligyi Nyilatkozatok és
Vizsgélati adatok” dokumentummal kell rendelkeznie a
33/1998. (IV.24.) NM rendelet szerint.

A dolgozoénak soron kivili alkalmassagi vizsgalatra kell

jelentkezni, és ezt jelenteni kell a vezetéknek, ha az

alabbi megbetegedéseket és sérlléseket tapasztalja

magan, vagy vele egyUtt él6 csaladtagjan:
e sargasag,

hasmenés,

hanyas,

laz,

torokgyulladas,

bérkittés,

egyéb bérelvaltozas (a

bdrgennyesedés, sériilés, stb. is)

e valadékozd szembetegség, fll-, és orrfolyas.

legkisebb

A gyogyult llapot orvosi igazolassal fogadhat6 el.

A kotést rendszeresen cserélni kell.

A latogatdknak el6zetesen engedélyt kell kérnilk, és
kisérérél az élelmiszeripari vallalkozds koételes
gondoskodni.

Idegenek alkalomszer(i latogatasa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A latogatok kotelesek betartani az élelmiszeripari
véllalkozas altal el6irt személyi higiéniai szabalyokat.

Javasolt, hogy a dolgozék a Kkulfoldi
utazast is jelentsék a vezetdknek.

A régi dolgozok, akik a cukoroldalon
dolgoznak az Egészségigyi kdnyvvel
és a csatolt vizsgélati eredményekkel
igazolhatjak egészségugyi allapotukat.

A sérlléseket tiszta, vizallo kotéssel,
vizalld, kék, fémszalas sebtapasszal
ajanlott lefedni.

Minden latogatétol ajanlott nyilatkozatot
kérni egészséglgyi allapotardl.

A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetéleg kerlini
kell a termel6 U(Uzemekben. llyen
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esetekben j6 megoldas az un. latogaté
folyoso.

A termel6helyiségben az oda beosztott
és az ellen6rzést végz6 dolgozok
tartézkodhatnak. Célszerli szabalyozni
hogy a dolgozék munkahelyiket csak
engedéllyel hagyhatjak el.

A dolgozdék koézlekedési Utvonalait ugy
kell kialakitani, hogy az ne okozzon
atszennyezd8dési veszélyt.

4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandd

rendelkezések))

4.9.1.

Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él6 allatokon
kivil olyan nyersanyagot vagy Osszetevbket, vagy a
termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas
anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezheté,
hogy parazitakkal, kérokozd mikroorganizmusokkal,
illetve mérgez6, bomlé vagy idegen anyagokkal oly
mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszeripari véllalkozé altal higiénikusan alkalmazott
valogatas és/vagy készit6 vagy feldolgozé eljarasok
elvégzése utan is alkalmatlan lenne emberi
fogyasztasra.

A nyersanyagok atvételi modszerét irdsban kel

szabalyozni.

A cukorrépa nyersanyag megfelel6ségét atvételkor az
eléirt modszerek és  vizsgalatok  segitségével
ellendrizni kell az MSZ 17045:2002 Ipari cukorrépa
szabvany szerint. A nyersanyagnak az étvételi
szabvany kdvetelményeinek kell megfelelnie.

A nem megfeleld, élelmiszeripari célu felhasznalasra
alkalmatlan anyagokat nem szabad atvenni, és
azonnal vissza kell klldeni a szalliténak. Ha ez nem
oldhaté meg, egyértelmi megkllonbdztetd jelzéssel
kell azokat ellatni, és elklldnitetten, zartan kell tarolni,
ami megakadélyozza élelmiszer-el6allitdsra torténd
felhasznalasukat.

A soron kivlli surgds felhasznédlasra atvett anyagok
mindsitésének és felhasznalasanak modjat belsé

Ajanlott a nyersanyagok atvételét,
megfelel6ségét ill. nem megfelel6ségét
dokumentalni  (elektronikusan  vagy
papiron).
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utasitasban kell szabdlyozni, de ebben az esetben
sem lehet az élelmiszerbiztonsagi szempontl
ellenérzésektdl eltekinteni.

A min6ségi elbirastdl vald jelentésebb eltérés és
kartevok jelenlétének illetve nyomainak észlelése
esetén értesiteni kell a szallitot.

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt
nyersanyagokat és minden &sszetevét megfelel

kérilmények kdzt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyez6désiket el lehessen kerdini.

Megfelel6 teriileteket kell kialakitani a nyersanyag,

késztermékek, adalékanyagok, segédanyagok,
csomagoldéanyagok tarolasahoz.
A késztermékek, adalékanyagok, segédanyagok,

csomagoldéanyagok tarolasara szolgalé teriileteket, ugy
kell kialakitani, hogy:
e felelienek meg az adott élelmiszerek tarolasahoz
szikséges kdvetelményeknek,
e tegyék lehet6vé a megfeleld
fertétlenitést és karbantartéast,
e akadalyozzak meg az allati kartevék bejutasat
és szaporodasat,
e tegyék lehet6vé az élelmiszer hatékony
védelmét a tarolas alatti szennyez&désektél.

tisztitast,

A cukorrépa nyersanyagot szabad ég alatt, udvaron,
betonozott fellleten, megfeleld vizelvezetés
biztositasaval kell tarolni.

Az egész cukoripari Uzemet, kilonés tekintettel az
adalék-, segéd- és csomagoldéanyagok tarolasara
hasznalt helyiségekre, tisztan, megfeleléen
karbantartott allapotban kell tartani, védeni kell az allati
kartevoktél. A raktarban olyan arukezelési rendet kell
kialakitani, amely megel6ézi az aru csomagoldsanak
serilését.

A tarolé6 és anyagmozgaté eszkbzoket folyamatosan

A feldolgozé terlleteken tarolt anyagok
mennyiségét a lehet6 legalacsonyabb
szinten ajanlott tartani, és elsésorban az
adott napon, vagy miszakban
felhasznalasra kertilé anyagokra
korlatozni, mivel ezzel is csdkkentheté
az atszennyez6dés kockazata.

A csomagolé anyagokat lehetéség
szerint az élelmiszer feldolgozasara
hasznalt helyiségeken kivil kell tarolni.
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tisztan kell tartani.
A rakoddlapok épségét rendszeresen ellendrizni kell.

A tarolas soran térekedni kell arra, hogy az egyes
csomagolé és adalékanyag tételek megbrizzék
azonosithato allapotaikat.

Eplletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol cséattorések  taldlhaték, tomitéssel kell
megakadalyozni az allati kartevok bejutasat. A nyithatod
ablakokat, szell6zényilasokat védshaloval kell ellatni. A
csatornanyilasokra peremes blizelzarét kell tenni.

Az épuleteknél, raktdrakban megfeleld rend és
tisztasag révén torekedni kell a kartevéknek életteret
adé elhanyagolt teriiletek csdkkentésére.

Az ajtéknak jol zarédoknak kell
tartasukat minimalisra kell cs6kkenteni.

lennitk. Nyitva

A cukorraktarban megfelel6 tarolasi kériilményeket és
megfeleld szell6zést kell biztositani.

Az anyagok émlesztett taroldsara szolgald tartélyokat,
megfeleléen zarhatéan, illetve fedéllel ellatva kell
kialakitani,  0gy, hogy  megakadalyozzuk a
szennyez6dések, dllati kartevék és a nedvesség
bejutdsat. Az Omlesztett aru tarolasara szolgalo
tartalyokat megfelel6 idé6kézdnként tisztitani kell.

A tartdlyokat megfelel6 méreti buvonyilassal kell
ellatni, amely lehetévé teszi a tisztitast. A tisztitas
szempontjanal kilénds gondot kell forditani a felsé holt
terek és a tartaly aljaban talalhat6é kiadagol6 rendszer
és a vizszintes szallit szalagok, csigak takaritaséara.

A silokat kiGrilés utan szikséges kitakaritani.
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A raktarozds koriiményeit (pl. tarolasi héfok,
paratartalom, stb.) a kézlekedési és tarolasi rendet ugy
kell kialakitani, hogy az arut megévjak a sértléstél és

minden  ké&ros  elvéltozastél, szennyez6déstdl,
fert6zést6l, min6ségromlastol —  beleérive a
mikrobiolégiai, ragcsalo, rovar és

vegyszerszennyezédéseket és a mellékiz, idegen illat
kialakulasatél. A raktarozas kritikus paramétereinek
betartasat dokumentalni kell.

4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a
forgalmazas minden szakaszaban Ovni kell barmilyen
szennyez6déstdl, amely az élelmiszert emberi
fogyasztasra alkalmatlanna, az egészségre artalmasséa
vagy olyan médon szennyezetté teheti, hogy az el6éllt
allapotban ésszeritlen volna fogyasztasat elvarni.

A kiemelt kockazatu
miveleteket
elvégezni.

tiszta Ovezetben végzendd
higiénikus koérilmények kozott kell

A felhasznalt anyagok atmeneti tarolasara, mérésére
hasznalt tartalyokat, beméré edényeket rendszeresen
tisztitani, épséguket ellendrizni kell.
Az anyagok beméréséhez ép, csorbuldsmentes
edényeket szabad hasznalni.

A még fel nem hasznalt csomagol6anyagokat a
csomagolé berendezések tisztitasa el6tt el kell
tavolitani a helyiségbdl, vagy megfeleléen lefedve meg
kell akadalyozni szennyez6déslket.

A szlir6ket, fémlevalasztd magneseket rendszeresen
tisztitani, épséglket rendszeresen ellendrizni kell.

Kulénds figyelmet kell forditani az egységes oldat
szlrésére hasznalt sz(ir6 allapotanak ellenérzésére.

Csomagolas el6tt a készterméket magnessel kell
tisztitani a fémszennyezddés kiklszobolésére. A
magnes tisztasdgat a kijeldlt felelés személyeknek a
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termelés meginduldsakor és mikoédés kdzben
rendszeresen a kapacitastdl figgéen ellenérizni kell
és miszakon bellil az elszennyez6dés mértékétdl
flggéen, de minden miszak végén tisztitani
szikséges.

A feldolgozé teriletekrdl lehet6ség szerint ki kell
kisz6bdlni a térékeny Gveg fellleteket, és ki kell tiltani
a térékeny lveg eszkdzoket.

Nyilvantartast kell vezetni minden az élelmiszer-
feldolgoz6 terlleten, vagy csomagolatlan élelmiszert
tarold terlleten fellelhetd Gveg vagy torékeny keramia
targyrol és épseéguiket, illetve a megel6z6 intézkedések
megfelel6 mikddését rendszeresen ellenérizni kell. A
torékeny fellileteken végzett minden karbantartast,
térést, vagy eseményt jegyz6kdnyvezni kell. Torés
esetén a termelést azonnal le kell Aallitani, a
szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek
szennyez6dése nem zérhatd ki, el kell kildniteni. és
gondoskodni kell arrél, hogy az ne kerllhessen a
fogyasztébhoz, hacsak artalmatlansdgat nem sikerdilt
minden kétséget kizardan bizonyitani.

Hatékony  &vintézkedéseket kell tenni, annak
megelézésére, hogy az élelmiszert a feldolgozas
kordbbi szakaszabdl szarmazd anyag kdzvetlen, vagy
kbzvetett médon szennyezze.

Az olddés/szennyezett cukrot egyértelmi azonositast és
megkulénbdztetést biztositd jeldléssel, és megfeleld
fedéllel ellatott vagy letakart edényekben, lezart
zsakokban kell gyijteni és az Ujrafeldolgozasig védeni
kell a szennyez6déstél.

Ha az anyagok Ujrafelhasznélasa elére tervezett,
annak modjat, az Ujrafelhasznélasra keriil6 anyagok

A porlékony anyagokkal végzett
miveleteket a porszennyez8dés
csokkentése érdekében ahol lehetséges
lefedett, zart berendezésekben, vagy
elkilénitett helyen célszeri végezni,
illetve helyi elszivast alkalmazni.

A porszennyez6dés veszélye elszivd
erny6k és mas elszivasi megoldasok
alkalmazasaval csdkkentheté.

hasznalt
tartani,

A témegellendrzésre
mérlegeket ajanlatos tisztan
miszaki allapotukat ellendrizni.
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arényét irdsban kell szabalyozni. A nem tervezetten
keletkez6  anyagok  Ujrafelhaszndldsat  felel6s
személynek kell ellenériznie és meghataroznia az
Ujrafelhasznalas modjat, mértékét.
4.9.4.
Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni a kartevék elleni| Az allati kartevok elleni védekezés legyen megel6z6
védekezésre. Megfeleld eljarasokat kell bevezetni annak | jellegli, és a védekezésnek legyen része a
megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmiszerek | létesitmények fellgyeleti és megfigyelési rendszere
eléallitasara, kezelésére vagy tarolasara hasznalt|egy hatékony dokumentalasi rendszerrel egyltt. Az
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a|Uzemelés soran folyamatosan figyelni kell a kartevok
hataskorrel rendelkezé hatésag ezt kulénleges | esetleges jelenlétét, ill. a jelenlétiikre utald nyomokat,
esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara, | jelenségeket.
hogy az ilyen bejutas szennyezédéshez vezessen).
A kartevék elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az (zem sajatossagaihoz és azt az
Uzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.
A kartevok elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat | Ajanlott hogy a kartevék elleni

részeként, irott szabdalyozas alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: kértevéirtdsi program,
kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatdrozni az Ulzemeltetd és a
kivitelezé felelésségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6
irtdszereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai
Kézpont altal id6szakosan kiadott mindenkor hatélyos
.1ajekoztatd az engedélyezett irtdszerekrél és az
egészségugyi kartevék elleni védekezés szakmai
iranyelveirél”  tartalmazza, melynek alkalmazésa
vonatkozo jogszabalyok értelmében kodtelezé, s melytél
eltérni nem szabad.

Az Aéllati kartevék elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felel6s.

védekezési szabalyozas tartalmazza:

Azon allati kartevék
megnevezését, amikre a védelmi
szabalyozas vonatkozik.

A védekezésbe bevont Uzemi,
adott esetben az Uzemen Kkivdli
terlletek helyét, kiterjedését.

Az allati kartevék elleni védelemért
felelés személyek nevét,
elérhet6ségét.

Az dllati kartevék elleni védekezés
eljarasait:

- A megel6zés mbdszereit;

- A kartevék megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
modszereket;

- Akartevéirtas modszereit.

A Kartevéirtdst koveté takaritas
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Az lGzem kils6 kdrnyezetét ugy kell kialakitani, hogy az
megnehezitse az  Aallati  kartevbk  bejutisat,
megtelepedését, elszaporodasat.

Az éplleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban
kell tartani, hogy az akadalyozza meg az allati kartevék
bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszardkat, kapukat megfelel®
védelemmel

kell ellatni és ugy kell {zemeltetni, hogy
megnehezitsék az  dallati  kartev6k  bejutasat.
Az ajtokat, kapukat, nyithatdo ablakokat, és szell6z6
rendszerek beszivo és kivezetd csonkjait el kell latni a
masz6 és repllé rovarkartevék behatolasa elleni
védelmet biztositd eszkdzokkel (rovarhald, légzsilip,
stb.).

A repulé rovarok elleni védekezésil a zsilipeknél,
bejaratokndl és az Uzemekben rovarcsapdakat kell
felszerelni lehet6leg a kdlvilagra nyilé ajtok kdzelében
beliilre Ugy, hogy azok fénye kivilrél ne legyen lathaté.
A rovarcsapdakat allandéan mikddtetni kell, és
gondoskodni kell szikség szerinti tisztitAsukrol és
karbantartasukrél.

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan
élelmiszerekidl, alapanyagoktél olyan tavolsagra kell
elhelyezni, hogy az esetlegesen lehulld rovaroktol,
rovarmaradvanyoktél a szennyezédés elkerilheté
legyen. A rovarcsapdakat nem szabad kozvetlendl
termelési vonalak felett elhelyezni.

Mind az éplletekben, mind a kiils6 izemi terlleteken a
megfeleld
miszaki é&llapot és koérnyezeti rend, tisztasag

fenntartdsaval meg kell neheziteni az allati kartevok

rendjét.

A dokumentélas rendjét.

A szikséges oktatas, tajékoztatas
modjat.

Ajanlott a kerités labazatét legaldbb 30-
50 cm magasra épiteni.

Az éplletek kulséfalai koril célszeri
legalabb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen  tartott  kavicsagyat
kiépiteni. A kozcsatorna csatlakozasi
pontjaindl olyan eszkdzt célszeri
beépiteni, ami megakadélyozza a
kartevék, elsésorban a patkanyok
bejutasat. A falfellletek szinezésénél és
a mesterséges vilagitds tervezésénél

célszerli kerlni a repll6 rovarokat
vonzo szinek alkalmazésat.
A csomagolatlan élelmiszerek

kérnyezetében ajanlott a ragasztolapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megelézési eljarasok részét
képezheti a csalétekallomasokbol
létesitett kilsé védogyiirik

telepitése, az épiletek koriil és a
kerités mellett.
A ragcsalok elleni védelem érdekében,
ahol arra a miszaki feltételek
lehet6séget adnak harom védelmi
vonalat célszer({ kialakitani:

1. A Kerités mellett.
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megtelepedését elésegitdé buvohelyek kialakulasat.
A fal- és padléfellletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitasanal, elhelyezésénél el kell
kerlni a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztécsak
kialakulasat.

Eplletek, raktarak kialakitdsanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfelelé zarassal,
témitéssel kell megakadalyozni az Aéllati kartevék
bejutasat.

A beérkezd anyagokat, szallitojarmiiveket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartevoktdl.

Az élelmiszervallalkozasoknak miikédésiik soran
folyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges
jelenlétét, illetve a jelenlétiikre utaldé nyomokat,
jelenségeket.

Amennyiben a megel6z6 eljarasok nem vezettek
eredményre, és
a kartevék jelenlétére utaldé nyomok észlelése,
illetve az ellenérzé feliigyeleti rendszer jelzése azt

indokolja, a bejutott, megtelepedett kartevék
kiirtasarol gondoskodni kell.
Kartevéirtasra kizarélag az egészséglgyi és

készletkartevék irtdsara engedélyezett irtészerek és
modszerek alkalmazhatok. A kartevéirtast kizarélag a
jogszabalyokban meghatarozott szakképesitésl
személy végezhet.

csak
un.

A ragcsaloirtasra engedélyezett irtdszereket,
zarhat6  szerelvényekben  (doboz, lada),
csalétekallomasokon szabad kihelyezni.

2. Az épiletek hatarol6 falainal
(ajtok, kapuk, kapucsoportok,
falattérések kordl kildnds
figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert
nem tartalmazo épuleteken bel(l.
Célszeri a védelmi z6nakat
folyamatosan Uzemeltetni és
rendszeresen (legalabb negyedévente)
ellenérizni, tisztitani és friss csalétekkel
feltdlteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a kartevbk megjelenésének
ellenérzésére objektiv mérési adatokkal
szolgélé monitoring rendszert ajanlott

telepiteni és azt folyamatosan
Uzemeltetni, es az Uzem
sajatossagainak megfeleld
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal
ellendrizni.

A Kartevok jelenlétének mérésére,

kilébnésen azokon az lizemi terlileteken,
ahol az irtészerek hasznalata nem
kivanatos, irtészert nem tartalmazé
eszk6zoket (fajspecifikus, ragasztos,
elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-
befogé ragcsalocsapdakat célszeri
hasznalni, melyek kelléen érzékenyek a
kartevé észlelésére, és lehetdleg
megakadalyozzak annak
tovabbterjedését.

Az irtbszermentes mérbkockak s
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara
szolgald sorszamot, az irtdszer hatasmaddjat és annak
ellenszerét, a kihelyezd nevét és elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg
kell jeldlni és azt az Gzem helyszinrajzan is rdgziteni
kell.

Csomagolatlan
irtészermentes
alkalmazhatok.

élelmiszerek kérnyezetében, csak
ragcsaloirtd technoldgiak

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet
kijuttatni,

ezért az irtoszeres kezelések megkezdése elétt a
kezelendé terileteket ki kell takaritani.

A rovaritas idején a technolégiai teriileten
csomagolatlan alapanyag, csomagoldanyag,
élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos lefedésikrél gondoskodni
kell.

A rovarirtdst kovetéen az irtdészer hatasidejének
kivarasa utan, a termelés megkezdése el6tt a
szikséges takaritasrol, a takaritasi elGirasoknak
megfeleléen gondoskodni kell.

A kartevék elleni védekezési tevékenységet
dokumentalni kell ugy, hogy abbol nyomon
kovetheté legyen az lizem mindenkori kartevé-
fert6zottségi allapota, és a védekezés céljat
szolgalo minden intézkedés.

A dokumentdlds rendjét a kartevd mentesitési

alkalmasak a ragcsalé-fert6zottség
mérésére, de nem alkalmasak a kartevd
lokalizalasara.

Kémiai irtoszerek kihelyezése ott nem
javasolt, ahol az a termék
alapanyagaba belekeriilhet, és azt a
technoldgia tovabbi Iépései mar nem
tavolitjak el (pl. centrifugaknal).

A kartevé-mentesitést ajanlott
szakképzett jogositvannyal rendelkezé,
alvallalkozoval elvégeztetni.

A ragcsaloirtas soran célszerii a nem

sz6r6do tipusu  irtészerformulaciokat
alkalmazni.

Ajanlott a takaritasi utasitasban
szabalyozni a

rovarirtas utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyz6kényv,
feliegyzés, stb.), célszerlien
tartalmazzdk mind a rendszeres
ellenérzések, mind a  rendkivdli

kezelések jellemzd adatait, mint:
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

programban kell meghatarozni

- atevékenység
megnevezését,

- annak helyét,

- idejét,

- modszerét,

- az alkalmazott
megnevezeseét,

- a tevékenységet végzok
nevét, szakképzettségét,
alairasat,

- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,

- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag
javitasara.

irtészerek

Célszer(i a dokumentumok kdz6tt tartani

a kivitelez6 szakképzettségét,
jogosultsagat igazolé iratok masolatat
és a felhasznalt irtészerek

biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott hazidllatokat (kutya,
macska) tartani a telephelyen. A
haziadllatok el6fordulasa a telephelyen
belil csak a tiszta Ovezeten kivdl
toleralhaté.

495.

Az olyan nyersanyagokat, OsszetevOket, koztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken kdrokozo
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok
keletkezése varhat6 nem lehet olyan hémérsékleten
tartani, amely egészségigyi kockazatot jelenthet.

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A h(tési lancot nem lehet megszakitani.

Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése, szallitasa,
tarolasa, arusitasra kihelyezése és kiszolgalasa alatt
végzett kezelés gyakorlati szempontjainak
figyelembevétele érdekében Kkorlatozott idészakokra
engedélyezett a hdémérséklet szabalyozottsdganak
hidnya, amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek el6allitasat, kezelését és
védécsomagolasat végz6 élelmiszeripari
véllalkozasoknak a nyersanyagok és a feldolgozott
anyagok elkulonitett tarolasahoz elegendéen nagy,
megfelel6 helyiségekkel, és elegendd, kilénallo, hitétt
raktarral kell rendelkezniuk.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony hémérsékleten
tartjdk vagy szolgaljak fel, azokat a hoékezelési
folyamatot, vagy amennyiben nem  végeznek
hékezelést, a végsd készitési szakaszt kdvetben a
lehetd leggyorsabban olyan hé&mérsékletre kell hiteni,
hogy az egészségre nézve ne eredményezzen
kockéazatot.

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

4.9.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat gy kell elvégezni, hogy
az élelmiszerben a korokoz6 mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képzédésének
kockazata a legkisebbre csdkkenjen.

A kiolvasztas sordan az élelmiszereket olyan
hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre
nézve nem eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatbdl szarmazd elfolyd folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt megfeleléen el
kell vezetni.

A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell kezelni,
hogy az a lehet6 legkisebbre csbtkkentse a koérokozo
mikroorganizmusok szaporodasanak vagy a

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

méreganyagok képzédésének kockazatat.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehet6é anyagokat, beleértve az

allati takarmanyt, megfeleléen cimkézni kell,
elkuldnitett, biztonsagos tarolétartalyban kell tarolini.

és

4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gyjtécsomagolasara alkalmazandd

rendelkezések)

4.10.1.

Az  élelmiszerek  egyedi  csomagolasahoz
gyljtécsomagolasahoz hasznalt  anyagok
jelenthetnek szennyezé forrast.

és
nem

A csomagoléanyagok beérkezéskor tartalmazhatnak
idegen anyagokat pl. rovarokat. Biztositani kell, hogy a
csomagoldéanyagok az lzemben ne szennyezddjenek
idegen anyagokkal. Ennek eszkéze a megfelelé
készletforgas és az altalanos lizemi higiénia.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat
csak élelmiszeripari felhasznalhatésagukat igazold
dokumentum birtokaban szabad felhasznélni.

Elelmiszer csomagoldséara kizarélag olyan anyagok

hasznalhatok, amelyekbdl rendeltetésszeri
felhasznalasuk sordn az egészségre artalmas
mennyiségben nem kerllnek 4t anyagok az

élelmiszerekbe, az atkerllt anyagok nem okozzak az

élelmiszer  kedvezétlen elvaltozasat, bioldgiai
értékének romlasat.
A késztermék egyedi fogyasztéi csomagolasara

kizarélag uj csomagoléanyag hasznalhato fel.

A fémkapocs alkalmazasat lehet6leg
kerlljik, azok idegenanyag veszélyt
okozhatnak.

4.10.2.

Az egyedi csomagoldshoz haszndlt anyagokat ugy kell

A csomagolbéanyagokat tarolasuk sordn nem szabad

A csomagoldéanyagot lehetéleg kulldn
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato

tarolni, hogy a szennyez&dés veszélyének ne legyenek
kitéve.

kdzvetlenll a padozatra helyezni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznalt
zacskokat és egyéb csomagoldéanyagokat tilos mas
célokra (pl. hamutartoként, hulladékgyijtéként,
alkatrészek, csavarok, stb. tarolasara) hasznaini.

ajanlasok
helyiségben kell tarolni. Csak annyi
csomagoldéanyagot célszerii a

gyljtécsomagolasabdl kivenni, amennyi
a napi felhasznalashoz elegendé.
Ajanlott a csomagoldéanyagok gyjt6é
csomagolasanak visszazarasa a
megbontas utdn és a tovabbi tarolas
soran.

4.10.3.
Az egyedi csomagolasi és gyijtécsomagolasi
miveleteket ugy kell elvégezni, hogy elkerlljék a

termékek szennyezédését. Adott esetben és kiilbndsen
a konzervdobozok és Uvegtartalyok esetében meg kell
bizonyosodni a tarolétartély szerkezeti épségérél és
tisztasagarol.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat
csak arra a célra szabad felhasznalni, amelyre
engedélyik vonatkozik.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a
csomagolas sértetlenségére, a zaras, varras megfelel
szilardsagara és folytonossagara, amelyet
rendszeresen ellendrizni kell. A hibas tételt felll kell
vizsgalni.

A termékek csomagolasat ugy kell végezni, hogy
annak sordn ne szennyez8djon a termék.

A tarolds soran a porszennyezést
ajanlatos minimalisra csdkkenteni.

A csomagolas soran ajanlott Ugyelni
arra, hogy termék ne Kkerlljon a
hegesztési varratba.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbél felhasznalt egyedi csomagolo
és gyljté-csomagoldéanyagnak kénnyen tisztithaténak,
és szlkség szerint fertétlenithetének kell lennie.

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a
kdvetkezOkrél:

4.12.1.
az élelmiszert kezelé személyeket tevékenységikkel
aranyos modon fellgyeljék, az élelmiszer-higiéniara

Az  élelmiszer-feldolgozé
mindazon személyeknek,

tevékenységet
akik az

végzé
élelmiszerrel

Az élelmiszer-el6éallitdbnak
irasban  rogzitenie az

ajanlott
oktatassal
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

vonatkoz6 utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék;

kozvetlen vagy koézvetett kapcsolatba kerlinek,
tevékenységuk jellegének megfeleld
élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznitk.

Az élelmiszeripari véllalkozas feladata a megfelel6
képzettségi szint és a sziikséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell
terjednie az élelmiszerhigiéniai kdvetelményekre is, és
errdl jegyz6kdnyvet, dokumentaciot kell vezetni.

Az oktatasokat tervezetten, irdsos program szerint kell

végrehajtani figyelembe véve a Rendelet
kdvetelményein tulmutaté ajanlasban
megfogalmazottakat.

Az  oktatdsok eredményességét meghatarozott

id6kdzoénként ellendrizni kell és meg kell gy6zédni
arrél, hogy a dolgozok betartjak-e az oktatdsokon
tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatéasok terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellendrzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl6d6é oktatasok anyagat a jogszabalyok
valtozasaihoz, a megfelel6 tevékenységhez és
azokhoz a koézvetlen kdrnyezeti kérilményekhez kell
igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobiolégiai, vegyi,
mérgez6 és idegenanyag veszélyek ismertetésére,

kapcsolatos azon céljait, hogy minden
dolgozénak megfeleld végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel kell
rendelkeznie feladatai elldtasdhoz. Ez a
kévetelmény a telies személyzetre
vonatkozik, beleértve a felsé vezetdket
is.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén
célszer(i irdsos vagy szobeli vizsga
segitségével, vagy mas maddszerrel
megallapitani annak eredményességét
és megfeleléségét.

Az oktatasok elvégzésérél, a vizsga
eredményekrdl ajanlott nyilvantartast
vezetni.
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A rendelet kovetelményein tulmutato
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mas szoval a dolgozdknak ismernitk kell, hogy ezek
hol fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban, és hogyan
kell szabalyozni, felligyelni az el6forduld veszélyeket.

Szlikség szerint (kiegészitd) oktatassal kell biztositani
a berendezések és a technolégia naprakész ismeretét.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras
kialakitasaért és fenntartdsdért, vagy a vonatkozé
Utmutaték szerinti mikodésért felelés személyek
megfelel6 képzésben részesiljenek a HACCP elveinek
alkalmazasa terén; és

A takaritast - fert6tlenitést végz6 személyeket és a
feligyeleteket végz6 személyeket megfeleléen oktatni
kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fertétlenités
alapelveit és kdvetendé mddszereit.

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést
végz6 dolgozokat évente ismételten
oktatni a hatékony tisztitds maédjardl és
fontossagarol.

4.12.3.

betartsadk az egyes élelmiszeripari agazatokban dolgoz6
személyek képzési programjara vonatkozdé nemzeti
jogszabalyok barmely kévetelményét.

Biztositani kell, hogy minden olyan dolgozé, aki
élelmiszer-el6allitisban részt vehet, rendelkezzen
alapvetd ismeretekkel az élelmiszer-higiéniarol, a
tevékenysége, munkdja altal befolyasolt folyamat
alapelveirél, az élelmiszerek higiénikus kezelésében
jatszott sajat szerepérél és felel6sségérdl, a
lehetséges veszélyekrél és a szabalyozas hibainak
egyes kbévetkezményeirdl.

A kristélyositds  utdni  szakaszban

oktatdsanak a kdvetkezékre kell kiterjednie:
e altalanos élelmiszerhigiéniai ismeretek

veszélyek tipusai és a fogyasztok védelme

a veszély természete

élelmiszerhigiéniai szabéalyozas

fert6zések fébb okai és megakadalyozasuk

Uzemi higiénia, az Gzem takaritasa

az adott munkahelyen elvart higiéniai viselkedési

szabalyok

a személyi higiénia alapelemei

fert6z6 betegségek, bérsérilések esetén teendd

intézkedések

dolgozék

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel
foglalkozé személyt a jelentésebb
valtozasok (pl. feltart hibdk és nem
megfelel6ségek) esetén ismételt
oktatasban részesiteni.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel elkerilheté
a kifejezések ismétlése a szdvegben és egyben a legfontosabb kifejezések kombinacidit is
tartalmazza.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrsl sz6l6 2003. évi LXXXII, térvénybél, nagy részét a
Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasdbdl és a Magyar Elelmiszerkényv kilonbdzé
el6irdsaibdl vettik &t.

Takaritas, tisztitas:
A sarat, élelmiszermaradvanyt, piszkot, zsirt vagy olajat, vagy mas kifogasolhaté6 anyagot eltavolito
eljaras (Codex).

Szennyezédés:

Az (tmutatéban a szennyezddés fogalom az élelmiszer mikrobioldgiai (patogének altali), kémiai,
idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6é anyag, nemkivanatos, vagy bomlé anyaggal
valé szennyez6dését jelenti.

ALAPANYAG
A termék eldéllitdsahoz sziikséges, annak lényeges (jelentds) részét képezd nyersanyag, a
cukorrépa.

TECHNOLOGIAI SEGEDANYAGOK

A lényerésben, létisztitdsban és a beparlasban hasznalt anyagok, amelyek a kévetkez6 célokat
szolgdljdk: a pH érték szabdlyozasa, a nemcukor komponensek kicsapdsa, a kalcium-vegyuletek
kicsapddasanak megel6zése (lerakodasgatlas), a szirési tulajdonsagok javitdsa, habgatlas,
fert6tlenités, az llepedés gyorsitasa, stb.

ADALEKANYAGOK: mennyiségilk az alapanyagokhoz képest kicsi, a cukoripari termékek
elédllitasanal egyszeriibbé és jobban szabdlyozhatéva teszik a gyartast és javitjak a késztermékek
min&ségét.

GYUJTOCSOMAGOLAS
A cukoriparban erre a célra papirkarton doboz és miianyag félia szolgal.

KRISTALYCUKOR: A beparlast kovetéen a cukoroldat kristalyositasaval, centrifugalasaval,
szaritasaval, tisztitasaval nyert termék.

MELASZ: Az egyes kristalyositasi lépcsékben kapott szorpdk tovabbi kristélyositdsa soran nyert
termék (anyaszdrp), amelybdl tdbb cukor gazdasagosan mar nem kristalyosithato ki.

PORCUKOR, CUKORLISZT, SZOROCUKOR: A kristalycukorbdl 6rléssel, esetleg adalékok
hozzdadasaval és homogenizalassal gyartott termeék.

BEF6zZ6 CUKOR ES IZESITETT CUKOR: A kristalycukorbdl adalékanyagok hozzaadasaval és
homogenizéalassal elballitott termék

KOCKACUKOR. A kristalycukorbdl enyhe nedvesitéssel majd préseléssel és szaritdssal készitett
termék.

OSZTALYOZOTT CUKOR: A kristalycukor szemcseméret alapjan torténd osztalyozasaval készitett
frakciok.

LAGY BARNACUKOR: Az utolsé kristalyositasi lépcsé pépjébdl centrifugalassal nyert kristalyos,
melasztartalmu termék
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BARNACUKOR: Fehércukor karamellel és nadmelasszal torténé utanszinezésével és széritasaval
készitett termék

SZENNYEZETT/OLDOSCUKOR: A cukor eldallitisa soran a centrifugalas utani miveletekben a
csomagolas és a raktarozas folyaman szennyez8dott cukor és a sériilt csomagolasbdl kiszorodott
cukor, amely feloldas utan a feldolgozasi technolégiaba visszavezethetd.

EGYSEGES OLDAT: A kristalyositashoz hasznalt oldat, amely sdir(ilé, cukoroldat és szérp kiilénbdz6
aranyu keverékébdl all.

MELLEKTERMEK: A répafeldolgozas soran a cukor mellett keletkezé minden olyan anyag, ami
kbézvetlenll vagy tovabbi feldolgozasi miveletek (tisztitds, szaritas, stb.) utan felhasznalasra
(takarmanyozas, fermentacidos iparok alapanyagaként, Utépitésre, talajjavitasra, stb.) alkalmas. A
melléktermékek min&ségi elbirassal vagy felhasznalasi/forgalmazasi engedéllyel rendelkeznek, és van
rajuk igény (felhasznald). A cukorgyartas legfontosabb melléktermékei a llgzott répaszelet, szaritott
szelet, melasz, mésziszap.

HULLADEK: A répafeldolgozas soran keletkezé mindazon anyagok, amelyek a melléktermékekre
vonatkoz6 kritériumokat nem teljesitik.

KONDENZVIZ: A higlé beparlasakor visszanyert répabél szarmaz viz.

FELDOLGOZASI HULLADEK: a répafeldolgozas soran keletkezé szerves és szervetlen hulladék,
amely nem alkalmas tovabbi felhasznalasra.

TERMEKVISSZAHIVASI ELJARAS: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljards, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztdsanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy mas
megfeleld helyre t6rténd maradéktalan visszaszallitasat szolgélja, ahol a termékek teljes kivizsgalasa
megtorténik.

SZENNYEZETT OVEZET: A répafeldolgozasi miveletek elvégzésére szolgalé nyersoldali
Uzemrészek

TISZTA OVEZET: A cukoroldal kezdetétsl a cukor elSallitasi miveletek elvégzésére szolgald
Uzemrészek.

KIEMELT KOCKAZATU TISZTA OVEZET: a cukorgyartas centrifugalas utani lépései: a szallitas,
szaritas, osztalyozas, raktarozas, csomagolas és a kiszallitas, ahol szigoru higiéniai szabalyokat kell
betartani az élelmiszer szennyezddésének megel6zése érdekében

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan é16 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel, Griilékével,
fejlédési alakjaval, vagy az 4&ltala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal, virusokkal,
baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtlekkel, férgekkel, algakkal, élesztégombakkal stb.)
hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellen6rzési és irtdsi modszerek Osszessége,
melyek alkalmazdsaval biztosithaté az Allati kartevé-mentes éllapot, beleérive ezek megfeleld
dokumentaldsat is.

Kartevo-fertozottség figyelése: a kartevok megjelenésének jelzése, a fert6zottség helyének,
intenzitasdnak behatéroldsa, illetve a fert6zottség hidnyanak megallapitasa (szubjektiv — emberi
megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kdrtevéirtds: a kartevok elpusztitdsat szolgalé eljarasok 6sszessége (mely mechanikai, fizikai,
biolégiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kdrtevék elleni védekezési program: az iizem vezetése, és a kartevdirtas kivitelezsje altal
k6zbsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék meghatarozasat, a megelézési, az
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ellenérzési, és az ellendrzés soran fert6zottnek talalt helyeken szilkségessé valo irtdsi modszereket, a
felel6sségi kérdket, a dokumentacios rendszert, és az oktatast.

Csalétek: a kartevé altal kedvelt, szamara vonzd taplalék. Amennyiben a csalétek irtdszert is
tartalmaz mérgezett csalétekrél beszéliink.

Etet6 szerelvény: a kartevék monitorozasara (a kartevo-fertézotiség mérésére) hasznalt csalétek
vagy a kartevok irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald szerelvény (pl: doboz,
lada, stb).

Csapda: irtoszermentes eszk6z, mely a kartevd befogasaval (gyljt6csapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartev6 tovabbjutdsat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-fert6zottség
mérésére is alkalmasak.

Szorodads-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és régzithet6ségébdl
addéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevd nem szérhatja szét

A kartevok jelenlétének mérésére, kildondsen azokon az Uzemi teriileteken, ahol az irtészerek
hasznalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazé eszkdzéket (fajspecifikus, ragasztés, elektromos,
vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté csapé, fojt6 vagy élve-befogd
ragcsalécsapdakat célszerli haszndlni, melyek kelléen érzékenyek a kartevd észlelésére, és
lehet6leg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabdlyoz (control): megtesz minden sziikséges intézkedést a HACCP-tervben megallapitott
kévetelményeknek valdé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabdlyozds (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és betartjdk a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-biztonsagi
veszély megel6zésére, kikliszObdlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kritikus
szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag cstkkenését vagy elvesztését jelzi.

Kritikus Szabdlyozasi Pont (CCP): olyan Iépés, amikor szabdlyozast lehet alkalmazni a Iényeges
élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kikliszobdléséhez vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez.

Kritikus hatdrérték: olyan el6iras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a nem elfogadhatésagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer el6allitasdhoz vagy feldolgozasahoz hasznalt
lépések vagy miveletek sorrendjének mbddszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatérozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelentds veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja, hogy
biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsadg szempontjabdl jelentés
veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben el6forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasd anyag, vagy az élelmiszer
olyan allapota, amelynek karos egészségligyi hatasa lehet.
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Veszélyelemzés: a veszélyekrél és a jelenlétiikhdz vezetd korllményekrol vald informaciogydjtés és
értékelés folyamata annak elddntésére, hogy az élelmiszer-biztonsédg szempontjdbdl mely tényezék
jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére iranyuld
tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy szakasza, beleértve a nyersanyagokat,
az els6dleges termeléstdl a végs6 fogyasztasig.

Ervényesités (validdlds): bizonyitékok gy(ijtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv elemei
hatékonyak.

lgazolas (verifikdlas): a felligyelett6l eltér6 modszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas értékelések
alkalmazasa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrél sz6l6 2003. évi LXXXII. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredetii
anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi fogyasztasra alkalmas.
Nem min&sil élelmiszernek a gyégyszer, gydgyszernek nem mindsilé gydgyhatasu anyag és
készitmény, a gyégytapszer, az anyatejet potld tapszer, a gydgyviz, tovabba a nem csomagolt ivéviz
és asvanyviz.

Elelmiszer-biztonsdg: A termék fizikai, kémiai és mikrobioldgiai tulajdonsagainak Osszessége,
amelyek biztositjak fogyasztasra valdé alkalmassagat és a torvényi el6irdsokkal szembeni
megfelel6ségét.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet nélkil arra,
hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6nmagaban altaldban nem fogyasztanak,
alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az elékészités, a kezelés, a feldolgozas, a
csomagolas, a szdllitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza abbdl a célbdl, hogy a termék
érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsagait kedvezéen befolyasolja. Hozzaadasa azt
eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjéve
valik.

Elelmiszer-csomagolés: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyaszté tavollétében
meghatéarozott mennyiségben Ggy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak felnyitdsa, vagy
megsértése nélkll a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkez6, rendszerint fogyasztasra alkalmatlan
anyag, amely védi az élelmiszert a szennyezddéstdl, a tapérték- és minéségcsdkkentd hatasoktol.

Elelmiszer-el6éllitis: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra torténd
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
0sszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer-forgalmazas: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-fogyasztékhoz vald
eljuttatasat szolgalé szdllitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi, értékesitési miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei, fliiggetlendl attdl, hogy a vendéglatas, kbézétkeztetés vagy
kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer el6allitasanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatdésagra vald alkalmassaggal 6sszefliggé kévetelményrendszere, az élelmiszer Utjan terjed6
fert6zés és egyeb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak ésszessége, melyek alkalmassa teszik a
ra vonatkozé el6irasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények kielégitésére.
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Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzok anyaganak kivételével minden olyan,
élelmiszerként dnmagédban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag, élelmiszer vagy
annak alkot6 része gyartdsa vagy feldolgozasa folyaman az adott technol6giai cél elérésére
alkalmaznak, és elkerilhetetlentl maradékok jelenlétét, vagy szarmazékok keletkezését eredményezi
a késztermékben.

5.2. Az iparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabélyozasanak koévetelményeit HACCP elemzés alapjan kell
meghatérozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kulénds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irasos
utasitasban kotelezé szabalyozni meghatarozva azt, hogy miért, mit, hol, ki, hogyan, mikor végezzen
el. Ezeket az el6irasokat meg kell ismertetni a dolgozdkkal, és biztositani kell, hogy szikség szerint
hozzaférhessenek ezekhez az utasitdsokhoz. Célszerli az utasitdsok tudomasulvételét aldiratni a
felel6sokkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az dsszetétel, a feldolgozasi technolégia és a csomagolas kivalasztasanal figyelembe
kell venni, mérlegelve a kockazatokat és a szabéalyozas lehetséges modszereit.

A termék biztonsaga szempontjabél fontos, a kritikus pontokhoz tartoz6 mdveleti paraméterek el6irt
értékeinek betartasat, pl. hémérséklet, idd, eldirt dsszetétel stb. rendszeresen feligyelni és az
eredményeket irasban is rogziteni kell. Ezen paraméterek meghatarozdsahoz kalibralt miszereket, és
eszkdzoket kell hasznalni.

A mikrobiologiai szennyez8dések forrasai:
* a nyers-, adalék-, segéd- és csomagoléanyagok,

* a berendezések és az Gizemi kérnyezet nem megfelel6 higiéniai allapota,
* a szemeélyzet nem megfeleld higiéniaja,

* allati kartevok,

* nem megfeleléen végrehajtott gyartasi miveletek.

A kémiai szennyez6dések forrasai:

e anyers-, adalék, segéd- és csomagoléanyagok,

o tisztito- és fert6tlenitészerek,

e berendezések kenbanyagai, a berendezésekbdl térténd kioldddas,
o Adllati kartevok és az irtdsukra hasznalt szerek,

A fizikai szennyez&dések forrasai:

® anyers-, adalék-, segéd- és csomagoldéanyagok,

e az eszkdzokbdl és berendezésekbdl és az izemi kérnyezetbdl szarmazéd darabok, alkatrészek,
e aszemélyzet nem megfeleld higiéniaja,

o dllati kartevok.

5.3. Cukortermékek eléallitasanak technolégiaja

Valamennyi magyarorszagi cukorgyarban cukorrépabdl (Beta vulgaris L. convar. Altissima, MSZ
17045:2002) torténik a cukortermékek elBallitdsa. A gyartasi folyamat minden gyarban nagyon
hasonlé. Elvi vazlatat az 1. melléklet 1-4. abraja foglalja 6ssze. A technolégia Iépései a kdvetkezok:

A cukor kivonasat megel6z6 lépések

A cukorrépa szadllitdsa és raktdrozasa: Az 6sszel betakaritott cukorrépat altaldban kézvetlenll a
cukorgyarba szallitjak. Ott vagy azonnal feldolgozzak, vagy rovid id6ére a répaudvaron raktarozzak. A
gyarba beszallitott, illetve a répaudvaron raktarozott répa az Usztatdé rendszerbe kerll, amelyben az
Usztatoviz szallitja a répat a moséberendezésekhez.
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Kéfogdkat és gazfogdkat alkalmaznak azért, hogy a tisztitott répa ne tartalmazzon kéveket és zdld
névényi maradvanyokat.

A répa mosasa répamosé gépekben térténik, hogy a réparél minden ratapadt féldet letisztitsanak. Ezt
utémosas koveti, ami biztositja a maximalis tisztitasi hatasfokot.

Lényerés: A mosott cukorrépat a vagdgépekre viszik, ahol vékony szeletekre vagjak (édes szelet). A
cél az, hogy olyan szeletet nyerjenek, amelynek a fellilete a lehet6 legnagyobb, mivel ez megkdnnyiti
a cukor kivonasat. A répaszeletbdl a folyamatos mikddésd, ellenaramu extrakcios készllékekben
vizzel lugozzak ki a cukrot.

A cukor kivondsara a higlé beparlasakor visszanyert, répabdl szarmazo vizet alkalmazzak. Csak
kampanyinditdskor van sziikség kuils6 viz bevitelére. Erre a célra szlirt ipari viz megfeleld.

A cukorral egyUtt egyéb vizben oldhaté dsszetevok is kioldédnak a répaszeletbdl. Ezeket nemcukor
anyagoknak nevezzik.

A nyerslé koérilbelll 16% szarazanyagot tartalmaz, f6képp cukrot, de van benne tébbféle nemcukor
komponens is (fehérje, pektin, aminosavak, sék).

A répaszeletbdl visszamaradt lUgzott szelet tdébbféle formaban (nedvesen, préselve vagy szaritva,
esetleg pelletté préselve, melasszal keverve) takarmanyozasra haszndlhaté. (A cukoriparban
eléallitott takarmanyok és takarmany alapanyagok gyartasanak higiéniai feltételeivel kildén Utmutatd
foglalkozik.)

Létisztitas: A nyerslében 1év6 nemcukor komponensek lehetetlenné tennék a kdvetkezé
technoldgiai lépések elvégzését. Ezért a nyerslevet megtisztitiak ezeknek az anyagoknak egy
részétdl. A létisztitAs mésztej hozzaadasaval, majd szén-dioxid bevezetésével tdbb lépésben
torténik, szabalyozott hémérsékleti és pH értékeken. Az eléderitési szakaszban a nyerslevet mésztej
adagolasaval optimalis kicsapddast biztosité pH-ig lugositjdk. Ekdzben a nyerslében 1évé kolloidok
egy része, valamint a rosszul old6dé kalcium-sok kicsapddnak. Az un. féderitési szakaszban
foloslegben adagolnak mésztejet a Iében 1évé savamidok (elsésorban glutamin és aszparagin)
elszappanositasara, és az invertcukor bontéasara.

Az ezt kdvetd technoldgiai l1épésben a mésztejjel lugositott levet (pH kb. 12,5) két lépcsében
szénsavazzak és szlrik. Az elsé szénsavazas sordn a |é pH értékét optimélisan 10,8-11,2-re
csokkentik. Ebben a pH tartomanyban a képz6dé kalcium-karbonat csapadékon a kolloidok,
szinanyagok adszorbedlédnak. Az elsé sziiréskor a csapadékkal eltvolitjdk ez utébbi nemcukor
anyagokat, tovabba a rosszul olddédé kalcium-sok nagy részét (foszfat, szulfat, citrat) és a répabdl
szarmazd magnéziumot, amely hidroxid formaban valik ki. A masodik szénsavazasi Iépcsében a lében
maradt kalcium-ionokat maximalisan kicsapjak abbol a célbél, hogy a beparlas soran a kalcium-sék
kivalasanak veszélyét minimalisra csokkentsék, és emellett biztositsak a 1é optimalis pH-jat és
alkalitdsat. Ez utobbi érdekében a lé mindségétdl fliggéen savat vagy bazist adagolnak a lébe.

A létisztitas végterméke a higlé, amely atlatszé, ,fényes”, sargas szinl oldat, szarazanyag-tartalma
kb. 16%, és Osszetétele alkalmas arra, hogy elparlasos kristalyositdssal megfelel6 minéségi cukrot
nyerjenek ki beléle.

Az 1. szénsavazds soran Kkiszlrt mésziszap a mezdgazdasdgban hasznosithatd a talajok
termoképességének javitasara. A 2. szénsavazaskor kapott kalcium-karbonatot a Iétisztitas valamelyik
korabbi fazisdba vezetik vissza, és szlirési segédanyagként hasznosul a kévetkez6 Iépcsékben.

Beparlas: A beparlasi szakaszban a higlé koncentracidjat a benne 1évé viz elparologtatasaval novelik.
A beparlasi szakasz terméke a sirlé.

Tébbfokozatl beparlast alkalmaznak, amelynek soran az egyik beparldé fokozatban elparologtatott
g6zt a kovetkez6 fokozat fltésére haszndljadk. A beparlasnal keletkezett g6z kondenzvizének egy
részét visszavezetik a technolégidba. A kondenzviz - a magas hémérséklet kévetkeztében -
mikrobiolégiai szempontbdl csiramentesnek tekinthetd.

A cukor kristalyositasa és szaritasa

A cukor kristalyositasara az un. elparlasos kristalyositasi technikat alkalmazzak. Ekkor a ftéssel és
kavaréval ellatott kristalyositdo berendezésben a kristalyokkal beoltott oldatban elparlassal biztositjak a
kristalyok noévekedéséhez szikséges enyhén tulltelitett allapotot. A kristalyosité berendezésben
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vakuum van, ami lehetévé teszi a hémérséklet csdkkentését a karos folyamatok (szinképzédés,
cukorbomlds) korlatozasa érdekében. Ezt kdvetéen a kavarékban kismérték(i hltés hatasara
befejezédik a kristalyositas folyamata. A kristalyokat centrifugalassal valasztjak el az anyaszérptél, és
a kristalyok fellletére tapadt anyaszérp6t vizzel mossak. Az egyes lépcs6kben kapott szdrpdket
tovabbi kristalyositasnak vetik ald, mindaddig, amig t6bb cukor gazdasdgosan mar nem
kristalyosithaté ki, ez az anyaszérp a melasz. Az elsé kristalyositasi Iépcsében kapott cukor a
késztermék, amelyet még esetenként tovabb finomitanak. A masodik és harmadik |épcs6ben kapott
cukrot Ujrakristalyositjak. A kristalyositasi Iépcs6k, azaz a ,cukoroldal” optimalis anyagaramait és
paramétereit a j6l megvalasztott ,séma” biztositja.

A melaszt fermentacios és takarmanyozasi célra hasznositjak. (A cukoriparban el8allitott takarmanyok
és takarmany alapanyagok gyartasanak higiéniai feltételeivel kilén atmutaté foglalkozik.)

A centrifugabdl kikerllé cukrot szaritbkban meleg levegbvel szaritjak, majd hitik.

Tarolas, csomagolas és szallitas

A gyartasbol kikerllé cukrot 6mlesztve vagy csomagolva taroljak, vagy kdzvetlenil kereskedelmi
forgalomba kerll. Egyes termékek esetén az els6dleges csomagolast gyljtécsomagolas koveti.
Ezutdn a csomagolt termék raklapokon kerl tarolasra.

A tarolasi kérilmények szabalyozasaval gondoskodnak a termékek minéségének megdérzésérél.

Egyéb termékek

A gyartasbdl kikerQl6 illetve a tarolt cukor tovabbi feldolgozasaval a kilénb6z6 minéségi kristalycukor
termékek mellett a cukorgyarak kis mennyiségben specidlis cukrokat is gyartanak (pl. porcukor,
bef6z6 cukor, kockacukor, barnacukor, izesitett cukrok).

A porcukor elééllitasa 6rléssel, esetleg adalékok hozzaadasaval és homogenizélassal torténik. A
bef6z6 cukor és az izesitett cukrok esetében az adalékanyagokkal t6rténé homogenizaléds a gyartas 6
lépése. A kockacukor enyhe nedvesités utan préseléssel és szaritassal készil.

Technoldgiai segédanyagok, adalékanyagok és csomagoloanyagok

Technolégiai segédanyagot a cukorgyartas tébb Iépésében alkalmaznak: a Iényerésben, létisztitadsban
és a beparlasban. A technolégiai segédanyagok a kdvetkezd célokat szolgaljak: a pH érték
szabdlyozdsa, a nemcukor komponensek kicsapasa, a kalcium-vegylletek kicsapédasanak
megel6zése (lerakddasgatlas), a szlrési tulajdonsagok javitdsa, habgatlas, fertétlenités, az Ulepedés
gyorsitasa, stb.

Adalékanyagokat csak néhany kis mennyiségben elédllitott specialis termék (egyes porcukor
termékek, izesitett cukrok, bef6zé cukor) elallitdsahoz hasznalnak.

Csomagoldanyagként papir, miianyag, esetleg fém keril felhasznalasra.

A cukoripar - az érvényes hazai szabalyozdsnak megfeleléen - csak élelmiszeripari felhasznalasra
engedélyezett segédanyagokat, adalékanyagokat és csomagoléanyagokat alkalmaz. A
segédanyagok, adalékanyagok felhasznalasa ellendrzétt feltételek mellett és dokumentaltan térténik.

Beszallitaskor elvégzik a segédanyagok, adalékanyagok és csomagoldéanyagok ellendrzését.
Taroldsukat olyan kérllmények kbzott végzik, hogy eredeti minéségiket megérizzék.

A technologiai folyamat és a higiéniai iranyelvek

A cukorgyartasi eljards célia a cukorrépaban lévé répacukor tiszta, kristadlyos formaban toérténd
kinyerése. A tulnyomérészt zart rendszerek, er6sen ligos pH értékek, és a magas hémeérséklet
biztositjak a termék mikrobiolégiai tisztasagat.

Az Uzem folyamatos tisztantartdsa a kampany sordn, a berendezések kitisztitdsa a kampany
elétt/utan, a kampany-inditasi és -zarasi eljarasok, a kampanyon kivili karbantartas mind azt
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szolgaljak, hogy csak olyan cukrot allitsanak elé, amely megfelel az élelmiszerbiztonsagi és minéségi
elvarasoknak.

A technoldgia jellegébdl adddéan a cukorrépa minésége nem hat kdzvetlenll a késztermék
mindéségére. Ebben a tekintetben a cukor kilénbdzik sok mas élelmiszeripari terméktdl. Az egyéb
élelmiszeripari nyersanyagok (zéldség, gyimdlcs, hus, tej) esetében kisebb mértéki a feldolgozas,
ezért ott a nyersanyag higiéniai allapota ddéntéen befolydsolja a késztermék minbségét. Az
elébbiekben roviden ismertetett technoldgiai folyamatok végterméke rendkivil tiszta (legaldbb 99,7%
szacharo6ztartalmu) és mikrobioldgiai szempontbél biztonsagos élelmiszer.

A cukor esetében az alkalmazott technolégiabdl kifolydlag a kiilsé kérnyezettel csak a centrifugalas
szakaszaban kerll érintkezésbe a termék. Az ebbdl ad6dd szennyezddések a késztermék biztonsagat
ettél a ponttdl veszélyeztethetik. Bar a gyartasi folyamatnak a centrifugalast megel6z6 szakaszaiban is
figyelmet kell forditani az élelmiszerbiztonsagi szempontokra, de a higiéniai szabalyozasnak ettél a
ponttol kell a termék szennyezdédésének elkerlilését biztositania. A késztermék cukor mikrodkolégiai
tulajdonsagaibdl adéddan stabil, a mikrobak nem képesek szaporodni rajta.

A cukorral érintkez6 felliletekre (berendezésekre, eszkézdkre), a kdrnyezetre (épuletre), a gyartasban
részt vevd személyekre vonatkozéan olyan higiéniai intézkedéseket kell hozni és betartani, amelyek
megakadalyozzak azt, hogy az élelmiszer higiéniai szempontbdl karosodjék.
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5.4 HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniarol, amelynek
eléirasait 2006. januar 1-t6l kell alkalmazni, az 5. cikkében elGirja:

(1)

(@)

Az élelmiszeripari vallalkozék a HACCP alapelvein alapul6 folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kbvetkez6kbdl allnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el6zni, ki kell zarni, vagy elfogadhat6
szintre kell csékkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon lépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabéalyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsdhoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kulénvalasztasahoz sziikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott veszélyek
megel6zéséhez, kizdrasahoz vagy elfogadhat6 szintre csékkentéséhez;

d) hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;
e) helyesbitd tevékenységek meghatdrozasa, amikor a fellgyelet jelzi, hogy a kritikus

szabalyozasi pont nincs szabdlyozva;

f) rendszeresen végrehajtandé eljarasok létrehozdsa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony miikodésének igazolasara; és

Q) az élelmiszeripari vaéllalkozds jellegének és méretének megfeleld olyan
dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljdk az a)-f) pontban vazolt
intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik Iépésben, az
élelmiszeripari vallalkozék fellilvizsgéljak az eljarast, és elvégzik a szikséges valtoztatasokat.

(3)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez
kapcsolédod miveleteket végeznek az |. mellékletben felsorolt elsédleges termelést és az
ahhoz kapcsoldédé miveleteket kdvetéen.

Az élelmiszeripari vallalkozok:

a) a hataskorrel rendelkezé hatésag altal el6irt modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskorrel
rendelkezd hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

c¢) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

Az e cikk végrehajtasara vonatkozé részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésben
emlitett eljarassal &sszhangban lehet megdllapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos
élelmiszeripari vallalkozék szdmara megkénnyithetik e cikk végrehajtasat, kilénésen a
HACCP-elvek alkalmazasardl szélé utmutatékban meghatérozott eljardsok hasznéalatanak
eléirasaival, az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjék
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azt az idétartamot, amely alatt az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval
0sszhangban megérzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozé kovetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabdlyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra 6szténdzze, hogy:

- rendszerezett modon gondoljak at a cukoripari termékek kezelése, elééllitdsa, tarolasa
sordan végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a
termékbiztonsaggal 0Osszefliggd jellemzd paramétereket: pl. feldolgozasi mdiveleti
paraméterek, min6ség-megdrzési idd, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas, stb.;

- gondoljak at és értsék meg, hogy a cukoripari termékek elballitdsi tevékenysége soran
milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjdk a fogyasztd6 egészségét. Ezek a
veszélyek fizikai, kémiai €s biol6giai/mikrobioldgiai jellegliek lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységiik mely miveleteinél fordulhatnak elé;

- hatdrozzak meg és alkalmazzdk a gyakorlatban azokat a szabdlyzé intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliiszébdlheték, vagy elfogadhato
szintre csOkkenthetdk;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az adott
veszélyt, hogy az:

o kezelhet6 az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit, eléfeltétel
program) megvalosulé Jé Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good Hygiene Practice)
részeként, vagy

o tevékenységlk adott |épésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempontjabdl
(CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabdlyozzak azokat megfeleléen,
akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak érdekében,
hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga flgg a veszély
meértékeétél, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellenérzés ritkabb lehet, a gyakorisag
flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti 1épéstdl fliggéen, de eldirt
gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi kévetelménnyel.

o Az (tmutaté gyakorlati tandcsokat ad a szikséges szabalyz6 és fellgyel6
modszerek megvélasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak azonban
nem teljes koérGek és egyes esetekben mas Ovintézkedések alkalmazasa is
sziikséges lehet;

- vizsgdljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az lzemi
kornyezetet érint6 - valtozas esetén, és ezen Kivil elére megtervezett rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas) és a
mikddés hatékonysaganak igazol6 ellenérzése is. A hékezelési, tartositasi folyamatoknal a
mikrobapusztité, ill. szaporodas gatld hatas megfeleléségének ellendrzése (validalas) és a
hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas) feltétlentl szikséges.

Minden feldolgozéizem kulénb6z6, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott technoldgiak,
a felhasznalt berendezések, az Gzem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota, a vezetdk és a
dolgozok szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért minden zemben egyedileg
kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy
mind a vezet6ség, mind a dolgozdk értsék meg az élelmiszer-elééllitasi folyamat alapjait, a hozzajuk
kapcsolddo veszélyeket és a szabalyozas hibainak kdvetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsol6do fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvaldsitasahoz szikséges kdvetelmények részletes leirdsat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969.
szamu elbirasa tartalmazza.
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5.4.1. Termék/termékcsoport leiras minta

Termék/termékcsoport megnevezése

Rovid szoveges leiras

Felhasznalt anyagok
és fontosabb tulajdonsagok

Csomagoldanyagok
Termékdsszetétel gyartmanylap szerint

Tartésitoszer
Késztermék minéségi elbiras

Késztermék mikrobioldgiai eléiras

Csomagolas, kiszerelés
Min6ség-megé6rzési ido
Felhasznalasi utasitas

Jelélési eléirasok

Szallitasi modszer, kovetelmények
Tarolasi modszer, kovetelmények
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Forgalmazasi kovetelmények (hol, raktarozas)

Technoldgia
Takaritasi modszer

Tervezett felhasznalas
Vizsgalt veszélyek felsorolasa

Megjegyzések a veszélyelemzéshez:

Cukoripari termékek: az egyes
termékek felsorolasa pl.: kristélycukor
1kg

Az eléallitas folyamatanak rovid
ismertetése (5.2. cukor késztermék
gyartastechnologiai leirasa)
cukorrépa, viz

PE tasak: OETI .........
pl.: Kockacukorra jovahagyott .... sz.
gyartmanylap

Pl.: gyartmanylap szerint és ha van ra
ME el8iras, annak a szdma

A 2006. januar 1-én hatalyba 1ép6 Uj
EU-s mikrobioldgiai hatarérték
rendelet szerint

Pl.: kristalycukor 1 kg papir tasakban
korlatlan

gyartmanylap, cimke

Tiszta, szaraz, zart karosszérias gk.
szaraz, hiivos helyen,

pl.: éleimiszerbolt, szaraz helyen

Id, gyartmanylap, terméklap és
folyamatébra

pl.: Id. Takaritasi utasitas

pl.: altalanos emberi fogyasztasra
Fizikai: fém, fa, k6, mtanyag, Uveg,
zsédkmadzag, papir, embertél
szarmazd szennyezés

Kémiai: tisztito/fertétlenitészer
maradék, névényvédd szermaradék,
ragcsald- és rovarirtoszer, nehézfém,
Biolégiai, mikrobiolégiai

Kérokozok

e Nyersanyag atvételnél nem megfelelé ndévényvédelem esetén a névényvédd szer maradék

kritikus lehet

e (Csomagolasnél a veszélyek GHP-val szabalyozhaték.

GHP-83

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként szolgal a cukorrépabdl térténé cukorgyartas folyamatara

Verzio: 2

Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 | K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelos
a
1.1 [Répaétvétel | M [Magas szennyezett (A mikrobiolégiai I N
csiraszam  [fold szennyezettség a
késbbbi
mveletekben
(mosas,
fertGtlenités, magas
hémérsékleti
kezelés) a kivant
szint ala
csokkenthetd.
K |[N6vényvéds [nem répaatvételi eljaras, GAP
szerek, megfelel6  [szerz&désben
mérgezd névényvédel [kikdtés a
névényi em névényvédelmi
maradékok programra
M [Romlast Nem Ipari cukorrépa GHP
okozo megfelel6  [szabvany MSZ
mikrobdk  [beszallitas [17045:2002 szerinti
elszaporoda atvétel
sa
cukorrépaba
n
1.2 |[Répabeada nincs
s veszély
1.2.1 |Usztatéviz | M [Magas nem Adagolasi utasitas, | N || |l
csiraszam |megfelel6  |magas
vizkezelés  |hdmérsékleten
végzett mlveletek
(beparlas)
1.3 [Répatisztita | F |K6, gaz, nem Ipari cukorrépa GM
s homok megfelel6  |szabvany MSZ P
GHP-83 Kiadds: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
maradék technoldégia |17045:2002 szerinti
atvétel
1.4 |Répamosas| F [Foldszennye[Nem Technolégiai GHP
-zés megfelel6  |utasitas
tisztasagu
mosoviz
M |Magas Nem Technolégiai GHP
csiraszam |megfeleld  |utasitas
tisztasagu
mosoviz
1.4.1 [Répa feluleti| M |Magas Adagolasi  [A mikrobiolégiai I N
fert6tlenités csiraszam  |el6irasok be |szennyezettség a
e nem tartasa [késébbi
mveletekben
(fertétlenités,
magas
hémérsékleti
kezelés) a kivant
szint ala
csOkkenthetd.
2.1 [Répavagas | F |Féldszennye|nem A |ényerés soran a GHP
-zés arépa |megfelelé  [lebegé anyagok a
fellletén mosas nyerslébe jutnak,
es a létisztitas
eltavolitjia azokat.
K |Kenbéanyag |nem Kenési utasitas GHP
kerllheta [megfeleléen
szeletre végzett
karbantartas
2.1.1 |Répaszelet | M |Magas Adagolasi  [A mikrobiolégiai I N
fert6tlenités csiraszam  |el6irasok be |szennyezettség a
e nem tartasa |[kés6bbi miveletek
soran (magas
hémérsékleti
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
kezelés, beparlas)
a kivant szint ala
csokkenthetd.
3.1 [Szeletelokeé- nincs
szités veszély
3.2 [Lényerés M [Mikrobak  |nem Technolégiai I Nl
talélése megfelel6  |utasitas és kés6bbi,
technol6giai |magas
paraméterek |hémérsékleten
végzett mivelet
(beparlas)
Hianyos Technolégiai I [N [ [N [GHP
fert6tlenitész jutasitas
er adagolas
K |Kenbéanyag |nem Kenési utasitas GHP
kerllheta |megfeleléen
szeletre végzett
karbantartas
3.2.1 |Lényerés M [Mikrébak  |Adagolasi  |A mikrobiolégiai I IN Ul
fert6tlenités tulélése eléirasok be |szennyezettség a
nem tartasa |[kés6bbi miveletek
soran (magas
hémérsékleti
kezelés) a kivant
szint ala
csOkkenthetd.
K [Fert6tlenitd- [Adagolasi  |Adagolasi utasitas GHP
szer eldirasok be
tuladagolas |nem tartdsa
3.2.2 [Lényerés K [Habgatlésze [Adagolasi  |Adagolasi utasitas GHP
habgatlas r eléirasok be
tuladagolas |nem tartasa
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
3.3.1 [Hajtéviz K [Magas Nem Technolégiai GHP
kondenzviz ammo- megfelel6  |utasitas
niatartalom [kondenzviz
adagolas
3.3.2 [Hajtéviz pH-| K |Segédanyag|Adagolasi  |Adagolasi utasitas GHP
beéllitas tuladagolas [el6irasok be
nem tartasa
F |Rozsda a berendezé-[Higlé sziirés
sek és a
cséve-
zetékek
falarol.
4.1 [Szeletkezel | K [Ken6anyag |nem Kenési utasitas GHP
es kerllheta |[megfeleléen
szeletre végzett
karbantartas
4.2 [Szeletprésel|l K [Ken6anyag |nem Kenési utasitas GHP
es kerllheta [megfeleléen
szeletre végzett
karbantartas
5.1 [Szeletke- M [Magas Adagolasi  |Beparlas I N |l
eltavolitas csiraszam  |el6irasok be
nem tartasa
F |Szelet Nem Létisztitas I N E |l
foszlanyok |megfeleld
(izemeltetés
5.2 |Eléderités | M [Magas Adagolasi  |A mikrobiologiai I Nl
csiraszam  |el6irasok be |szennyezettség a
nem tartasa |[kés6bbi miveletek
(magas
hémérséklet
kezelés) soran a
kivant szint ala
csOkkenthetd.
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
5.2.1.[Mészkd és nincs
koksz veszély
beszerzés
5.2.1.[Mészkd és nincs
1. |koksz veszély
tarolas
5.3 [Féderités M [Magas Adagolasi  |Magas
csiraszam [el6irasok be |hémérsékleti
nem tartasa |kezelés, beparlas
5.3.1 [Mésztej F |Mészkd Nem A szlirések soran N |l |l
adagolas darabok megfelel6  [eltavolitasra kerdl
elékészités
5.4 [Szénsavaza Nincs
S | veszély
5.4.1 |CO, Nincs
adagolas veszély
5.5 |Ulepités, Nincs
szlres, veszély
iszap-
préselés
5.5.1.|Ulepitészer nincs
beszerzés veszély
5.5.1.|Ulepitészer nincs
1. tarolas veszély
5.5.2 [Ulepitészer- | K |Ulepitészer [Adagolasi  |A bepéarlas NI
adagolas tuladagolas [el6irasok be [h&mérsék-letén és
nem tartasa [kértulményei k6zott
elbomlik, illetve
eltavolitasra kerdl.
5.5.3.|Habgatlésze nincs
r beszerzés veszély
5.5.3.|[Habgatlésze nincs
1. r tarolas veszély
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
5.5.4 [Habgatlésze| K |Habgatlésze |Adagolasi  [A beparlas I N E |l
r adagolas r eléirasok be [hémérsék-letén és
tuladagolas |nem tartasa |kérilményei k6zott
elbomlik, illetve
eltavolitasra ker(l.
5.6 [Szénsavaza Nincs
s Il veszély
5.6.1 [CO, Nincs
adagolas veszély
5.7 |Higlészirés [ F |Mechanikai [Szlrészakad [Karbantartasi GHP
szennyezd8d |&s utasités,
es siriilészirés
5.7.1 |pH-bedllitas | K [Segédanyag|Adagolasi  |A beparlas I Nl
tuladagolas [el6irasok be |hémérsék-letén és
nem tartasa [kdrilményei k6zott
elbomlik, illetve
eltvolitasra kerll.
6.1 |Beparlas nincs
veszély
6.1.1 |Lerakddasg nincs
atlé veszély
beszerzés
6.1.2.|Lerakddasg nincs
atlé tarolas veszély
6.1.3 |Lerakddasg | K |Lerakédasg [Adagolasi  |A beparlas I Nl
atlé atlé eléirdsok be [hémérsék-letén és
adagolas tuladagolas [nem tartasa |kérllményei kozott
elbomlik, illetve
eltvolitasra kerll.
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
6.2 |Surdlé/egys | F [Mechanikai [Szirészakad [Technoldgiai I CCP|szemmel |a szlrt oldat |miiszakon- |miiszakve |szennyezett |Labornaplé
é-ges oldat szennyezdd [as utasitas lathato tisztasagana |ként -zet6 késztermék
szlrés és szennye- [k egyszer tétel
z6déstél  |ellendrzése elkllénitése
mentes
oldat
7.1 |Egységes nincs
oldat veszély
készités
7.2 |Kristalyosi- | M [Magas Nem Takaritasi utasitas N (Il
tas, A csiraszam |megfeleld |és magas
termék készlléktisztilhémérsékleten
tas torténd tovabbi
miveletek
F |Rozsda Nem Takaritasi utasitas, GM
megfeleld  |magneses tisztitas P
készlléktiszti
tas
7.2.1 [Habgatlésze| K |Habgatlésze |Adagolasi  [Technoldgiai GHP
r adagolas r eléirasok be [utasitas
tdladagolas |nem tartdsa
7.3 |Centrifugéla | M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas |megfeleld
a tisztitds
K |Kenbéanyag |nem Kenési utasitas GHP
kerllheta [megfeleléen
cukorba végzett
karbantartas
7.3.1 [Kondenzviz | K [Magas am- [Nem Technolégiai NIl
beadasa moniatarta- [megfelelé  |utasitas és
lom kondenzviz [cukorszaritas,
adagolas amikor tavozik
rendszerbél.
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
7.4 |Cukorszérit | M |Fert6zott Nem Technolégiai GHP
as és hités levegb megfelel6  |utasitas
higiéniai
kérilmények
7.4.1 |Levegdszir | F [Mechanikai [Szlrészakad [Technolégiai GHP
es szennyezés |(as utasitas
7.5 |Osztalyozas| F |Uvegszeny- [Torott Karbantartasi GHP
nyezés Uvegfelilet |utasitas
B |Rovarszeny-|Rovarirtds  |Ragcsalo- és rovar- GHP
nyezés elmulasztasa |irtési utasitas
7.6 |Tisztitas F [Fémszeny- [Nem Technolégiai GHP
nyezeés megfelel6  [utasitas a magnes
elvalasztas [tisztitdsara
8.1- |Raktarozas | M |Fert6zott Nem Takaritasi utasitas GHP
8.2 |(sild) fellletek megfeleld
higiéniai
kérilmények
F |Uveg Torott Karbantartasi GHP
szennyezés [Uvegfelllet [|utasitas
8.1.1 |Levegdsziir | F [Mechanikai [Szirészakad [Technolégiai GHP
- es szennyezés [as utasitas
8.2.1
9.1 |Kristalyosi- [ M |Magas Nem A magas GHP
tas, B csiraszam |megfeleld  |h&mérséklet miatt a
termék készlléktisztilkorokozok nem
tas szaporodnak
F [Rozsda Nem Cukoroldat szlrése GHP
megfeleld
készuléktiszti
tas
9.1.1 [Habgatlésze| K |Habgatlésze [Technoldgiai [A levalasztott GM
r adagolés r eléirasok be [szdrppel eltdvozik P
tuladagolas |nem tartasa
GHP-83 Kiadds: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
9.2 |Centrifugéla| M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas |megfeleld
a tisztitas
K [Ken6anyag [nem Kenési utasitas és || N (I |l
kerllheta [megfeleléen |a levalasztott
cukorba végzett szOrppel eltavozik
karbantartas
9.3 |Cukoroldas nincs
veszély
9.3.2 |[Kondenzviz | K |Magas Nem Ujrakristalyositasko|l [N I I
beadasa ammo- megfelelé  |r tAvozik
niatartalom |kondenzviz [rendszerbdl.
adagolas
9.4 [Cukoroldat | F |Mechanikai |Szlrészakad [Technoldgiai Il CCP([szemmel |a szirt oldat |miszakon- |milszakve |szennyezett [Labornapld
szlreés, szennyez6d |&s utasitas lathat6 tisztasdgana [ként zetd késztermék
finomitvany és szennye- [k egyszer tétel
z6déstdl  |ellendrzése elkilonitése
mentes
oldat
9.4.1 |Cukor F [Szilard Kérnyezetbél [Szlrés I Nl
visszaoldas szennyez6 |, technolégiai
anyagok hibakbdl
K |Oldott Koérnyezetbdl |Atkristalyositas GHP
szennyez6 |, technologiai
anyagok hibakbdl
10.1 [Kristalyosi- | M |[Magas Nem Takaritasi utasitas, GHP
tas, C csiraszam [megfele-16 [a magas
termék készllék- hémérséklet miatt a
tisztitas kérokozok nem
szaporodnak
F |Rozsda Nem A cukoroldat I Nl
megfele-16  |szlrése-kor
készllék- eltavolitasra kerl
tisztitds
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
10.1. |Habgatlosze| K [Habgatlésze [Technolégiai |A levalasztott GHP
1 r adagolas r eléirasok be [melasszal eltdvozik
tuladagolds [nem tartdsa
10.2 |HutSkrista- nincs
lyositas veszély
10.2. |pH-bedllitas | K [Segédanyag|Technolégiai |Adagolasi utasitas, GHP
1 tiladagolas [el6irasok be |a levalasztott
nem tartasa |melasz-szal
eltavozik
10.3 [Centrifugald| M [Baktériumok |Nem Takaritasi utasitas GHP
s szaporodas |megfele-16
a tisztitas
K |Kenbéanyag |nem Karbantartasi uta- GHP
kerllheta |megfele-16en |sités, a levalasztott
cukorba végzett melasszal eltavozik
karbantartas
10.4 |Affinalas nincs
veszély
10.5 |C nincs redlis
(utotermék) veszély
cukoroldas
10.5. [Kondenzviz | K |[Magas am- |Nem Ujrakristalyositasko GHP
1 beadasa moéniatarta- [megfele-16  |r tAvozik
lom kondenzviz [rendszerbdl.
adagolas
11.1 [Kristdlyosi- | M [Magas Nem A magas GHP
tas, csiraszam [megfele-16 [hémérséklet miatt a
finomitvany készulék- korokozok nem
tisztitds szaporodnak
F |Rozsda Nem Takaritasi utasitas GHP
megfele-16
készllék-
tisztitas
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
11.1. |Habgatlésze| K [Habgatlésze [Technolégiai |Adagolasi utasitas GHP
1 r adagolas r eléirasok be
tuladagolds |nem tartdsa
11.2 [Centrifugald| M [Baktériumok |Nem Takaritasi utasitas GHP
s szaporodas |megfele-16
a tisztitas
K |Kenbéanyag |nem Kenési utasitas GHP
kerllheta |megfele-16en
cukorba végzett
karbantartas
11.2. |[Kondenzviz | K |Magas am- [Nem A cukorszaritaskor NIl
1 beadasa moéniatarta- [megfele-16  [tdvozik
lom kondenzviz [rendszerbdl.
11.3 [Cukorszari- | M [Fert6zott Nem Technolégiai GHP
tas levegb megfele-16 |utasitas
higiéniai
kérulmények
11.3. [Levegészir | F |Mechanikai |Szirészakad |Technolégiai GHP
1 es szennyezes |as utasitas
11.4 |Osztalyozas| F [Uvegszeny- [Térétt Karbantartasi GHP
nyezés Uvegfelllet |utasités
B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  |rovarirtas utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyez6d
es
11.5 ([Tisztitas F |Fémszenny [Nem Technolégia GHP
e-zés megfelel6  [utasitas a magnes
elvalasztas [tisztitdsara
12.1 (Kitarolas B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  |rovarirtas utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyez6d
es
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
12.2 |Elosztas B [Rovarok és [Ragcsald- és|Technolégia GHP
ragcsalék  [rovarirtas utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyez6d
és
F [Uvegszeny- [Térétt Karbantartasi GHP
nyezés Uvegfelllet |utasités
F |Mechanikai |Nem Technolégiai GHP
szennyez6d [megfelel6en [utasitas
es a zart rendszer
fellleten
13.1 |Puffertarola | F [Levalo Nem Takaritasi utasitas GHP
S porrégok megfeleld
tartalytakarit
as
B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  |rovarirtas utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyezéd
es
13.2 [Csomagolas| K |Ragaszté  [Helytelen Karbantartasi GHP
bejutdsa a [gépbedllitds |utasitas
termékbe
F |Szennyezett [Nem Tarolasi utasitas GHP
csomagolo- [megfelelé
anyag tarolas
13.4 [Gy(jt6csom | F |Szennyezett [Nem Tarolasi utasitas GHP
a-golas csomagolo- [megfelelé
anyag tarolas
13.5 |Egységrako nincs realis
-many veszély
képzés
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
14.1 |Raktarozas | B [Rovarok és [Ragcsalé- és|Ragcsalo- és GHP
késztermék ragcsalék  [rovarirtas rovarirtasi utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyez6d
és
M [Penészgom-|Helytelen Tarolasi utasitas GHP
bak tarolas
szaporo-
désa
14.2 [Kiszallitas F |Szennyez6d [Helytelen Takaritasi utasitas GHP
és a szallito [tisztitas
jarmarél
F |Szennyez6d [Helytelen Rakodasi utasitas GHP
es a rakodas
csomagolo-
anyag kisza-
kadasa miatt
13.2. [Csomagolé-| F [Mechanikai |Helytelen Atvételi utasitas GHP
1 anyag és szennyezdd |szallitas
CSo- és a
magolasi csomagolo-
segédanyag anyag
atvétele fellle-ten
13.2. |Csomagol6-| M |Penészgom-(Nedves Karbantartasi GHP
2 anyag és bak falfelliletek |utasitas
csomagolasi szaporo-
segédanyag dasa
raktarozasa
B [Rovarok és [Ragcsalo- és|Ragcesaloirtasi GHP
ragcsalék  [rovarirtas utasitas
altal okozott |elmulasztasa
szennyez6d
es
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Miivelet Veszély Szabalyozas Dontésifa |CCP| Kritikus Feliigyelet Megel6z6/ |Nyilvantar-
hatarérték helyesbité tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1|K2 K3 |K4 Eljaras |Gyakorisag| Felelds
a
F |Mechanikai |Nem Raktarozasi és GHP
szennyez6d |megfeleld  [takaritasi utasitas
es a raktarozas
fellleten
13.2. [Csomagolé-| F [Mechanikai |Helytelen Tarolasi és GHP
3 anyag szennyezéd [tarolas, szallitasi utasitas
elékeé-szités és a szallitas
fellleten
M mikrobiolégiai
veszely
CCP B bioldgiai veszély
F mechanikai
szennyez6dés
Kkémiai
szennyez6dés
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5.4.3. Igazolasi terv

Cukoripari termékek

83/90

Médszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felel6s Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja
A HACCP elemzések |- folyamatédbra Uzemvezetd |- évente egyszer | HACCP
aktualis allapotanak ellen6rzése felllvizsgalati
attekintése - az elemzéshez jegyz6kdnyv
/altalanos/ tartoz6
dokumentumok
ellenérzése
Vevéi reklamacio Uzemvezetd |- évente Vevéi
kezelése - esetenként reklamaciok
/altalanos/ jegyzéke
Cukor késztermék Uzemvezetd | - évente legaldbb | Mikrobiologia
mikrobiolégiai haromszor vizsgélati
vizsgalata jegyz6kdnyv
Sz(ir tisztitdsanak Uzemvezetd | - havonta egyszer | Helyesbit6
ellenérzése tevékenységek
nyilvantartasa
/sz{ré/
miszaknapl6
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5.5.  Segqitség a GHP terv szilkséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve mindazoknak,
akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriiket szabalyozé irott dokumentacids rendszerrel.

A melléklet ezen vdéllalkozdsok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szikséges minimalis
dokumentaci6 elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdvebb, nagyobb
adattartalmu rendszert milkodtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben szereplé
informaciokat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az Utmutatdé egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentaciés kdvetelmények,
amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlatnak megfelel6
mikddés bizonyitdsa érdekében. A melléklet kiemeli az utmutaté szdvegében emlitett irdasos
utasitasokat, nyilvantartadsokat a kénnyebb attekinthetéség érdekében, illetve példakat mutat az egyes
irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve a vezetend6 nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kotelezéen
alkalmazanddk, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkoz6an adnak Utmutatést.

A mikodést tartalmazé eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétél, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben résztvevd
alkalmazottak szamatal.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatél fliggetlenlil minden vallalkozas
szamara az alabbi dokumentacidk elkészitése, illetve vezetése szilkséges:

e Hat6sagi engedélyek dossziéja

e Technologia rovid leirasa (kilénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok, félkész-,
késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal |1évé paraméterekre), vagy kelld
részletességi gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészsegi allapot szlirése és jelentése

kotelez6 védbruha,

kézmosas szabdlyai,

sérilések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzas és étkezés szabalyozasa

ellenérzések és felelésségek

Takaritasi terv

tertlet, berendezés, eszkdz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracid, hémeérséklet, idd és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az alkalmazhat6
Oblités menete

karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvet takaritas menete

Viz kémiai, mikrobioldgiai ellenérzésének bizonylatai

Ragcsalo- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyérdl,

engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése

irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartevék fajtaja, az irtas médja

az ellen6rzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ modszer leirasa

kartevéirtoval (amennyiben azt kilsé vallalkozéval végeztetik) kotdtt szerzédés, amelynek
tartalmaznia kell:

e kartevd irtas helyét
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kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellen6rzések gyakorisagat, felel6sét

allati kartevok jelenléte esetén rendkivili irtas 24 6ran belll térténd elvégzését

irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkoz6 feltételeket

ragcsalé irtast végzé személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabdlyai (tovabba
jarvanylgyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tulmenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer fellilvizsgalatanak
dokumentacidja.

54.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGITO DOKUMENTACIOK:

Az alabbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikodését segité
eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitdsok irasos formaban torténd rdgzitése nem szikséges.
Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas mikddését, az
természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétél, az alkalmazottak létszamatdl, a termelt
termékek, termékféleségek mennyiségétdl, termeldterilet nagysagatol, stb.

A szabédlyok eljardsokban val6 rogzitése segiti a mikédés kdnnyebb szabalyzaséat, oktatasi
eszkdzként hasznalhaték. A névekvd vevdi igények kozt is altalaban szerepel a tevékenység irott
szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felel6sségek és hataskorok rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mikédtetése és felllvizsgalata
A beérkez6 anyagok atvétele

Térolas, nyomon kdvethetéség

Gyartasi technoldgia

Személyi higiénia

A takaritas és fert6tlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartevéirtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfelel6 termékek kezelése

Vevéi, fogyasztoi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

5.4.3. Minta drlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két6dé tevékenység elvégzésének,
ellenérzésének nyilvantartasahoz (az Grlapok formatuma nem kotelezéen alkalmazando):

GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



86/90

Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

_Egység megnevezése: ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiea

ellenérzési pont

megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelelé

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikoédoképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkilénitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attodliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek
sértetlensége

Takaritészerek elbiras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémérdk mﬁkédﬁl(épeiségfe \
L

Stb.

Jelm

megfeleld \

nem 0

nem %)
Datum: .......... ... Ellen6rzé személy alairasa:..........cocoeveeiiiiiiinnn.n
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szerien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
Ly
T
L \
| \
| |
2\ I 4 ]
\ I |
\ I
\ ™
\ lI
\ | 4
\ Vv
d \
I \
A ] \
| ] \
| | \
| | \
| [ | v
| [ ]
| [ ]
il
e
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

Kiadas: 1
Verzio: 2
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fliggéen kialakitandd

g

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés A munkat Meg éi(zés /
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredmeénye
kockazatatol
figgoden)
La \
\
\
/ N \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-83

lendrizte;

Kiadas: 1
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Ragcsalo irtast ellenérzé irlap
MINTA

ragcsaloirto szerelvények ellenérzéseérol
(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellenérzésére hasonlé elven készithet6 Grlap)

A véllalkozas neve:

A véllalkozas helye:

A felhaszndlt ragcsaloirtészer: Hatbanyaga: llepszere:
Az utolso ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A / A !/
szerelvény megtett szerelyény megte
5za S7a
ma [allapota intézkedés N ma lallapota intézkedésn
1 \ el | \
2 \ [2P | 44
3 \ [2B =
4 \ [o# [
5 5 J
6 26
7 oV ‘
8 28
9 [ \ 29
10 ] \ [30
11 | ] \ 31
12 | ] 32
13 | ] 83
14 W |
15 | [ 35
16 ¥ 36
17 L 37
18 L] 38
19 Pt 1 39
20 | | 40
Megjegyras, intdzkedési javaslat, intézkedés:

Példak az L’lllépgn hasznalhaté réviditésekre:

A sgerelvény allapota: A fogyas okozéja: A megtett intézkedés:

O printtetlen P patkany T tisztitas

F /:‘ogyés E egér FT feltéltés

JF jelentds fogyas M madar CS a szerelvény potlasa
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