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UTMUTATO A HUSKESZITMENYEK GYARTASA JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az Otmutaté a Foldmavelésiigyi és Videkfejlesztési Minisztérium és az Elelmiszeripari
Agazati Parbeszéd Kdzpont tdmogatasaval készlilt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az Utmutatét készité munkacsoport tagjai:
dr Horvath Erika (Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.)
dr. Németh Antal

Finta Géza

Dr. Keresztény Péter

Debreczeni Sandor

Kovacsne Felkai Eva

Weichné Csikés Eva

Szalma Istvan

Gidoéfalvyné Tézsér Zsuzsanna

Bajkai Tibor

Az Utmutaté tartalmanak kozlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése
szlikséges. )

Az alabbi weboldalakon talalhaté ,Jé Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat letdlthetik,
képerny&jikdn megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az utmutatok tartalmat, illetve annak ré-
szeit kizarolag sajat felhasznalasra, személyes célra alkalmazhatjak, azt nem maédosithatjak.

http://www.campden.hu/jo _higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folderlD=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kbzérdek( adatok kivételével tilos az utmutatok barmely részét kereskedelmi forgalomba
hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkélcsi, illetve egyéb, anyagi-
akban nem mérheté barmely jellegl profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen Gtmutato célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe lépett higiéniai rendelet-csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva segitséget nyudjtson a hiskészitményt,
daralt hust, el6készitett hist és a csontokrdl mechanikusan lefejtett hust (MSM) eléallité val-
lalkozasok szamara a biztonsagos termékek elballitasahoz sziikséges kdvetelmények hato-
sagi szempontbol is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Uni6 élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe
van a 852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 Utmutatok"-
rol rendelkezik. A rendelet elirasai alapjan a tagallamoknak 6szténdznitk kell a higiéniara
és HACCP -elvek alkalmazasara vonatkozd helyes gyakorlatrél sz6l6 nemzeti és kdzbsségi
Utmutatok kidolgozasat. A rendelet Ill. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasarol, ter-
jesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8. cikk targyalja a nemzeti itmutaték, mig a 9. cikk a ké-
zO0sségi utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti és kdzdsségi Utmutatdk terjesztését
és hasznalatat egyarant 6sztonézni kell, és az élelmiszeripari véallalkozok dnkéntes alapon
hasznalhatjak ezeket az utmutatdkat.

Az Utmutatd folyamatosan fellilvizsgalatra és sziikség szerint médositasra kerll. Az aktuali-
zalashoz szikséges, az Utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjuk kildje le az alabbi ci-
mekre, hogy azt figyelembe vehessik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1 Hogyan kell hasznalni az utmutat6t?

Az Gtmutat6 6sszedllitasa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgo-
zasara térekedtlnk, de az Utmutat6 természetesen csak a kiadas idépontjaban rendelkezés-
re allé ismereteket és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok
bévilése szilkségessé teszi az Utmutaté rendszeres id6kdzdnkénti felllvizsgalatat, médosi-
tasat.

Az Utmutatd szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taladlhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének és
853/2004/EK higiéniai rendelet huskészitmények, daralt hus, elékészitett hus és a csontokrél
mechanikusan lefejtett hus (MSM) gyartasara vonatkoz6 mellékleteinek eléirasai, kdvetve a
mellékletek szamozasat. A 852/2004/EK rendelet pontjaiba szerkesztettiik be a 853/2004/EK
rendelet megfelel6 pontjait, lehetéség szerint 6sszekapcsolva a két rendeletet, kdvetve a lo-
gikai sorrendet, figyelembe véve a rendeletek szerkezetét.

A k6zéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kdvetelményeknek valé megfeleléshez sziikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztlink.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettiik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk.
Ezeket a "CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATOQ" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek
teljesitését nem tartjuk feltétlentl sziikségesnek a rendeletek kévetelményeinek valé megfe-
lelésnél, de alkalmazasuk ésszeri, altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat,
szervezettségét.

Néhany esetben a hatalyos eléiras egyes szakaszahoz, mondatahoz nem fliztiink magyara-
zatot, mivel 6nmagukban is értelmezheték. Amennyiben nincs el6iras a 2. és 3. oszlopban,
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akkor a rendelet alkalmazasa sz6 szerint kdtelezd, vagy a rendelet nem értelmezhet6 a his-
feldolgozas folyamataban. (Ezt jelezzik a szakasz elején.)

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Magyar Husiparosok Szdvetsége, a Vagoallat és
Has Terméktanacs és a Huscéh is, de a jelen Utmutaté nem része a tdrvényi eldirasoknak,
azokat nem helyettesiti. Ezzel egy(tt az Gtmutat6 segiti annak megértését, hogy egy-egy val-
lalkozasnak sajat tevékenysége terliletén mit kell tennie az eléirasok teljesitéséhez, segit
abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is képesek legyenek a szilkséges fejlesztési kon-
cepcié megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2 Az utmutaté alkalmazasi terllete

Az Gtmutaté a huskészitmények (a Magyar Elelmiszerkdnyv szerint értelmezett barmilyen
huskészitményre vonatkozdan), valamint a dardlt hus, el6készitett hds és a csontokrél me-
chanikusan lefejtett hus (MSM) gyartasara érvényes.

Az Gtmutaté alkalmazasi terllete minden huaskészitményt, valamint daralt, el6készitett és
MSM hdust eléallitd egység higiéniai paramétereire szoritkozik. Annak ellenére, hogy hivatko-
zik a nyersanyagokra és a késztermékekre, alkalmazasi terlilete nem terjed ki a nyersanyag-
okra a termel6 egységekbe érkezés el6tt, sem a késztermékekre azok kiszallitasa utan.

Az Utmutato el6irasai az alabbi termékekre vonatkoznak:
Huskészitmények, Daralt hus, el6készitett his és a csontokrél mechanikusan lefejtett hus

(MSM)

2 Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutato tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket a hiskészitmeé-
nyeket, valamint a daralt hast, elékészitett hust és a csontokrél mechanikusan lefejtett hust
(MSM) gyarté Gzemeknek alkalmazniuk kell, ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan tel-
jesitsék ezeket a kdvetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés kotelezd, de a vallal-
kozasok nem kételesek az Utmutatokban el6irtakat alkalmazni, amennyiben a higiéniai meg-
felel6séget bizonyitottan mas médon teljesitik.

Az Utmutatd 0sszedllitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettiik figyelembe:

e Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmi-
szer higiéniardl

e Az Eurépai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az allati
eredeti élelmiszerek kiilénleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

e Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 854/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az emberi
fogyasztasra szant allati eredeti termékek hatosagi ellenérzések megszervezésére vo-
natkozo kilénleges szabalyok megallapitasarol

e 2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai kritériumai-
rél

e A Bizottsag 2074/2005/EK rendelete a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let szerinti bizonyos termékekre és a 854/2004/EK és a 882/2004/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendelet szerinti hatésagi ellenérzések megszervezésére vonatkoz6 végrehaj-
tasi intézkedések megallapitasarél, a 852/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
lett6l valo eltérésrél, valamint a 853/2004/EK és 854/2004/EK rendelet modositasardl
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A Bizottsag 2076/2005/EK rendelete a 853/2004/EK, a 854/2004/EK és a 882/2004/EK
eurépai parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasara vonatkozé atmeneti szabalyok
megallapitasardl, valamint a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet médositasarol

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 882/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) a takar-
many- és élelmiszerjog, valamint az allat-egészségligyi és az allatok kiméletére vonatko-
z6 szabdlyok kdvetelményeinek torténd megfelelés ellenérzésének biztositasa céljabol
végrehajtott hatésagi ellenérzésekrol

A Bizottsag 1662/2006/EK rendelete az allati eredetl élelmiszerek kllénleges higiéniai
szabalyainak megallapitasaroél sz6l6 853/2004/EK rendelet modositasarol

A Bizottsag 178/2002/EK rendelete az élelmiszerjog altalanos elveir6l és
kovetelményeirél, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag létrehozasarél és az
élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eljarasok megallapitasarol

2000/13/EK Iranyelv az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelésére és reklamozasara vo-
natkozo tagallami jogszabalyok kdzelitésérdl

19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egylttes rendelet az éleimiszerek jeldlésérdl, vala-
mint a moédositasara kiadott 167/2004. (X1.29.) FVM-EGM-GKM, a 38/2005. (IV.27.) FVM-
EGM-GKM, a 90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (1.20) FVM-EGM-ICsSzEM
egylttes rendeletekkel moédositva

2003/89/EK Iranyelv élelmiszer-dsszetevék feltlintetése tekintetében térténé modositasa-
rol

1774/2002/EK rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre vonat-
kozo egyes élelmiszerhigiéniai szabalyokroél. 1774/2002/EK rendelet Il. fejezet 4., 5. és 6.
cikk megadja, hogy az allati eredetl hulladékok és melléktermékek mely kategoridba tar-
toznak. A Il. fejezet 7. cikk az 6sszegyljtésre, szallitasra és tarolasra vonatkozé kdvetel-
ményeket irja le. A ll. sz. mellékletben az allati eredetli melléktermékek és a feldolgozott
termékek 6sszegyljtésére és szallitasara vonatkozé higiéniai kévetelmények talalhatdk
meg

71/2003 (V1. 27) FVM rendelet az allati hulladékok kezelésének és a hasznositasukkal
késziilt termékeknek forgalomba hozatalanak allat-egészségligyi szabalyairél. A 71/2003
(VI.27) FVM rendelet 2., 3. és 4. paragrafus az éallati hulladékok osztalyba sorolasat adja
meg, az 5., 6., 7. és 8. paragrafus az osztalyba sorolt hulladékok kezelési szabalyait, a 9.
paragrafus az allati hulladékok begyijtésének és szallitasanak szabalyait tartalmazza. A
rendelet 1. sz. melléklete az allati hulladékok gydijtésére, szallitasara vonatkoz6 koévetel-
ményeket irja le részletesen. A rendelet 3. sz. mellékletében talalhaték meg az allati hul-
ladékok és a hasznositdsukkal készllt termékek specidlis nyilvantartasairdl sz6l6 kéve-
telmények

197/2006/EK rendelet (2006. februar 3.) a korabban élelmiszerként hasznalt termékek
Osszegylijtése, szallitasa, kezelése, felhasznalasa és artalmatlanitasa tekintetében az
1774/2002/EK rendelet szerinti atmeneti intézkedésekrol

22/2004 (XII. 11.) KVM rendelet a hulladékokrol

274/2006. (XIl. 23.) Korm. r. a Mez6gazdaséagi Szakigazgatasi Hivatal létrehozésardl és
mikodésérdl

201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz mindségi kdvetelményeirél és az ellenérzés
rendjérél eléirasai

24/2005. (111.23.) FVM rendelet a vagoallatok levagasanak és feldolgozasanak biztonsagi
szabalyzatarol.

1825/2000/EK rendelet a marhahus és marhahlstermékek cimkézésére vonatkozé rész-
letes szabalyok meghatarozasarol.
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e 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrol és a hatésagi felligyeletrél
Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu iranyelv a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyo-
zasi Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak utmutatéja

e 17/1999. (VI.16.) EGM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhe-
t6 mértékérdl, médositva 9/2003. (111.13.) ESzCsM rendelettel

e A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19. ) az élelmiszerekben eléfordu-
|6 egyes szennyezd anyagok felsd hatarértékeinek meghatarozasarol.

e 13/2008. (VIIl. 8.) NFGM-FVM egylttes rendelet az elérecsomagolt termékek névleges
mennyiségére vonatkoz6 szabalyok megallapitasardl és azok ellenérzési méodszereirdl

e 66/2006. (1X.15.) FVM rendelet az allati eredeti élelmiszerekre vonatkoz6 egyes élelmi-
szerhigiéniai szabalyokrdl

e A Bizottsag 1729/2006/EK rendelete az allati eredetl élelmiszerekben talalhaté
allatgyogyaszati készitmények maximalis maradékanyag hatarértékeinek
megallapitdsara szolgaldé koézésségi eljaras kialakitasarol sz6lé 2377/90/EGK tanacsi
rendelet I. és Ill. mellékletének a firocoxib és a ftriclabendazol tekintetében térténd
médositasarol

e A Bizottsag 629/2008/EK rendelete az élelmiszerekben eléfordulé egyes szennyezé
anyagok felsé hatarértékeinek meghatarozasardl sz6lé 1881/2006/EK rendelet
maédositasarol

e A Bizottsag 1688/2005/EK rendelete a Finnorszagba és Svédorszagba iranyul6 bizonyos
hus- és tojasszallitmanyok Salmonellara vonatkozé klldnleges garancidja tekintetében a
853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasardl

e 47/2008. (IV. 17.) FVM rendelet az Eurdpai Mezdgazdasagi Vidékfejlesztési Alapbol a
mezdgazdasagi termékek értékndveléséhez nyljtandd tamogatasok részletes
feltételeirdl

e 4/1998. (XI. 11.) EOM rendelet az élelmiszerekben el6forduldé mikrobiolégiai
szennyezddések megengedhetd mértékérdl

178/ 2002/EK, 852/2004/EK, 853/2004/EK, 854/2004/EK és a 882/2004/EK rendelet tar-
talmanak rovid osszefoglalasa

A 178/2002/EK Rendelet az élelmiszerjog altalanos jogszabalyait, az élelmiszerbiztonsagi
ugyekben alkalmazando eljarasokat, a farmtol az asztalig terjedé nyomonkévethetéség biz-
tositasat és az EU Elelmiszerbiztonsagi Hivatalanak létesitésére vonatkozo feltételeket irja
elé.

A rendelet egyértelmien meghatarozza, hogy az elééllitott termékre vonatkozé elsédleges
felel6sség az élelmiszer eldallitojaé.

A fogalom meghatéarozasok nagyon fontosak a HACCP rendszer kialakitashoz sziikséges el-
vek, kifejezések egyértelmiisitéséhez /kockazat elemzés, kockazat becslés, veszély,
nyomonkdvethetéség, stb./, valamint az élelmiszerbiztonsag fogalmanak tisztdzasahoz.
Részletesen megfogalmazza a rendelet a kockazatbecslés, az elévigyazatossagi elv, a fo-
gyasztoi érdekvédelem kritériumait. Ugyanigy az EU-n bellli és a harmadik orszagokkal foly-
tatott élelmiszer-és takarmanykereskedelem élelmiszerbiztonsagi elveit, az élelmiszer-és ta-
karmanybiztonsag kovetelményeit. Megfogalmazza az élelmiszer-és takarmany eléallitas,
feldolgozas és forgalmazas felel6sségi kérdéseket és a nyomonkdvethetéségre vonatkozd
eléirasokat. )

Meghatarozza az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdésag feladatkdrét, a szervezeti felépité-
sét, az egyes szervezeti egységek feladatait / Iranyité Testllet, ligyvezetd igazgaté és mun-
katarsai, Tanacsadé Forum, Tudomanyos Szakbizottsag és Tudomanyos Panelek/. Megha-
tarozza a mikodtetésre vonatkozd szabdlyokat és elveket / fliggetlenség, atlathatésag, bi-
zalmassag és tajékoztatas/ valamint az egyes feladatok végrehajtasara vonatkozé el6iraso-
kat / szakvélemények, tudomanyos és miiszaki segitség, slrgésségi riaszté rendszer, stb./,
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Részletes elbirasokat tartalmaz a siirgésségi riasztérendszerrel, a valsagkezeléssel és a
vészhelyzetek kezelésével kapcsolatosan. )

A 178/2002/EK rendelet 55. cikke eldirja, hogy a Bizottsag az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatésaggal (a tovabbiakban: Hatésag) és a tagallamokkal szorosan egylttmikédve készitse
el az élelmiszerek és a takarmanyok biztonsagara vonatkozo altalanos valsagkezelési tervet.
A jogszabdly rendelkezéseket tartalmaz a Hat6sag finanszirozasaval kapcsolatban is.

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniardl az élelmiszeripari vallalkozasok
mikddésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve az épiletekre, berende-
zésekre, felszerelésekre és az eszkdzokre vonatkozé kdvetelményeket valamint a HACCP
alapelvein alapulé 6nellenérzési rendszerek bevezetését. A rendelet mellékletei tartalmazzak
az altalanos higiéniai el6irasokon kivil a szallitasra, hulladékkezelésre, vizellatasra, szemé-
lyi higiéniara, csomagolasra, hékezelésre és az oktatasra vonatkozo altalanos elirasokat is.

A HACCP alapu eljarasok és a helyes higiéniai gyakorlat alkalmazasa egyutt alkotjak a val-
lalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A rendelet tartalmazza a helyes higié-
niai gyakorlat kialakitdsara vonatkozé azon szempontokat, amelyeket be kell tartani a fo-
gyasztok védelmének érdekében. A kialakitandd helyes higiéniai gyakorlat célja, hogy olyan,
a kockazatokat figyelembe vevé, eljarasbeli tanacsokat adjon, amelyekkel a célok teljesithe-
ték. PI. tanacsot ad arra vonatkozéan, hogy hogyan lehet egyes miveleteket higiéniailag el-
valasztani idében akkor, ha ez térben nem lehetséges.

A 853/2004/EK rendelet az allati eredet(i élelmiszer-termelésre vonatkoz6 részletes higiéniai
szabalyokat irja el6. Meghatarozza a rendelet hataskérét (nem vonatkozik elsédleges termé-
kek hazi és maganfogyasztasara, maganfogyasztasra szant élelmiszerek eléallitasara, kis-
mennyiségi alaptermékek kdzvetlen fogyasztdi vagy helyi kiskereskedelmi célu forgalmaza-
sara, vadaszok altal 16tt és kdzvetlen fogyasztdi célu vadhus értékesitésre).

A rendelet el6irja az eléallité kotelezettségeit, az lzem engedélyezés szabalyait, az azonosi-
t6 jeloléseket, az importalas feltételeit, a sziikséges dokumentacidkat. Részletes eldirasokat
tartalmaz az élelmiszerlanc informaciés rendszerre vonatkozéan (farm-hislizem informacios
kapcsolat).

Részletes elbirasokat ad a kilonbdzd allatok vagasaval és a vagasi higiéniaval kapcsolat-
ban, ismerteti a farmon térténd vagas elbirasait, tovabba a daralt, elékészitett, MSM hisok-
ra, hustermékekre vonatkozé kévetelményeket. Rendelkezéseket tartalmaz a halak és egyéb
puhatesti allatok, haltermékek élelmiszer célu termelésére és felhasznalasara, a tej-és tej-
termékekre, tojas- és tojastermékekre, béka, csiga, allati faggyu, gyomor és belek, zselatin
és a kollagén élelmiszercélu elballitasara és felhasznalasara.

A 854/2004/EK Rendelet az allati eredetli termékekre vonatkozo higiéniai elGirasok hatdsagi
ellenérzésének a szabalyait régziti. Igy a létesitmények engedélyezésére vonatkozo elbira-
sokat, a kockazatelemzésre és a helyes higiéniai gyakorlatra vonatkoz6 eléirasok Gizemi al-
kalmazas ellenérzésének a szabalyait rogziti.

Részletes el6irasokat tartalmaz a farm-lzemi informacioés rendszer a vagéas el6tti éléallat
vizsgalatra, a vagas utani hlsvizsgalatra, a specialis kockazatok megallapitasara, az ellen-
Orzés, a fellllvizsgalat, a szemle szempontjaira és a meghozand6 hatérozatokra. Tartalmaz-
za az egyéb élelmiszerek, nem vagy nemcsak allati eredet(i élelmiszerekre vonatkozo ellen-
Orzési szabalyokat, az import ellenérzési eléirasokat, a hatésagi intézkedésekre, eljarasokra
vonatkozé rendelkezéseket.

Ismerteti a hus feldolgozas ellendrzését az allatok vagohidra érkezésétdl a hustermékek el6-
allitasaig, a melléktermékek kezelésének és a laboratériumi vizsgalatnak a szabalyait. EIS-
irasokat tartalmaz az allategészségtigyi jelek hasznalatara, a fellilvizsgalatokra, hatarozatok-
ra és dontésekre vonatkozdéan. Szabalyozza az ellen6érzések gyakorisagat, a hatdésagi és
Ozemi kisegitd személyzet tevékenységét, a szakmai képesitést.

Részletesen ismerteti a kiildnb6z6 faju allatok husvizsgalatat.
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A 882/2004/EK Rendelet a takarmanyozas és az élelmiszerjog valamint az allatj6léti jogsza-
balyok betartasanak az ellenérzési rendjét irja le.

Igy altalanos el6irdsokat tartalmaz a tagallami ellenérzésre, annak megszervezésére, az ille-
tékes hatésagokra, azok kijel6lési kritériumaira és a bels6é auditalasukra vonatkozéan.
Tartalmazza az egyes jogszabalyi ellenérzés atruhazasanak szabalyait.

El6irasokat tartalmaz az ellenérzés, felllvizsgalat, a jelentések tartalmara, médszerére és a
technikajara, valamint rendelkezik a mintavételezésrdl, az elemzés maodjardl és a hatdsagi
laborat6riumokrol.

Leirja a valsagkezelés rendjét és a hatésagi készenléti tervek elkészitésének rendelkezéseit.
Részletes szabalyokat tartalmaz a harmadik orszagokbdl érkezé aruk ellenérzésére, a kivitel
elétti ellendrzésre, az illetékes hatésagokra, a vamszervekkel valé egylttmikédésre vonat-
kozban. Leirja a hatésagi ellenérzések és dokumentumok kiallitdsa finanszirozasanak sza-
balyait.

Rendelkezéseket tartalmaz a referencia laboratériumokra, az igazgatasi segitség igénybevé-
telére, a kozdsségi ellendrzésekre, a behozatali feltételekre és az egyenértékiiségi feltételek-
re, tovabba a harmadik orszagok megsegitésére vonatkozoéan.

A Mellékletek részletes el6irasokat tartalmaznak a rendelet hatalyaval, az illetékes hatésa-
gokkal, az analitikai vizsgalati médszerekkel, a harmadik orszagok élelmiszereinek az EU or-
szagaiban val6 ellenérzésével kapcsolatban. Rendelkezéseket tartalmaz a hozott hataroza-
tok végrehajtasara, a védintézkedésekre, a jogszabalyok kiigazitasara, a szankcidkra és az
egyes hatdsagi ellenérzések kdzdsségi tarifaira vonatkozéan.

2073/2005/EK rendelet az élelmiszerek mikrobiolodgiai kritériumairdl tartalmanak révid
Osszefoglalasa

A rendeletben a hiskészitményekre vonatkozdan az élelmiszer biztonséagi kritériumok tekin-
tetében a Salmonella nem lehet jelen a nyersen fogyasztandé daralt hus és el6készitett his
termék 25 g-jaban a forgalomba hozott terméknél az eltarthatésagi id6 alatt, illetve a hékeze-
lés utan fogyasztand6 baromfitol eltéré allatfajokbdl késziilt daralt hus és elékészitett hus
termék 25 g-jaban a forgalomba hozott terméknél az eltarthatésagi id6 alatt. A Mechanikusan
lefejtett hus (MSM) 10 g-jaban nem lehet jelen Salmonella a forgalomba hozott termékben az
eltarthatéséagi id6 alatt. MSM esetében ez az olyan médon elballitott hisra vonatkozik, amely
soran a csont szerkezete nem valtozik meg.

A forgalomba hozott nyersen fogyasztandd hiskészitményekben (pl. Ugynevezett szaraz-
aruk, pl. nyers sonkak, kolbaszok, szalamik) a fogyaszthatosagi idé alatt a termék 25 g-jaban
Salmonellat nem megengedett kimutatni.

A forgalomba hozott hékezelés utan fogyasztand6 baromfihisbol késziilt termékeknél (de
ebbe baromfi virsli, amely hékezelést kap, példaul nem értendd) 2006. januar 1-t6l 10 g-ban,
2010. januar 1-t6l 25 g-ban Salmonellat nem megengedett kimutatni.

A fogyasztasra kész huskészitményekben a forgalomba hozatal soran a fogyaszthatosagi
idé teljes tartama alatt a Listeria monocytogenes maximum 100 cfu/g értékben lehet kimutat-
haté. A Listeria monocytogenes szaporodasat elésegité huskészitményekben még forga-
lomba hozatal elétt vizsgalni kell a készitményt és a Listeria 25 g-ban nem Iehet jelen abban
az esetben, ha a termel6 izem egyéb médon nem tudja bizonyitani, hogy a Listeria mennyi-
sége az eltarthat6sagi idé végén sem lesz nagyobb 100 cfu/g mennyiségnél.

A technolégiai higiéniai kritériumokat is meghatérozza a rendelet a darélt hus, az MSM és az
elékészitett husok esetén.

A huskészitményeket a kdvetkezéképp lehet a mikrobioldgiai rendelet csoportjaiba sorolni:
1.2. csoport: Szeletelt vagy darabolt hékezelt. Szeletelt vagy darabolt nem hékezelt hiské-
szitmények. FUstolt f6tt termékek. Flistdlt nyers termékek.

1.3. csoport: Burokban hékezelt huskészitmények, csomagban hékezelt virslik. Nyers szari-
tott sonka, szalonnafélék, pacolt bacon termékek, amennyiben a vizaktivitasuk ezt alata-
masztja.
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1.4. csoport: Nyersen fogyasztand6 daralt hus és el6készitett his

1.5. csoport: Baromfihlsbdl készilt el6készitett husok, marinadozott, pacolt termékek, dara-
bolt pacolt husdarabok pl. zéldségekkel, stb.

1.6. csoport: SUtésre el6készitett sertés, barany, marha hisok pacolva, fliszerezve, esetleg
téltve

1.7. csoport: minden mechanikusan csontozott termék, pl. Beehive, Baader, Sepamatic, stb.
beleértve a gépi csontozast is.

1.8. csoport: minden szarazaru, beleértve a hagyomanyos és gyorsérlelésii kolbaszokat,
szalamikat.

1.9. csoport: el6siitott panirozott és nem panirozott baromfihds készitmények. Itt a csomago-
I6anyagon fel kell tlintetni, hogy alapos hékezelést igényelnek.

3 Az élelmiszer-el6allitok és a hatésagi ellenérzés legfontosabb feladatainak 6ssze-
foglalasa (a jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-eléallité alapvetd térvényi kbtelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitson

elé, és az illetékes hatdsagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-eléallitok feladatai:

1. Az élelmiszer el6allitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztas
minden |épésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel
az élelmiszer toérvény rajuk vonatkoz6 kdvetelményeinek, és ellendriznilik kell, hogy
ezek a kdvetelmények teljesiilnek (178/2002/EK 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai sza-
balyait, kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-eléallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelds-
ségét;

b. a HACCP alapelveknek megfeleld eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gya-

korlattal egyitt (852/2004/EK 1. cikk).

3. Az élelmiszer-eléalliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas
minden Iépése szabalyozas alatt allion és megfeleljen a 852/2004/EK rendelet kéve-
telményeinek (852/2004/EK 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely szaka-
szat az 1 bekezdés alkalmazasi kérébe tartozé szakaszokat kdvetéen végzé élelmi-
szeripari vallalkozok betartjak a 1l. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kéve-
telményeket és a 853/2004/EK rendeletben el6irt barmely kilénleges kdvetelményt
(852/2004/EK 4. cikk 2. pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek vald megfelelés segitésére az élelmiszer-eléallité al-
kalmazhat nemzeti’k6z6sségi Utmutatokat segitségiil (852/2004/EK 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-elballiténak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allan-
d6 vagy a HACCP alapelveken alapul6 eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

7. Az élelmiszer-eléallitonak meg kell felelnie a Il. melléklet megfeleld intézkedéseinek
(azonositas, a HACCP eljarasok céljai, élelmiszer-lanc informacio) és a Il. melléklet
eléirasainak (a hussal kapcsolatos specialis kdvetelmények) (853/2004/EK 3. cikk 1.

pont).
B. A hatésagi ellenérzés kévetelményei:
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A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitok minden olyan tdmo-
gatast megadnak, amely sziikséges az illetékes hatésagi ellenérzés hatékony végre-
hajtasahoz. Ezért:

hozzaférhetévé teszik az épuiletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valé beju-
tast;

hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feliegyzést, melyet jelen rendelet
megkovetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbirélasa érdeké-
ben.

Az illetékes hatosagi ellenéréknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy ellen-
6rizzék az élelmiszer-eléallitdé megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményeivel
szemben:

852/2004/EK Rendelet;

853/2004/EK Rendelet;

1774/2002/EK Rendelet.

A hatésagi ellen6érzésnek magaban kell foglalnia:

a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi pontokon alapu-
16 eljarasokat;

az 5.-8. cikkben leirt hat6sagi ellendérzéseket;

barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy
az élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen mikddteti legalabb az alabbi el-
jarasokat:

élelmiszer-lanc informacio ellenérzések;

az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

a mikodés elétti, mikddési és mikddés utani higiénia;

személyi higiénia;

higiéniai képzés és munkautasitasok;

allati kartevok elleni védelem;

viz min6ség;

hémérséklet ellenbrzés;

az élelmiszer atvétel és kiszallitds és annak dokumentumai.

A HACCP alapu eljarasok fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését,
hogy az élelmiszer-el6allité folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az el-
jarasokat, kiemelten annak biztositasat, hogy az eljarasok garanciat jelentenek-e a
853/2004/EK rendelet Il. mellékletének Il. részében elbirtakra vonatkozéan. Kiemel-
ten fontos, hogy meghatarozzak, hogy ezek az eljarasok a leheté legnagyobb mér-
tékben garantéljak-e, hogy az allati eredet(i termékek megfelelnek:

a kdzdsség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

a kdzdsség altal el6irt maradvanyok, szennyezédések és tiltott anyagok eléirasanak;
nem tartalmaznak fizikai szennyez6déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irasa szerint, az élelmiszer-eléallité a
HACCP alapelvek alkalmazasara utmutatdkat alkalmaz inkabb, mint sajat eljarasokat,
a fellilvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

A 853/2004/EK rendelet elbirasai szerinti azonositd jelek alkalmazasanak ellenérzése
minden létesitményben sziikséges, minden mas nyomon-kdvetési kévetelménnyel
egyutt.
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7. A friss hust eldallitd vagohidak, vadak kezelésére szolgald létesitmények és darabolo
Uzemek esetében, a hatdsagi ellenérnek az auditalasi feladatait a 3. és 4. bekezdés-
ben eléirtak szerint kell végrehajtania.

8. A hatdsagi ellenbrzés soran az illetékes, szakképzett ellenérnek az alabbiakra kell
kilénds figyelmet forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat
minden lépésében megfelel-e a hatalyban 1évé rendeletek kdvetelményeinek. A fellil-
vizsgalat tamogatasara, az illetékes, szakképzett hatésagi ellenér végezhet teljesit-
mény vizsgalatokat, annak érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesit-
ménye egyezik-e a kijeldlt paraméterekkel;

b. ellendrizze a megfeleld feljegyzéseket;

c. vegyen mintakat laboratériumi vizsgalatok céljabél, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

9. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellendriznie kell:

a. a lakossag, és ahol alkalmazhato az allati egészség kockazatat;

b. vagohidak esetében az allatjoléti kérdéseket;

c. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

d. az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/ EK Rendelet Il. mellék-
letének és a 853/2004/EK rendelet vonatkozo eléirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanlasok

4 852/2004/EK Rendelet Il melléklete A valamennyi
élelmiszeripari vallalkozéra vonatkozo altalanos
higiéniai kévetelmények

4.1 852/2004/EK rendelet Il. melléklet | fejezet (A lll. fe-
jezetben felsoroltaktol eltérd) élelmiszer-el6allitd és
-forgalmazé helyre vonatkozé altalanos kévetelmé-

nyek)

e 411. Az élelmiszer-eléallité és -forgalmazd
helyet tisztan, miszakilag és egyéb szempontbdl
megfeleld allapotban kell tartani.

Jelen rendeleteken tul betartandd egyéb koételezé
szempontok:

- élelmiszerellenérzé hatésagi eléirdsok

- kdrnyezetvédelem

- munkavédelem

- tlzvédelem

Az éplletek kiilsé burkolatat j6 allapotban kell tartani.

e 412. Az élelmiszer-elééallito és -forgalmazoé
helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése és
mérete:

A feldolgozdlizem és létesitményei épitészeti szem-
pontbdl felelienek meg a hatalyos hazai el6irasoknak
(OTEK —Orszagos Tervezési és Epitészeti Kbvetelmé-
nyek-, helyi részletes rendezési terv - beépithetéség).

A telephelynek elég nagynak kell lennie ahhoz, hogy le-
hetévé tegye az 6sszes mivelet higiénikus kivitelezés-
ét.

A feldolgozoiizem terUletét be kell keriteni!

A feldolgozé-tzemi tevékenységhez kapcsol6dd kocka-
zatoktdl fliggben az éplleteket, és az infrastrukturat ugy
kell megtervezni és kialakitani, hogy a kévetkezdket biz-
tositani lehessen:

e aszennyezddés a lehetd legkisebb mértéki le-
gyen, és legyen megoldott a szennyvizelveze-
tés

e a felliletek és anyagok, a kivant felhasznalasi
cél mellett ne legyenek mérgezéek, legyenek
megfeleléen tartésak, kdnnyen karbantarthato-
ak, tisztithatéak, és fertétlenithetéek,

e akialakitas, az alaprajz és az elrendezés tegye
lehetévé az elbrehaladd, egyenes, egymdsra

A kerités ajanlott fold feletti magassaga minimum 30
cm témor betonlabazat.

Az lzem telepitésénél célszerl figyelembe venni a
hasiizem kdrnyezetét, ennek érdekében az dsszes
érintett szakhatésag bevonasaval

- Uj lzem esetén: helykijeldlési eljarast

- meglévé lzemeknél szakhatdsagi eljarast lefolytat-
ni.

Az Gzem telepitésénél célszeri figyelembe venni az
tzem kuilsé kdrnyezetében folytatott tevékenységek
esetleges karos szennyez6 hatasanak lehet6ségét
(megfelelé védétavolsagot kell tartani):

- olyan koérnyezetszennyezett terlletektdl, amelyek
az élelmiszer szennyezésének sulyos veszélyét hor-
dozzak, pl. szagok, flst, por.

- aradasnak kitett tertletektdl, kivéve, ha kielégité
védelmet tudnak biztositani,

- allati kartevékkel fert6zott tertlettdl,

- olyan terlletektél, ahonnan a hulladékokat (legyen
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épulé technolodgiai lépéseket, megfelelé karban-
tartast, tisztitast és fert6tlenitést és csdkkentse
a lehet6 legkisebbre a kdérnyezetbdl szarmazd
szennyez6dést, a hus, a félkész- és a készter-
mékek szennyez&dését,

e ahol szlikséges, alljanak rendelkezésre megfe-
lel6 feltételek a h6mérséklet, a paratartalom és
az egyéb kornyezeti feltételek szabalyozasa-
hoz,

e hatékony védelmet nyujtson az allati kartevék
behatolasa és betelepllése ellen.

Az épliletek kuls6é kérnyezetét szilard burkolatl uthals-
zattal, megfelel6 viz- és szennyvizelvezetéssel kell el-
latni.

A jarmiforgalmi kapuknal kerékfertétlenit6 megoldaso-
kat kell biztositani. Ezeket jarvany esetén kotelezd
hasznalni!

A flves és ndvényzettel ellatott terliletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

az szilard, vagy folyékony) nem lehet hatékonyan
eltavolitani.)

A jarmiforgalmi kapuknal (elsésorban a nagy kapaci-
tasu  feldolgoz6 Uzemeknél) kerékfertbtlenits-
medencék kialakitasa ajanlott.

a) lehetévé teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast

és/vagy fertétlenitést, megakadélyozza vagy minimali-
zélja a légi Uton torténd szennyezddést, és elegendd
munkateruletet biztosit minden muvelet higiénikus el-
végzéséhez;

Szlkséges, hogy a hasfeldolgozé izem rendelkezzen a
naprakész allapotot tikréz6 alaprajzzal, amely tartal-
mazza a technoldgiai vonalak, berendezések, vonalak
elhelyezését, az alap- és segédanyagok, félkész- és
késztermékek, a hulladék haladasanak iranyat, az em-
berek mozgasanak utvonalat, ezaltal jelezve a szeny-
nyezett és tiszta dvezeteket.

A kilénb6z6 terlletek kozoétti forgalmat szigorlan sza-
balyozni kell az alapanyag beérkezéstél a feldolgozas
iranyaba. A termelés el6rehaladasi iranyt kbvessen az
alapanyag atvételétél a huskészitmény kiszallitasig

A feldolgozéiizemek elrendezése, tervezése, megépite-
se és mérete olyan legyen, amely lehetévé teszi a
szennyezett és tiszta folyamatok elklldnitését, valamint
a csomagolatlan és csomagolt alapanyagok (husok és

A kilénbdzd tisztasagu, valamint az alacsony és
nagykockazatu terileteket fizikai korlatokkal, eszké-
zOkkel vagy a tevékenységek elvégzésének atgon-
dolt kijelolésével ajanlott elvalasztani. A szétvalasz-
tas sziikséges mértékét a késztermék szennyezddé-
sének kockazata alapjan kell meghatarozni.

Ahol a terlletek elvalasztasa nem lehetséges, elfo-
gadhato, ha ezeket a tevékenységeket idében elki-
I6nitik, de ezt irdsban szabdlyozni kell. A tevékeny-
ségek kozott tisztitas és fertbtlenités végzendd.
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egyéb 6sszetevd anyagok), segéd- és csomagoldanya-
gok, félkész és késztermékek elvélasztasat, és ahol le-
hetséges a kilonb6zd elékészitésli miveletek és azok
gépeinek elklldnitését. A keresztszennyezddés meg-
elézése érdekében szét kell vélasztani a tiszta és
szennyezett, illetve a tiszta dvezeten belll szilkség sze-
rint az alacsony és nagy kockazatu teriileteket.

A megfeleld szétvalasztast az épitészeti és elhelye-
zési megoldasok mellett megfelelé6 munkautasitdsok-
kal is célszerl szabalyozni.

b) védelmet nyujt a szennyezédés felgyllemlése, a mér-
gez6 anyagokkal vald érintkezés, az idegen anyag
élelmiszerbe kerllése, a para és a nemkivanatos pe-
nészbevonat fellletre valé képz6édése ellen;

A szennyes és tiszta 6vezet szétvalasztasara eldirt alta-
lanos kdvetelmények mellett minimélisan az alabbi he-
lyiségeket kell biztositani:

- csomagolatlan és/vagy elsédlegesen csomagolt
husalapanyagok, gyijtécsomagolasban 1évé husok
fogadasara, max. 12 °C teremh&mérsékleten, de
idében elkilénitve itt lehetséges egyéb anyagok
(csomagolo-anyagok, so, fliszerek, adalékanyagok
stb.) fogadasa pormentes rakodassal.

- husalapanyagok szakositott taroléi (fagyos vagy
eléhitétt; csomagolatlan  és/vagy els6dlegesen
csomagolt illetve gytjtécsomagolt, ezeken beldl is
pl.: voréshuasok, baromfi, belséségek, MSM)

- egyéb anyagok (s, flszer, adalékanyagok, termé-
szetes bél) taroloi

- csomagoldanyagok (gy(jté és/vagy egyedi) taroloi

- defrosztalé

- husalapanyagok el6készit6i (bont6-csontozd, for-
mazo, szeparald)

- el6készitett (daralt és/vagy fliszerezett) husokat
eléallité helyiség

- eléfézé (meleg-megmunkald)

- s0z06, pacold, max. 8 °C teremh&mérséklet

Itt lehet fogadni pl. a z6ldségféléket, tejtermékeket,
természetes beleket, adalékanyagokat, fliszereket
stb., ha a tarolokig a szallitasi utvonalak elkilénitése
idében megoldhatd!

Az lzem termékféleségeinek skalajatél és jellemzbi-
t6l fuggbéen a helyi hatésag donthet az elkilénités
maédjardl (kaldn helyiségek, elvalasztd paravanok,
idébeni — pl. napi elkllénités).

Célszerl a klimatizalt defrosztalé kialakitasal
Igény esetén, id6beni elkilénitéssel hitétaroldkent is
szolgalhat a defrosztal6.
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- bélel6készité

- ,hideg” gépterem, t61t6
- ,meleg” gépterem, t6ltd

- hokezel6 (fistdlé-16z6, kéflistold, hideg flstdld)
- szarazaru-érlelék (szaritdk vagy klimakamrak)
- egyedi csomagolo, max. 12 °C teremhémérséklet,

kivéve a nem szeletelt szarazaruk csomagoloter-
mét, ahol magasabb h6mérséklet is megengedett

- Nemes penész bevonatu termékek burkolatat kiilén

helyiségben kell eltavolitani.

- agyujté csomagoldéanyagok el6készitbje
- gyijtécsomagold, max. 12 °C teremhémérséklet

- csomagolatlan és/vagy egyedileg csomagolt kész-

termékek szakositott taroloi

- Omlesztett (Iédig) csomagolasu termékek csak on-

magukban tarolhaték
- gyujtécsomagolt késztermékek taroldja
- késztermékek kiadoja

- a tisztitdszerek és mas vegyszerek taroldja (kdz-

ponti és dvezetenkénti),
- hulladékok gyiijtése és tarolasa

- a karbantartashoz hasznélt eszk6zok és szersza-

mok taroldi

- mellékhelyiségek, 0lt6z6k, étkezdk, pihenék (éve-

zetenként),

- gobngydlegtarolok (ladak, konténerek, stb.), tiszta ill.

szennyes tarolasa kilén

Kis kapacitdst Uzemnél a bélel6készitést lehet id6-
beni elklldnitéssel a gépteremmel egy térben elvé-
gezni. It javasolt a 6-8 °C teremhdémérséklet.

Kis kapacitast Gzemnél a meleg gépterem lehet a
tolt6 elklldnitett részén, javasolt a max. 12°C terem-
hémeérséklet. A meleg gépterem idébeni elkildnités-
sel lehet a ,hideg” gépteremmel k6zds.

Célszerlien a hdmérséklet és a paratartalom is sza-
balyozhaté legyen.

Kulén helyiségben javasolt a burkolatot eltavolitani
és szeletelni

Minimum a f6tt és a fustolt (szaraz) arukat kilén ja-
vasolt tarolni.

A hulladékok tarolasa lehetéleg hiitétt és szelektiv.

Figyelembe véve az eltér6 h6mérsékleti és paratarta-
lom iranti kbvetelményeket, valamint az idébeni elki-
I6nitések minimalizalasat, elsésorban a nagyobb ka-
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- gongyolegek (tarolo- és széllitoeszk6zdk) mosasa
és tarolasa
A szennyes &vezet feldl a tiszta terlletek felé a sze-
mélyzet, anyagok, eszkdzok, de levegd és szennyviz
sem mozoghat.
A helyiségek elhelyezését ugy kell megvalésitani, hogy
ne legyen péaralecsapodas (pl. szigeteléssel vagy meg-
felelé szell6zéssel), mert az penész képzbédéshez ve-
zethet, amely a termék szennyez6dését okozhatja, a
visszacsopodg6 kondenzviz a terméket szennyezheti.

pacitdsu Uzemeknél a tovabbi helyiség szerinti elkl-
I6nités ajanlott:

- kilén-kulén fogadd és expedialé a csomagolatlan
és/vagy elsédlegesen csomagolt aruknak

- kiilén csomagoléanyag-raktar(ak)

-elsédleges és gyujté- ill. el6készitd(k)

- kllén-kiildn a sé-és flszer és egyéb anyagok rakta-
ra(i) és az el6készit6ik

- Ovezetenként elkildnitett mosdk szennyes- és tiszta
taroldkkal, vagy egy kdzponti elkllonitett kiilsé forga-
lommal.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat

alkalmazasat, beleértve a szennyezédések elleni vé-
delmet, és kuléndsen a kartevok elleni védekezést és

A szennyes 6vezetben dolgozé személyek nem kertil-

hetnek érintkezésbe a késztermékkel.

Meg kell akadalyozni, hogy a kartevék az Gzembe be-

jussanak és elszaporodjanak. Ennek érdekében a ko-
vetkezd intézkedéseket kell tenni:

a) rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot a husfel-
dolgoz6 minden teruletérél és az elszallitasig fedéllel
ellatott tartalyban kell tarolni,

b) az eszkdzdket hasznélat utdn azonnal meg kell tisz-
titani és Ujrafelhasznalasig tiszta helyen tarolni,

c) az uzem terllete korll legyen mentes a felhalmozé-
do hulladéktél, hasznalaton kivili berendezésektél.
Rendszeresen felll kell vizsgalni a terllet kilsé szeny-
nyez6édésekidl valé védelmének hatékonysagat, a csa-

padékviz-elvezetés folyamatossagat.

Torekedni kell a viztocsadk megsziintetésére.

A lehet6 legkisebb mértékire kell csbkkenteni a sza-
badban térténé tarolast (pl. rekeszek, szennyes esz-
kdzok).

Amennyiben a szabadban térténd tarolas elkertilhe-
tetlen, térekedni kell arra, hogy burkolt, fedett részen
térténjen. El6fordul mosott eszk6zok, pl. présformak,
rekeszek, stb. atmeneti kilszini tarolasa, ami csak
elkllénitetten, burkolt fellileten a felhasznalas kéze-
Iében elfogadhatd. Az eszkdzok csak fertétlenités és
6blités utédn hasznalhatok.

d) szikség szerint az éleimiszerek megfelel hémérsékle-

ten tartdsat célzé, megfelelé6 kapacitasu, ellendrzott
hémérsékletl kezelési és tarolasi feltételeket biztosit,
és lehet6vé teszi e hémérsékletek figyelemmel kiséré-
sét, és sziikség szerint rogzitését.

A hdkezel6 berendezéseket, érlelé berendezéseket, hi-
téraktarak agregatjait ugy kell elhelyezni, hogy azokban
a hémérsékletet szabalyozni és fellgyelni lehessen.

A hitétarolokban olyan héfokokat kell biztositani, hogy
a hisok maghémérséklete a +7 C (baromfihisnal +4°C-
ot, a belséségnél a +3°C-ot) a tarolas idétartama alatt
ne haladja meg.

A megmunkalé helyiségek, csomagoldk, kiadék hémér-
séklete max. 12 °C (kivéve szarazaru csomagold); a
készaruraktarak héfoka termékfiggé.

A hémérsékletek szamitdégépes regisztralasanak ki-
alakitdsa ajanlott, szlinetmentes tapegység beépité-
sével..

Ahol nincs a hiitékben automata hémérséklet regiszt-
rald, ott célszerli naponta tébbszér vagy berakodas-
kor és kirakodaskor ellenérizni a hémérsékletet (fa-
gyasztoknal legalabb naponta, hitétaroléndl szikség
szerint, oly moédon, hogy biztositani lehessen a ter-
mék eldirt maghémérsékletét).
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A hitétarolékat, a hitést igénylé helyiségeket és héke-
zelbket el kell latni hémérével és/vagy regisztralé be-
rendezéssel és a hémérsékletet olyan rendszeresség-
gel kell ellenérizni, amellyel bizonyitani lehet a termék
el6irt maghémérsékletét.

e 41.3. Kell6 szdmu vizodblitéses illemhelyet kell
biztositani, amelyek jol {zemel6 vizelvezetd
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem
nyilhatnak kdzvetleniil abba a helyiségbe, ahol az
élelmiszert kezelik.

Az illemhelyek szamét ugy kell meghatarozni, hogy a
torlédasmentes haszndlat és a lehet6 legrévidebb Gton
térténd elérhetdség biztositott legyen.

A kildnb6z6 tisztasagu terlleteken elkilonitett illemhe-
lyeket kell biztositani. A helyiségeket tisztan kell tartani.
Az illemhely kézvetlentl nem nyilhat termel6 terlletre,
el6tér kialakitasa szikséges.

Minden olyan védéruhazat levétele kotelezé, amely
visszatérve szennyezheti a terméket, és biztositani kell
a levetett védéruha elhelyezését az illemhelyre valé be-
jutas elétt

A mellékhelyiségekben kételezd a helyes higiéniai gya-
korlatra, a kézmosas szabdlyaira figyelmet felhivé fel-
iratok elhelyezése.

A mellékhelyiségben zart hulladékgyjté szikséges.

Ajanlott figyelembe venni az épitészeti eléirdsokat (a
WC és az el6tér kdzoétt lengbajtd felszerelése ajan-
lott) és normativakat.

A néi illemhelyen ajénlott elhelyezni labbal mikddtet-
het6 fedeles hulladékgyjtot.

e 414, Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és
kézmosasra kialakitott mosddkagylonak kell
rendelkezésre allnia. A kézmoséasra szolgalo
mosddkagylokat hideg és meleg folyovizzel kell
Uzemeltetni, megfelel6 tisztitbanyagokkal és
higiénikus kézszaritasi lehet6séggel is el kell
azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek
mosasat a kézmosasra szolgald berendezéstél
elkilénitetten kell megoldani.

A kézmosok szamat a tevékenység méretétdl, a dolgo-
z0k szdmatdl, az Uzem méretétdl és elrendezésétdl
faggden kell meghatarozni.

Kézmosédkat, kézfertétlenitéket a termeld terllet bejara-
ta kdzelében kell elhelyezni. A munkahelyeken is bizto-
sitani kell, hogy kénnyen elérhetéek legyenek a kézmo-
SOk.

A kézmos6 helyeket el kell latni kéztisztito és -
fert6tlenitd szerekkel, valamint higiénikus kézszaritd
eszkbzzel.

A csapok ne legyenek kézzel vagy karral mikddtethe-
ték. Labbal, térddel, vagy fotocellaval kell mikddtetni a
csapokat. A kézmosashoz meleg (legalabb 42 °C -o0s)
vizet kell biztositani keveré csapteleppel vagy elére be-
allitott hémérsékleti ivoviz mindség vizzel ellatva.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt kézmosok
alkalmazasa (Szocidlis helyiségen belll lehet kera-
mia is.)

A kézmosds szabdlyait a specialitdsok figyelembe
vételével célszer( dolgozni.

Vizforgatoval ellatott koérkdrds melegviz vezeték
kialakitdsa ajanlott, amely mar a csap megnyitasakor
biztositja a kell héfokot.

Kézmosé és fertétlenitdé szerként ajanlott szagtalan
folyékony baktericid szappan hasznélata falra szerelt
adagoléberendezés segitségével. El6nyds lehet al-
koholtartalmu kézfert6tlenité szer hasznalata kézmo-
sas és kézszaritas utan.

Ajanlott kézszaritd eszkdzok:
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Gondoskodni kell az elhasznalt papir kéztérlék higiéni-
kus (kénnyen tisztithatd edény félia zsakkal) gydjtésé-
rél, tarolasarol.

Az eszkdzoket, berendezéseket tilos a kézmosdban el-
mosni!

e eldobhaté papirtorilkézd,
e papirtdrilk6z6 tekercsben, vagy hajtogatva zart
adagoléban tarolva.

e 4.1.5. Megfelel6 és elégséges természetes vagy
mechanikus szell6zésrél kell gondoskodni. El kell
kerllni, hogy a mechanikusan tovabbitott,
szennyezett levegét szallitd |égaram a tiszta
levegével ellatott részre kerllion. A szell6z6
rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sziréket és
mas, idénkénti tisztitast és cserét igénylé részeket
kénnyen el lehessen érni.

Megfelelé szell6ztetésrél kell gondoskodni, hogy péara-
lecsap6das ne képzddjon.

A szell6zényilasokat szunyoghaléval kell ellatni az allati
kartevok elleni védelem céljabdl. A halok legyenek
kdénnyen eltavolithatdk, ha tisztitani kell azokat. A halék
(racsok) korrézidnak ellenallé anyagbdl késziiljenek.
Nem megengedett a nedves vagy szennyezett terlletek
fel6li légaramlas a szaraz, vagy tiszta teruletek felé.
Meg kell akadalyozni, hogy erre a terilletre a Iégaram
port, szennyezédést vigyen be. A leveg6é aramlasa ne
okozzon huzatot.

A légsziir6 és szell6ztetd rendszer minden része legyen
hozzaférhet6 tisztitdshoz. A szell6z6 rendszerek beszi-
vé és kivezetd csonkjait el kell latni allati kartevék elleni
védelmet biztositd eszkdzokkel.

Nagykockazatu térbe sziirt levegét kell aramoltatni.

Tovabbi lehetéségként a helyi melegités vagy a hi-
deg fellletek szigetelése is csdkkentheti a konden-
Z4ciot.

Mosogatok, 16z6-, hékezelé-berendezések folé (vagy
mellé) célszerl helyi elszivé rendszert telepiteni, pl.
elszivd ernybket, de ezek folyamatos tisztitasardl,
karbantartasarol gondoskodni kell.

Ajanlott a termékek csomagoldsara hasznalt helyisé-
gekben enyhe tulnyomas alkalmazasa.

A leveg6ztetd rendszer mikddése kézben észlelt hi-
bakrol és problémakrdél célszeri feljegyzést késziteni.

e 4.1.6. Az illemhelyeket megfelel6 természetes
vagy mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

E terlletek szell6ztetését kdzvetleniil szabadba is
meg lehet oldani rovarhal6val védett ablakkal.

e 41.7. Az élelmiszer-eléallito és -forgalmazoé
helyet megfeleld természetes és/vagy
mesterséges vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy vegyes vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen el-
végezhetd, nem valtoztatja meg az élelmiszer szinét, és
akkora fényerejl, amely lehetévé teszi a biztonsagos
huskészitmény elballitast.

A vilagitast ugy kell megtervezni, hogy egyenletes le-
gyen, ne keltsen zavaré arnyékokat, csillogast. Szerke-
zetlkben vizallék és térésmentesek legyenek, hatéko-
nyan tisztithatok és repedésik, térésik esetén ne
okozzanak idegenanyag szennyez&dést.

A fényer6ésséget mindig az adott helyen végzett mive-
lethez kell igazitani és legaldbb a kdvetkezé fényerds-
ségeket kell biztositani négyzetméterenként:

A vilagitétesteket célszerli a mennyezetbe sillyeszt-
ve szerelni.
A mesterséges vilagitas tervezésénél célszeri
elkerGlni a rovarokat vonzé fényspektrumok
alkalmazasat.
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- vizsgalati (atvételi) helyeken: 540 lux

- késes munkahelyeken (helyi) 350 lux

- &ltalanos megvilagitds munkaterileteken, folyosékon:
220 lux

- raktarakban 110 lux

e 4.1.8. A vizelvezet6 berendezéseknek a kivant|A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba
célnak meg kell felelnie. Ugy kell azokat |kell vezetni.
megtervezni és megépiteni, hogy a szennyez6dés
kockazatat el tudjak kerilini. Amennyiben az|Minden élelmiszeripari Gzemnek harom elkilénitett - ke-
elvezeté csatornak részben vagy teljesen |ritésen bellli - szennyvizcsatornaval kell rendelkeznie:
nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a |- technolégiai

szennyviz ne folyjon szennyezett terlletrdl tiszta | - szocialis Ajanlott, hogy az elvezet6 csatorndk keresztmetszete
terlletre vagy annak irdnyaba, kiléndsen olyan |- csapadékviz félkdr alaki tisztitas céljabol hozzaférheté legyen,
terlletekre vagy olyan terlletek iranyaba, egyes részeken eltavolithat6 fedéracsokkal ellatva.

amelyekben a végsé felhasznalé szamara nagy | A csatornazasnak, az elfoly6 vizeket 6sszegydijté és el- | Célszerli kiemelhetd szennyvizkosarakat alkalmazni
kockazatot jelentd élelmiszerek kezelését végzik. |vezetd rendszer szerkezetének meg kell gatolnia az |a csatornarendszerben.

ivovizkészletek fert6zédését. A lefolyo rendszer rendel- | A hulladékcsapdék gyakori Uritése ajanlott.

kezzen elegendd kapacitassal a csucsterhelések leve- | A berendezésekbdl szarmazo6 folyadékot, ahol lehet,
zetéséhez. A lefolyokat megfeleld blzelzardval kell el- | kbzvetleniil a csatorndba vezessék, hogy elkerlljék

latni. az olyan eseteket, amikor a berendezésbdl a viz ke-
Termel8luzemben tisztitdé matargy (zsirfogd) még kozle- | resztiilfolyik a padozaton a csatornaig. A berendezés
ked6 utvonalon sem helyezhet6 el! korll épitett terel6perem, illetve a mozgathatd csé-

Az 6sszegyljtott elfolyd vizeket, szennyvizeket a telep- | csatlakozds megoldés lehet.

helyrdl torténd elvezetés elétt sziikség szerint kezelni, | Minden helyiségben, ahol csak kis mennyiségl vizet
tisztitani kell (legaldbb mechanikai tisztitast kell végez- | gylijtenek a lefolyok, a padlédsszefolydk alkalmaza-
ni). satdl el lehet tekinteni, ha a viz egyéb mddon, pl.
A csatornaracsok legyenek kdnnyen tisztithatok. Ha biz- | nedves porszivoval vagy mas berendezéssel mara-
tonsagi okokbdl vagy azért, hogy a kerekes jarmivek | déktalanul eltavolithat6.

kozlekedését lehetbvé tegyék, peremeket alakitanak ki,
azokat ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy a karo- | A hiitéhelyiségek és raktarak esetében a csatornak,
sodast kikliszoboljek. illetve csatornaszemek lehetéleg kdzvetlenll a helyi-
A folyékony és a szilard hulladékok, valamint a viz elve- | ségen kivil helyezkedjenek el.

zetéséhez megfeleld lejtést és elvezetd rendszert kell | A hiitébattéridkon keletkezé kondenzviz elvezetését
kialakitani. A szilard hulladékokat minél elébb el kell ta- | célszerii blzzér beiktatdsdval zart vezetékben a
volitani a szennyviz rendszerbdl. A hulladékcsapdak le- | szennyvizcsatornaba kotni. Azokban a hitétt helyi-
gyenek kdnnyen hozzaférhetbk és a feldolgozo terlle- | ségekben, ahol az id6szakos takaritas vagy fagyasz-
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ten kivll legyenek elhelyezve.

A csatorngban az dramlas iranya mindig a tiszta éveze-
tek fel6él a szennyezettek felé mutasson, és soha ne az
ellenkez6 irdnyban.

Minden csatornazast ugy kell megtervezni, hogy a csa-
tornarendszerben elé6fordulé dugulas esetén se fordul-
hasson el6 visszafolyas az izembe.

A feldolgozoizem teriiletén 1évé csatorndkat rendsze-
resen tisztitani és j6 allapotban kell tartani.

tas miatt a bilzzarék kiszaraddsa vagy befagyasa
eléfordulhat, nem szikséges szennyvizelvezet6
rendszer és padlddsszefolyd kialakitasa, célszerl a
padozatot az ajtonyilas felé lejteni és azok kdzelében
kialakitani a csatornaszemet vagy takaritogépet ajan-
lott hasznalni. Amennyiben a vizes takaritast igénylé
hitéhelyiségekben nem all fenn fagyas veszélye, a
csatornaszemek megtartasa indokolt, de vizes takari-
tas csak a hitétermek teljes kilritése utan végezhe-
t6..

e 419. A személyzet részére szikség szerint
megfeleld 61t6z6t kell rendelkezésre bocsatani.

A szocidlis létesitményeket ugy kell kialakitani és elhe-
lyezni, hogy a megfeleld szinvonalu személyi higiéniat
biztositani lehessen. Ezen helyiségeknek megfeleld vi-
lagitassal, szell6zéssel és fltéssel kell rendelkeznitk.

A szennyes és a tiszta O6vezetl helyeken dolgozdk
szamara kulon szocidlis és mellékhelyiségeket kell
fenntartani (61t6z6, WC, kézmosok, zuhanyozd).

Az Olt6z6kben minden dolgozé részére biztositani kell
az utcai és a munkaruha elklldnitett tarolasanak lehe-
téségét (Ugynevezett fekete- fehér rendszer).

A feldolgozé Gizemben valamennyi, a termeld terlletre
belépd személy - beleértve a dolgozdkon és a vezets-
kén kivil a latogatokat és a kullsé szolgaltatokat is —
szamara biztositani kell az eléirt védéruhat és egyéb
eszkdzoket.

A zuhanyzo6kban a penészképz8dés megakadalyozasa
érdekében gondoskodni kell a megfelel6 szellézésrél.

Az 6lté6z6ket ugy célszerl elhelyezni, hogy a beblto-
z6tt dolgozok kdzvetlenll jussanak be a termel6 teri-
letre, ne menjenek a szabadba.

A termel6terlletre valé belépéshez higiéniai kapu és
csizmamoso kialakitasa, vagy kilén védéruha bizto-
sitasa ajanlott.

Ajanlott a szennyes és tiszta 6vezetben dolgozdk ru-
hajanak megkllénbdztetése.

Ajanlott fogasok elhelyezése védéruha felfliggeszté-
sére.

Ovezetenként ajanlott a munkakdzi szocidlis (pihe-
nék) helyiségek kialakitasa.

Nagykockézatu helyen dolgozék szamara ajanlott a
kilon 61t6z6 kialakitasa vagy a belépés elétti véddru-
ha felvétel biztositasa.

A zuhanyzokban gravitacios szell6zés kialakitasa, il-
letve helyi elszivas ajanlott.

o 4110. A tisztito- és fertdtlenitészereket nem

A tisztité- és fert6tlenit6szereket az alap- és segéd-

A takaritdshoz hasznalt eszkdzok lehetéség szerint

szabad olyan terlleteken  tarolni,  ahol | anyagoktdl, félkész és késztermékektdl, csomagold- |korrdzio ellenalld fémbdl vagy mianyagbdl készilje-
élelmiszerek kezelését végzik. anyagoktél elkildnitett, zart térben, esetleg szekrény- | nek.
ben kell tarolni. Az eltér6 kockazatu helyeken hasznalt takarité- és
A takarito- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagardl | fertétlenitéeszkdzoket ajanlott szinjelzéssel is meg-
felhasznalas el6tt meg kell gy6z6dni. kllénbodztetni, mivel azok keresztszennyezést okoz-
A takaritd és fert6tlenitd eszkdzdket Ugy kell megva- | hatnak a kilbnb6z6 kockazatu dvezetek kdzott.
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lasztani, hasznalni, tisztan tartani, fert6tleniteni, és ta-
rolni, hogy ne valjanak szennyez8dés forrasava.

A takaritbeszk6zok fertétlenitett allapotban tarolandok a
kijelolt helyen. A takaritdeszkdzoket a termelési folya-
mattél tavol kell tarolni, és hasznéalatukat és tarolasukat
meghatérozott terlletekhez kell kotni.

A sériilt, meghibasodott, elhasznalédott takaritbeszko-
zOket cserélni vagy azonnal javitani kell.

Az eltéré kockazatl helyeken hasznalt takarito- és fer-
t6tlenitéeszkdzoket elklldnitetten kell kezelni és tarolni.
A szocialis helyiségek takaritdsahoz kilén eszkdzoket
kell hasznalni.

A tisztitészer felhasznalas feljegyzésének gyakorisagat
a véllalkozasnak célszerli meghatarozni (Napi, heti, ha-
vi, stb.).

Az eszkdzoket sziikség szerint haszndlat kdzben is
tisztitani, fert6tleniteni ajanlott.

Nagylzemeknél célszerli a korszerli nagy vagy ké-
zepes nyomdsu kézponti takaritérendszer alkalma-
zasal

A tisztitészer felhasznalas feljegyzésének gyakorisa-
gat a véllalkozasnak célszeri meghatarozni (Napi,
heti, havi, stb.).

A napi szlkségletl tisztito- és fert6tlenit6-szereket
lehetséges rogzitett zart szekrényben tarolni, lehet6-
ség szerint az alsé polcokon, zart csomagolasban.

4.2

852/2004/EK rendelet Il. melléklet 1l fejezet (Kilon-
leges kbévetelmények olyan helyiségekben, ahol
élelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasat
végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott lizemeket))

e 421. Az élelmiszerek készitésére, kezelésére
vagy feldolgozasara hasznalt helyiségekben
(kiveve az étkezésre szolgald helyiségeket és a
lll. fejezetben meghatarozott helyiségeket, de
beleértve a  szallitbeszkdzékben  talalhato
helyiségeket) a kialakitdsnak és az elrendezésnek
lehetévé kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazasat, beleértve a
szennyez6dések elleni védelmet a miveletek
kdzott és sordn. Kiléndsen:

A husfeldolgoz6 Gzem éplleteinek kialakitasat ugy kell
megtervezni, hogy a husfeldolgozas folyamata el6re-
mend és keresztez6désmentes legyen és a technolégiai
Utvonalak gatoljdk meg a késztermék keresztszennye-
z6dését a nyersanyaggal. Ha ez id6beni elkildnitést
igényel, az elkiilénités folyamatat a technoldgiai utasi-
tasban is dokumentalni kell.

A feldolgoz6termekben minimdlisra kell csékkenteni a
technolégiahoz nem koézvetlenll kapcsolédd anyag-
eszkdz- és személyforgalmat.

Lehet&ség szerint kerlljék a vizszintes fellletek és
parkanyok kialakitasat, hogy a szennyez6dés és por
felhalmoz6dasat megel6zzék.

a)

a padléfellleteket ép allapotban kell tartani, kénnyen
tisztithatonak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell
lennitk. Ez megkdveteli a folyadékot nem atereszid,
nem nedvszivo, moshaté és nem mérgez6 anyagok al-
kalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezé hato-

A padozatokkal szembeni alapkdvetelmények:

- csUszasmentesség

- kopasallésag

- vizallésag (folyadékot at nem ereszté, nem nedvszivé)
-zsir-és vegyszeralldsag (takarithatésag, fertétlenithe-

Padozat kialakitdsahoz hasznalhat6 anyagok: kera-
mia, 6ntétt (mGanyag bevonattal) padld, csiszolt mi-
k&, kvarcbeton stb. mindig a technoldgia és a gazda-
sagossag igényeinek megfeleléen.
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sag elfogadja az élelmiszeripari véllalkozds vélemé-
nyét, hogy més anyag is megfelelé. Adott esetben, ott
a feluletet ugy kell kiképezni, hogy a padlérél a fellleti
viz elvezethetd legyen;

t6séq)
- teherbiréas

A beton fellletek legyenek megfeleléen tdmoritettek, jél
eldolgozott, sima felliletlek

A padozatnak legyen megfeleld lejtése az elfolydk ira-
nyaban, hogy segitse el6 minden folyadéknak és apro,
szilard szennyez6désnek a megfelelé lefolyd csator-
nakba vald jutasat.

A padozatot ajanlatos ellatni epoxi-gyanta bevonattal.
(A padozat lejtésére ajanlas: 1-50 vagy 1-100 arany-
ban a feldolgozasi miivelett6l és a fellilet kialakitdsa-
tél figgben).

A padozat és az oldalfalak kapcsol6dasa, ahol lehet,
legyen lekerekitett, hogy kénnyen tisztithat6 és fert6t-
lenitheté legyen.

a falfellleteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen tisz-
tithaténak, és szikség szerint fertétlenithetének kell
lennitik. Ez megkdveteli a nem ateresztd, nem nedv-
szivd, moshaté és nem mérgez6 anyagok alkalmaza-
sat, a sima fellletet a miveletek altal megkivant ma-
gassagig, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas
anyag is megfelel6;

A feldolgoz6 zemekben tartos, vizhatlan falakat kell ki-
alakitani, vilagos szini, moshaté burkolattal legalabb 2
m magassagig, illetve a szennyez6dés mértékének ma-
gassagaig.

A h{t6- vagy fagyasztohelyiségekben és raktarakban a
falakat legalabb a raktarozas magassagaig kell burkolni.

A falak legyenek kell6képpen ellenalléak a mechanikai
sérilésekkel szemben. Ezen éllapotukat folyamatosan
fenn kell tartani.

A falfelliletet rendszeres id6kdzénként fert6tleniteni kell,
amit Takaritasi utasitadsban kell szabalyozni.

A falfelllethez megfelel anyagok: a keramia csem-
pe, moshatd festett vakolat, mlanyag, fémboritas,
vagy epoxigyantds bevonat. Kilénb6z6 anyagokat
lehet hasznalni a kis és nagy kockazatu terileteken

Azokon a terlleteken, ahol nem tarolnak csomagolat-
lan élelmiszert, példaul csomagol6anyag taroléterek,
raktarak, a festett, epoxi-gyantaval bevont vagy va-
kolt és meszelt téglafal is elfogadhaté.

Lehet6ség szerint kerlini kell a falakon porfogé tar-
gyak elhelyezését.

a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a teté bel-
s6 fellletét) és a flggd szerkezeteket Ugy kell épiteni
és kidolgozni, hogy meggatoljdk a szennyezddés fel-
gyllemlését és csdkkentsék a paraképzédést, a nem-
kivanatos penészképzddést és idegen anyagnak a
termékbe hullasat;

A mennyezetek legyenek tisztithatéak, vildgos szinlek
és jol karbantartottak, hogy megakadalyozzak a szeny-
nyez6dés felhalmozédasat, a paralecsapdédast és pe-
nészképzddést.

A vezetékcsatornakat, csdveket, kabeleket, motorok
meghajté részét és kdzlekedd utakat nem szabad be-
rendezés, vagy fedetlen termék felett vezetni. Ha ez
mégis elkerllhetetlen, akkor gondoskodni kell a termék
megfelelé védelmérél (pl. burkolat, felfogd talcak elhe-
lyezése).

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket rend-

A paralecsapédast szilkség esetén mesterséges
szell6ztetéssel ajanlott meggatolni.

A magasban halad6 vezetékeket, szerelvényeket, vi-
lagito testeket ajanlatos a mennyezetbe sillyeszteni.
Ha ez nem lehetséges, javasolt a vezeték létrara
flggesztése, illetve zart kdbelcsatornaban vezetése.

Ha é&lmennyezetet alkalmaznak, az allati kartevé-
mentesség érdekében lehetévé kell tenni a mdgotte
talalhat6 Ureg tisztitasat és ellenbrzését.

J6 gyakorlatnak tekinthet6 a szerel6szintek kialakita-
sa a takaritas, karbantartas és allati kartevék betele-
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szeresen tisztitani kell.

A burkolatokat ugy kell kialakitani, hogy ne képzédjenek
ellendrizhetetlen holt terek.

A csdvek tdmasztékai és fliggesztéi egyszeri kialakita-
suak, kdnnyen tisztithatok legyenek. A szigetelt cséve-
zetékek a feldolgoz6 terileteken fém vagy keménymda-
anyag boritdssal legyenek ellatva, amelyek illesztési
pontjaikon legyenek lezarva, hegesztve vagy 6sszera-
gasztva.

pulése elleni felllvizsgalatok megkénnyitésére.

A magasban elhelyezett szerelvények, vezetékek,
kabelcsatornak, rogzité elemek szamat a leheté leg-
kisebbre kell csdkkenteni.

e d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy
kell  kialakitani, hogy a  szennyez&dés
felgyllemlését meggatoljdk. A szabadba nyild
ablakokat, szikség szerint, tisztitas céljabdl
kdénnyen leszerelhetd rovarhaléval kell ellatni. Ha
a nyitott ablak szennyez6déshez vezethet, az
ablakokat az élelmiszer-el6allitas ideje alatt
rogzitett médon, zarva kell tartani;

Az ablakok és egyéb nyilaszarok résmentesen zarodja-
nak. Az ablakok, nyilaszarok legyenek kdénnyen tisztit-
hatok, a keretek, fogantyuk késziiljenek jol tisztantartha-
t6, fert6tlenithetd anyagbdl, és akadalyozzak meg a
szennyez6dések felhalmozodasat.

Minden szabadba nyilé ablakot takaritas céljabol eltavo-
lithatd, tisztithato rovarhéléval kell ellatni.

A torhetdé Uvegfeliiletek épségét rendszeresen ellen-
Orizni kell.

A torétt vagy repedt ablakokat, Uvegfellleteket a ter-
mékutvonalon azonnal cserélni kell.

Az ablakokat polikarbonat vagy laminalt Uveggel
célszeri Uvegezni. A munkateriletek felett 1évé
ablakokat célszer( térésvédelmi foliaval ellatni.
Kerlljik a polcnak hasznalhat6 vizszintes fellletek,
parkanyok kialakitasat. Célszeri a befelé 45°o0s
szbgben lejté ablakparkany kiképzés. A parkanyok
felllete legyen moshato.

A padlészintrél biztonsagosan nem kezelhetd, maga-
san elhelyezett, nyithatd ablakokhoz tavnyitd szerke-
zetet javasolt beépiteni.

A torhet6 Oveg fellletekrdl nyilvantartast ajanlott ve-
zetni, és az esetleges toréseket ajanlott irasban rég-
ziteni.

e) az ajtéknak kdnnyen tisztithaténak, és sziikség szerint

fertétlenithetének kell lennitk. Ez megkdveteli a sima,
nem nedvszivo felllletek alkalmazasat, kivéve, ha a ha-
taskorrel rendelkezé hatosag elfogadja az élelmiszer-
ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is meg-
felel®; és

A szabadba nyil6 ajtok rés nélkil zarddjanak és hasz-
nalaton kivil zarva kell tartani azokat.

A szabadba nyil6 ajtok kdérnyezetét ragcsald, illetve ro-
varcsapdakkal és/vagy mas megfelelé védelmet nyujtd
eszkdzokkel kell felszerelni.

Az ajték a szennyezdés forrasai lehetnek, ezért legye-
nek vizallok, kénnyen tisztithatok és fertétlenitheték (pl.
mulanyag, fém).

A feldolgozé terlletre nyild ajtokba nem szabad lveget

Az ajtok alsé fellleteit és a kilincs melletti falsza-
kaszt, ahol lehetséges, évni kell a sérlléstél, melye-
ken szennyez6dés rakédhat le.

Az éallati kartevok bejutasat gatlé szerkezetek lehet-
nek: gumitdémités és légfliggdny. A védelem fokozasa
érdekében ajanlott automata ajtok, gumi lengdajtdk
hasznalata és kefés csikok illesztése az ajtok pere-
mére.

Az ajtékba tiszta, mechanikai igénybevételt bir6é tor-
hetetlen anyag (pl. atlatszé karbonitril lemezek)
hasznélata javasolt.
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épiteni, vagy azokat trés ellen védéféliaval kell ellatni.

f) az élelmiszerek kezelésére szolgalo terlleteken a fell-

leteket (beleértve a gépek fellleteit is), kildndsen az
élelmiszerekkel érintkez6 fellileteket, j6 allapotban kell
tartani és azoknak kénnyen tisztithatonak, illetve szik-
ség szerint fertétlenithetének kell lennitk. Ez megkéve-
teli sima, moshatd, korr6zi6alld és nem mérgezd anya-
gok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag elfo-
gadja az élelmiszeripari véllalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld.

A feldolgozéiizemben hasznalt anyagok legyenek a sé-
riléseknek ellendlléak, kénnyen tisztithaték. A hussal,
félkész- és késztermékekkel kdzvetleniil érintkezésbe
ker(il6 anyagok fertétlenithetdk legyenek.

A gépek, eszkdzok olyan anyagbdl készlljenek, ame-
lyek mechanikailag stabilak, mentesek a k&ros anya-
goktol, nem okoznak mellékizt, nem véltanak ki idegen
szagot, elszinezédést a husban.

Minden huassal érintkezd felliletnek kopas- és korrdzio-
allénak, illetve simanak, nem porézusnak, repedésektdl
és résektél mentesnek kell lennie. A husfeldolgozasnal
haszndlt asztalok és labaik készlljenek rozsdamentes
acélbdl.

A feldolgoz6 teriileten hasznalt 1adak, rekeszek, tarta-
lyok késziljenek mianyagbdl, rozsdamentes acélbdl
vagy mas nem rozsdasodé és téredezd anyagbol.

A hagyomanyos s6zasnal, pacolasnal hasznalt kadak is
nem kdénnyen rozsdasodd anyagbdl késziljenek.

A fa hasznalatat kerlini kell. Kivételt képeznek a ha-
gyomanyos technoldgidaval mikodd flustdld kamrak
szerkezetei.

Minden, hussal, huskészitménnyel kdzvetlenll érintke-
z6 széllitészalagot higiénikus anyagbdl kell késziteni
(gumi, méanyag). Vigyazni kell, hogy ne legyenek ki-
kopva, repedezve, kirojtosodva vagy mas moédon sérdil-
tek.

A meghibasodott, anyaghibas, térétt, megrepedt gépet,
eszkdzt, berendezést azonnal javitani, vagy selejtezni
és cserélni kell.

A hasznélaton kivili gépelemek, eszkdzdk (pl. kések)
részére jél elérhetd, szennyezddést kizard tartd, flg-
gesztd szerkezetet kell kialakitani.

Az eléallitas soran a hissal, hiskészitménnyel érint-
kezd berendezések részeit tandcsos rozsdamentes
acélbol, nikkel 6tvdzetbél, élelmiszeripari mindségu
mianyagbdl vagy laminélt anyagbdl illetve més rozs-
damentes anyagbdl készittetni.

Keményfabdl készllt husvagd téke és husvagd
deszka alkalmazéasa egyedi elbiralas alapjan hatésa-
gi engedély birtokdban kisizemben lehetséges.

e 422 Szikség szerint, a munkaeszkdzoék és -
berendezések tisztitdsdhoz, fertétlenitéséhez és
taroldsghoz  megfelel6 berendezéseket kell

A husalapanyag, illetve a termékmegmunkalé helyisé-
gekben sziikség szerint forré és hideg vizet kell biz-
tositani az eszkdzok és berendezések elmosasara.

Rozsdamentes anyagbdl készilt mosdémedencék,
eszk6zmoso berendezések hasznélata ajanlott.
Az eszkdzok fertbtlenitésére 82 °C hémérsékletl viz
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biztositani. E berendezéseknek korrdzidnak javasolhaté.
ellendllé, koénnyen tisztithatd anyagbdl kell | A husel6készitékben (és egyéb Ugynevezett késes | A mosas megfeleld berendezései lehetnek:
készllnik, megfelelé hideg- és melegviz- | munkahelyeknél) az eszkdzok (pl. kések, ollok) mosa- | - olyan méretli medencék és kionték, amelyek
ellatassal kell rendelkeznilk. sara és fert6tlenitésére a kézmosoéktol elklldnitett lehe- alkalmasak az lUzemben szokvanyosan hasznalt
téséget kell biztositani. eszkdzdk mosasara,
A mosé és fertbtlenité berendezések és medencék le- | - automata mosogatégépek, lada és rekesz-
gyenek tartds kivitelliek és késziiljenek olyan anyagbal, mosoKk,
ami ellenall a tisztitd és fertétlenité szerek korrodald ha- | - élelmiszeripari minéségl tomlék,
tasanak. - magas viznyomas alatti mosas és gdézborot-
A kések fertétlenitésére szolgalé berendezést ugy kell valas.
kialakitani, hogy az mind a kés pengéjét, mind a penge | Témlékkel térténé mosas esetén ajanlott kis nyomas
és a nyél kapcsolodasanak a helyét fertétlenitse! alkalmazasa.
Az eszkdzfertbtlenitbket kdzvetlenil a csatorna- | A helyben tisztité (CIP) rendszer hasznalata esetén,
halozatba kell kotni! annak tervezése és kialakitasa tegye lehetévé a he-
Ugyelni kell arra, hogy az eszk6zmoso berendezés ne | lyes aramlasi sebesség, hdmérséklet, és tisztitdszer-
szennyezzen mas tiszta eszk6zoket és fellleteket. koncentracio szabalyozasat a rendszer egészében.
Az egyéni munkaeszkdzoket tisztitas-fertétlenités utan
az utészennyezédés kizarasaval kell tarolni. A folyadékokat kezel6, vagy nedves tisztitast igénylé
A tiszta 6vezetekben haszndlt eszk6zdk és berendezé- | berendezéseket Ggy kell megtervezni és kialakitani,
sek mosasat, fertétlenitését a szennyes &vezetben | hogy szabad le/kifolyast biztositsanak.
hasznaltakétdl elkllonitett helyen kell végezni.
Gondoskodni kell a mosas utan az eszkdzok vizteleni-
tésérdl.
A szivattyuk megfeleld tervezésiiek legyenek; a tdmité-
sek, és mas az élelmiszerrel érintkezé anyagok élelmi- | Eszkdz6k szaritasat pl. légbeflvassal lehet elvégez-
szeripari minéségiiek legyenek. ni.
Lasd 853/2004/EK rendelet lll. melléklet I. szakasz lII.
fejezet el6irasait.
e 4.23. Szikség szerint gondoskodni kell az|HUsok mosésa a technolégiai célu paclélemosas kivéte-

élelmiszerek megfeleld6 mosasardl. Valamennyi,
élelmiszerek mosasara hasznalt mosogatot vagy
mas ilyen eszkdzt el kell latni a VII. fejezetben
meghatarozott kdvetelményeknek megfelelé hideg
és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisztan, és
szikseég szerint fert6tlenitve kell tartani.

lével tilos!
Tilos a husfellleteket textiliaval, mas szennyez&dést
okozé anyaggal térélni!
Esetleges szennyezédés a hus
snatolassal tavolithatd el!
Hoékezelt huskészitmények hiitésére megengedett a fel-

fellletér6l csak
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flggesztett, allithaté zuhany vagy permetezd hasznéla-
ta.

4.3

852/2004/EK rendelet Il. melléklet lll. fejezet (Moz-
g6 és/vaqy ideiglenes eléallitd- és forgalmazd he-
lyekre (mint példaul satrak, arusitéhelyek, mozgd-
arusok jarmivei), elsédlegesen maganlakdhazként
hasznalt, de forgalomba hozatal céliabdl élelmisze-
rek rendszeres készitésére haszndlt helyiségekre,
valamint drusité automatdkra vonatkozd kovetel-
mények)

e 43.1. A fenti létesitményeket és automatakat,
amennyiben ésszerlien megvaldsithato, agy kell
elhelyezni, tervezni, Osszedllitani, tisztan és jé
karban tartani, hogy elkeriljék kilénésen az
allatok és kartevék altal okozott szennyez&dés
kockéazatat.

A mozgathatd, illetve id6szakosan mikddé huskészit-
ményt-eléallitd és forgalmazé helyeket olyan médon kell
megtervezni, megépiteni, elhelyezni, tisztan és ép alla-
potban tartani, hogy elkerllheté legyen a huskészit-
mény szennyez6désének kockazata és a kartevok altal
eléidézett veszély.

- Az Elelmiszer Torvénynek az lizemek engedélyezésé-
re vonatkoz6 tervdokumentaciéit csak a husfeldolgozast
is vegz0 Uzletekhez kell elkésziteni!

- Epitésiigyi hatésagi engedélyezés ala nem tartozé ki-
ill. atalakitashoz, illetve a bejelentett adatok mddosita-
sahoz szikséges szakhatésagi hozzajarulasi kérelem-
hez hazilagos kivitelezésli, méretaranyos alaprajzot és
cikklistat kell csatolni.

Elelmiszerkereskedelmi Uzlet, illetve tevékenység kéz-
egészségugyi, élelmiszerhigiéniai szakhatésagi elbira-
lasédhoz szilkséges tervdokumentéacié tartalmi kdvetel-
ményei:

1. A dokumentéciénak tartalmaznia kell a kdvetkezd
adatokat

a) az Uzlet helye,

b) az épittetd neve, cime,

c) az Uzlet Uzletkdrének, tevékenységi kérének megha-
tarozasa, cikklista a forgalmazni kivant aruk korérél,

d) sajat arubeszerzés esetén arufajtanként a szallitas
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modja,

e) hivatalos helyszinrajz és miszaki leiras,

f) k6zma nyilatkozat,

g) technoldgiai elrendezési rajz M 1:50 méretaranyban,
h) anyagmozgatasi és személyforgalmi és géngydlegta-
rolasi terv,

i) az épuletgépészet szerelvényezési, fltési, szell6zési,
vilagitasi, hitési tervei,

j) berendezési targyak, gépek jegyzéke; élelmezés-
egészseégugyi gépmindsitési dokumentum,

k) szallitas modja, eszkdze,

l) alkalmazotti Iétszam,

m) épuletgépészeti miszaki leirds vagy tervdokumen-
tacio,

n) tisztitasi, mosogatasi, takaritasi utasitas.

2. Az uzlet hasznalatbavételének engedélyezéséhez
ivoviz min6séget tanusito vizvizsgalati eredmény szlk-
séges. A vizminta vizsgalatanak elvégeztetése a kérel-
mezd kotelessége.

3. Az izlet mikddési engedélyéhez sziikséges szakha-
tésagi hozzajarulashoz benyujtott kérelemhez a munka-
vallalék vonatkozdsaban csatolni kell annak az intézet
altal engedélyezett foglalkozas-egészséglgyi szolgalta-
ténak az adatait, amellyel a keresked6 szerzédést kotott
a foglalkozas-egészséglgyi ellatas biztositasara.

4. Epitéslgyi hatdsagi engedélyezés ala nem tartozé
atalakitashoz, illetve a bejelentett adatok médositasa-
hoz szikséges szakhatdsagi hozzajarulasi kérelemhez
hazilagos kivitelezésli, méretaranyos alaprajzot és cikk-
listat kell csatolni.

5. Mozgdbérusitdshoz a tervezett Utvonalat és arusité
helyeket, a bazishelyet is meg kell jeldIni.

A mozgdarusitasi kérelemhez csatolni kell:
a) a vizellatas, szennyvizelvezetés, energiaszolgaltatas,
b) a hulladékszallitas, -elhelyezés,

a hatésag beleegyezésével a méretarany lehet M
1:100
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c) a kézmosasi, WC-hasznalati lehetéség,
d) a mosogatas, takaritas, fertétlenités feltételeit tartal-
maz6 Utmutatdkat.

Az (zletet ott szabad telepiteni, ahol a forgalmazasra
kerllé élelmiszereket a kdrnyezetbdl szarmaz6 szeny-
nyezés nem veszeélyezteti, és a forgalmazasi tevékeny-
séghez sziikséges vizellatas a kézegészséglgyi, allat-
egészségugyi és kornyezetvédelmi kdvetelményeknek
megfelel6 hulladék-, valamint szennyvizelhelyezés és
energia biztositott.

A huskészitményeket a forgalmazés valamennyi szaka-
szdban szakositottan kell elhelyezni.

A bels6 helyiségek kapcsolddasa olyan legyen, hogy a
tiszta és szennyezett miveletek, illetve Utvonalak elki-
I6ndiljenek.

Mozgdbolt kialakitdsanal az Gzletekre vonatkoz6 szaba-
lyokat kell alkalmazni.

Uzlettel nem rendelkezé &rusitéhely csak a tevékeny-
séghez szlkséges élelmiszer-raktarozasi, valamint tisz-
titasi (eszkdz, edény, szallité jarmi) feltételt biztosito,
kdzegészseglgyi, élelmiszer-higiéniai  eldirdsoknak
megfelel6 telephellyel mikédhet.

A mozgobéarusnak rendelkeznie kell a kdzegészséglgyi,
allat-egészséglgyi szakhatdésagi hozzajarulasokkal az
arusitott élelmiszerre, az arusité helyekre, az arusitas
idejére és az Utvonalra vonatkozoéan.

Az automatan fel kell tlntetni az Uzemeltet6 nevét, te-
lephelyét, telefonszamat, valamint a kezel6 személy
nevét, elérhetéségét, telefonszamat.

e 4.3.2. Killénbsen, szlikség szerint:

A. megfelel6 eszkdzdket kell biztositani a kielégitd
személyi higiénia fenntartasahoz (beleértve a hi-
giénikus kézmosashoz és kézszaritdshoz sziiksé-
ges eszkdzoket, a higiénikus illemhelyeket és 6l-
tézéhelyiségeket);
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az élelmiszerrel érintkezésbe kertil6 fellleteket j6
allapotban kell tartani, kénnyen tisztithatonak, és
szikség szerint fert6tlenithetének kell lennitk. Ez
megkdveteli a sima, moshatd, nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a hataskérrel
rendelkezd hatésag elfogadja az élelmiszeripari
vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is meg-
feleld

Minden huskészitménnyel kapcsolatba kerild fellletet
ép allapotban kell tartani, kénnyen tisztithatéknak, és
fert6tlenithetéknek kell lennilk; ez megkdveteli sima,
vizhatlan, at nem eresztd, moshatd, nem mérgezd
anyagok felhasznaldsaval készilt feluletek alkalmaza-
sat.

megfelelé berendezést kell biztositani a munka-
eszk6zok és -berendezések tisztitasdhoz, és
szikseég szerint fert6tlenitéséhez

A munkaeszkdzok és felszerelések tisztitasara és fer-
tétlenitésére megfeleld felszerelést kell biztositani.
(Eszkozfertétlenité vagy azzal egyenértéki fertdtlenitési
maod).

Az Uzlet helyiségeit és a berendezéseket tisztan kell tar-
tani. Az arusitdhelyet a forgalomtol fliggé gyakorisag-
gal, de legalabb naponta kell takaritani, a padozatot for-
ré vizes zsiroldoszeres felmosassal és fert6tlenitéssel
kell tisztitani. Minden helyiségre és berendezési targyra
kiterjed6en hetente egyszer fertétlenitészeres nagyta-
karitast kell végezni.

Az Uzemelteté koteles az Uzlet elétti jardat, csapadék-
viz-elvezet6 arkot tisztan tartani.

A higiénikus munkavégzés alternativ lehet6sége megfe-
leld szamu tiszta eszkdz biztositasa és a szennyezett
eszkézok és edényzet rendszeres cseréje. llyenkor a
szennyezett edényeket, eszkdzdket rendszeresen visz-
sza kell szallitani tisztitadsra az &llandé 1étesitménybe. A
tiszta edények, eszkdzék higiénikus Gzembe vald visz-
szaszallitasarol gondoskodni kell.

Ez nem elegendé abban az esetben, amikor jelentds
mértékl arukezelést végeznek csomagolatlan élelmi-
szerrel.

amennyiben az élelmiszereket az élelmiszeripari
miveletek részeként tisztitjak, gondoskodni kell
arrél, hogy ez higiénikus médon tdrténjen

Hust — és hiskészitményeket nem szabad mosni!

megfelel hideg és/vagy meleg ivovizzel val6 ella-
tast kell biztositani

Megfelel6 ivoviz minéségl hideg és amennyiben szik-
séges, meleg viznek rendelkezésre kell alinia.

Ahol nem biztositott a vizhaldzatra val6é csatlakozas,
ott tartalyos ivovizet kell biztositani.
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Vezetékes ivévizellatassal nem rendelkezé terlileten az
gl vizet szolgéltatd kutbol hazi vizvezeték kialakitasaval
kell megoldani.

Vizellatas nélkiil csak zart csomagolasu huskészitmény
arusitasa engedhetd meg olyan helyen, ahol 50 méte-
ren bellil van az igénybe vehetd vizvételi, WC hasznala-
ti és kézmosasi lehetéség.

A viz mindségét a létesitményben a tevékenység meg-
kezdése elbtt, illetve évente vizsgaltatni kell.

F. megfelel6 intézkedéseknek és/vagy eszkdzoknek
kell rendelkezésre allnia a veszélyes és/vagy fo-
gyasztasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard)
anyagok és hulladékok tarolasara és eltavolitasa-
ra

A hulladék gydjtését Uzleten belll és kivil ugy kell
megoldani, hogy az a kdrnyezetet ne szennyezze. A
gy(ijté- és taroléedényeknek jol zarodd fedéllel ellatot-
taknak, résmentes kialakitadstuaknak kell lennitik, kény-
nyen tisztithatd, fertétlenitheté anyagbodl kell készilje-
nek. A gydjtéedények labbal mikddtethetdk kell legye-
nek. A hulladékgyijté-tarol6 edények tarolasara vizvé-
teli és szennyviz-elvezetési lehet6séggel kialakitott,
zarhato tarol6 helyet kell kialakitani.

Az Uizemeltetd koteles az arusitéhely kérnyékét tisztan
tartani, a hulladék gyUjtésérél és rendszeres elszallita-
sar6l gondoskodni. Huskészitményt arusité automata
kdzelében szemétgyijtét kell elhelyezni a vésarlék
szdmdara a csomagol6-anyagok, poharak 0sszegydjté-
sére.

Szabad térre t6rténd arusitas esetén a vasarlok részére
kelld nagysagu, zarhaté hulladékgydjtét kell elhelyezni.
A hulladékgyjté rendszeres Uritése és tisztadn tartasa
az Uzemeltet6 kotelessége.

Az Uzletben a fogyasztasra alkalmatlanna valt haské-
szitményt, a forgalmazhaté &ruk kérébe nem tartozé
anyagot tartani vagy allatot bevinni, illetve a kereskede-
lemmel 6ssze nem fliggd vagy a tisztasagot veszélyez-
tetd tevékenységet folytatni nem szabad.

A szennyviz a mozgd és ideiglenes létesitményekben
sem folyhat a féldre, tehat ezeknél is meg kell oldani a
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szennyvizelvezetést, Ez sok helyen megoldhaté a
szennyviz csatornéra valé csatlakozéssal. Ahol ez nem
lehetséges, ott megfelel6 tartalyban kell 6sszegydjteni a
szennyvizet, melynek szakszer(, csatornahal6zatba tor-
ténd Uritésérdl gondoskodni kell.

G. megfelel intézkedéseknek és/vagy eszkdzdknek
kell rendelkezésre allnia a megfeleld tarolasi hé-
mérseékleti feltételek fenntartasara és folyamatos
ellenérzésére

Legyen megfeleld intézkedés vagy berendezés a hus-
készitmények tarolasdhoz szlkséges hémérsékleti ko-
vetelmények fenntartdsara és a megfelelé kijelzés fo-
lyamatos ellenérzésére, figyelemmel kisérésére.

A hémérséklet ellenérzésére megfeleld, megbizhatéan
mikodé eszkdzt kell biztositani.

Huskészitményt-arusité automatdban a forgalmazott
termék jellegének megfeleld, a gyartéd altal el6irt h6mér-
sékletet biztositani kell. HGt6tt tarolas esetén, 0-5 C°
k6z6tti, melegen arusitott huskészitmények (virsli, f6z6-
kolbasz, debreceni, stb.) esetén 90 C° feletti illetve fa-
gyasztott termékek esetén — 18 C° alatti hémérsékletet
kell biztositani.

Ha a hité vagy melegité részében miszaki hiba kelet-
kezik, az &rusitdst meg kell szlntetni, a hibas mikddés
ideje alatt tarolt élelmiszer tovabbi forgalmazasa tilos!
Az elédllitds helyén csomagolt egyedi fogyasztéi cso-
magolasi huskészitmény a fogyaszthatdésagi idétartam
lejartan belul forgalmazhat6.

J6 gyakorlat, hogy csak annyi hiitétt élelmiszert mu-
tassanak be, amennyi feltétlendl szikséges

H. az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy szennye-
z8désének kockazatat az ésszerlien megvalésit-
haté mértékig el lehessen ker(lni.

Barmilyen hasterméket tartalmazé élelmiszer készitését
minimalisra kell cs6kkenteni a mozgd és ideiglenes 1é-
tesitmenyekben.

Elelmiszert kdzvetlendl a féldre, padozatra vagy falhoz
rakni atmenetileg sem szabad. Zéldség-gyimolcs kivé-
telével élelmiszert éplleten kivil, a szabadban atmene-
tileg sem szabad tarolni. Az Uzletnyitas el6tti arufoga-
dés feltételeit biztositani kell tgy, hogy az élelmiszer ne
szennyez6djék, a kérnyezeti hatasoktdl védett legyen
(hé&, por, es6, napfény stb.).

Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amely-
nek megfeleld raktdrozdsahoz elegendd kapacitas ren-

Ajanlatos, hogy a fogyasztok érintésétdl, a cseppfer-
t6zéstél és az altaluk okozott egyéb szennyezddé-
sektél megfeleld fizikai korlattal védjék meg az arut.
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delkezésre all.

Az arusitds helyén a forgalmazasra atvett élelmiszerek
szarmazasi helyét és a szallit6 pontos megnevezését
hitelt érdeml6 bizonylattal kell igazolni.

A husokat, huskészitményeket szakositottan kell tarolni.
Az (izlet homlokzataval érintkezé kdzterlleten a bazis-
Uzlet élelmiszer-valasztékabdl csak azok az élelmisze-
rek arusithatok, amelyek forgalmazasanak kézegés-
zséglgyi és élelmiszer-higiéniai feltételei az zletbdl
biztosithaték

Csomagklld6é kereskedés utjan csak engedélyezett
élelmiszer-eléallité helyen készilt és csomagolt, hités
nélkul tartésan tarolhat6 élelmiszer értékesithetd.

4.4  852/2004/EK rendelet || melléklet |V. fejezet (Szalli-
tas)

o 441. Az élelmiszerek széllitdsara hasznalt|Minden husipari terméket, és azok el6allitdsahoz | A termékek szallitdsahoz konténereket, rekeszeket,
szallitd  jarmiveket, illetve szallitotartalyokat | hasznalt alapanyagot olyan kérilmények kozoétt kell | fém vagy mianyag ladakat, dobozokat lehet hasz-
tisztan, j6 allapotban kell tartani, az élelmiszerek | szallitani, amelyek megvédik a romlastdl és|nalni.
szennyez6désének elkeriilése végett, és szikség | szennyezédéstél. Az élelmiszert szallitd jarmiveknek | Amennyiben az arukiadas a kiado kapuk méreténel
esetén ezeket gy kell tervezni és Osszeszerelni, | élelmiszerszéllitast engedélyezd hatésagi mindsitéssel | kisebb jarmivekbe is torténik, célszerl zart elétérben
hogy megfeleléen tisztithatdak és/vagy | kell rendelkezni. végezni a rakodast.
fert6tlenithet6ek legyenek. A jarmilvek rakodasat fedett helyen kell végezni, rako- | A raktéren belll Uveg targyak csak feltétlenll szuk-

das kézben az aru nem karosodhat. A kiadd dokk és a | séges esetben fogadhatok el, ebben az esetben

jarmi koézoétt hermetikus zarast kell biztositani. Gy(jté- | rendszeresen ellendrizni kell az épségiiket.
csomagoléssal ellatott termékek kiaddsa esetén a teljes | A kilsé terlleten hasznédlt anyagmozgatd, szallité

korl zart rakodas nem feltétel. eszkdzoket lehetéség szerint éplleten bellli mavele-
A belsé széllitasra hasznélt eszkéz6k nem szennyezhe- | tekhez ne hasznéljuk.
tik a termel6teruleteket. A termék mindségének megdrzése érdekében a szal-

Ki- és berakodaskor a hust, hiskészitményt tartalmazé | litéjarmiben az egységrakatokat javasolt szorosan
rekeszeket, ladakat nem szabad kdzvetlenll a padozat- | egymas mellé tenni, elmozdulés ellen kitAmasztasu-
ra, talajra helyezni, s azon hiizva mozgatni. kat megoldani, és azt ellenérizni.

A szllitéjarmi hitését kondenzatoros hitével lehet
A hust, hdsalapanyagot és hlskészitményt zemen ki- | megoldani.

vll csak zart jarmivel lehet széllitani. A bels6 terek mosaséra és fert6tlenitésére j6l hasz-
A hitétt kamionok és hiitétt teherautdk rakterének tisz- | nalhaté a magasnyomasu vizsugar.
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tasagat, eléhltéttségét berakodas elétt ellenérizni kell.
A rakodas befejezése utan a jarmi rakterét megfelel
modon le kell zarni.

A késztermékek szallitdsat oly médon kell végezni,
hogy az ne okozza a termék szennyezddését, és ne
alakuljon ki olyan paralecsapddas, amely karosan befo-
lyasolhatja biztonsagat.

A szallité jarmlveket higiénikus és ép allapotban kell
tartani, és gondoskodni kell karbantartasukrél, ezért a
szallitd, lzemeltetd felel. A jarmlvek belsé feliletét fer-
tétleniteni kell. A padl6zat jarataib6l a maradékokat el
kell tavolitani.

A szallitéjarmil rakterének mosésa, fertétlenitése vé-
gezhetd mas telephelyen (gépkocsi mosodban) is,
amennyiben a hatésag azt elfogadta.

e 442 A jarmlvek tartalyait és/vagy a
szallitétartélyokat élelmiszer szallitasan kival més
szallitdsara nem szabad hasznalni, amennyiben
ez szennyez6déshez vezetne

A friss husokat, félkész termékeket és készitménye-
ket tartalmazé rekeszek, ladak vagy mianyag raklap-
ra, vagy erre a célra kialakitott rekesz alatétre he-
lyezhetdk. A rekesz alatétnek minden esetben java-
solt jol megkllénbdztethetdnek lennie a szokasosan
hasznalt rekesztél, vagy a ladatél.

Az Uzembe visszaérkezd rekeszeket, raklapokat cél-
szer( ellenérizni és késedelem nélkil mosni és fer-
t6tleniteni szllkség esetén selejtezni.

e 443. Ha a szdllitéjarmiben és/vagy a
széllitotartalyban az élelmiszeren kivdl
egyidejileg mas arut is szallitanak, vagy pedig
egyidejileg tobbféle élelmiszert szallitanak, akkor
szilkség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kozott.

Huskészitményeket azonos szallitasi héfok esetén elva-
lasztva, kulén raklapon csomagolva (csomagolt és
csomagolatlan) mas élelmiszerektél és gyljtécsomago-
lasu arutdl elkidldnitve kell széllitani, megakadélyozva
az atszennyez6dést még arukiosztas esetén is.

A széllitéjarmiben az elkllénités lehet moshato, fer-
tétlenithetd valaszfal.

Az Uzemnek célszerli szerz8désben vagy szallitasi
utasitdsban rogziteni, hogy milyen &rukat enged
egyutt szallitani.

Lehet6ség szerint a legalabb egyedi csomagolassal
rendelkezé termékek szdllithatok egyltt, még elva-
lasztéfallal rendelkezé szallitéjarmiben is.

e 444 Folyékony, granulalt vagy porszeri
Omlesztett élelmiszereket élelmiszer széllitasara

fenntartott tartalyokban és/vagy
széllitétartalyokban/tartalykocsikban lehet
szdllitani. E széllitétartalyokon jol lathatdé és

kitdrélhetetlen médon, egy vagy tébb kdzbsségi
nyelven fel kell tlntetni, hogy élelmiszer-

Az Omlesztve széllitott huskészitményeket foliaval le-
fedve és jeldlve kell szallitani.
Az Omlesztett szallitmanyrél a szélliténak irdsban a
szallitélevélen vagy annak mellékletén nyilatkozatot kell
adni a fogyaszthatésagi idérél és a termék pontos azo-
nosithatésagat fel kell tlintetni.
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szdllitasra szolgalnak, vagy a szallitétartalyokat
.Kizarolag élelmiszer szallitasara” felirattal kell
ellatni.

e 445 Ha a széllitéjarmivet és/vagy a
szallitétartélyt élelmiszeren kivil valamely més
aru szallitdsara, vagy pedig tébbféle élelmiszer
szdllitdsara hasznaltak, az egyes szallitmanyok
kbézt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyez6dések. kockézatanak elkeriilése
érdekében.

A széllitéjarmi tisztasagat ellendrizni, a tisztitas tényét
dokumentalni kell.

o 446. Az élelmiszereket a szallitdjarmivekben
és/vagy a szallitétartalyokban ugy kell elhelyezni
és védeni, hogy a szennyez6dés kockazatat a
legkisebbre cstkkentsék.

A rakodast ugy kell végezni, hogy minimalisra csok-
kentsék az aru fizikai sériilését, szennyezddését.

A ki- és berakodast végzd dolgozdkra is szigortan vo-
natkoznak a személyi higiéniai kévetelmények.

Az egységrakatok berakodasakor javasolt kilon fi-
gyelni, hogy a szallitbeszkdz6k emelévillaja ne okoz-
zon mechanikai sérllést a termék csomagolasaban.

e 447. Szlkség szerint az élelmiszerek
szdllitasara szolgald jarmiveknek és/vagy
széllitétartalyoknak alkalmasnak kell lennitik arra,
hogy az élelmiszereket megfeleld hémérsékletét
tartsdk, valamint hogy lehetévé tegyék e
hémérsékletek figyelemmel kisérését

H{tést igénylé huskészitmények szallitasara még révid-
tavon is szigetelt, hitétt jarmiveket kell hasznalni, me-
lyek raktereit zar6 ajték szorosan zarddnak, jol illesz-
kednek.

A szallitds valamennyi szakaszaban objektiven bizonyi-
tani kell a szallitdsi hémérséklet megfeleléségét. A hi-
télancot ki kell terjeszteni a szallitas kildonb6z6 fazisaira
a gyartastdl az értékesitésig, beleértve a tényleges
szallitdsi folyamaton kivil a berakodas és kirakodas
menetét is.

A szallitdsi hdmérsékletet a szallitandd termék tarolasi
és szdllitasi hémérséklete hatdrozza meg oly médon,
hogy a termék magh&mérséklete nem emelkedhet a
megadott érték folé.

A hitétt huskészitmények széllitdsa alatt a szallitonak
vagy a vezetdének rendszeresen ellenériznie kell a hité-
egységet és a raktér hdmérsékletét. A mért h6mérsék-
letekrél feljegyzést kell késziteni.

A leh(itott huskészitményt szallitd jarmi hitéberende-
zésének megfeleld kapacitasunak kell lenni ahhoz,
hogy a szdllitas alatt a megfelel6 hédmérsékletet tartani

Ajanlott a

raktérben megfeleld helyen olyan

hémeérséklet érzékelé berendezést elhelyezni, amely
folyamatosan regisztralja a hémérsékletet és objektiv
bizonyitékot ad a hiitétt huskészitmények szallitasa

soran bekdvetkez6 hémérsékletemelkedésrdl

és

amennyire gyakorlatilag megoldhaté, legyen védve
az illetéktelen hozzaféréstél (hamisitastol védett).

A h{tétt kamionok vagy teherautdk, konténerek lég-
aramlasanak fenntartasa érdekében a kdvetkezé ra-
kodasi gyakorlat ajéanlott:

a sima oldalfalak mentén is megfelel6 tavolsagot
ajanlott hagyni a légaramlas biztositdsa érdeké-
ben,

egységrakomanyok esetén kdzépvonalon valé
rakodasi technikat érdemes alkalmazni,

ha a padozaton nincsenek a légaramlast biztosi-
t6 bordék, raklapra ajanlott rakodni.

a nem bordazott falu jarmivekben tavtartok elhe-
lyezése ajanlott az oldalfalakon,

Egyedll az ajt6 melletti padlérész lehet fedetlen,
hogy lehetdvé tegye a visszaaramlast.
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tudja.

A korjaratos kiszallitasoknal a hitést igénylé termékek
esetén biztositani kell, hogy a szallitéjarmi a lehetd
legkézelebb parkoljon az atadés helyéhez.

853/2004/EK rendelet Ill. melléklet . szakasz VII. feje-
zet: Tarolas és szallitas
Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy
a haziasitott patés allatok tarolasa és szallitasa az alab-
bi kdvetelIményekkel ésszhangban térténik:

e 1.a.  Eltér6 egyedi rendelkezés hidnydban a
vagast koévetd huasvizsgalatot azonnali hitésnek
kell koévetnie a vagbéhidon a bels6ség telies
tdmegének 3°C vagy az alatti, és az egyéb husok
telies tdmegének 7°C vagy az  alatti
hémérsékletének biztositasara, olyan hitési gorbe
mentén, amely biztosita a hémérséklet
folyamatos csdkkenését. A his azonban a hités
sordn a 8583. rendelet V. fejezet 4. pontjaval
O6sszhangban darabolhaté és csontozhatd.

A hitést igénylé huskészitményeket le kell hiteni, hitve | .

kell tarolni és széllitani a higiéniai kdvetelményeknek
megfelel6 hité-tarold helyiségben, szallitd jarmivek-
ben.

e 1b. A hitési miveletek soran megfelelé
szellzést kell biztositani a hus felszinén kialakuld
paralecsapddas elkerllése érdekében.

A tarol6 hités soran a légsebességet ugy kell kialakita-
ni, hogy paralecsapddés a hus és huskészitmény fellle-
tén ne képzédhessen, a termék paraelvonas kdvetkez-
tében lehlilhessen, de a felllete kiszaradasat, kérgese-
dését meg kell akadalyozni.

A mar leh(tétt termékeket tavol kell tartani a frissen
hékezelt és még meleg termékektdl. A tarolés, szallitas
soran a paralecsapddas és pangé viz nem megenge-
dett.

Megfelel6 szell6zés biztositasaval arra is ajanlott vi-
gyazni, hogy a hitékben keletkezé para (kondenza-
cid), ne csepeghessen a termékre.
Célszerli a szell6z6 berendezések (pl. légzsakok)
rendszeres takaritdsat dokumentalni.

o 2 A husnak el kell érnie az 1. pontban
meghatarozott h6mérsékletet, és a tarolas soran
azon a hémérsékleten kell maradnia.

Minden hékezelt huskészitménynél térekedni kell a
gyors lehitésre.

A hiités nem lehet tal gyors, mert kéregfagyas jon létre.
A tarolds és a szallitas teljes idejére kiterjed6en nem
emelkedhet a huskészitmény maghdmérséklete a
gyartmanylapon megadott hdmérséklet folé.

A hiitést igénylé hustermékeket ajanlott 0-+5°C k-
z6tti hémérsékleten tarolni, ettél eltérd tarolasi ho-
mérsékletek megadasat a gyarténak a felel6ssége
tarolasi kisérlettel bizonyitani.
Kéregfagyasztast a szeletelt termékek gyartasanal
célszerl alkalmazni.

e 3 A husnak a széllitas elétt el kell érnie az
1. pontban meghatérozott h6mérsékletet, és azon

A gyartmanylapon megadott h6mérséklettél nem sza-
bad eltérni.

Az 6nellenérzési rendszerbe célszerl a hiitdétt huské-
szitmények tarolasi hémérsékletét kritikus pontként
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a hémérsékleten kell maradnia a széllitas soran. beépiteni.
Szallitdsra azonban akkor is sor kerllhet, ha a
hataskorrel rendelkezé hatésag erre engedélyt ad
egyedi termékek el6éllitdsahoz, feltéve, hogy:

e 3.a. a széllitAsra a hataskoérrel rendelkezd | A hitdétt haskészitménynek a hémérséklete a szallitas
hatdsag dltal az egyik létesitménybdl a masikba | soran nem emelkedhet.
térténé szdllitdsra vonatkozéan meghatéarozott
kévetelményekkel 6sszhangban kertil sor;

e 3.b. a his azonnal elhagyja a vagéhidat vagy | HUskészitményre nem értelmezhetd.
az azzal egy telephelyen 1évd darabolélzemet, és
a szallitas két éranal tébbet nem vesz igénybe.

e 4 A fagyasztasra szant hist indokolatlan | Hit6tt taroldsra elddllitott huskészitményt vagy széraz-
késedelem nélkil le kell fagyasztani, szlikség |arut lefagyasztani nem szabad.
szerint fagyasztast megel6z6 stabilizaciés idészak
figyelembevételével.

e 5 A csomagolatlan hist a csomagolt hustél | Szallitas és tarolas soran a csomagolatlan és a csoma-
elklilbnitve kell tarolni és szallitani, kivéve, ha |golt hiskészitmények nem érintkezhetnek. A tarolasnal
idGbeli eltéréssel taroljak és szdllitjdk azokat, és |térbeni és idébeni elkildnités lehet, mig szallitasnal
olyan médon, hogy a csomagoléanyag és a |csak térbeni elkiildnités lehetséges. Kartonos aru, va-
tarolas vagy széllitis modja nem véalhat a hds |lamint |adas termék csak abban az esetben szallithato
szennyez6désének forrasava. ugyanabban a jarmiben, ha megfelel§ térelvalasztas

biztositott vagy kilén raklapon helyezték el.

4.5 852/2004/EK rendelet Il. melléklet V. fejezet (Be-
rendezésekre vonatkozé kdvetelmények)

e 451. Minden  targyat, felszerelést és
berendezést, amely élelmiszerrel kerul
kapcsolatba:

a. hatékonyan meg kell tisztitani, és szlkség szerint fer- | Az élelmiszeripari véllalkoz6 Ugy szerezzen be gépet —|Lasd még jelen Utmutatd: 4.2.1./f; 4.2.2. és 4.2.3.-
tétleniteni kell. A tisztitast és fertétlenitést olyan gyako- | berendezést és azt olyan médon alkalmazza sajat | pontjait

risdggal kell elvégezni, hogy a szennyez6dés barmi- | technolégidjahoz, hogy az mindenkor felelien meg a | A takaritasi utasitasban ajanlott meghatarozni:

lyen kockazata elkertlhetd legyen. hatalyos el6irasoknak. a tisztitandé terUletet, berendezéseket és eszkd-
Azokat a huskészitmények el6éallitdsara hasznélt gépe- z0ket,
ket, berendezéseket, csbvezetékeket, munkaeszkdzo- az egyes részfeladatokeért felelés személyeket,
ket és tarolasra, szallitdsra hasznalt eszk6zbket, ame- a takaritas mddszerét és gyakorisagat,
lyek a huskészitménnyel érintkeznek, ugy kell kialakita- a vegyszereket, koncentraciéjukat, hatdsidét, hé-
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ni és karbantartani, hogy ne szennyezzék a huskészit-
ményt és szlkség szerint megfeleléen lehessen &ket
tisztitani, fert6tleniteni, és megfelelé allapotban lehes-
sen 6ket tartani.

A helyhez kotétt technoldgiai gépek, berendezések mo-
sasat, fertétlenitését szilkség szerint, de legalabb ma-
szak végén el kell végezni, ha folyamatosan hasznalt
berendezésekrdl van sz6.

A technoldgiat kiszolgal6 rendszerek (hités, fités, szel-
I6zés, szallitds) és azok egységeinek, alkatrészeinek
mosasara, fertétlenitésére dokumentalt szabalyozast
kell késziteni.

A termék kiszallitdsara haszndlt rekeszek, laddk visz-
szaérkezésekor a kartevd fertézoétiséget vizsgalni kell.
Fert6z6ttség esetén gondoskodni kell a megfelelé elki-
I6nitésrél és mentesitésrél. Az Gzemben hasznalt szalli-
t6- és tarol6 eszkdzdk és berendezések: mosasat, fer-
tétlenitését a kitrilést kovetéen a lehetd leghamarabb a
megfeleld, dvezetenként kialakitott mosokban kell vé-
gezni és a felhasznalasig higiénikusan kell tarolni azo-
kat.

Tisztitasra — fert6tlenitésre az illetékes hatésag altal
élelmiszeripari felhasznalasra jévahagyott szer hasz-
nalhat6 fel, vagy az élelmiszeripari véllalkozénak a ha-
tésag felé igazolnia kell a szer alkalmazhat6sagat.

mérsékletet.

Ajanlott irasban rogziteni a tisztitas — fertétlenités fo-
lyamatanak és hatékonysaganak ellenérzési rendjét.
A takaritds hatékonysaganak felligyeletére és igazo-
lasara ahol ez ésszerli és megoldhatd tanacsos a
kdérnyezetbdl és az élelmiszerrel érintkez6 fellletekrdl
mikrobiolégiai mintat venni.

A tisztitasi — fert6tlenitési tervet tanacsos rendszere-
sen atvizsgalni, szilkség esetén atalakitani.

b. ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és

ugy kell rendben- és karbantartani, hogy barmilyen
szennyez8dés kockazata a legkisebb legyen;

A gépek, berendezések és eszkzdk anyaga élljon ellen
az ismétlédé tisztitas, fertétlenités igénybevételének.

A hastermékkel érintkezd fellletek legyenek simak, viz-
taszitok. Készllienek élelmiszeripari minéségl, nem to-
xikus, nem abszorbeald, repedésmentes, j6 miszaki al-
lapotd anyagbdl.

A hussal, termékekkel tartésan érintkezd részeknek kor-
r6zidalldo anyagbodl: acélbél (munkaasztalok, szallitoko-
csik, tartalyok, kézmosdk, eszkdzfert6tleniték, mosoga-
t6-berendezések stb.) vagy miianyagbdl (betétes mun-

Ahol lehetséges, kerlljék az liveg és porcelaneszko-
z6k alkalmazasat (tartalyok, eszkdzok, hdmérok).

Ahol elkerilhetetlen, engedélyezhetd mas anyag
hasznélata is, de itt is gondoskodni sziikséges a fo-
lyamatos rozsdatlanitasrol! (pl. husdaraldk olajozasa)
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kaasztalok, ladak, rekeszek stb.) kell késziilni.

A hussal, termékkel nem érintkez6 szerkezeti részek-
nek tlzi horganyzott kivitelben kell készllni (munkado-
bogok, magas-palya tartészerkezete stb.)

A huissal, termékkel nem érintkezé fellletek védelme
olyan legyen, hogy arrél a termékre(be) idegen anyag
ne kertlhessen.

A technoldgiat kiszolgal6 épitészeti és installaciés rend-
szerekre is igazak a technoldgiai berendezésekre leir-
tak!

A hussal és termékkel (és folydvizzel) kézvetlendl érint-
kez6 munkaasztaloknak (pl. t6lt6, csomagold) leeresz-
t6-csonkkal kell rendelkeznillk és kbzvetlendl blzelza-
ron keresztll csatornara kell 6ket kotni.

A csOvezetékeket megfeleld lejtéssel kell kialakitani:
holtagak, éles hajlatok, Osszetett keresztez6dések és
bonyolult szeleprendszerek hasznalatat kerilni kell.

A kendolajok legyenek élelmiszeripari minéséglek.

A hitéberendezések parologtatojabdl a vizet (zartan)
kdzvetlenll a csatorndba kell vezetni.

A hideg fellleteket, amelyeken paralecsap6das kovet-
kezhet be (pl. hiitéfolyadékot szallit6 csévezeték), szi-
getelni kell a szennyezés elkerllése céljabol.

Gépek, berendezések burkolatanal, kiilsé szerkeze-
teknél megengedheté a festés, de csak ugy, hogy
folytonossagi-hiany (repedés, pergés, lepattogzas)
ne forduljon eld.

A berendezésekre és gyartéfolyamatokra vonatkozo
kezelési eljarasokban ajanlott leirni a feladatok el-
végzésének helyét, sorrendjét és maodjat. Az eljara-
sokat célszerii a személyzet minden érintett tagja
szamara elérhetd helyre elhelyezni.

C. avissza nem valthat6 tartalyok és csomagolasok kivé-

telével Ugy kell dsszedllitani, olyan anyagokbdl kell ké-
sziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
alaposan tisztithatok, és sziikség szerint fertétlenithe-
t6k legyenek

A berendezéseket, vagy a termelévonalat Ggy kell ki-
alakitani, hogy szllkség szerint kdnnyen szétszerelhe-
ték vagy leszerelhetdk legyenek a tisztithatosag és
hozzaférhet6ség megkdnnyitése érdekében.

A félkész- és késztermékekkel érintkezé targyakat, al-
katrészeket, szerelvényeket, vazakat, tartalyokat és be-
rendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy — ahol lehet — ne
rakodjon rajuk élelmiszermaradék vagy szennyezddés,
kénnyen hozzéaférheték legyenek takaritdskor, és ne
okozhassanak idegenanyag szennyezddést a termék-
ben.

A félkész- és késztermékekkel érintkezd rogzitett be-
rendezéseknek, tartdlyoknak, eszk6z6knek legyen meg-

A berendezések karbantartdsara az élelmiszerbiz-
tonsagi szempontokat figyelembe vevé tervet célsze-
rd kialakitani, amely legaldbb a karbantartasra el6irt
eszkdzok felsorolasat, az elvégzendd feladatokat,
azok gyakorisagat, a végrehajtds médjat és a felelés
megnevezését tartalmazza. A karbantartasi tervnek
valamennyi feldolgozé berendezésre és az Uzemi
kdrnyezetre is ki célszeri terjednie.

A termékkel érintkezd berendezések célszerlien 6n-
kifolyds vagy onurités rendszeriek.

GHP-13 Kiadas: 1

Verzié: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




41/111

Az Eurépai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.

mellék-

letének és a 853/2004/EK rendelet vonatkozo eléirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanlasok

felelg kifolyonyilasuk. Amennyiben nincs kifolyényilas,
mosaskor kell biztositani a maradéktalan 0ritést. (pl.
mechanikus hldsos-kocsi fordito).

A szivattyuk legyenek szétszerelhetdk a tisztitds meg-
kénnyitése érdekében. Teljesitménylk biztositsa a fo-
lyadékok megfelelé aramoltatésat.

A hajlékony csbveket rozsdamentes csatlakozasokkal
kell felszerelni, megfeleld szoriték alkalmazasaval. Fon-
tos, hogy a csatlakozasokat a munka befejezésekor
szétszedjék, és a lerakodott élelmiszer maradvanyokat
eltavolitsak.

A cs6vezetékek kialakitdsanal nem lehetnek holtvégzé-
dések. A nyilt végl csdveket zaré kupakkal kell ellatni.
Vizszintes, nyilt végl csbveket enyhe szdgben donteni
kell, hogy a folyadék ki tudjon folyni, mielétt fedével zar-
jak le azokat.

A berendezéseket rendszeresen ellendrizni kell.

Ajanlott, hogy a csévezetékek sterilizalhaté anyagbdl
késziljenek. A rozsdamentes csévezetékeket szaka-
szonként kell 6sszedllitani, hogy a részek rendszere-
sen szétszedhetdk és hatékonyan tisztithaték legye-
nek. Ez akkor is szllkséges, ha a tisztitasra beépitett
helyben tisztitd (CIP) rendszert hasznalnak

d. ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kérnyez6

terllet megfeleld tisztitasara lehetéség legyen.

A berendezések hozzaférhet6sége, tervezése és elren-
dezése (felszerelése) olyan legyen, ami lehetévé teszi
azok alapos tisztitasat és karbantartasat.

A berendezéseket vagy a padozathoz szorosan érint-
kezve kell elhelyezni, vagy legaldbb olyan magasséag-
ban, hogy az alattuk 1évé fellleteket is lehessen tiszti-
tani.

Az oldalfalaktdl olyan tavolsagot kell tartani, vagy koz-
vetlentl a fal mellé kell telepiteni a berendezéseket,
hogy elkertlhetd legyen a tisztithatatlan rések kialaku-
l4sa.

A haszndlaton kivili berendezéseket tisztitds utén lehe-
téleg el kell tavolitani a feldolgozé teriiletrdl és kildn he-
lyen, letakarva kell térolni. Ha eltadvolitds nem lehetsé-
ges, gondoskodni kell tiszta allapotuk fenntartasarél.

A berendezések nem telepithet6k klimaberendezések
ala.

A berendezéseken haszndlatos jelz6rendszerek,
kémlelényilasok lehetéség szerint kemény mlanyag-
bél készilljenek, ne Gvegbdl.

Ajanlott magassag a berendezések elhelyezésére: a
padlotél legalabb 25 cm .

Lehet6leg ne a fal mellé telepitsik a gépeket. A mi-
nimum 40 cm biztositja a koérbejarhatésagot, a mini-
mum 80 cm a szerelhetdséget!
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e 452 A berendezéseket szilkség szerint az e
rendelet célkitlzéseinek teljesitését biztosito,
megfelel6 ellenérzé berendezésekkel kell ellatni.

A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani és
beépiteni, hogy képesek legyenek a feldolgozasi folya-
mat kdvetelményeinek teljesitésére az el6irt hémérsék-
let, id6, paratartalom, légsebesség, illetve az elbirt se-
bességi lehités, felmelegités biztositasara. A berende-
zéseket Ugy kell kialakitani, hogy azokban a hémérsék-
letet szabalyozni, és a megfelel6 hédmérséklet fenntar-
tasat felligyelni lehessen.

o Az élelmiszerbiztonsag paramétereit
szabalyozé miszereket (mérlegek,
hémérsékletmérd milszerek) rendszeresen

kalibralni vagy ellenérizni kell.

e Minden egyes berendezés kalibralasi eljarasat
dokumentalni kell és minden Kkalibralasi
eredményt, adatot az el6irt ideig meg kell &rizni.

Ajanlatos a kalibralt allapot jel6lése az ellenérzé-és
méréberendezéseken.

e 453. Amennyiben a berendezések és

adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a helyes
gyakorlatnak megfeleléen kell alkalmazni.

A berendezések és tarolétartalyok korrozidjanak elkeri-
lésére csak olyan vegyi anyag alkalmazhaté, amely
nem veszélyezteti a huskészitmény érzékszervi tulaj-
donségait.

852/2004/EK rendelet Il. melléklet VI fejezet (Elel-
miszer-hulladék)

e 46.1.Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésik elkerllése érdekében a lehetd
leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhaté.

A husfeldolgoz6 Gzemnek le kell irnia, hogy milyen ki-
I6nb6z6 kategdridba sorolt nem eheté éllati mellékter-
mék, valamint egyéb hulladék keletkezik az tizemben, s
irasos utasitasban 6ssze kell foglalnia, hogy mit tesz a
hulladékkal térténé keresztbeszennyez6dés megakada-
lyozasa érdekében (hulladékok gylijtése, kezelése, el-
szdllitasa, a hulladékgydijté tartalyok mosasa).

A helyi és gyiijtétarolékban tartott hulladék és nem ehe-
téallati melléktermék tipusat (kategoriaba sorolasat) a
vonatkoz6 aktudlis rendeletnek megfeleléen (jelenleg
1774/2002/EK) egyértelmien jeldlni kell.

A feldolgozoban hasznalt hulladéktarolokat
rendszeresen Uriteni kell oly moédon, hogy az ne
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befolyasolja a gyartas terlletének higiéniai allapotat. Az
Urités gyakorisdga fligg a hulladék tipusatél és
mennyiségétol.

Ahol szarvasmarha daraboléas van, ott az SRM anyagot
mindig elkuldnitetten, kildn tartalyban, brillant kékszinG
folyadékkal megjeldlve kell gydijteni.

A bontas soran talalt kéros elvaltozasokat pl. talyogokat
a szétken6dés meggatlasaval kell eltavolitani és a
munkaterUletr6l zart edénybe gydjtve, klléndsen
veszélyes hulladékként kezelni (1. kategoriaju
hulladék). Talyogra vagas utan a bonté eszkbzoket, a
véddoltdzetet és a bontas teruletét azonnal takaritani,
cserélni, illetve fertétleniteni kell.

Az dllati eredetl (2-es, vagy 3-as kategorigju)
hulladékot zart tartdlyokban kell gyGjteni feltind
jelzéssel megijelélve.

Hus hulladékot, pl. csontozas soran eltavolitott inakat,
véres husrészeket, lehullott daraboldsi termékeket
kilén kell gydjteni (3. kategéria) és rendszeres
id6kdzdnként a munkaterlletrdl el kell szallitani.

Az egyéb hulladékot foliazsakkal bélelt
hulladékgyijtébe kell gydjteni és legkésébb a munkaidé
végén a lezart féliazsdkban a munkaterlletrdl el kell
vinni.

Hulladéktarolék, zsakok érintése, mozgatdsa esetén
csak kézmosas utdn szabad az alapanyagokkal,
termékekkel foglalkozni.

A hulladékok eltavolitasat csak felhatalmazott
személyzet végezheti a munkateriletrdl.

Csomagolt hast csomagoldsban nem  szabad
hulladékkeént elhelyezni, fel kell bontani, és kezelését
ugy kell megoldani, hogy az arut ne lehessen
Ujrafelhasznalni, vagy eladasra Ujra alkalmassa tenni. A
csomagoléanyag a huds osztalydnak megfelel6
kategoériaju mindsitési hulladék!

Amennyiben a kilbnb&z& minbéségil hulladékokat nem

Egyéb hulladék lehet pl. csomagoléanyag, cimkete-
kercs hulladék, stb.
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valogatjdk  kdlén, azok 1. kategéridjlu, azaz
legveszélyesebb mingsitésl hulladékok!

e 46.2.Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhato
szallitétartédlyban kell elhelyezni, kivéve, ha a
hatéskorrel rendelkezdé hatésdg elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas
fajta szallitétartaly vagy Kkidritd rendszer is
megfelel6. E  szdllitétartdlyoknak  megfeleld
kialakitasuaknak, j6 éllapotban lév6knek, és
szikség esetén koénnyen tisztithaténak és
fertétlenithetének kell lennilk.

A hulladékot, nem ehetd mellékterméket tarol6 tartalyok
fém vagy mlanyag edények legyenek, fellletik sima,
erésfald, anyaguk fert6tlenithetd.

Az emberi fogyasztisra alkalmatlannd mindsitett hulla-
dekot lakattal lezart korroziomentes hulladékbefordito
tet6vel ellatott gydjtébe kell helyezni. Uritésik allatorvo-
si utasitas szerint torténhet.

A hulladékok gyijtésére szolgald tartdlyokat, zsékokat
olyan médon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell el-
latni, melynek alapjan egyértelmien megkllénbdztet-
hetjik azokat.

A hulladékgyijté zsakok a hulladékgydijtéssel szintén
hulladékka minésuilnek, Ujrafelhasznalasuk tilos!
Készaru csomagolasara, szdllitasara  szolgald
gbngyolegben hulladékot tarolni tilos!

A gépekre, a szervizasztalok tarold fellleteire papir,
mianyag és egyéb hasonld hulladék még atmenetileg
sem rakhaté.

A képz6db hulladék termelés kdzbeni elszéllitdsa csak
lezart foliazsdkban vagy mas, de zart gy(jtében tortén-
het. A hulladék a szallitisa soran nem érintkezhet a
nyersanyagokkal, félkész termékekkel vagy a készter-
mékekkel.

A husfeldolgoz6  teriiletek  kivételével  (pl.
csomagoléanyag el6készités), az alapanyagok
gyljtécsomagolasara  szolgéald kartondobozok,
zsakok is hasznalhaték hulladékgydijtésre akkor, ha
nem keletkezik olyan folyékony hulladék, ami
kiszivaroghatna belblik, és megfelelé
megkUldnbdzteté  jelzéssel vannak ellatva a
termelésben  felhasznélhaté  anyagokkal vald
Osszetévesztés megeldzésére.

Ahol lehetséges, a kisebb hulladékgyjt6é tartalyokat
mianyag zsakokkal ki kell bélelni.

o 4.6.3.Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a
nem eheté melléktermékek és egyéb hulladék
tarolasarol és artalmatlanitasarol. A hulladéktarold
helyeket Ugy kell megtervezni és Uzemeltetni,
hogy azok tisztan tarthatéak, és sziikség szerint
allatoktol és kartevéktél mentesek legyenek.

Az éllati eredetll és egyéb eredetll hulladékokat kilén
kell valasztani, és egymastdl elkuldnitve kell tarolni.

A kulénb6z6 veszélyességi kategoriaba tartoz6 hulladé-
kok elkildnitését és egyértelmi azonositasat biztositani
kell, egyébként mindegyik allati eredetl hulladék 1. ka-
tegdriaba soroltta valik, tehat a legveszélyesebb oszta-
lyanak minésll és az artalmatlanitas koltségei is 1énye-
gesen magasabbak lesznek.

Olyan jé allapotu és higiénikus taroldkba kell gydijteni a

A szelektiv hulladékgyjtés kivanatos: a kedvtelésbél
tartott allatok eledelének még alkalmas és a meg-
semmisitendd hulladékot elkiilénitve sziikséges gydj-
teni, kezelni.

A kdénnyen bomlé hulladék alacsony hémérsékleten
torténd  tartdsar6l az  elszallitdsig  javasolt
gondoskodni.

A hulladékkezelésre célszer(i irasos utasitast készi-
teni.
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hulladékot, amelyek kdnnyen tisztithaték és karbantart-
haték.

Ahol lehetséges a kisebb hulladékgyiijté tartalyokat
mlanyag zsdkokkal ki kell bélelni.

A hulladék gyiijtésére és atmeneti tarolasara hasznélt
tarolé edényzetet hasznalat utan tisztitani, takaritani és
fertétleniteni kell.

A veszélyes egyéb hulladékokat (pl. tisztito- fert6tleni-
t6észerek, egyéb vegyszerek, festékek gdngydlegei,
gépolajok, olajos rongyok, szigetelé anyagok) elkildni-
tetten kell az elszallitasig tarolni.

A kilénb6z6 minbségl hulladékgyiijtéket cserélgetni
nem szabad. A hulladékok 6sszegyUjtésével, tarolasa-
val és a hulladékgyiijték takaritasaval foglalkozd sze-
mélyek a munkateriletekre csak a véddoltdzet cseréje
utan léphetnek.

A kénnyen boml6 hulladék alacsony hémérsékleten tér-
ténd tartasarol az elszallitasig gondoskodni kell.

A hulladéktarolék a tisztitd és fertétlenitészerek rend-
szeres hasznélatdnak ellendllé anyagbdl késziljenek. A
hulladéktérolok és konténerek tisztitasdhoz élljon ren-
delkezésre vizvételi hely és szennyviz elvezetd csator-
na, amely lehet6évé teszi kilsé és belsé tisztitdsukat és
szlkség szerinti fert6tlenitésiket.

A hulladéktaroldékat a feldolgozé terlletektdl, nyithatd
ablakoktol vagy ajtéktél tavol esé helyen kell elhelyezni,
és le kell fedni azokat, az allati kartevék betelepiilésé-
nek elkertlése érdekében.

Ne helyezzék el a hulladéktarolét az alapanyagok beér-
kezésének Utjdba, vagy az aruszallitd bejarat kézelébe.

A teriletet be kell vonni az allati kartevok elleni védeke-

Ha kelld6 szamua kilsé hulladékgydijté tartaly all ren-
delkezésre, melyet siriin cserélnek, az csdkkenti a
kérnyez6 teriiletek szennyez&désének valdszinlisé-
gét és az dllati kartevok betelepedésének veszélyét.

Azt célszerlien az Gzem keritésvonaldban, a forga-
lomtél elkllénitve kell megoldani.
Ajanlott a papir és mianyag hulladék tdméritése.
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zési tervbe.
Az dllati eredetdl hulladékok (nem emberi fogyasztasra
szant allati melléktermékek) 6sszegyljtése, kezelése,
taroldsa és elszallitasa sordn a mindenkor hatélyos vo-
natkoz6 EU szabalyzast kell alkalmazni. Az ilyen hulla-
dék anyagok:
e elklldnitettek és azonosithatok maradjanak
e Osszegyljtéséhez és szdllitasahoz hasznalt
konténerek szivargasmentesek, fedettek legye-
nek
e szdllitdsdhoz hasznalt jarmiveket és konténe-
reket mosni és fertétleniteni kell
e szdllithsat a rendelet szerint kereskedelmi ok-
manyoknak vagy egészséglgyi bizonyitvany-
nak kell kisérnie
fuvarozasat, szallitasat, vagy fogadasat végzéknek nyil-
vantartdsokat kell vezetni (a kereskedelmi okmanyokon
szerepeljen az elszallitds ddtuma, az anyag megneve-
zése és mennyisége, az anyag szarmazasi helye, a fu-
varoz0 neve és cime, a cimzett neve és cime)

A hulladék elszéllitasara szerzddtetett partnertél cél-
szerl bekérni a mikddeési engedélyt.

e 4.6.4Valamennyi hulladékot az e célra
alkalmazott kozbsségi jogszabalyokkal
O0sszhangban, higiénikus és kornyezetbarat

modon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet
kdzvetlen vagy kdzvetett szennyez forrast.

A hulladék eltavolitasa és tarolasa a hatalyos térvényi
eléirasokkal 6sszhangban, olyan moédon térténjen, hogy
elkeriilje az élelmiszer, az ivdviz, a berendezések, a
kérnyezet allati és a kartevék altali fertézést, szennye-
z6dést.

Az 1. kategdridba sorolt hulladék az emberre vagy alla-
tokra atvihet6 betegségekkel fert6zott, vagy fert6zésre
gyanus allatok hullai, magas vegyi szennyezettségi
hullak és hulladékok. Ezeket a hulladékokat égetéssel
kell megsemmisiteni.

lom, a bél amennyiben a béltartalom benne van,
szennyviz szlredék, racsszemét, szennyviz iszap, csa-
tornaiszap, alacsony kémiai szennyezettségi, hatarér-
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ték feletti gyogyszertartalmu allati eredetti élelmiszerek.

A 3. kategérigju hulladék a nyersbér, pata, szarv,
sertésszortel, az emberi fogyasztasra alkalmas, de ke-
reskedelmi vagy egyéb okokbdl ilyen célra fel nem
hasznalt his, a feldolgozasi és késztermék élelmisze-
rek, az emberi fogyasztdsra alkalmatlan, de allatokra
veszélytelen vagoéhidi hulladékok, az emberi fogyasz-
tasra szant termékek gyartdsabdl szarmazé allati hulla-
dékok, beleértve a csontokat és az élelmiszer hulladé-
kokat.

Biztositani kell, hogy az allati eredet hulladékok elszal-
litAsahoz sziikséges éllatorvosi igazolast az Gzem sor-
szam alapjan nyilvantartsa és megérizze a nyomon-
kévethetéség érdekében.

A hulladékok eltavolitdsat az tzem teriletérdl csak fel-
hatalmazott személyzet végezheti. Amennyiben kiilsé
véllalkozé végzi, a hulladékok elszéllitdsara és artalmat-
lanitasara szerzédést kell kdtni a jogszabalyok el6irasa-
inak megfeleléen.

4.7 852/2004/EK rendelet Il. melléklet VII. fejezet (Viz-

ell4tas)

[ )
— Megfelel6 ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre allnia,
amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek szennye-
z6dése megakadalyozasanak biztositasahoz szikséges.

A husfeldolgozé Gzemekben felhasznalasra kerilé viz,
beleértve a hussal kézvetlen érintkezésbe kerild vizet,
csak emberi fogyasztasra alkalmas ivéviz mindségi le-
het, amely megfelel a mindenkor érvényben Iévé elbira-
soknak.

A vonatkoz6 Kormanyrendelet tartalmazza az el6iraso-
kat az ivéviz minéségi kdvetelményeirél és az ellenér-
zés rendjérél.

Az ivovizet szolgéltatd rendszer védelmére - ahol visz-
szaszivas veszélye fennall - visszaszivdst megakada-
lyoz6 berendezést kell alkalmazni.

Altaldban feltételezhet6, hogy a viz ivoviz minéséga,
ha az kozvetlenll a vezetékes ivoviz rendszerbdl
szarmazik. Az ivéviz min8ségi kdvetelményeknek va-
16 megfelelésrdl bizonylatokat célszerli beszerezni a
helyi vizm(tél.

Az Eurépai Uni6é gyakorlata a kdvetkez6 elérendé ér-
tékeket javasolja a viz mikrobiolégiai tisztasagara:
aerob csiraszam: <100 organizmus/ml (5 nap inku-
béacié 20-22°C-on) és 0 koliform szam.
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A vizszolgéltaté rendszerekrél az érvényes haldzatot
tikrozé tervrajzot kdtelezd késziteni, melyen fel kell tln-
tetni a vizmintavételi helyet, elagazast, csatlakozast, ta-
rolétartélyt. A halézatnak korvezeték jelleglinek kell len-
ni.

Ivéviz min6ségl vizet kell hasznalni a kézmosashoz,
tisztalkodashoz, takaritashoz, a nagynyomasu mosok-
hoz és g6zborotvakhoz is.

A vizet kell6 nyomason és minden miveleti igénynek
megfelel6 mennyiségben és hémérsékleten kell biztosi-
tani.

Nemcsak az ivdvizet, hanem a vizadd, illetve vizkezel6
berendezést is ellendrizni kell. A helyszini szemle soran
meg kell nézni minden olyan tényezét, amely a viz mi-
néségét befolyasolhatja. A helyszini szemle megallapi-
tasait irasban rogziteni kell, és ezt figyelembe kell venni
a vizsgalati program (mintavételi helyek, gyakorisag,
vizsgalandé komponensek) dsszedllitasanal.

A huskészitmény el6allitasahoz hasznalt ivéviz miné-
ségét ivovizvizsgalatra akkreditalt laboratériumban
meghatarozott gyakorisadggal ellendriztetni kell. A viz-
vizsgdlati tervet az ezzel megbizott hatésag hagyja jé-
va.

A viz minéségét vizsgalni kell a vizszolgaltaté berende-
zés haszndlatdnak megkezdése elétt, javitasa, karban-
tartdsa, fertétlenitése utdn és minden olyan esetben,
amikor a vizellatoé rendszert fertétlenitették. Az engedé-
lyezett huasfeldolgozé Uzemek ivéovizébdl vett minta
teljeskdrd mindsitését az erre felhatalmazott laboratéri-
um végzi.

A vizvizsgélathoz megfelel6 mintavételi helyeket kell ki-
jelélni, és a mintavételnél csdkkenteni kell annak az
esélyét, hogy a mintavételi hely maga szennyezze a
mintat. El6zetes vizsgalat hianyaban, vagy nem megfe-
lel6 vizsgélati eredmény esetén a vizet ivovizként fel-

A szabdlyos (akkreditalt) mintavételért a mintavevé
véllal felel6sséget.

A vizmintat a levételt kbvetéen célszerl azonnal a
vizsgal6é laboratériumba kildeni, amennyiben erre
nincs lehetéség, akkor 1-5 °C hémérsékletre le-
hitve max. 24 6raig tarolhaté.

Az esetleges vizcsétérések miatti higiéniai problémak
és termelés kiesés megelézésére ajanlott az tizem
vizellatasanak két fliiggetlen halézati agbol valé par-
huzamos biztositasa.

A vizfert6tlenitéshez csak olyan rendszert célszer(
alkalmazni, amely a fertétlenitészert automatikusan
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hasznalni tilos!

A vegyszeradagolé rendszerek, sz(rék, visszacsapé
szelepek megfelel6 mikddését rendszeresen ellenérizni
kell.

Ha a vizet az Gzemen belll tartélyokban taroljak, a higi-
énikus tarolasi kévetelményeket meg kell hatarozni (pl.
hémérséklet, id6).

A hideg viz tarolasara szolgal6 tartalyokat, ciszternakat,
taroldmedencéket fedéllel kell ellatni, és tisztasagukat
ellendrizni, szikség esetén tisztitani és fertétleniteni
kell. A tartalyok leveg6ztetd nyilasait ragcsaldk és rova-
rok elleni védelemmel kell ellatni.

A viztarold tartélyok olyan alakuak legyenek, hogy ki-
kisz6bdlhetd legyen a holt terek kialakulasa, a vezeté-
kekben a viz pangasa, és olyan méretiiek, hogy a tar-
talyban a vizet ne taroljuk hosszu ideig.

A viztarolé medencéket szlkség szerint, a vizhaldézatot
meghibasodas, javitas utan, illetve kulén utasitasra
vagy Uj hal6zati szakasz beiktatasa esetén fert6tleniteni
kell. A fertétlenitésrél a termeld Gzemrészt idében érte-
siteni kell.

A vizkivételi mltargyakat és azok kérnyezetét folyama-
tosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizaknak, szivattyuhdzak miszaki és épitészeti kar-
bantartaséat évente el kell végezni.

A vizszolgéltat6é rendszer javitasat, felljitasat tzemterv
alapjan kell végezni.

A vizlagyitok és vizszirék eléirasok szerinti mikddését
ellendrizni kell, cseréjiket a viz szennyezddése nélkil
kell elvégezni.

A vizszivargasokat haladéktalanul meg kell sz(intetni.

adagolja, és fény-hangjelzéssel rendelkezik a bealli-
tott értéknél alacsonyabb, illetve magasabb koncent-
raci6 eseteén.

A sajat vizrendszert lUzemeltetének a vizmin&ség
alapjan ajanlott biztonsdgos mértékben fertétlenitést
alkalmaznia. A sajat vizellaté rendszert Gzemeltets-
nek fel kell késziilnie olyan vészhelyzetekre, amikor a
rendszert folyamatosan fertétlenitenie kell.

Helyes gyakorlat a viztartalyok napi kilritése, és Ujra-
toltése friss vizzel. A t6ltd csdveket tisztan kell tartani
és semmilyen mas célra nem szabad hasznalni.

Jé gyakorlat a vizhalézat rendszeres fert6tlenitése
élelmiszeripari szempontbdl biztonsagos fertétlenits-
szerekkel, pl. hipokléros savval. Ennek gyakorisaga a
tartdly tipusatol és a tarolt viz szennyezédésének
kockazatatdl fligg.

a. A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet
hasznalni. Tiszta tengervizet lehet hasznalni az él6
kéthéju kagylokhoz, tliskés-bériiekhez, zsakallatokhoz

Huslizemben nem alkalmazzuk.
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és tengeri csigakhoz; a kllsé moséshoz tiszta vizet is
lehet haszndlni. llyen viz hasznalata esetén ennek ella-
tashoz megfelelé berendezéseknek kell rendelkezésre
allniuk.

e 4.7.2. Amennyiben nem ivévizet hasznalnak, |A nem ivovizet szallitd rendszereket, amelyeket vész- | ,Nem ivoviz” felirattal valo ellatas javasolt.
példaul tiizoltasra, géztermelésre, fagyasztasra és | helyzetek kezelésére, és més élelmiszerhez nem kap-
egyéb  hasonlé célra, annak kulénallo, | csolédd feladatokhoz haszndlnak, el kell kildniteni az
megfeleléen  azonositott  rendszerben  kell | ivovizet szallitd rendszerektél. Semmilyen kapcsolodasi
keringenie. A nem ivoviz nem érintkezhet, vagy | pontjuk, vagy visszafolyési lehetéségik (reflux) nem le-
nem folyhat vissza ivoviz-rendszerekbe. het az ivoviz rendszerekkel. Szinkdd alkalmazésa kote-

lez6 a csdvek megjeldlésére.

A flatékazanok Gzemeltetésére nem ivéviz minéségi vi-

zet is fel lehet hasznalni.

e 473. A feldolgozasban vagy Osszetevéként Specidlis célokra a hatésag elézetesen engedélyez-
hasznalt Ujrahasznositott viz nem jelenthet heti nem ivéviz mindségli viz hasznélatat is, ha az
fertézésveszélyt. Annak az ivévizzel megegyezé nem befolyasolja az huskészitmény biztonsagat.
mindséglinek kell lennie, kivéve, ha a hataskérrel Célszeri figyelmet forditani a visszaforgatott viz mi-
rendelkezd hatésag meggy6zd8détt arrdl, hogy a néségének valtozasara a folyamatban eltéltott id6
viz minésége az élelmiszer kész formajanak elérehaladtaval.

egészséges voltara nincs hatgssal.

o 47.4. Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlld |A jeget higiéniai szempontbdl ugyanugy kell kezelni, | A jeget is célszerli egészségiigyi szempontbdl rend-
vagy azt esetleg szennyez6 jeget ivovizbdl kell | mint magat a terméket. A hiitésre vagy a magas para- | szeresen bevizsgéltatni az ivoviz vizsgalatanak meg-
késziteni, vagy amennyiben nem darabolt |tartalom fenntartasara szolgald jeget is ivovizbdl kell | felelGen.
halaszati termékek h(tésére hasznaljdk, tiszta |késziteni.
vizb6l. A jeget olyan korllmények kozt kell |A jégpehely-készité gépet Ugy kell elhelyezni, hogy a
késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a|jég ne szennyez6dhessen. A berendezést rendszere-
szennyez6déstél megovjak. sen tisztitani kell. A jéggel érintkez6 fellleteket, beleért-

ve a jégtarold rekeszt rendszeres id6kézonként ferttle-

niteni kell.

A jégadagol6 lapatot mas célra tilos hasznalni!

e 4.7.5. A kozvetlenll az élelmiszerrel kapcsolatban | A termékkel érintkezésbe kerild gézt ivoviz mindsegli | A g6zt végsd felhasznalas elétt megfeleléen szlrni

hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, | vizbdl kell el6allitani. kell (altaldban itt is elényt élvez a rozsdamentes acél
amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy alkalmazasa a berendezéseknél a korr6zi6 elkerllé-
varhatéan a termék szennyez6dését | A gbzfejlesztés folyamatat szabalyozni kell, ha a termelt | se érdekében).
eredményezi. g6z kdzvetlen érintkezésbe keril az éleimiszerrel.

e 4.7.6. Amennyiben [égmentesen zart | Hiskonzervgyartds soradn a konzervek hitésére hasz-
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tarolotartalyban levé élelmiszerekre hoékezelést
alkalmaznak, biztositani kell, hogy a hékezelés
utédn a tarolétartalyok hitésére hasznalt viz ne
jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

nalt vizet fertétleniteni kell.

4.8 852/2004/EK rendelet Il. melléklet VIII. fejezet
(Személyi higiénia)

e 48.1. Minden személy, aki az élelmiszerrel
erintkez6 tertleten dolgozik, kételes magas foku
személyi higiéniat fenntartani és megfeleld, tiszta
Oltzetet, és szilkség szerint véddodltdzetet viselni.

Azon személyeknek, akik a hulsalapanyagokkal, ké-
szitményekkel kapcsolatba keriilnek, beleértve a gép-
jarmivel a szallitast végzéket is, a vonatkozé személyi
higiéniai eléirasokat minden tekintetben be kell tartani-
uk, megfelelé tiszta védéruhazatot (megfeleld ruhat,
labbelit, haj- és szakallvédét, sziikkség szerint maszkot,
nyakvedét stb.) kell a munkanap kezdetén felvenniik és
viselnidk.

A védéruha felett személyi holmit tilos viselni! A védé-
ruhat csak ahhoz a munké&hoz lehet viselni, amelyhez
kiadtak, hasznalata utan azt a kijel6lt helyen kell elhe-
lyezni. A szennyez6détt védbruha sziikség szerinti cse-
réjérél a nap folyaman is gondoskodni kell. A szennye-
zett munkahelyen dolgozék védéruhazatat feltind mo-
don meg kell jel&Ini.

A munkavégzésben kdzvetlendl részt nem vevd szemé-
lyek (pl. ellenérok, latogatok) részére egyéni védéruha-
zatot vagy egyszer haszndlatos védéruhazatot kell ki-
adni, amit azok kételesek felvenni és viselni.

A személyi higiéniai szabdlyokat a vezetdknek, a lato-
gatéknak, a vevéknek, a hatésagi ellenéroknek is be
kell tartaniuk.

Az utcai ruhdzatot és a személyes hasznalati targyakat
a munkaruhazattol elkllonitve kell tarolni.

Az 6ltdz6helyiségben meg kell oldani a szennyezett,
mosnivald védéruhdk higiénikus kezelését, hogy a tiszta
ruhak keresztszennyezését elkeruljék.

A veédéruhat kijeldlt céljgn kivil mésra nem szabad
hasznalni.

A védéruhdk rendszeres mosdésardl, tisztitdsardl a hus-

A fejfed6 lehet kalap, sapka, fé6kotd, alatta ajanlott
hajhalét viselni. Ajanlott a szakéllvédé hasznélata, a
bajuszt rovidre nyirottan kell tartani.

Az eldobhaté anyagokat, ha ilyen van, mint pl. papir
kalapokat, kesztyliket és cipdket célszerli 6sszegydij-
teni (leadni), miel6tt a védett terlleteket elhagyja a
személyzet.

A véddruha lehetdség szerint hosszu ujju, de leg-
alabb kényékig érd legyen (ujjatlan nem lehet). A vé-
déruhazaton lehetéség szerint ne legyen kuilsé zseb,
és gomb helyett kétés, kapcsos, vagy tépbzaras rog-
zitéssel legyen ellatva.

Javasolt minden nem teljesen fedett hajat hajhaléval
boritani. A ruhdzatnak és a labbelinek célszeri vila-
gos szinlinek lennie, hogy a szennyez6dés lathaté
legyen: Javasolt szinkédokkal jeldlni a tiszta és
szennyezett terlileteken hasznalt ruhazatot.

Kivételt képeznek a latogatok, akik a védéruhat utcai
ruhazatuk felett viselhetik.

A husiparban nincs el6irva a kesztyl hasznalata, ha
az élelmiszerrel dolgozdk tisztan tartjdk keziket, ki-
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készitményt gyarté vaéllalkozasnak kell gondoskodni.
Minden véd6éruhazatot az Uzemben vagy alkalmas
szerz6déses mosodaban kell mosatni/tisztittatni. A
munkaruhak otthoni mosasa nem elfogadott. A védéru-
ha, a fejfedével, a specidlis |4bbelivel egyltt a célnak
megfelelé legyen, birja a rendszeres mosast-
fertétlenitést.
Ha egyes tevékenységeknél keszty(it hasznalnak, gon-
doskodni kell azok tisztantartdsarol, fertétlenitésérdl,
karbantartasardl (pl. lanckeszty(), és rendszeres cseré-
jérél. A kesztylknek szakadas és vagasmentesnek kell
lennidk.
A kotényeket és kesztyliket a kézmosas eljarasai sze-
rint kell mosni és fertétleniteni.
A husfeldolgozé Gizem tertletén mindenkinek megfelel®
fejfeddt kell viselnie. A fejfedét nem szabad fém hajtiik-
kel vagy hajcsatokkal megtizni. A haj teljes egészét be
kell fogni a fejfedé ala.
A kezeket mindig tisztdn kell tartani. A kezeket folyé-
kony kézfertétlenité szerrel kombinalt szappannal, me-
leg folyévizben kell megmosni.
Kezet kell mosni:
e munkakezdés, illetve a gyart6 terlletre valé vissza-
térés elétt,
e minden WC hasznélat el6tt és utén,
o takaritas el6tt és utan,
alacsony kockazatu terlletré6l magasabb kockazatu
tertiletre valo belépéskor,
e afll, orr, szaj vagy haj érintése utan,
e hulladék eltavolitdsa utan,
e hulladék élelmiszer kezelése utan, valamint minden
esetben, amikor a kéz elszennyezédik.
Ha fennall az atszennyezédés veszélye, a dolgozok a
feldolgozasi folyamat egyes lépései kdz6tt is mossak
meg és fertétlenitsék keziiket, miel6tt Gjra a termékhez
nyulnanak.

véve a lanckesztyl viselését a veszélyes munkahe-
lyeken. Célszerl eldobhaté kesztylket hasznalni. A
kesztyli viselése nem mentesiti az élelmiszerekkel
dolgozé személyeket a kézmosasi kbtelezettség aldl.
Vizhatlan, a termék szinétél eltérd szinli gumikesz-
tylket ajanlott viselni.

Ha keszty(t viselnek, ezeket megfeleld ellendrzésnek
ajanlott alavetni (pl.: mikrobiolégiai gyorsteszt, higié-
niai tampon), hogy a termékszennyezddés elkeriilhe-
t6 legyen.

A test fedetlen részein, mint orr vagy szemdldok, ék-
szert, vagy mas diszt nem ajanlott hordani.

Er6s illata parfiim és borotvalkozas utani szer hasz-
nalata nem ajanlott.

Az arc kozmetikazasa legyen a lehet6 legkisebb mér-
tékd.

Kézmosasra felszdlit6 irdsokat (vizhatlan boritasban)
célszeri felting helyeken elhelyezni.

A higiéniai szabalyok tudatositasat, a dolgozékhoz
vald eljuttatasat poszterek elhelyezésével segithet-
juk. Kulén fel kell hivni a szerz6déses, idénként be-
dolgozé karbantarték figyelmét a higiéniai szabalyok-
ra, mert 6k nem biztos, hogy értik az izemben betar-
tandé higiéniai gyakorlat.
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Azoknak, akik érintkezésbe kerlltek fert6z6tt hassal,
termékkel, gondosan meg kell mosni és fertétleniteni a
keziket, karjukat és a fert6z6tt testfellletlket.
Kézfertétlenitd szert is kell hasznalni. A kéztisztitas ha-
tékonysagat szuréprébaszerien ellendrizni kell.

A kezeket alaposan és higiénikusan meg kell szaritani.
A hasznalt papirtérolkézok hulladéktaroloi ugy legyenek
elhelyezve, hogy bel6lik a papirhulladék termelési teri-
letre ne kerdljon.

A szennyezett és tiszta Ovezetben dolgozék nem jar-
hatnak at egymas munkateriiletére. Ha a személyzet
létszama, vagy kivételes eset miatt szikséges a szeny-
nyezett Gvezetbdl a tiszta Gvezetbe a dolgozdk atjarasa,
azt csak a megfelel6 munkaruhavaltas, labbeli fertétle-
nités és kézmosas - fert6tlenités és szikség szerint
firdés utan lehet megtenni.

A huasizemben csak kijelélt helyiségben vagy helyen
lehet étkezni, inni, dohanyozni. Termel6 terileten az ét-
kezés tilos!

Megfelel6 pihend és hitészekrénnyel ellatott étkezé he-
lyiségeket kell biztositani a dolgozok szamara, és eze-
ket tisztan kell tartani. Szennyes vagy munkavégzés so-
ran szennyez6détt védéruhdban nem szabad az étke-
zBhelyiségbe bemenni.

A tiszta Ovezetl terlleteken dolgoz6 személyzet sza-
mara elkilénitett 61t6z6t kell biztositani. Az 61t6z6k tisz-
taségra és fertétlenitésre folyamatosan kell feligyelni. A
pihend helységet naponta kell takaritani és fertétlenite-
ni.

A szemiiveg kivételével tilos gylrit, karérat, fllbevalot,
lakkozott vagy mikdrmét, miiszempillat viselni, a terme-
I6helyiségekbe személyes haszndlati targyakat bevinni!
A kéz kérmeinek tisztitasara kilonds figyelmet kell for-
ditani. Tilos a kérém, orr, fll piszkalasa! Tilos kdpkddni,
ragogumit ragni! Ahol kéromkeféket alkalmaznak, azok

A husfeldolgoz6 tizem minden bejaratanal kézmosasi
lehetséget célszeri biztositani A hasznalati idén ki-
vl a véddeszkdzok, kdtény, gumikesztyl higiénikus
elhelyezését célszerl flggesztett, ferde fali tartéban
vagy egyéb maédon biztositani. A j6 gyakorlat szerint
a munkaidd végén a kesztyikkel el kell szdmolni.

Kézszaritasra papirtérélkdz6k haszndlata ajanlott.

A tiszta Ovezetbe tartozd tevékenységeknél a
gyartasi terilet elhagyasakor, a mosdé hasznalata
elétt javasolt a véd6ruhazatot levenni. A
munkavégzés soran viselt ruhdzatot az étkezé
helyiségbe valo6 belépés elétt célszeri cserélni.

Javasolt a nagy kockdzatu helyeken dolgozok sza-
mara kulén 6lt6z6 kialakitdsa, vagy legalabb kllén
Utvonal biztositasa a munkateriletre jutdshoz.
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legyenek mianyagbol.

A személyi higiéniai gyakorlatot, tobbek kdzott a kéz
tisztasdgat és a kézmosast, szemrevételezéssel rend-
szeresen fellgyelni kell.

A dohéanyzasra kulén helyet kell kijeldIni a munkaterilet-
t6l és a tdbbi dolgozé pihendhelyétdl Iégtérben elvalasz-
tott, 6nallé szell6zésl helyiségben, azt tablaval kell je-
[o][aI

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartandé sza-
balyait utasitdsban/szabalyzatban kell régziteni.

Minden oktatas jegyz6kdnyvét meg kell 8rizni.

e 4.8.2. Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen
min&ségben nem léphet be egyetlen, élelmiszerek
kezelésére szolgdlo terlletre sem olyan személy,
aki élelmiszerek utjan valészinlleg atvihetd
betegségben szenved, vagy annak hordozéja,
vagy példaul elfert6z6dott sebe, bérfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben
a kozvetlen vagy kozvetett fert6zés veszélye
fenndll. Az ily modon érintett és élelmiszeripari
véllalkozdsban alkalmazott, és az élelmiszerrel
valészinlleg  érintkezésbe  kerll6  barmely
személynek azonnal jelentenie kell az
élelmiszeripari vallalkoz6 felé betegségét vagy a
tineteket, illetve lehetéség szerint azok okat

A dolgozdk munkakéri alkalmassagi orvosi vizsgalatara
és véleményezésére a hatalyos miniszteri rendeletben
foglalt el6irasok az iranyaddk.

Minden Uj belépd dolgozénak a munkaviszony létesités
elétt elézetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgala-
ton kell részt vennie, amelynek az egészségi allapot al-
talanos alkalmassagi vizsgalatan kivdl ki kell terjednie
tidészlirésre, szilkség esetén egyéb specidlis vizsga-
latra.

Minden 0] belép6 dolgozonak "Egészséglgyi nyilatkozat
és vizsgalati adatok kényvvel” kell rendelkeznie, amely-
ben igazolhatjak a szlkseges vizsgalatok eredmeényeit.

Elelmiszer altal kézvetithetd betegségekben szenvedd
vagy azokkal ferté6zott személyek nem Iéphetnek be a
hustzem teriletére, mindaddig, mig fennall annak ve-
szélye, hogy szennyezhetik a huskészitményt. A dolgo-
zo6kat utasitani kell, hogy jelentsék az olyan panaszokat,
mint pl. a rosszullét, torokgyulladas, valadékos szem-,
fll-, orrfolyas, laz, hasmenés, hanyas, nyilt sebek, be-
leértve az égési séruléseket, keléseket, és fertézott se-
beket, vagy barmilyen mikrobialis szennyezédési for-
rast. Pl. ha a haztartdsban olyan személy van, aki altal
redlis veszélye van az élelmiszer, az érintkez6 fellletek,
vagy az élelmiszercsomagol6 anyagok fert6z6désének.

A gyogyult allapot orvosi igazolassal fogadhaté el.

A latogatdkat és a kiilsé karbantartdékat egészségugyi
szlrés ald javasolt vonni (legalabb kérddiv segitsé-
gével).

A dolgozék a kilfdldi utazast a célorszagok megjeld-
lésével is jelentsék a vezetbnek, akinek célszeri
mérgelnie ennek kockazatat és a teendd intézkedé-
seket élelmiszerbiztonsagi szempontbdl.

A sériiléseket tiszta, vizall6 kdtéssel, lehetéség sze-
rint élénk szind, fémpanttal ellatott sebtapasszal ja-
vasolt lefedni. A kétést rendszeresen cseréljék.
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A termelésben csak egészséges, nyilt sériléstél men-
tes dolgozé vehet részt. A fedetlen testrészeket az azo-
kon lévé sérulések gydgyulasaig be kell fedni, kezeken
lévd sebeket vizhatlan koétéssel kell ellatni és szennye-
z8dés esetén cserélni.

Ha a felelés vezet6 tudomasara jut, hogy a személyzet
barmely tagja fert6z6 betegségek egyikében szenved,
térvény altal el6irt kotelessége, hogy megtegye a szlk-
séges intézkedéseket annak megel6zésére, hogy a fen-
ti személy kérokozdkkal szennyezze az élelmiszert. Ez
lehet munkabol vald teljes kizaras, vagy egyes tevé-
kenység vegzésétdl valo eltiltas.

4.9 852/2004/EK rendelet Il. melléklet IX. fejezet (Az
élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések)

e 4.9.1. Az élelmiszeripari véllalkozé nem vehet &t | Minden, a huskészitmény gyartasahoz beszerzett alap-, | A szallitoval kétdtt szerz6désekben, minéségi eléira-
él6 allatokon kivll olyan nyersanyagot vagy |segéd— (hus, adalékok, fliszerek, véd6gaz, stb.) és|sokban célszeri régziteni minden a gyartashoz be-
Osszetevbket, vagy a termékek feldolgozdsa |csomagoléanyagok mindségét, megfeleléségét az atvé- | szerzett alap-, segéd— és csomagoléanyagra az
soran felhasznalt barmilyen mas anyagot, | tel soran ellenérizni kell. élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeket (minéség, mik-
amelyrél tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy | A beszallitoktol élelmiszerbiztonsagi garanciakat kell | robiolgiai, kémiai, stb. hatarérték), melyet el kell fo-
parazitakkal, kérokozd mikroorganizmusokkal, | kérni a térvényben el6irt kdvetelményeknek valé megfe- | gadtatni a beszallitoval.
illetve mérgez6, bomld vagy idegen anyagokkal |lelés, illetve az atvételi vizsgalattal nem, vagy nehezen | Ajanlott szerz6désekben megallapodni a szallit6t
oly mértékben szennyezett, hogy a késztermék | ellendrizheté kdvetelmények betartasara (pl. szerma- | érintd vizsgalati kotelezettségek gyakorisagarol és az
még az élelmiszeripari  véllalkozé  Altal | radvany, mérgez6 anyagtartalom, mikrobiologiai szeny- | eredmények rendelkezésre bocsatasarél. Fontos
higiénikusan alkalmazott vélogatds és/vagy | nyezettség, stb.) vonatkozdan. rogziteni az atvételi ellenérzés soran nem megfelels-
készit6, vagy feldolgozo eljarasok elvégzése utan | Az alapanyagok és egyéb termékek atvételének helyét | nek talalt termék tovabbi sorsat.
is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra. ugy kell kialakitani, hogy az atvétel kériilményei ne | A nyersanyagokat lehetéség szerint kivalasztott és

szennyezhessék a terméket. jévahagyott beszallitéktol kell vasarolni. A beszallitok

A felhasznalasra keriil6 anyagok beérkezésekor leg- | megfeleldségét, alkalmassagat elémintak, referenci-

alabb az alabbi szempontok szerint kell a megfelelésé- | &k, helyszini fellilvizsgalat alapjan lehet megallapita-

get vizsgélni: ni. A kiemelt fontossagu anyagok beszallitéinal hely-
e az anyag megnevezése, gyartdja, szini szemle javasolt annak felllvizsgélatara, hogy az
e akiils6 csomagolas tisztasaga (ha van), anyagok minden szempontbél megfelelnek-e a fel-
e gyartasiidd és mindség megdrzési ids, hasznalasi celra.
o érzékszervi megfelelés, A beszallitok teljesitményét ajanlott meghatarozott
e nettd témeg id6kdzdnként értékelni (beszallitéi mindsités).
. Ha nem oldhaté meg a termék visszakildése, el kell

gyartas azonositd, azonositd jelélés, ha van
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o szdllitasi hémérséklet, (ha el van irva),
e Allati kartevoktdl valé mentesség

A nem megfeleld, élelmiszeripari céll felhasznélasra al-
kalmatlan anyagokat azonnal vissza kell kiildeni a szal-
liténak.

Minden egyes szallitmanynal ellenérizni kell a szallit6-
eszk6zok és a szallitd személyzet higiénigjat.

A nyersanyagok atvételekor ellenérizni kell, és fennkell
tartani minden termék azonositasat és nyomon kovet-
het6ségét oly modon, hogy azok a feldolgozott kész-
termékbdl is visszakereshetdk legyenek ésszeriien al-
kalmazhat6 pontosséaggal.

Annyi arut szabad megrendelni és atvenni, amelynek
megfelelé raktarozasahoz elegendd tarolasi kapacitas
all rendelkezésre.

kildniteni, és olyan egyértelmi megkulldnbdztetd jel-
zéssel kell ellatni, amely megakadalyozza élelmiszer-
eléallitasra torténd felhasznalasukat, tovabbi sorsuk-
rél intézkedni kell (megsemmisités, stb.).

A soron kivili surgés felhasznaldsra atvett anyagok
mindsitésének és felhasznalasanak mddjat (gyors
tovabbengedés) bels6é utasitasban célszerli szaba-
lyozni, de ebben az esetben sem lehet az élelmi-
szerbiztonsagi szempontu ellendrzésektél eltekinteni.

853/2004/EK rendelet Ill. melléklet VI. szakasz: Huské-
szitmények

o 1. Az élelmiszeripari véllalkozdknak
biztositaniuk kell, hogy az alabbi tételeket nem
haszndljak fel huskészitmények eléallitdsahoz:

e 1.a. a ndéstény vagy him é&llatok nemi szervei,
Kivéve a heréket;

e 1.b. a hdgyszervek, kivéve a veséket és a
hugyhélyagot;

e 1c. a gége porcai, a légcs6é és a lebenyen
kivili hérgok;

1.d. a szemek és szemhéjak;

1.e.  akilsé hall6jarat;

1.f. a szaruszovet;

1.0 a baromfi esetében, a fej — kivéve a taréj
és a fllek, a toroklebenyek és a huskindvések — a
nyelécsd, a begy, a belek és a nemi szervek.

o 2 Minden husnak, beleértve daralt hust és
elékészitett hdst, amelyet huskészitmények
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eléallitdsahoz hasznalnak, meg kell felelnie a friss
husra vonatkozd koévetelményeknek. Azonban a
huskészitmények elbéllitasdhoz hasznélt daralt
husnak és el6készitett husnak nem kell a
853/2004/EK rendelet V. szakasz tobbi kiilénleges
kovetelményének megfelelnilk.

853/EK/2004. lll. melléklet V. szakasz: Daralt hus, el6-
készitett hus és a csontokrol mechanikusan lefejtett
hus (MSM)

Vagdalt, daralt és el6készitett (fliszerezett) hist csak az
illetékes hatésag altal erre a célra engedélyezett terme-
I6izemben szabad eléallitani.

. fejezet: Az el6allito létesitményekre vonatkozd kdvetel-
mények

A daralt hast, elékészitett hus vagy MSM -t el6allito léte-
sitményeket Gzemeltetd élelmiszeripari vallalkozéknak biz-
tositaniuk kell, hogy a létesitmények:

A termelélzem elrendezésének, felszereltségének, hi-
giéniai allapotanak meg kell felelnie a jelen Utmutaté 4.1
és 4.2. pontjaban megallapitott feltételeknek.

1. ugy kerllnek kialakitasra, hogy megakadalyozzak
a hus szennyezédését, kilbnésen:

A vagdalt, daralt és el6készitett (fliszerezett) hast meg-
felelé méretl helyiségben kell elééllitani, ahol mas, ki-
Ibndsen vagasi tevékenység nem végezhetd.

Egész vagott baromfi esetén az izesitést a vagohelyi-
ségtdl elkuldnitett helyen kell végezni.

A termel6lzemben fabol késziilt eszkéz (asztallap, va-
godeszka, alatét, kézi szerszam, huslada stb.) nem
hasznalhat6. A feldolgoz6é berendezések termékzéna-
ban 1évé részét meg kell védeni a rozsdasodastol.

A darélt hust, elékészitett hus vagy MSM -t el6allito
termelést célszeri egyéb termelési tertlettdl elklloni-
tetten elhelyezni.

1.a. a miveletek folyamatossaganak biztositasaval;

A friss hust csak csontozas utan szabad bevinni a daralt
és el6készitett (fiiszerezett) hust gyarté helyiségbe.

A felhasznalt csontozasi alapanyagot legfeljebb annyi
ideig szabad tarolni, hogy az ne veszélyeztesse az el6-
allitott MSM érzékszervi tulajdonsagait és mikrobiolégiai
allapotat.

Friss MSM el6allitdsanal ajanlatos egy napon beldl
megkezdeni a szeparalast.

Fagyasztott alapanyagbdl eldallitott MSM elgallitasa-
nal a felengedtetett alapanyag lehetéleg ne legyen
egy napnal régebben felengedtetve.

1.b. a kildénb6z6 termelési tételek elklildnitésének biz-
tositasaval;

A daralast és a csomagolast a darabolé- és a csontozé
helyiségtdl kalénalld, regisztrald6 hémérével vagy re-
gisztrald tavhdmérével ellatott helyiségben kell végezni.
A szennyez&dések elkerllése érdekében az egyes al-
latfajok huséat kilon-kildn kell ledaralni, a darélas befe-
jezése utan a daralot ki kell Uriteni, tisztitani és fert6tle-
niteni.

Kislizemeknél az idébeni elkilénités megfelels taka-
ritas, fertétlenités utan megengedhetd.
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A munkafolyamatok befejezése utdn a munkaasztalt és
a hasznélati eszk6zoket tisztitani, fert6tleniteni kell.
Baromfihis tarolasat, feldolgozasat, csomagolasat,
minden mas hustdl elkildnitve kell végezni.

A kitermelt anyagok héfok igényének megfelelé tarold
helyiségeket kell biztositani.

2. kilon tarold helyiségekkel rendelkeznek a csoma-
golt és a csomagolatlan hus tarolasara, kivéve, ha idében
elkllénitve, vagy olyan médon térténik, hogy a csomago-
I6banyag vagy a tarolas médja nem lehet a his szennye-
z6désének forrasa;

Az elBallitast mas tevékenységtdl elkilonitett helyiség-
ben kell végezni. Kivétel a daralt hus elballitasa eseté-
ben van, ha a daralégép a csomagol6é gépsorral szoro-
san egy egységet képez.

A daralt és el6készitett (flszerezett) hast +12°C alatti
hémérsékletl helyiségben kell eléallitani, ahol mas te-
vékenység egyidejlleg nem végezhetd.

Kildén helyiségben kell tarolni a flszereket, adalék-
anyagokat és csomagoldéanyagokat.

Csomagolt termékeknél a daralt hus és az el6készitett
has egy hiitében 0 - +2 °C kdzétt tarolhato.

Amennyiben olyan MSM-t tarol az Gzem, amely csak
hékezelten fogyaszthatd huskészitmények gyartdsahoz
hasznalhat6 fel, azt csak csomagoltan és kildén helyen
lehet tarolni.

3. a lll. fejezetben megallapitott h6mérsékleti kdve-
telmények betartdsanak biztositasara felszerelt helyisé-
gekkel rendelkeznek;

A vagdalt, daralt és el6készitett (fiszerezett) hus eléalli-
tdsa soran a friss hus bels6 hémérsékletét legfeljebb +7
°C-on, baromfi, hazinyudl és Uregi nyul esetében +4 °C-
on, belséségeket +3 °C-on kell allandéan tartani.

Az elbéllitas helyén a termék magh&mérsékletét mérd
eszkdz hasznalata kotelezé

A feldolgozéterem hémérséklete legfeliebb +12 °C le-
het.

A teremhdmérsékletek ellenérzéséhez kulénallé regiszt-
rald6 hémérét, vagy regisztralé tavhémérét kell biztosita-
ni.

4. olyan, a csomagolatlan hus és termékek kezelé-

sében részt vevd dolgozok altal kézmoséasra hasznalt be-
rendezésekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak kialaki-
tdsa megakaddlyozza a szennyez8dés vagy fertézés ter-

A kézmosé kialakitasanak kdvetelményeit lasd jelen
Utmutat6 853/2004/EK elbirdsaiban.

Csomagolassal csak azok a személyek foglalkozhat-
nak, akik nem végzik a his el6készitését, vagdalasat,

A KkUlénb6z8 higiéniai vagy feldolgozési szintek ko-
zO6tt ajanlott, hogy kényszer beléptetd berendezés
biztositsa a belépés el6tti kézmosast
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vizzel ellatott berendezésekkel vagy ezzel egyenértéki
hatasu, alternativ rendszerrel rendelkeznek az eszkzdk
fert6tlenitésére.

853/2004/EK elbirasaiban.
Kézponti késfertétlenitdé hasznalata esetén biztositani
kell a kell6 szamu fertétlenitési lehetéséget

jedését; daralasat.
Az el6allitassal és csomagolassal foglalkozé személyek
maszk és kesztyl viselésére vonatkozéan a termeld
vallalatnak belsé szabalyozassal kell rendelkezni.
5. 82°C vagy annal magasabb hémérsékleti forrd Az eszkozfertdtlenitd kialakitdsat lasd jelen Utmutatd | Ajnlott szabdlyozni a kések és eszkdzok fertétleni-

tésének gyakorisagat.

e |l. fejezet: Az vonatkoz6
kdvetelmények

A daralt hast, el6készitett his vagy a csontokrél mecha-

nikusan lefejtett hast eldallitd élelmiszeripari véllalko-

zoknak biztositaniuk kell, hogy a felhasznalt alapanyag

megfelel az aldbbi kévetelményeknek:

alapanyagra

A felhaszndlasra kerllé husnak szennyezédéstdl men-
tesnek kell lennie.

o 1. A daralt hus készitésére hasznalt
alapanyagnak az aldbbi kévetelményeknek kell
megfelelnie:

e la. Meg kell felelnie a friss hdsra vonatkozé
kbévetelményeknek.

e 1b. Avazizombdl kell szarmaznia, beleértve a
hozzdkapcsolodé zsirszdvetet;

e 1.c. Nem szarmazhat:

e 1.c.1 vagasi melléktermékbdl és
husnyesedékbdl (kivéve a teljes izomdarabokat);

e 1.c.2 MSM-bdl

nem izmos részébdl, az elllsé és hatulsé 1abtd
teriileteirdl, csontrdl lefejtett husnyesedékbdl, és a
rekeszizom izmaibdl (kivéve, ha a savoshartyat
eltavolitottak).

e 1.3 csonttbrmeléket vagy bort tartalmazé | A felhasznalasra kerllé his nem tartalmazhat csontszi-
husbdl; lankot.
e 1.c.4 fejhusbdl, kivéve a ragdizmot, a linea alba

o 2 Az alabbi alapanyag hasznalhato fel
elékészitett his elédllitasara:
e 2a. frisshus;
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e 2b. az 1. pont kdvetelményeinek megfeleld
hus;

e 2c. amennyiben az  el6készitett  hast
egyértelmiien nem szanjak fogyasztasra el6zetes
hékezelés nélkil:

e 2c1 az 1. ¢) i. pont kivételével az 1. pont
kdvetelményeinek megfelelé husok ledaralasabdl
vagy darabolasabdl szarmazo hus;

e 2c2 a lll. fejezet 3. d) pontjaban emlitett Minden tételbdl ajanlatos a mindsitésnek megfelelé
kovetelményeknek megfelelé6 MSM. mennyiségl mintat venni.

Az (zemnek ajanlatos kockazatbecslést végezni a

megfelelé mintaszam megallapitasara.

e 3 Az MSM eléallitasara hasznalt
alapanyagnak az aldbbi kévetelményeknek Kkell
megfelelnie:

e 3a. Meg kell felelnie a friss hasra vonatkozé
kbévetelményeknek.

e 3.b. Az aldbbi anyagok nem hasznalhatok
MSM eldallitdsdhoz:

e 3.b.1 baromfi esetében a ladb, a nyakbdr és a
fej;

e 3b.2 egyéb éllatok esetében a fejcsontok, a
labak, a farok, a combcsont, a sipcsont, a
szarkapocscsont, a felkarcsont, az orsocsont é€s a
singcsont.

e Az élelmiszeripari vallalkozénak ellendriznie kell a
létesitménybe behozott nyersanyagokat, hogy
biztositani tudja a végtermék tekintetében az
alabbi tablazatban terméknév szerint megadott
kévetelményeknek valé megfelelést.

Tablazat: Osszetételre vonatkozé kdvetelmények napi at-
lagon alapul6 ellenérzéssel

| | Zsirtartalom | Kétészovet— |
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husfehérje
arany
Sovany hasbél |7 % <12
készitett daralt
has
Darélt marha- <20 % <15
has
Sertéshust tar- | <30 % <18
talmazé daralt
has
Egyéb fajok da- | <25 % <15
ralt husa

[ll. fejezet: Higiénia az elballitds sorén és utan

A daralt hast, elékészitett hust vagy csontokrél mechani-
kusan lefejtett hust el6allitd élelmiszeripari vallalkozéknak
biztositaniuk kell az alabbi kdvetelmények betartasat:

Gondoskodni kell az elkészillt dardlt hus vagy MSM
+2°C illetve -18°C alatti h6mérsékletre térténd mieldbbi
visszahitésérol/fagyasztasarédl ugy, hogy mikrobioldgiai
tulajdonsagai megfeleljenek a vonatkozé jogszabaly-
nak.

1. A huson végzett munkalatokat ugy kell megszer-
vezni, hogy elkerlljék, vagy minimalisra csOkkentsék a
szennyezédést Ebbél a célbdl az élelmiszeripari vallalko-
zbknak kiléndsen azt kell biztositaniuk, hogy a felhasznalt
hus:

Az egyedi és gyljtécsomagolashoz felhasznalt anyago-
kat felhasznalasig védeni kell a szennyezddéstél.

1.a. hémérséklete baromfi esetében 4°C vagy az alatti,
bels6ség esetében 3°C vagy az alatti és egyéb hus ese-
tében 7°C vagy az alatti;

Magh&mérséklet mérése kotelezé.

A maghdmérséklet mérése digitalis maghémérdvel
ajanlott.

1.b. szlikség szerint, fokozatosan széllitjak a feldolgo- | A kilénbdz8 termelési folyamat sebességének Ossze-

z6terembe. hangolasa szlkséges. A feldolgozoteremben egyszerre
annyi késztermék legyen, hogy a hémérséklete ne ha-
ladja meg a jelen fejezet 1.a. pontban el6irt hdmérseék-
letet.

2. A dardlt hus és az el6készitett hus elbéllitdsara az

alabbi kévetelmények vonatkoznak.

2.a. A daralt hus vagy el6készitett hus eléallitasara
hasznalt fagyasztott vagy mélyhiitétt hast a fagyasztas
elétt ki kell csontozni, kivéve, ha a hataskdrrel rendelkezé
hatésag engedélyezi, hogy a csontozasra kdzvetlenil a

Fagyasztott vagy mélyh(itétt (gyorsfagyasztott) alap-
anyag felhaszndlasa esetén kiméletes és higiénikus
defrosztalast kell alkalmazni.

Mikrobioldgiai vizsgalatokkal kell az alkalmazott techno-

Dardlt és el6készitett husok elballitasa esetén java-
solt a fagyasztott alapanyagok alkalmazasanak mel-
I16zése az erételjes 1é kivalas és mikrobioldgiai romlas
veszélye miatt.
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daralas el6tt kerlljon sor. Az ilyen hust csak korlatozott
ideig lehet tarolni.

I6gia megfelel6ségét igazolni.

A defrosztalast és a feldolgozast gy kell végrehajtani,
hogy annak érzékszervi tulajdonségai és mikrobiolégiai
allapota ne legyen rosszabb, mint a tipikus friss alap-
anyag felhasznéldsa esetén.

Fagyasztott, majd defrosztalt alapanyagot tilos vissza-
fagyasztani!

A felhasznalasra kertl6é gyorsfagyasztott alapanyag ta-
roldsi ideje nem lehet tébb 12 hénapnal.

Fagyasztott, majd defrosztalt alapanyagbdl készilt
daralt hus vagy elékészitett his tarolasi idejét célsze-
ri a friss husbol késziilt terméknél rovidebb idétar-
tamban megallapitani.

2.b.  Amennyiben a dardlt hus hitétt husbdl készul, azt
el kell késziteni:

2.b.1  baromfi esetében legfeljebb harom nappal a va-
gas utan;

2.b.2 abaromfi kivételével a tobbi allat esetében legfel-
jebb hat nappal a vagas utan;

2.b.3 csontozott, vdkuum-csomagolt marha és borjuhus
esetében az allatok vagasat kdveto legfeljebb 15 napon
belll.

2.c. A dardlt hust és az el6készitett hust az el6allitast
kbévetéen azonnal egyedi csomagolassal vagy gyUjtécso-
magolassal kell ellatni, és:

2,c,1 daralt hus esetében 2°C vagy az alatti, el6készi-
tett hds esetében pedig 4 °C vagy az alatti maghémérsék
letre kell lehiteni;

2.c.2 -18°C vagy az alatti maghémérsékletre kell lefa-
gyasztani.

Ezeket a hémérsékleti feltételeket a tarolas és a szallitas
soran is fenn kell tartani.

3. Az aldbbi kdvetelmények az olyan technoldgiaval
készllt MSM elballitdsara és felhasznalasara vonatkoz-
nak, amely nem valtoztatja meg az MSM el6allitasa soran
felhasznalt csontok szerkezetét, és amelynek kalciumtar-
talma nem magasabb jelentds mértékben a daralt hus kal-
ciumtartalmanal.

Az eléallitott MSM kalciumtartalma nem lehet tébb mint
0,1 % (100 mg/100 g vagy 1000 ppm) friss termékre
vonatkoztatva. Ez a hatarérték mindaddig érvényes,
amig az idevonatkozé EK rendeleten nem mdédositanak.

3.a.  Ahelyszinen |év6 vagbhidrél szarmazo csontoza-
si alapanyag nem lehet hét napnal régebbi; egyébként a

MSM elbéllitdsa soran tdrekedni kell arra, hogy a ter-
mék hémérséklete minél hamarabb elérje friss his ese-
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csontozasi alapanyag nem lehet 6t napnal régebbi. A bon-
tott baromfi azonban nem lehet harom napnal régebbi.

tén a +2°C alatti, illetve gyorsfagyasztott his esetében
a -18°C alatti h6mérsékletet.

A hus mikrobioldgiai tulajdonsagainak meg kell felelnitk
a vonatkoz0 jogszabaly eldirasainak.

3.b. A mechanikus lefejtésnek kdzvetlenil a csontozas
utan kell térténnie.

A mechanikus lefejtés és a csontozas kdzétt, ha szik-
séges a rovid dtmeneti tarolas, akkor az alapanyag hé-
mérsékletének 0 — 2 °C koz6tt kell lennie.

Javasolt a lefejtést egy éran belll megkezdeni, de
maximum egy napig tarolhat6é az alapanyag.

3.c. Amennyiben az MSM -et az eléallitdst kdvetden
nem hasznaljak fel azonnal, azt egyedi vagy gyujtécso-
magoléssal kell ellatni, majd 2°C vagy az alatti h6mérsék-
letre kell leh{teni, vagy -18°C vagy az alatti maghémér-
sékletre kell lefagyasztani. Ezeket a h6mérsékleti feltéte-
leket a tarolas és a szallitas soran is fenn kell tartani.

Amennyiben a tarolas, vagy szallitds soran a hémérsék-
let 2 °C folé emelkedik, az MSM csak hékezelt készit-
ményekben hasznélhat6 fel.

Ha a fagyasztott MSM felolvad, akkor 1 napon beldl
hékezelt huskészitményben fel lehet hasznalni.

3.d. Ha az élelmiszeripari vallalkozé elvégezte azokat
a laboratériumi vizsgalatokat, amelyek bizonyitjak, hogy
az MSM megfelel a daralt husra a 852/2004/EK rendelet-
tel 6sszhangban elfogadott mikrobiologiai kritériumoknak,
az MSM felhasznalhaté az elézetes hékezelés nélkul fo-
gyasztasra egyértelmiien nem szant el6készitett husok-
ban és huskészitményekben.

A tételminésitéshez megfelel6 mintaszdm meghataro-
zasahoz kockazatelemzést kell végezni, illetve figye-
lembe kell venni vonatkozd mikrobioldgiai rendelet el6-
irasait.

3.e. Az MSM-et, amelyrél nem bizonyithato, hogy
megfelel a d) pontban emlitett kritériumoknak, csak
hékezelt hiskészitmények el6allitasdhoz lehet felhasznal-
ni az e rendelettel 6sszhangban engedélyezett Iétesitmé-
nyekben.

Fagyasztott alapanyagbdl készllt MSM felhasznala-
sa hékezelt készitményekbe javasolt.

4, Az aldbbi kdvetelmények a 3. pontban emlitett
technikaktodl eltérd technikakkal eléallitott MSM el6allitasa-
ra és felhasznalasara vonatkoznak.

4.a.  Ahelyszinen |év6 vagohidrél szarmazo csontoza-
si alapanyag nem lehet hét napnal régebbi; egyébként a
csontozasi alapanyag nem lehet 6t napnal régebbi. A bon-
tott baromfi azonban nem lehet hdrom napnal régebbi

Javasolt a fagyasztott alapanyag felhasznalasanak
mellé6zése MSM elééllitasa sordn a lékivalas és a
mikrobioldgiai romlas veszélye miatt.

Amennyiben mégis fagyasztott, majd defrosztalt
alapanyagot hasznal fel az eléallitd Gzem MSM el6al-
litAsara, ugy igazolni kell a technolégia megfelel6sé-
gét mikrobioldgiai szempontbdl.

Az ilyen MSM-t javasolt csak hékezelt készitmények-
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ben felhasznalni.

4.b.  Amennyiben a mechanikus lefejtésre nem kdzvet-
lendll a csontozas utan kerdl sor, a hisos csontokat 2°C
vagy az alatti, vagy fagyasztas esetén -18°C vagy az alatti
hémérsékleten kell tarolni és szallitani.

A husos csontok lefagyasztasat lehetéleg el kell ke-
rilni. Ha elkerilhetetlen a lefagyasztas, akkor azt
csak maximum 1 hdénapig javasolt tarolni.

4.c. A fagyasztott allati testbdl szarmazé husos cson-
tokat nem lehet ujra fagyasztani.

4.d. Amennyiben az eléallitastél szamitott egy 6ran
belll nem hasznaljak fel, az MSM -et azonnal 2°C vagy az
alatti hdmérsékletre kell lehditeni.

4.e.  Amennyiben a hiitést kdvetéen az MSM -et 24
oran belll nem hasznéljak fel, az eléallitastol szamitott 12
oran belll le kell fagyasztani, és hat éran belll -18°C vagy
az alatti maghémérsékletet kell elérnie.

Ebben az esetben is érvényes, hogy az MSM -et azon-
nal 2 °C alatti hémérsékletre kell hiiteni.

4.1 A fagyasztott MSM -et a tarolas és a szallitas elétt
egyedi vagy gyujtécsomagolassal kell ellatni, harom hé-
napnal hosszabb ideig nem lehet tarolni, valamint a taro-
las és a szallitas alatt -18°C vagy az alatti h6mérsékleten
kell tartani.

Megengedett az un. fagyasztott, csomagolas nélkili
blokkok rakatolasa, de ebben az esetben is védeni kell
a blokkokat mindennem( szennyez6déstél.

A rakatot ugy kell megerdsiteni, hogy a szallitaskor és
tarolaskor se essen szét.

4.9. Az MSM-et csak hékezelt huskészitmények elbal-
lithdsara lehet felhasznalni az e rendelettel 6sszhangban
engedélyezett Iétesitményben.

5. A dardlt hust, az el6készitett hust és az MSM- et
felengedés utan nem lehet Ujra fagyasztani.

A felengedtetés utan 24 éran belll fel kell hasznalni
hékezelt huskészitményekben.

IV. fejezet: Cimkézés

1. A 2000/13/EK iranyelv kdvetelményei mellett az

élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell a 2. pont
kbévetelményeinek betartasat is, ha és amennyiben a ter-
mék forgalomba hozatalanak helyszinéll szolgalé tagal-
lam nemzeti szabdlyai ugy kivanjak.

2. A baromfibdl vagy egypatés allatokbdl készilt da-
ralt hust, vagy MSM-bél készllt elékészitett hust tartalma-
z6 csomagokon, amelyeket kézvetlenil a végsé felhasz-
nalénak szannak értékesiteni, figyelmeztetést kell elhe-
lyezni arrdl, hogy a terméket a fogyasztés elétt meg kell

Ajanlott az ilyen termékekre fézési, vagy sutési inst-
rukcidkat is megadni. A megallapitott h6mérsékleti és
id6 adatokat ajanlott el6zetes mérésekkel alatdmasz-
tani, dokumentalni azokat.
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f6zni.

3. A cimkézésnek a kdévetkez6 szbveget is tartalmaznia
kell:

» a zsirtartalom nem ériel... ,,
-, a koétdszdvet-hasfehérje arany nem ériel...”

A tagallamok engedélyezhetik az olyan daralt hdsnak a
sajat nemzeti piacukon val6 forgalomba hozatalat, amely
nem felel meg ezeknek a kdvetelményeknek, de kizardlag
nemzeti jeldléssel, amely nem téveszthet6 6ssze a
853/2004/EK rendelet 5. cikke (1) bekezdésében elbirt je-
16léssel.

e 492. A valamely élelmiszeripari véllalkozasban
tarolt nyersanyagokat és minden &sszetevét
megfelel6 koértlmények koézt kell tarolni, hogy
karos bomlasukat és szennyezédésiket el
lehessen kertlni.

A tarolas soran meg kell akadalyozni a romlast, séri-
lést, mas szennyezd forrdsbdl szarmaz6 keresztszeny-
nyez&dést.

A husalapanyagokat, segédanyagokat, fliszereket,
csomagold anyagokat, késztermékeket a hus feldolgo-
zaséra hasznalt helyiségeken kivil kell tarolni az erede-
ti tarol6 egységiikben vagy olyan tartalyokban, amelyek
ugy vannak tervezve és kialakitva, hogy védjék a
szennyez6déstol.

A hasokat megfeleld kéralmények kdzétt kell térolni, és
a tarolotér hémérsékletét feliigyelni és dokumentalni
kell.

H{tétt hisalapanyagok tarolasi hémérséklete maximum
7 °C, belséségeké 3 °C, baromfihlisé 4 °C. Fagyasztott
hlsalapanyagok tarolasi hémérséklete -12 °C vagy az
alatti.

Az alapanyagok felhaszndlasara megfelelé rotacios
rendet kell kialakitani, és a beérkezést kdvetd lehetd
legrévidebb id6én belll, min6ség-megérzési idejik lejar-
ta elé6tt fel kell 8ket hasznalni.

A félkész termékek tarolasat ugy kell végezni, hogy az
ne fert6z6djon, sériljén.

A hémérséklet és egyéb paraméterek ellenbrzésére,
regisztralaséra, vilagitadsra olyan miszaki megoldéast
javasolt alkalmazni, amely nem okoz lUvegszennye-
z6dést.

A feldolgozé terileteken térolt nyersanyagok meny-
nyiségét a leheté legalacsonyabb szinten célszerii
tartani, és elsésorban az adott napon, vagy miszak-
ban felhasznalasra kerll6 anyagokra kell korlatozni,
mivel ezzel is csdkkentheté a keresztszennyezédés
kockéazata.

Az egységrakatokat célszerl ugy kialakitani, hogy a
termék raklapokon val6 elhelyezkedése a lehetd leg-
gazdasagosabb legyen, ami egyuttal a raklapok sta-
bilitasat is biztositja.
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Az alapanyagokat, félkész és késztermékeket alatéten
kell tartani, kbzvetlenul a fal mellé helyezni tilos, hogy
biztositva legyen a takaritads lehet6sége, a polcok koér-
bejarhatéséagal

Kizarélag a gyijtécsomagolt késztermék tarolasa ese-
tén hasznalhaté fa rakoddlap, egyéb esetben mu-
anyagbol készilt, vagy fémraklap hasznalhaté. A rako-
dolapok épségét rendszeresen ellendrizni kell. A cso-
magolbéanyagokat és a termékkel kdzvetlenill érintke-
zésbe kerilé anyagokat tiszta, szaraz kérilmények ko-
z6tt kell tarolni.

Az 6mlesztett anyagok tarolasara hasznalt silokat (ol-
vasztott zsir tartalya), ha lehetséges, onirité rendsze-
rekkel kell ellatni, és lehetéség szerint le kell fedni. A
tartédlyokat meghatarozott menetrend szerint takaritani
és fert6tleniteni kell.

Minden készarut a nyers és félkész anyagoktél elkllo-
nitve kell tarolni és kezelni a keresztszennyezédés
megel6zés érdekében.

A hitést igénylé hasipari késztermékek tarolasa a gyar-
t6 altal el6irt hémérsékletl hitétérben térténhet.
Széraz- és fustdltaruk taroldsa a termék jellegének
megfelelé széraz, j6l szell6zd termekben torténik. A ta-
rolas idétartama alatt biztositani kell a megfeleléen sza-
raz korilményeket. A terméket megfeleléen zart, a ned-
vességtél védelmet nyljt6é szallitbeszkdzzel lehet szalli-
tani.

A tarolés teljes id6tartama alatt meg kell 6rizni a termé-
kek azonosithatésagat.

Szarazaruk tarolasa évszaktél fliggéen 14-18 °C te-
remhdémeérsékleten torténhet, célszerlien klimatizalt
teremben.

e 493. Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és
a forgalmazds minden szakaszdban oOvni kell
barmilyen szennyezddéstdl, amely az élelmiszert
emberi fogyasztasra alkalmatlanna, az

A nyers- és alapanyagok el6készitésének minden mi-
veletét higiénikus korilmények kdzétt kell elvégezni.

Az alap- és segédanyagok felhasznélasa el6tt a kils6
csomagolas tisztasagat, épségét szemrevételezéssel

A nyersanyagok papirzsdkokbdl val6é kdzvetlen fel-
hasznalasat kerlini kell. Ezeket, ahol lehetséges at
kell télteni megfelelé edényekbe.

Ajanlatos a felhasznalasra keriil6 anyagokat a feldol-
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egészségre artalmassa vagy olyan modon
szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszer(tlen volna fogyasztasat elvarni.

ellenérizni kell, és gondoskodni kell arrél, hogy a felllet-
rél szennyez6dés ne juthasson a hiskészitménybe.

A felbontott zsdkokat, tasakokat, amelyek még felhasz-
nalasra kerilé anyagot tartalmaznak, a tovabbi haszné-
latig vissza kell zarni, vagy a bennuk talalhaté anyagot
fedéllel és jeldléssel ellatott tartalyokba, edényekbe at-
télteni, hogy megakadalyozzak véletlendl térténd szeny-
nyezésiiket a kbrnyezetbdl.

Az anyagok beméréséhez ép, csorbulas-mentes edé-
nyeket szabad hasznalni, a bemérend6 anyag mennyi-
ségét, ha mércés edényt hasznélnak, azon feltinéen
meg kell jeldIni.

A kimért anyagokat a feldolgozo6 terileten is lefedve kell
tarolni a felhasznalasig.

A még fel nem hasznalt csomagoldéanyagokat a beren-
dezések tisztitdsa és a takaritas elétt el kell tavolitani a
helyiségbdl, vagy megfeleléen lefedve meg kell akada-
lyozni szennyezddéstiiket.

Sérllt csomagolasu nyers- és adalékanyagot nem sza-
bad felhasznalni.

A berendezések mozgé alkatrészeinek, a szalagoknak,
egyéb eszkdzoknek, allvanyoknak, stb. az &llapotat
rendszeresen at kell vizsgalni, mivel a meglazult, levalé
részek (csavar) idegenanyag szennyezédést okozhat-
nak.

A feldolgoz6 berendezéseket oly médon kell tzemeltet-
ni és karbantartani, hogy minimalisra csdkkentsik a
termék szennyezésének kockézatat.

Az Ujrafeldolgozésra kerulé anyagokat az azonositéast
és megkulldnbdztetést biztositdé egyértelmi jeldléssel,
és megfelels fedéllel ellatott vagy letakart edényekben,
rekeszekben vagy kocsikban, lezart zsakokban kell
gy(ljteni és az ujrafeldolgozasig védeni kell a szennye-
z6déstél.

gozo6 terlletén kivdl, kildén helyiségben eltavolitani a
csomagoléstol és megfeleld anyagbdél készilt torhe-

tetlen, - lehet6ség szerint fedéllel ellatott -
edényzetbe tolteni, és abban széllitani a feldolgozé
helyiségbe.

A felhaszndlt anyagok &tmeneti taroldsara, mérésére
haszndlt tartalyokat, beméré edényeket rendszere-
sen tisztitani kell, épségulket ellendrizni kell.

A porszerli anyagokat hasznalé helyiségekben cél-
szerl a klima berendezések gyakoribb takaritasa és
karbantartasa. A folyékony anyagokat felhasznalas
el6tt lehetéség szerint szlirni kell, és szlrés utan el-
lenérizni kell a szlirési maradékot. Rendszeresen el-
lendrizni kell a szitadk és szlrbk épseégét.

A fémszennyez6dés megakadalyozasara célszer(
fémdetektort alkalmazni.

Az idegenanyag szennyezés forrasai lehetnek még a
széllitészalagok darabjai, az eszkbzok, és berende-
zések levalt darabjai; szennyezett, vagy masik ter-
mékbdl szarmazo6 darabok: fém, (iveg, mianyag.

A feldolgoz6 teriileteken ajanlott kerllni a térékeny
tveg felUletek alkalmazasat, és célszer( kitiltani a t6-
rékeny Uveg eszkdzoket (pl. mérépohar, stb.).
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Az Ujrafeldolgozdsra nem alkalmas melléktermékeket,
amelyek huskészitmények elballitdsara nem hasznalha-
ték fel, hulladékként kell kezelni.

A huskészitményeket el6dllito terlleteket szikség ese-
tén szét kell valasztani alacsony és magas kockazatl
teriiletekre. A kilbnb6z6 teriileteket szigoruan el kell ki-
I6bniteni egymastél a termék Ujraszennyez6désének
megakadalyozasa érdekében.

A tisztitasi miveleteket a termel6 terllet tipusahoz kell
igazitani, mert a helytelen tisztitas néveli a szennyez6-
dés kockazatat.

A feldolgozé Gizemben térléruhak hasznalata tilos, kive-
ve az egyszer hasznalatos térl6ket!

A tisztitasi-, fertétlenitési programokat ugy kell megter-
vezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a hely-
hez, technolégidhoz, termékhez és az (izemi kérnye-
zethez. Biztositani kell tisztitdshoz, fert6tlenitéshez
szikseéges feltételeket viz, megfelel6 szamu csap, lefo-
lyo, illetve a célnak megfeleld rendszerek kiépitésével.
Minden Gzemnek legyen takaritasi Gitemterve, részle-
tes takaritdsi utasitdssal minden termelési terlletre,
megjeldlve a tisztitas targyat, a tisztitds gyakorisagat, a
tisztitds modjat, a felhasznalt tisztitészerek listjat, al-
sért felelés személyt. A tisztitasi utasitdsoknak sziikség
esetén a helyszinen elérhetéknek kell lennitik.

A gépeket, berendezéseket, kuldbnésen a csomagolé-
gépeket le kell takarni takaritas elétt.

Takaritas alatt a mdiveleti térben nem lehet alap, se-
gédanyag sem termék.

A tisztitdshoz hasznalt vegyszereket elkiilénitve, eredeti
csomagolasban vagy megfeleléen feliratozva, elzarva
kell taroln,, Nyomon kell kdvetni a tisztito,
fert6tlenitészerek min6ség-megérzési idejét.

A lathat6 szennyez6déseket ajanlatos menet kézbeni
takaritassal eltavolitani, Ggyelve arra, hogy ez a te-
vékenység ne okozza az élelmiszer szennyez&dését.

A tisztitas hatékonysaganak mérésére alkalmazhat6
feligyeld, igazolé mddszerek lehetnek:
Mikrobioldgiai mintavétel a vonalrél és kérnyezeté-
bél. A mintakat nem mindig a fellletekrdl kell venni.
Higiéniai ellenérzés, melynek sordn minden éleimi-
szerbiztonsaggal kapcsolatos eljarast, a gyartasi fo-
lyamatok kritikus paraméterei felligyeleti eredménye-
it, és a termelés és berendezések higiéniai feltételei-
nek szabalyozasét vizsgaljak.

Termelés inditasa el6tti ellenérzés, amely részben
szemrevételezéssel torténik, hogy a jé rendtartas ko-
vetelményeinek betartasat ellenérizzék.
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A berendezések, az épiilet és a kérnyezet tisztitdsanak
folyamata alatt az élelmiszereket el kell tavolitani a
helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy megel6ézzik a
vizzel, tisztité- és fert6tlenitészerekkel, oldatokkal vald
szennyezddést.

A tisztitas és fert6tlenités hatékonysagat, eredményes-
ségét rendszeresen felligyelni, igazolni kell. Ezek rend-
szeressége és kivitelezési médja a terméktél, a terme-
lési feltételektdl és a kockazatoktdl fligg.

bevezetni a
Megfeleld

e 4.9.4. Medfelelé eljardsokat kell
kartevék elleni védekezésre.
eljarasokat kell bevezetni annak
megakadalyozasara, hogy a  haziallatok
élelmiszerek el6allitasara, kezelésére vagy
tarolasara hasznalt helyiségekbe bejussanak
(vagy, amennyiben a hataskérrel rendelkezé
hatésag ezt kildnleges esetekben engedélyezi,
annak megakaddalyozasara, hogy az ilyen bejutas
szennyez6déshez vezessen).

Az dllati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6 jel-
legi, és a védekezésnek legyen része a létesitmények
feligyeleti és megfigyelési rendszere egy hatékony do-
kumentalasi rendszerrel egyltt. Az Gzemelés soran fo-
lyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges jelenlétét,
ill. a jelenlétikre utalé nyomokat, jelenségeket.

A husfeldolgozé Gizemeknek a kartevok elleni védeke-
zése alkalmazkodjon a létesitmény sajatossagaihoz és
azt a kulsé koérnyezetre is ki kell terjeszteni.

A kartevék elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat ré-
szeként, irott szabalyozas alapjan, rendszeresen, ter-
vezett program szerint (pl.: kartevéirtasi program, kéarte-
véirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni, mely-
ben meg kell hatarozni az tizemeltetd és a kivitelezé fe-
lelésségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6 irté-
szereket és eljardsokat, az Orszigos Epidemolégiai
Kozpont altal idészakosan kiadott mindenkor hatalyos
~lajékoztatdé az engedélyezett irtoszerekrél és az
egészségugyi kartevék elleni védekezés szakmai irany-
elveirdl” tartalmazza, melynek alkalmazdsa vonatkoz6
jogszabalyok értelmében kotelez8, s melytdl eltérni nem
szabad.
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Az allati kartevok elleni hatékony védekezésért az izem
vezetése a felel6s.

Ragcsalok elleni védekezés lizemen kivil megvaldsita-
sahoz a kils6é kornyezetet megfelelé rendben, tiszta al-
lapotban kell tartani.

Mind az épuletekben, mind a kiilsé izemi terlleteken a
megfelel6 miszaki allapot és kdrnyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az éllati kartevék
megtelepedését elésegitdé buvohelyek kialakuldsat. A
lyukakat, lefolyokat és mas olyan helyeket, ahol az
allatok bejuthatnak, szigetelni kell. A csatornanyilasokra
peremes blzelzarét kell tenni, a nyitott
csatornaszemeket védelemmel kell ellatni.

Epuletek, raktarak kialakitdsanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfeleld zarassal,
tomitéssel kell megakadalyozni az dllati kartevék
bejutasat.

A fal- és padidfellletek, szerkezeti elemek, berendezé-
sek kialakitasanal, elhelyezésénél el kell keriilni a taka-
rithatatlan holt terek, lregek, viztdcsak kialakulasat.

Az ajtéknak j6l zarédoknak (hézagmentes) kell lennilk.
Az ajtok aljat és minden egyéb behatolast lehetévé tevd
pontot gumitdmitéssel kell ellatni. Nyitva tartasukat
minimalisra kell csdkkenteni.

Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6
rendszerek beszivo és kivezeté csonkjait el kell latni a
masz6 és repul6 rovarkartevék behatoldsa elleni vé-
delmet biztositd eszkdzdkkel (rovarhald, Iégzsilip, stb.).

A kartev6k szaporodasanak megelézésére folyamatos
feligyeleti, ellen6rzési modszert kell kialakitani A meg-
elézési eljaras részét képezi az etetészerelvényekbdl
létesitett kiilsé védogyirl telepitése az épuletek koril

Ajanlott a kerités ldbazatat legalabb 30-50 cm ma-
gasra épiteni.

Az éplletek kulsé falai koril célszer( legalabb 50 cm
széles betonjardat, vagy gyommentesen tartott ka-
vicsagyat kiépiteni.

A falfellletek szinezésénél és a mesterséges vilagi-
tas tervezésénél célszerl kerllni a repll6 rovarokat
vonzd szinek alkalmazasat.

A nyitott ajté védelmét gyors zarassal, esetleg
ultrahangos riasztoval célszerii megoldani.

A lefolyokat szlir6vel és csapdakkal célszeri ellatni,
hogy a kartevbk behatoldsa megakadalyozhaté
legyen.

Amennyiben az arukiadas a kiadé kapuk méreténél
kisebb jarmivekbe is térténik, célszer zart el6térben
végezni a rakodast.

A ragcsalok elleni védelem érdekében, ahol arra a
muiszaki feltételek lehetéséget adnak harom védelmi
vonalat célszer( kialakitani:

1. AKkerités mellett.

2. Az éplletek hatarol6 falainal (ajték, kapuk,
kapucsoportok, falattérések kordl kilénos fi-
gyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem tartalmazé

épulleteken belll.

Célszeri a védelmi zénékat folyamatosan tizemeltet-
ni és rendszeresen (legaldbb negyedévente) ellen-
6rizni, tisztitani és friss csalétekkel feltdlteni.

A kartevok jelenlétének mérésére, kiléndsen azokon
az Uzemi terlileteken, ahol az irtészerek hasznélata
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és a kerités mellett.

A szubjektiv személyes megfigyelések mellett a karte-
vk megjelenésének ellenérzésére objektiv mérési ada-
tokkal szolgalé monitoring rendszert kell telepiteni és
azt folyamatosan (izemeltetni, és az (izem sajatossaga-
inak megfelelé gyakorisédggal (hetente, havonta) doku-
mentaltan szakember altal ellendrizni.

A repulé rovarok elleni védekezésll a zsilipeknél, beja-
ratoknal és az Uzemekben légfliggbnydket, rovarcsap-
dakat kell felszerelni lehetleg a kilvilagra nyil6 ajték
kbzelében beliilre Ugy, hogy azok fénye kivilrél ne le-
gyen lathaté.

Az elektromos rovarcsapdéakat a csomagolatlan élelmi-
szerekt6l, alapanyagoktdl olyan téavolsagra kell elhe-
lyezni, hogy az esetlegesen lehullé rovaroktél, rovarma-
radvanyoktdl a szennyez8&dés elkerllheté legyen. A ro-
varcsapdak nem lehetnek kézvetleniil termelési vonalak
felett. A rovarcsapdakat allandéan mikddtetni kell, és
gondoskodni kell szikség szerinti tisztitdsukrdl és kar-
bantartasukrol.

A beérkezé anyagokat, széllitojarmiveket és térolt
anyagokat is at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartevoktol.

Az Gzemeknek mikddésik soran folyamatosan figyelni
kell a kartevék esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétikre
utalé nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megel6z6 eljardsok nem vezettek ered-
ményre és
a kartevék jelenlétére utalé nyomok észlelése, illetve az
ellenérzd felugyeleti rendszer jelzése azt indokolja, a
bejutott, megtelepedett kartevék kiirtasardl gondoskodni
kell.

nem kivanatos, irtdszert nem tartalmaz6 eszkdzoket
(fajspecifikus, ragasztés, elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-befogd ragcsalo-
csapdakat célszerli hasznalni, melyek kelléen érzeé-
kenyek a kartevd észlelésére, és lehetbleg megaka-
dalyozzak annak tovabbterjedését.

Az irtészermentes mérékockak is alkalmasak a rag-
csalo-fert6zottség mérésére, de nem alkalmasak a
kartevé lokalizalasara.

Allandé tizemii elektromos rovarcsapdakat célszerd
minimum 3 méterre tenni a fedett, védett terméktdl,
berendezésektél és legaldbb 10 méterre a nyitott
termékekté!.

A rovarcsapdat, fénycsdvet rendszeresen (az
élettartam és lizemora figyelembe vételével) ajanlott
cserélni.

Az elektromos nagyfesziiltséget alkalmazo6
fénycsapdak helyett =~ csomagolatlan  termék
kbézelében ajanlott ragasztdlapos fénycsapdak
hasznalata.

A ragcsaléirtas soran célszeri a nem szo6rédo tipusu
irtészereket alkalmazni.
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Kartevéirtasra kizardlag az egészségligyi és készletkar-
tevok irtasara engedélyezett irtészerek és mddszerek
alkalmazhatok. A kartevéirtast kizarélag a jogszabaly-
okban meghatarozott szakképesitésii személy végez-
heti.

A ragcsaléirtasra engedélyezett irtdszereket, csak zar-
haté szerelvényekben (doboz, lada), un. csalétekallo-
masokon szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara
szolgald sorszamot, az irtdszer hatdsmédjat és annak
ellenszerét, a kihelyezd nevét és elérhetdségét.

Az Osszes etetdszerelvényt, csapdat (irtoszercsapda,
vagy egyéb mechanikus csapda, elektromos
rovarcsapda, stb.) térképen kell feltintetni, és a
térképet naprakész allapotban kell tartani. A kihelyezett
etetészerelvényeket 1-t6l folfelé haladé arab szammal
kell jelélni. A ladak rogzitésérél gondoskodni Kkell,
zartak, megfelel6 cimkével ellatottak legyenek. A lada
olyan anyagbdl késziljon, amelyek az id&jaras
viszontagsagainak ellenall, ki- és bemeneti nyilédssal
ellatott, belll osztott.

Csomagolatlan élelmiszerek kdrnyezetében csak irt6-
szermentes technolégidk alkalmazhaték.
A rovarirtd szereket tiszta és széraz fellletekre lehet ki-
juttatni, ezért az irtdszeres kezelések megkezdése el6tt
a kezelendd tertleteket ki kell takaritani.

A rovarirtds idején a technoldgiai teriileten csomagolat-
lan alapanyag, csomagoléanyag, élelmiszer nem ma-
radhat. Amennyiben ezek nem tavolithaték el, biztonsa-
gos lefedésiikrél gondoskodni kell.
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A rovarirtast kdvetéen az irtdszer hatasidejének kivara-
sa utdn, a termelés megkezdése el6tt a sziikséges ta-
karitasrol, a takaritasi eléirasoknak megfeleléen gon-
doskodni kell.

A kartevok elleni védekezési tevékenységet dokumen-
talni kell ugy, hogy abbdl nyomon kévethetd legyen az
Uzem mindenkori kéartevo-fert6zottségi allapota, és a
védekezés céljat szolgalé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartevé mentesitési program-
ban kell meghatarozni.

Az dllati kartevék, ragcsalok és rovarok elleni
meghatarozott feladatokat csak engedéllyel rendelkezé
kartevéirtd, illetve  megfelel6  szakképesitéssel
(egészséglgyi gazmester, kartevlirtd szakmunkas,
egészségor-fertbtlenitd) rendelkezd személy végezheti
el, az adott élelmiszerre hivatalosan engedélyezett
szerrel.

Az izemnek irdsos egészségigyi kar elleni védekezési
programmal kell rendelkezni, mely tartalmazza:

. a ragceséalo- és rovarirtasért felelés dolgozé
nevét és erre a munkara vald jogositvany
masolatat,

Célszeri erre a feladatra szakosodott kiilsé
vallalkozét igénybe venni.

A kartev6 védelem eredményeit rendszeresen
ajanlott kiértékelni egy adott alapértékhez igazodva.

Rendszeres id6kozonként szemrevételezés, takaritas

. alvallalkozé nevét, (ahol van), és fertétlenités (ha sziikséges) megszakithatja a
o az irtani kivant kartevék megnevezését, rolvarokl élgtciklusét g’:s fpntosgk a kartevok elleni
N az alkalmazott (engedélyezett) irtészerek védelmi szint fenntartasa érdekében.

megnevezesét,

az alkalmazas helyét és gyakorisagat,

. a csapddk, irtédobozok szamat és helyét,

(térképen berajzolva),
. a hatékony ellenérzés maédjat, gyakorisagat és

igazolasat,
o a takaritas, a maradékok eltavolitdsanak médjat
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o a szikséges oktatas, tajékoztatas modijat.

Integralt kartevé-mentesitési stratégiat kell alkalmazni,
hogy hatékony védekezd program kialakithaté legyen.

A kartev6-mentesitésrol jegyzékényvet kell vezetni,
amely tartalmazza:
e azirtds tevékenység végrehajtasanak részleteit,
e azellendrzés soran tapasztaltakat és az ennek
hataséara elvégzett helyesbitd tevékenységeket,
o afelelés személy alairdsat, datummal ellatva.

Madarak és egyéb allatok (macska) szennyezddések
forrasai lehetnek, ezért az lizem terlletén tartasuk tilos!
Orz6-védé célokra féregtelenitett, vakcinazott, illetékes
hatésagi engedéllyel rendelkezb kutyat szabad tartani.

e 495. Az olyan nyersanyagokat, dsszetevoket,
kdztes termékeket és késztermékeket, amelyeken
korokozd mikroorganizmusok elszaporodasa vagy
méreganyagok keletkezése varhaté nem lehet
olyan hémérsékleten tartani, amely egészséglgyi
kockazatot jelenthet. A hitési lancot nem lehet
megszakitani. Ugyanakkor az élelmiszerek
elékészitése, széllitdsa, tarolasa, &rusitésra
kihelyezése és kiszolgalasa alatt végzett kezelés
gyakorlati  szempontjainak  figyelembevétele
érdekében korlatozott idészakokra engedélyezett
a hoémérséklet szabdlyozottsdganak hianya,
amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve. A feldolgozott élelmiszerek

eléallitasat, kezelését és védécsomagolasat
végz6  élelmiszeripari  vallalkozasoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok
elkdlénitett  tarolasahoz  elegend6en  nagy,

megfelel6 helyiségekkel, és elegendd, kulénallo,
hiitétt raktarral kell rendelkeznilk.

A huskészitményt gyarté Gzemnek biztositani kell a ha-
tési lancot.

Figyelmet kell forditani a hiitést igénylé anyagok megfe-
lelé kéralmények kdzott térténd taroldsara. A szabélyo-
zott hémérsékletli raktarakat és klimaszabéalyzas alatt
allé helyiségeket feligyelni kell, a mért hémérséklet- és
paratartalom-értékeket dokumentalni.

A husipari technolégiaknak megfeleléen a kilénbdzé
feldolgoz6 termekben is megfelel6 hitéseket kell bizto-
sitani. Lasd: jelen utmutato 4.2. fejezete.

GHP-13 Kiadas: 1

Verzié: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




75/111

Az Eurépai Parlament 852/2004/ EK Rendelet Il. mellék-
letének és a 853/2004/EK rendelet vonatkozo eléirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanlasok

e 4.9.6. Amennyiben az élelmiszereket alacsony
hémérsékleten tartjak vagy szolgaljak fel, azokat a
hékezelési folyamatot, vagy amennyiben nem
végeznek hékezelést, a végsd készitési szakaszt
kovetéen a lehetd leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre
nézve ne eredményezzen kockazatot.

e 497. Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell
elvégezni, hogy az élelmiszerben a kérokozo
mikroorganizmusok szaporodasanak vagy
méreganyagok képzbédésének kockazata a
legkisebbre cstkkenjen. A kiolvasztas soran az
élelmiszereket olyan hémérsékletnek kell kitenni,
amelyek az egészségre nézve nem
eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatbdl szarmazo6 elfoly6 folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt
megfeleléen el kell vezetni. A kiolvasztast
kdvetden az élelmiszert ugy kell kezelni, hogy az
a leheté legkisebbre csokkentse a kérokozo
mikroorganizmusok szaporoddsanak vagy a
méreganyagok képzédésének kockazatat.

Husok felengedtetésénél gondoskodni kell olyan
manipuldlé helyiségrél, ahol a kilsé csomagolas
biztonsdgosan eltavolithaté a fagyos huasrdl. A

felengedtetésnek gyorsan és higiénikus korilmények
kozott kell minden esetben megtorténni, vagy
gondoskodni kell a fagyos has megfelelé6 azonnali
feldolgozasarol.

Fagyasztott aru egység-rakatainak felengedtetésénél
Ggyelni kell, hogy a rakat ne hulljon szét, ezért amint le-
hetséges, a rakatot szét kell szedni és taroloba rakva
kell a kiolvasztast folytatni.

Kulénds gonddal tavolitsuk el az elsédleges csomago-
I6anyagot a defrosztélas alatt 1évé, valamint a fagyaszt-
va darabolandé termékekrdl, nehogy csomagoléanyag
keriiljon a termékbe.

A felengedtetés folyamatat a fagyasztott hus mennyisé-
ge, az id6tartam és a kdérnyezeti hémérséklet fliggvé-
nyében kell szabalyozni. A felengedtetés paramétereit
dokumentalni kell.

A defrosztalast célszeri kilén defrosztal6 helyiség-
ben kell elvégezni A defrosztald helyiség hasznalhat6é
hitétarolénak is

e 4.9.8. A veszélyes és/vagy nem ehet6é anyagokat,
beleértve az allati takarmanyt, megfeleléen
cimkézni kell, és elkllénitett, biztonsagos
tarolétartalyban kell tarolni.

A hasizemben hasznalt minden veszélyes és mérgez6
anyagot kulén helyiségben, zarva kell tartani.

4.10.

852/2004/EK rendelet Il. melléklet X. fejezet (Az

élelmiszerek egyedi csomagolasara és gyijtécsomagola-

sara alkalmazandé rendelkezések)

e 410.1. Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz
és gyijtécsomagolasahoz hasznalt anyagok nem
jelenthetnek szennyez§ forrast.

Huskészitmények csomagolasara kizarélag olyan
anyagok hasznalhatdék, amelyekbdl rendeltetésszeri
felhasznalasuk soran az egészségre artalmas mennyi-

A papir és karton anyagokban megtelepedhetnek a
rovarok, ezért javasolt a csomagoléanyag szallitma-
nyokat beérkezéskor ellenérizni, hogy nem szennye-
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ségben nem keriilnek at anyagok a huskészitménybe,
az atkerult anyagok nem okozzak a termék elvaltozasat,
biolégiai értékének romlasat. Ezért a huskészitmények
csomagolasara szolgaldé anyagokat csak élelmiszeripari
felhaszndlasukat igazolé dokumentum birtokaban sza-
bad felhasznélni.

A csomagoldéanyagok beszerzése esetén figyelembe
kell venni a vonatkoz6 térvényi el6irasokat, és a szalli-
t6tél bizonyitvanyt vagy garanciat kell kérni.

A huskészitmények csomagolasara kizarolag Uj csoma-
goléanyag hasznalhatd fel, amely képes megérizni a
termék beltartalmi értékét, higiéniai allapotat és fizikai
épségét. A csomagoldanyag (pl. félia) rendelkezzen kel-
I6 szilardsaggal ahhoz, hogy a tarolas és kereskedelmi
forgalmazas teljes id6szaka alatt megdrizze fizikai sér-
tetlenségét (pl. védégaz vagy vakuum megfelel6 alkal-
mazasanak biztositasara) a mechanikai hatasokkal
szemben és védje a terméket.

Gy(jtécsomagolasra is csak Uj karton hasznalhaté fel.

A gyijtécsomagolasra hasznalt tdbbrétegl hullampapir
karton biztositsa a megfelel6 mechanikai védelmet.

A csomagolbéanyagokat is védé burkolatban kell szalli-
tani, majd bontatlan csomagolasban tarolni. A csoma-
goléanyag védéburkolatat felhasznalas elétt a csoma-
golétzemen kiviil kell eltavolitani.

A csomagoléanyag raktarba visszavitt fel nem hasznalt
csomagolbéanyagok védéburkolattal kell ellatni.

zettek-e rovarokkal.

A fémkapocs alkalmazasat kerdljik, mert idegen-
anyag veszélyt okozhatnak.

A mianyag bélelé-zsakok, folidk, és egyéb csomago-
I6anyag darabok idegen anyagokként szennyezhetik
a készterméket. Ajanlatos élénk, az élelmiszer sziné-
t6l elitdé szind (pl. kék) anyagok alkalmazasa, mert
igy az esetlegesen az élelmiszerbe keriilé darabok
jol észlelhetdk.

e 410.2. Az egyedi csomagolashoz hasznélt
anyagokat ugy kell tarolni, hogy a szennyez6dés
veszélyének ne legyenek kitéve.

A csomagoldéanyagokat taroladsuk soran nem szabad
kdzvetlenll a padozatra helyezni.

A csomagoléanyagokat, kulénésen az elérenyomott
feliratozasu csomagoldéanyagokat, cimkéket
biztonsdgosan zart helyiségben kell tarolni.

A csomagoldanyagok (kartondobozok) ésszeallitasat
kulén helyiségben kell végezni.
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e 410.3. Az egyedi csomagolasi és | A csomagoléanyag mozgatasaval foglalkoz6 személy
gy(ljtécsomagolasi miveleteket  Ggy  kell | nem végezhet histermék csomagolast.
elvégezni, hogy elkerlliégk a termékek |A csomagolt hiskészitmény teljes felliletét be kell bur-

szennyez6dését. Adott esetben és kilénésen a
konzervdobozok és Uvegtartalyok esetében meg
kell bizonyosodni a tarolétartdly szerkezeti
épségérdl és tisztasagarol.

kolni.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a
csomagolas sértetlenségére. A véds-, vakuum-,
védbégazas csomagolas soran szikséges a hegesztési
varrat megfeleld szilardsaga és folytonossaga, amelyet
rendszeresen ellenérizni kell. A csomagolds soran
Ugyelni kell arra, hogy a termék ne keriljon a hegeszté-
si varratba. A hibas csomagolasi egységeket értékesi-
teni nem szabad, a tételt fell kell vizsgalni.

A védo-, a vakuum-, és a véddégazas csomagolashoz
haszndlatos féliahengerek kilsé csomagolasat a cso-
magolotérbe vitel elétt el kell tavolitani. Csak ép cso-
magoléanyag hasznélhaté fel csomagolasra. A folia-
hengerek szennyez6dését meg kell akadalyozni.

e 410.4. Az élelmiszerekhez ujbdl felhasznalt
egyedi csomagol6 és gyljté-csomagoléanyagnak
kdnnyen tisztithaténak, és szikség szerint
fertétlenithetének kell lennie.

Huskészitmények csomagolasara kizarélag uj csoma-
goléanyag hasznalhato fel.

853/2004/EK Rendelet Il melléklete A kiilonb6z6é allati
eredetii termékekre vonatkozo el6irasok

Il. melléklet I. szakasz: Azonosito jelolés
Amennyiben az 5. és 6. cikkel 6sszhangban sziikséges,
és figyelemmel a lll. melléklet rendelkezéseire, az élel-
miszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az al-
lati eredetl termékek a koévetkezé rendelkezéseknek
megfeleléen elhelyezett azonositd jeldléssel rendelkez-
nek.

o A Az azonosito jeldlés felhelyezése

1. Az azonositd jeldlést azel6tt kell felhelyezni a termék-
re, miel6tt az elhagyja a Iétesitményt.

A huskészitmények csomagolasara, a cimkéjére fel kell
helyezni az azonositd jel6lést, illetve fel kell tiintetni a
kiséré dokumentaciéban.

Azonositd jelélés nélkili termék nem hagyhatja el az

Célszerii az izemi belsé jeldlési metodikat a mivele-
tek valamennyi fazisara dokumentalt formaban kidol-
gozni, oktatni.
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Uizem terliletét.

Ezenkivil a Magyar Kdztarsaség teriletén forgalomba
hozatalra keril6 hustermék csomagolasan magyar
nyelven, kézértheté modon kell feltintetni a jeldlésre
vonatkoz6 rendeletben meghatarozott, a fogyasztok ta-
jékoztatasahoz és az ellenérzéshez szikséges jel6lé-
seket. Az lzemen bellli nyomonkévethetdséget biztosi-
t6 jeldlést a hus megmunkalasakor valamennyi techno-
I6giai mivelet befejezése utan alkalmazni kell. A
nyomonkdvethetéséget biztositd jeldlésnek a termék
telies termelési folyamataban biztositani kell, azaz az
éléallatok és nyersanyagok beérkezésétdl a darabola-
son &t a hltés, csomagolas, komissiézas és az expe-
dialas soran is.

2. Nem kell 0] jeldlést felhelyezni a termékre, kivéve, ha a

gyljtécsomagolasat és/vagy az egyedi csomagolasat
eltavolitjak, vagy a terméket egy masik létesitményben
tovabb feldolgozzak; ebben az esetben az (j jelélésnek
jeleznie kell annak a létesitménynek az engedélyezési
szamat, ahol a miveletre sor kerdl.

Amennyiben a gyjt6 vagy egyedi csomagolast nem ta-
volitjak el az Gzemben (pl. kereskedelmi célu raktaro-
zas) nem kell 0j jel6lést felnelyezni.

Uj azonositd jeldlést kell felhelyezni, ha az gyijté
és/vagy az egyedi csomagolast eltavolitjak (pl. darabol-
jak, kisebb egységekbe csomagoljak — atcsomagolas),
vagy a létesitményben tovabb feldolgozzak.

A végtermék csomagoldsan annak az izemnek az azo-
nosito jeldlését kell alkalmazni, ahol az utolsé miveletet
végezték.

Adott létesitmény csak a sajat azonosité jeldlését al-
kalmazhatja, més Uzem (pl. eredeti terméket el6allito
Uzem) jel6lését nem helyezheti fel.

. Nincs sziikség azonosité jeldlésre olyan tojasok eseté-
ben, amelyekre az 1907/90/EK rendelet cimkézési és
jelélési eléirasokat allapit meg.

Nem vonatkozik hiskészitményekre.

. Az élelmiszeripari vallalkozéknak a 178/2002/EK ren-
delet 18. cikkével 6sszhangban megfelelé rendszerek-
kel és eljarasokkal kell rendelkeznilik azon élelmiszer-
ipari vallalkoz6k azonositdséra, akiktdl atvettek, és

A nyomonkdvethetdséget biztositani kell.

Célszerii az Gizemi belsé jel6lési metodikat a mivele-
tek valamennyi fazisara dokumentalt formaban kidol-
gozni, oktatni.
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akiknek leszallitottak allati eredetli termékeket.

B. Az azonositd jeldlés formaja

e 5 A jelélésnek olvashaténak és
letdrélhetetlennek kell lennie, kénnyen
értelmezhet6  karakterekkel. A hataskérrel

rendelkezé hatésagok szamara jél lathatd helyen

Az azonosito jelélésen feltiintetett betliknek, szamok-
nak olvashatonak kell lennie, méretét, a betlk és szé&-
mok nagysagat az élelmiszeripari vallalkozé hatarozhat-
ja meg. Az azonosit6 jeldlést ugy kell felhelyezni, hogy

Jeldlés torténhet, tintabélyegzével vagy besitéssel,
csomagolt termékeknél egyéb miiszaki megoldas al-
kalmazhaté (pl.: flggesztett vagy o6ntapadd jel6lé
cimkével, tintasugaras jel6léssel a csomagoldéanya-

kell lennie. az ne legyen eltavolithatd, letérélhetd. gon vagy burkolaton)

Az azonosité jeldlést jol lathatdé moédon és helyen kell

feltintetni. A csomagol6anyag rendelés elétt az illeté-

kes hatésnak célszerli bemutatni az azonosito jelet is

tartalmazé csomagoldanyag terveket.

e 6. A jeldlésnek jeleznie kell annak az|Magyarorszag esetében HU, illetve Magyarorszag jeld- | A 2006. januar 1. elétt rendelt csomagol6anyagok

orszagnak a nevét, amelyben a létesitmény |lés alkalmazhat6. Kbzdsségen bellili forgalmazas vagy | felhasznalhatok 2007. december 31-ig, illetve a 2006.
talalhaté; ez kiirhatd teljes névvel, vagy a |export soran, mas tagallam nyelvén is feltiintethetd Ma- | januar 1. elétt hasznalt azonositod jeloles felhelyezé-

vonatkozo ISO szabvany szerinti kétbetls koddal.

e A tagéllamok esetében azonban ezek a kédok a
koévetkezok: BE,CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE,
IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI,
SK, Fl, SE és UK.

gyarorszag megnevezése.

sére szolgald jeldld eszk6zok hasznalhatéak 2009.
december 31-ig, feltéve hogy a létesitmény engedé-
lyezési szama valtozatlan marad.

2006. januar 1. el6tt gyartott hosszu fogyaszthatdsagi
ideji termékek forgalomba hozhatok eltarthatdsagu-
kig, ha a korabban érvényben 1évé jeldlésre vonatko-
z0 el6irdsoknak megfelel csomagolasuk.

o 7. A jelélésnek jeleznie kell a létesitmény
engedélyezési  szamat.  Amennyiben  egy
létesitmény elballit olyan élelmiszert, amelyre e
rendelet vonatkozik, valamint olyan élelmiszert is,
amelyre nem, az élelmiszeripari vallalkozé
felhelyezheti  mindkét  tipusu  élelmiszerre
ugyanazt az azonosité jeldlést.

A létesitmény engedélyezési szamét az illetékes hato-
sag adja meg.

Amennyiben a huaskészitményt el6allité Iétesitmény
olyan terméket is el6allit, amely nem allati eredeti, vagy
feldolgozott allati eredetli és nem allati eredetl termék-
bél allé 6sszetett termék (pl. konzerv), ezekre a termé-
kekre is felhelyezheti az azonosito jeldlést.

e 8. Amennyiben a jel6lést egy, a KbzOsség
teriiletén 1évé létesitményben helyezik fel, annak
ovdlis alakunak kell lennie, és tartalmaznia kell a
kovetkezd roviditések egyiket: CE, EC, EF, EG,
EK, EY, ES, EU, EK, EB vagy WE..

Az azonositd jelélésnek, ha tagallamban 1évé létesit-
ményben Allitottak el terméket, ovalis alakunak kell
lennie.

Az azonosité jeldlésnek tartalmaznia kell az Eurdpai
Kbézbdsség valamelyik roviditését. Magyarorszag eseté-
ben EK, Kéz6sségen bellli forgalmazas vagy export so-
ran, mas tagallam nyelvén is feltiintethetd.
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Magyarorszagon a hatalyos jel6lési rendelet szerint:

e C. A jeldlés mbdszere

9.

A jel6lést az allati eredetl termékek kiszerelésétél fug-
gbéen kozvetlenil a termékre, az egyedi csomagolasra
vagy a gyljtécsomagolasra lehet felhelyezni, vagy ra
lehet nyomtatni a terméken, az egyedi csomagolason
vagy a gyljtécsomagolason rogzitett cimkére. A jeldlés
egy ellenall6 anyagbdl készilt, eltavolithatatlan fliggé-
cimke is lehet.

Egyedileg csomagolt termék esetén az azonositd jeld-
lést fel kell tiintetni a termék csomagolasan, illetve elta-
volithatatlan médon jeldlt fém, mlGanyag termékcimkét
kell felhelyezni.

Ha a haskészitményt az egyedi (elsédleges) csomago-
lason kivil ismételten egyedileg csomagoljak, elegendd
az azonosito jelet a kiilsé csomagolason elhelyezni.

Az dllategészségugyi jeldlést az illetékes hatésagi al-
latorvos ellenérzése mellett helyezik fel.

A termék jeldlését az élelmiszer-eléallitd helyezi fel.
Ez szalagcimke is lehet.

10.A darabolt hust, illetve belséséget tartalmazéd gyjts-

csomagolas esetében a jeldlést a gyljtécsomagolason
régzitett cimkére kell felhelyezni, vagy a gyijtécsoma-
golasra kell nyomtatni, oly médon, hogy az ténkremen-
jen a gydijtécsomagolas kinyitdsakor. Ez azonban nem
sz(lkséges, ha nyitas folyamata a gyljt6csomagolast
ténkreteszi. Amennyiben az egyedi csomagolas a gydj-
técsomagolassal megegyez6 védelmet nyujt, a cimkét
az egyedi csomagolashoz lehet régziteni.

Egyedileg csomagolt huskészitmény gyijtécsomagola-
sa esetén az azonosité jeldlést a gyljtécsomagolason
kell elhelyezni. Az azonosité jeldlést ekkor ugy kell elhe-
lyezni, hogy az a csomagolas felnyitdsakor megséril-
jon.

11

.Olyan allati eredetli termékek esetében, amelyeket

szdllitétartalyokban vagy nagy csomagokban helyez-
nek el, és amelyeket egy masik létesitményben tovabbi
kezelésre, feldolgozasra, egyedi csomagolasra vagy
gyljtécsomagolasra szannak, a jel6lést a tarolétartaly
vagy a gyijtécsomagolas kilsé fellletére lehet felhe-
lyezni.

Csomagolatlan,  émlesztett, tartalypban  szallitott
huskészitmények esetében a gyijtécsomagolast jelentd
tartély, konténer kiilsé fellletén vagy a rekeszek, husos
ladak, stb. béléseként hasznalt mlbanyag félidk zard
cimkéjeként kell elhelyezni az azonositd jeldlést oly
maédon, hogy egyértelmiem bizonyitsa a
nyomonkédvethetéséget és az kibontaskor megseériljon.
Omlesztett hasipari termékek:

— természetes vagy mibélbe to6lt6tt vérésaruk

(virsli, krinolin, szafaladé)
— flOstolt, f6tt-fistolt vagy nyers (siit6é) kolbaszok,
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szarazaruk
— hurkak, ken8saruk
— tepertd, egyéb silt vagy f6tt szalonnak
esetében is szllkséges az azonosito jeldlést felhelyezni,
nem helyettesiti a kisér6 okmanyokon szerepel a
jelblés.

12.Folyékony, szemcsés és por alaku, émlesztve szallitott
allati eredetl termékek és 6mlesztve szallitott haldszati
termékek esetében azonositd jeldlésre nincs sziikség,
ha a kisér6 okmanyok tartalmazzék a 6., 7. és megfe-
lel6 esetben a 8. pontban meghatarozott informéaciokat.

13.Amennyiben az allati eredetli termékeket kdzvetlendl a
végst felhasznalénak szant csomagba helyezik, a jel6-
Iést elegendd csupan az emlitett csomag kilsejére fel-
helyezni.

Ha az allati eredetli termékbdl tébb is kerll egy cso-
magba, vagy csak egy, akkor a végsé fogyasztasnak
szant csomagolasra kerul a jelélés.

14.Amennyiben a jel6lést kdzvetlenll az allati eredeti
termékre helyezik fel, az alkalmazott szinezékeket a
szinez6anyagok élelmiszerekben térténé felhasznala-
sara vonatkoz6 kdzdsségi szabalyokkal dsszhangban
engedélyeztetni kell.

Engedélyezett szinezék hasznalhat6, melyet a Codex
Alimentarius vonatkoz6 eléirasa tartalmaz.

Javasolt festék lehet: Braun HT (E155), stb.

853/2004/EK rendelet Il. melléklet Il. szakasz: A
HACCP-alapu eljarasok célkitiizései

1. A vagohidakat Uzemeltet6 élelmiszeripari
véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy a 852/2004/EK
rendelet 5. cikkének &ltalanos kdvetelményeivel
O0sszhangban alkalmazott eljarasok megfelelnek a
veszélyelemzés alapjan sziikséges el6irasoknak és a
2. pontban felsorolt kiilénleges kdvetelményeknek.

Minden husfeldolgozé Gizemben is szikséges HACCP
rendszert kialakitani és mikédtetni.

Jelen Otmutatdé 5. mellékletében lathatd egy példa,
amely segitséget nyuljt a huasfeldolgozé sajat HACCP
rendszerének kialakitasahoz.

2. Az eljarasoknak garantalniuk kell, hogy a vagohid
helyiségeibe felvett minden allatra, vagy adott esetben
allatok minden tételére teljestilnek az alabbiak:

a) azonositasuk megfeleld

Bizonyitani szlkséges a husfeldolgoz6 UGzembe
beérkezett hisalapanyagok eredetét.

b) azokat a lll. szakaszban emlitett megfelelé informéacié

Engedélyezett hisfeldolgozd Uzemben csak
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kiséri a szarmazasi gazdasagbol

engedélyezett vagohidrél szarmazé hudsalapanyagot
szabad feldolgozni, ennek bizonyitdsdra a szallitasi
kereskedelmi dokumentumok megléte elégséges.

c) nem olyan gazdasagbol vagy teriletrél érkeznek,
amelyeket allat- és kdzegészséglgyi okokbdl szallitasi
tilalom vagy egyéb korlatozas alatt allnak, kivéve, ha
erre a hataskérrel rendelkez6 hatésag engedélyt ad

d) tisztak

e) egészségesek, amennyire ezt az élelmiszeripari
vallalkozé meg tudja itélni

f) a vagohidra torténd megérkezésiukkor az Aallatok
kimélete szempontjabdl kielégité allapotban vannak

3. Amennyiben a 2. pontban felsorolt kdévetelmények
valamelyike nem teljesil, az élelmiszeripari
vallalkozénak értesitenie kell a hatésagi allatorvost, és
meg kell tennie a megfelel§ intézkedéseket.

4.11 852/2004/EK rendelet Il. melléklet XI. fejezet (H6-
kezelés)

A kovetkezd kdévetelmények csak azon élelmiszerekre vo-
natkoznak, amelyeket légmentesen zart tarolétartalyban
hoznak forgalomba:

e 4111, barmely feldolgozatlan termék
feldolgozasara, vagy mar feldolgozott termék
tovabbi feldolgozasara alkalmazott hoékezelési
folyamatnak:

A hékezelés célja az alapanyagok és segédanyagok
kezdeti csiraszamanak minimumra csdkkentése.

Célszerii, ha a beérkezd alap- és adalékanyagok a
megfelel6 mikrobioldgiai allapotokat bizonyité miné-
ségi tanusitvannyal rendelkeznek.

a) meghatarozott ideig meghatarozott szintre kell emelnie
a kezelt termék minden részének hémérsékletét és

b) ateljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a termék
szennyez6dését.

A hékezelési technol6giahoz a termék egyenletes atme-
legitéséhez (keverés, aramoltatds, stb.) és annak mé-
réséhez alkalmas eszkdzokre van szikség. Meg kell
hatarozni a h6kezel6é rendszer hidegpontjat és a méré-
seket ott kell végezni.

A hokezel6 rendszer allapotat, annak Uzemképességét
folyamatosan ellendérizni és dokumentalni kell. A kon-
zerv jellegének (fél, haromnegyed, teljes, tropusi) meg-
felelé hébehatolasi gbrbe felvétele és megbrzése kote-
lezd. (F értékek betartasa kételezd)

Szlkséges F értékek:

Célszerli a ho6kezelési adatok szamitdgépes teljes
nyilvantartasa.

Lehetbleg zart rendszert szlilkséges kialakitani a h6-
kezelésre, figyelembe véve a takarithatésagot is.
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e Félkonzerv 0,3-0,5
e 3 konzerv 0,6-0,8
e teljes konzerv 2,4-4-ig
e tropusi konzerv 8-15
A hékezelési folyamat soran a megfeleld takaritottsagot
is ellenérizni és dokumentalni kell.
Az Ures dobozok tisztitasat, a gyartaskdzi zaras és va-
kuum vizsgalatat rendszeresen el kell végezni és do-
kumentalni kell.
Ha a betdltés és hékezelés megszakitassal torténik, ak-
kor a betbltés és hékezelés kdzott a terméket hiitve kell
tarolni.
Szétszerelhetd, kiszogellésektél nehezen takarithaté fe-
[Gletektdl mentes legyen a hékezeld rendszer.
A hékezelt és hékezelés nélkiili terméket jeldlve és ki-
I6n kell tarolni, valamint olyan jelzéssel kell ellatni,
amelynek szine a hékezelés soran megvaltozik.

Tisztitds ellenérzése szemrevételezéssel, higiéniai
gyorsteszttel, bakteriolégiai mintavétellel ajanlott.

e 411.2. Annak biztositasa érdekében, hogy az
alkalmazott eljaras elérije a kivant célokat, az
élelmiszeripari vallalkozénak rendszeresen
ellendriznie kell a f6bb vonatkoz6 paramétereket
(klbnésen a hoémérsékletet, a nyomast, a
lezarast és a mikrobiolégiai értékeket), beleértve
az automata berendezések hasznalatat is.

A hékezelési paramétereket folyamatosan kell regiszt-
ralni és a dokumentaciét a termék minéség megdrzési
ideje lejarta utdn még egy harmad idétartamig meg kell
Orizni.

A dobozok leh(itését és leszaritdsat is szakszerien kell
elvégezni.

A hitéviz klértartalmanak ellenérzését rendszeresen el
kell végezni.

Uzemi tartéssagi probakat kell végezni és az eredmé-
nyeket irdsban roégziteni.

A leszaritas befejezéséig 20°C eléréséig kézzel nem
javasolt érinteni a konzervet.
Uzemi tartéssagi prébak idétartama:

e 7nap 35°C —on félkonzervnél

e 10nap 35°C-on a teljes konzervnél
Mikrobiolégiai laborvizsgalatot gyartasi tételenként
javasolt elvégezni.

e 4.11.3. Az alkalmazott eljarasnak meg kell felelnie
a nemzetkdzileg elfogadott szabvanyoknak
(példaul pasztérézés, ultramagas hémérséklet
vagy sterilezés).

A technolégiai leirdsban meghatéarozott hékezelési pa-
ramétereknek meg kell felelnie a nemzetkézileg elfoga-
dott eldirasoknak.

Megkovetelt minéség megérzési idok:

Félkonzerv eltarthatésaga: 6 hénap 7°C alatt
Haromnegyed-konzerv eltarthatésaga: 1év 15°C-on
Teljes-konzerv eltarthatéséaga: 2 év 25°C-on
Trépusi-konzerv eltarthatésaga: 4 év 25°C felett

Az lzemvezetésnek ismernie kell naprakészen a vonat-
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kozd nemzetkdzi rendeleteket, szabvanyokat.

4.12  852/2004/EK rendelet Il. melléklet XII. fejezet
(Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell a
kdvetkezokrol:

o 4121,

e az élelmiszert kezel6 személyeket
tevékenységlkkel aranyos modon felligyeljék, az
élelmiszer-higiéniara  vonatkoz6 utasitdsokkal
ellassak és/vagy képezzék;

A husfeldolgoz6 tevékenységet végz6 mindazon sze-
mélyeknek, akik az alapanyagokkal, fékész- és kész-
termékekkel kdzvetlen vagy kézvetett kapcsolatba ke-
rilnek, tevékenységik jellegének megfelelé élelmiszer-
higiéniai ismeretekkel kell rendelkezniuk.

Ennek értelmében megfeleld képzésben kell részesiil-
nidk, és megfelel6 felkésziltségrél kell tanubizonysagot
tennilik a szamukra kijel6lt feladatok elvégzéséhez.

Minden husfeldolgozé vallalkozasnak ki kell dolgoznia
sajat modszereit és programjait a termelési folyamatban
résztvevd személyzet képzési igényének megfeleléen,
hogy mind aktivan részt vegyen a szennyezddések
megel6zésében. Ezeket a modszereket, és programo-
kat mindig fel kell Ujitani, frissiteni az 0j informaciok
alapjan, és a termelési folyamat médositasai utan.

Minden, a husfeldolgozassal kapcsolatos terlletre belé-
pé személlyel, beleértve a szerzédéses szolgéaltatokat,
ideiglenes munkasokat vagy a beszallitok alkalmazotta-
it, ismertetni kell, és be kell tartatni az dsszes tébbi al-
kalmazottra vonatkozé higiéniai kbvetelményeket.

A vallalkozas feladata a megfelelé képzettségi szint és
a sziikséges képzések biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell tanitani
feladata elvégzésére, ennek ki kell terjednie az éleimi-
szerhigiéniai kdvetelményekre is, és errél jegyz&kdny-
vet, nyilvantartast kell vezetni.

Biztositani kell, hogy minden dolgozd, aki a husfeldol-

Az ismételt higiéniai oktatdsok végén célszerl irasos
vagy szbbeli vizsga segitségével, vagy mas mod-
szerrel megdllapitani annak eredményességét és
megfelel6ségét.

Szikség szerint (kiegészit6) képzéssel javasolt biz-
tositani a berendezések és a technoldgia naprakész
ismeretét.

A rendszerességet az oktatasi tervben javasolt régzi-
teni

A képzési programok lehetnek altalanosak és speci-
fikusak.

A feldolgoz6 Uzemnek frasban célszer( régzitenie a
képzéssel kapcsolatos azon céljait, hogy minden
dolgozénak megfeleld végzettséggel és/vagy kép-
zettséggel, ismeretekkel kell rendelkeznie feladatai
ellatasidhoz. Ez a kdvetelmény a teljes személyzetre
vonatkozik, beleértve a felsd vezetdket is.

Célszerl, ha a személyzet minden tagja irott forma-
ban kapja meg a higiéniai eléirasokat.
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gozasban részt vesz, alapvetd ismeretekkel rendelkez-
zen az élelmiszer-higiéniardél, a tevékenysége, munkaja
altal befolyasolt folyamat alapelveirél, az élelmiszerek
higiénikus kezelésében jatszott sajat szerepérdl és fele-
I6sségérél, a lehetséges veszélyekrdl és a szabalyozas
hibainak egyes kovetkezményeirdl.

A takaritast - fertétlenitést végz6 személyeket és a fel-
Ugyeleteket végz6 személyeket megfeleléen képezni
kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fertétlenités
alapelveit és kévetendé mddszereit.

A karbantartast végzé személyeknek ismernilk kell te-
vékenységuk élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az alta-
luk végzend6 megfeleldé intézkedéseket és helyesbitd
tevékenységeket.

A képzések eredményességét meghatarozott id6k6zon-
ként ellendrizni kell, és meg kell gy6z&dni arrdl, hogy a
dolgozok betartjak-e az oktatasokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai képzést rendszeresen és sziik-
ség szerint meg kell ismételni.

A képzések terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellenérzésre, feliigyeletre van szlikség.

Az ismétlédé képzések anyagat igazitani kell a megfele-
16 tevékenységhez és azokhoz a kdzvetlen kdérnyezeti
kérilményekhez, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszé-
lyek jelen lehetnek, és a jogszabalyok valtozasaihoz.

A képzésnek ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi,
mérgez6 és idegenanyag veszélyek ismertetésére,
ezek hol fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban, és
hogyan kell szabalyozni, feligyelni az eléfordulé veszé-
lyeket.
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Az oktatési programokat rendszeresen felllvizsgalni, és
amennyiben szlUkséges, aktualizalni kell. Olyan rend-
szereket kell mlkddtetni, amelyek biztositjak, hogy a
feldolgoz6 izemben dolgoz6é munkasok valamennyi, az
élelmiszer biztonsagat és alkalmassagat megdrzé elja-
rassal tisztdban vannak.

412.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a
vonatkozé utmutaték szerinti mikoddésért felelés
személyek megfelelé képzésben részesiiljenek a
HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

Az élelmiszerkezel6k képzésének ki kell terjednie a J6
Higiéniai Gyakorlatra, a technoldgidra és a berendezé-
sek hasznalatéra, tovabbé a kritikus szabalyozasi pon-
tok mikddtetésére is. A személyzetnek érteni kell, hogy
miért fontos a kritikkus pont az élelmiszerbiztonsag
szempontjabdl, és hogyan kell azt szabalyozas alatt tar-
tani és helyreédllitani, ha eltér a meghatarozott értéktol.

Biztositani kell, hogy a dolgozok értsék a kritikus pontok
jelentéségét azon tevékenységekhez kapcsoloddan,
amelyek elvégzéséért felelések, a kritikus hatarértéke-
ket, a felligyeld eljarasokat, az eltérés esetén végrehaj-
tandé intézkedéseket és a vezetendd nyilvantartasokat.
A személyzetnek tisztaban kell lennie a helyes h6mér-
séklet-szabalyozas fontossagéaval.

A magas kockazatu terlleteken dolgoz6 személyzetet
valogatni és képezni kell, tekintettel arra, hogy itt kil6-
nésen magas szintld személyi higiéniara van sziikség.

Az alapvetd élelmiszer-higiéniai képzés a kdvetkezd te-

rileteket dlelje fel:

— élelmiszerek altal okozott megbetegedések,

— az élelmiszerekben eléforduld karos szennyezédé-
sek,

— mikroorganizmusok,

— az élelmiszerromlas és élelmiszerszennyez6dés el-
kerllése,

— személyi higiénia,

Az Ujonnan alkalmazott, szezondlis és részidében
dolgozéknal egy atmeneti hataridéig elfogadhaté, ha
a kdzvetlen vezetd szervezett oktatds helyett szébeli
utasitasokkal és / vagy gyakorlati bemutatéval (pl.
hatékony kézmosas) ismerteti a betartandd higiéniai
szabalyokat.

Kbzértheté jeldléseket, feliratokat ajanlatos kiflig-
geszteni a dolgozok részére a jo gyakorlat megerési-
tése céljabol.
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— arukezelési és raktarozasi kdvetelmények,
— Uzem terlilete és berendezések,

— éllati kartevok elleni védekezés

— takaritas és fertétlenités,

— hulladékkezelés,

— t6rvényi és jogszabalyi kbvetelmények.

4.12.3.
betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban

Elelmiszert eléallit6 személynek minésil mindenki, aki
olyan terlleten végez munkat, ahol nem zart csomago-

Verzié: 2

dolgoz6  személyek  képzési  programijara |lasu élelmiszer talalhato, vagy amely nagy kockazatu-
vonatkoz6 nemzeti  jogszabalyok  barmely | nak mindsil, fuggetlendl attol, hogy azt telies vagy
kévetelményét. részmunka idében végzi.
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5 Mellékletek

5.1 Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkeriilhetd a kifejezések ismétlése a szévegben és egyben a legfontosabb kifejezések kom-
binaciéit is tartalmazza.

Ebben az utmutatéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutatd targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszeyléncrél és a hat6séagi feliigyeletrél sz6l6 2008.
évi XLVI. térvenybdl, nagy részet a Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969. szamu el6irasabdl és
a Magyar Elelmiszerkdnyv kiilénb6z6 elbirasaibdl vettik at. A hulladékra és atdolgozasra
vonatkozé meghatarozasok a 71/2003 FVM rendeletbél szarmaznak.

Allati test: az llat teste a vagas és zsigerelés utan.

Bels6ség: friss his, amely nem tartozik az allati test fogalmahoz, beleértve a zsigereket és
a vért.

Daraboldlizem: a his csontozasara és/vagy darabolaséara szolgéalé 1étesitmény.

Elelmiszer: minden olyan novényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetli anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi fogyasz-
tasra alkalmas. Nem minésll élelmiszernek a gyogyszer, gydgyszernek nem mindsilé
gyogyhatast anyag és készitmény, a gyégytapszer, az anyatejet p6tl6é tapszer, a gydgyviz,
tovabba a nem csomagolt ivéviz és dsvanyviz.

Elelmiszer-eléallitas: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra torténd élel-
miszertisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek dsz-
szessége, vagy ezek részmiiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet nél-
kil arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként dnmagaban &ltalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el6készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szdllitds, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiolégiai tulajdonsagait
kedvez6en befolyasolja. Hozzdadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy énmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra alkalmat-
lan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez6déstél, a tapérték- és minéségcsdkkentd
hatésoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyaszté ta-
vollétében meghatarozott mennyiségben ugy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak fel-
nyitasa, vagy megsértése nélkll a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszerforgalmazéds: az élelmiszernek a viszonteladdékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztdékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi, ér-
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tékesitési miveletek 6sszessége, vagy ezek részmdiveletei, fliggetlendl attél, hogy a vendég-
latas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer elallitisanak, forgalomba hozatalanak az emberi fo-
gyaszthatésagra valé alkalmassaggal 6sszefliggé kdvetelményrendszere, az élelmiszer Gtjan
terjed6 fertézés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-mindség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkozé el6irasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények kielégitésé-
re.

Elelmiszer nyersanyag: éleimiszer elééllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a mik-
roorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetl termék, illetve termény, valamint az ivéviz és az
asvanyviz.

Elkiilénité hiité: Hutott hely vagy helyiség (kis teljesitményl (izem esetén)
Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Ervényesités (validalis): bizonyitékok gylijtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

Folyamatabra: valamely meghatérozott élelmiszer elddllitdsahoz vagy feldolgozdsahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Fertétlenités:

Elelmiszer el6allitdsa soran csak az illetékes hatdésag altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai segédanyagot, élelmiszercsomagol6 anyagot, illetve mosé- és fertétlenitészere-
ket lehet felhasznalni. A felhasznéalasi engedélyt az illetékes hatdésag adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés réviditése, amely olyan raktéari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

»Friss hus”: olyan hds, amelyen nem végeztek mas tartositasi folyamatot, mint hiités, fa-
gyasztas vagy gyorsfagyasztas, beleértve a vakuumcsomagolt vagy a szabalyozott nyomas
alatt csomagolt hust.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag szem-
pontjabdl jelentds veszélyek szabalyozasat.

Haziasitott patas allatok:
A haziasitott szarvasmarhafélék (beleértve a Bubalus és Bison fajokat), sertés, juh, - és
kecskefélék, és a haziasitott egypatas allatok.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kriti-
kus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag cstkkenését vagy elvesztését
jelzi.
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Hékezelés: minden olyan muivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, éleimiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra valé el6- illetve elkészitési vagy élvezeti érték ndveld célbdl
olyan héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam csdkkentd, vagy az élelmiszer szerkeze-
tét megvaltoztaté hatasa van.

Hus:
A haziasitott patas allatok és egyéb vagoéallatok, vadak élelmezési célra alkalmas részei, be-
leértve a vért.

Husipari hulladékok kategoridi (osztalyai) néhany példa, részletesen: 71/2003 (VI1.27.)
FVM rendelet:

1. osztalyba sorolt hulladék: az ,SRM” anyagok, nagy vegyi, vagy biolégiai szennyezettségi
hullak és hulladékok. Ezeket a hulladékokat égetéssel erre a célra engedélyezett helyen kell
megsemmisiteni.

2. osztalyd hulladék: a normalvagastu kérdédz6k vére, kis kémiai, vagy bioldgiai
szennyezettség(, hatarérték feletti gyogyszertartalmu allati eredetl élelmiszerek Ezek a hul-
ladékok tragyaként, komposztalas utan talajjavitoként vagy biogazként hasznosithatok.

3. osztalyu hulladék: az emberi fogyasztasra alkalmas, de kereskedelmi vagy egyéb okokbol
ilyen célra fel nem hasznalt éleimiszer, emberi fogyasztasra alkalmatlan, de allatokra ve-
szélytelen vagoéhidi hulladékok, a nem kérédzék vére, élelmiszer hulladékok / kivéve a nem-
zetkdzi utasforgalmi hulladékot/. Ezeket a hulladékokat kedvtelésbdl tartott allatok allateledel
gyartasra fel lehet hasznalni.

A csomagolt termék emberi fogyasztasra alkalmatlannd mindsitése esetén lehet 1. osztalyu
hulladék, mint pl. nagy vegyi szennyezettségl anyag, vagy 2. osztalya hulladék, mint pl. ha-
tarérték alatti gyogyszertartalmu hulladék, vagy 3. osztalyu hulladék, mint pl. kereskedelmi
okbdl emberi fogyasztasra nem értékesitett anyagok, az élelmiszer fogyaszthatésagi idejé-
nek lejarta miatt, a csomagolasat az lizemi atmeneti taroldba rakas elétt el kell tavolitani.

Idébeni elkiilbénités: az ugyanazon térben kildnbdzé miveletek végzését értjik abban az
esetben, ha az egyik mivelet befejezése és a masik elkezdése kozt elegend6 idé all rendel-
kezésre a teriilet (technoldgia) takaritasara, fert6tlenitésére, illetve a kévetkezd mivelet higi-
éniai feltételeinek biztositasara.

Kiilénbdz6 allatfajok vagasanal idében elkildnitést jelenti, ha egyik allatfaj és a masik allatfa;
vagasa kozott idében mérhetd tavolsaggal biztositjak a keresztfertézés megelézését.

Igazolas (verifikalas): a feligyelettdl eltéré mddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas érté-
kelések alkalmazasa, a HACCP -tervnek val6 megfelelés megallapitasara.

Kritikus hatarérték: olyan eldiras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a nem elfogadha-
tosagtol.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabdlyozast lehet alkalmazni a 1é-
nyeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kikiiszébdléséhez vagy elfogadhato
szintre csdkkentéséhez.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy szakasza, beleértve a nyers-
anyagokat, az elsédleges termeléstél a végsd fogyasztasig.

Nagy kockazatu teriilet: a feldolgozé Gzem azon terllete, ahol olyan tevékenységet folytat,
amely az élelmiszert fokozott veszélynek teszi ki a szigorU higiéniai kbvetelmények be nem
tartasa esetén (pl. hékezelt hiskészitmények szeletelése)

Nyersanyag: élelmiszer elédllitasara alkalmas ndvény-, allati-, - beleértve a mikroorganiz-
musokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és az asvany-
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viz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gy(jt6fogalmat haszndljuk az alap- segéd- és jarulé-
kos anyagok k&zds megnevezésére.

Nyers élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amely eredeti allapotanak lényeges megvaltoz-
tatasa nélkil alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségliik az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
eléallitasanal egyszerlibbé és jobban szabalyozhatéva teszik a gyartas és javitjak a kész-
termékek minéségét.

Szabalyoz (control): megtesz minden szlkséges intézkedést a HACCP-tervben megallapi-
tott kdvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabadlyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kévetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Szennyezédés:

Az utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobiolégiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6é anyag, nemkivanatos, vagy
boml6 anyaggal valo szennyezédését jelenti.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot eltavoli-
t6 eljaras (Codex).

Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott technol6-
giai cél elérésére alkalmaznak, és elkerllhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy szarmazékok
keletkezését eredményezi a késztermékben.

Térben valo elkiilonités: a zarhatd 6nallé 1égtérrel rendelkezd terekben végzett tevékeny-
séget értjik alatta.

Kiildénbdzé allatfajok vagasanal térbeli elkllonitést jelent, ha az egyik allatfaj és a masik allat-
faj kozott vagy tenyésztett vadak kézott olyan tavolsag van, ami biztositja mindenditt, hogy
nem érintkeznek egymassal (t6bb vagoévonal).

Termék-visszahivasi eljaras: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus, ve-
szélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy mas
megfeleld helyre torténd maradéktalan visszaszallitdsat szolgalja, ahol teljes kivizsgalasa
megtorténik.

Vagasi melléktermék: a vagohidi elballitas soran keletkezé étkezési célokra tovabbhaszno-
sithat6 élelmiszer

Veszély: az élelmiszerben el6forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatast anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségugyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekrél és a jelenlétiikhéz vezetd kdrilményekrdl vald informacio-
gyUijtés és értékelés folyamata annak eldéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag szempont-
jabdl, mely tényezék jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.
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Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan é16 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel, Giriilé-
kével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal, viru-
sokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtliekkel, férgekkel, algakkal, éleszts-
gombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellendrzési és irtasi médszerek 6sszes-
sége, melyek alkalmazéasaval biztosithat6 az allati kartev6-mentes allapot, beleértve ezek
megfelelé dokumentalasat is.

Kartevo-fertézéttség figyelése: a kartevok megjelenésének jelzése, a fertézottség helyé-
nek, intenzitasanak behatarolasa, illetve a fert6zéttség hianyanak megallapitasa (szubjektiv
— emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé modszerek).

Kartevéirtas: a kartevok elpusztitasat szolgalo eljarasok dsszessége (mely mechanikai, fizi-
kai, biologiai, kémiai moédszereken alapul).

Allati kartevok elleni védekezési program: az lizem vezetése, és a kartevdirtas kivitelezs-
je éaltal kdzésen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék meghatarozasat, a
megelézési, az ellenbrzési, és az ellendrzés soran fertézéttnek talalt helyeken szilkségessé
valo irtasi moédszereket, a felelésségi kdroket, a dokumentaciés rendszert, és az oktatast.

Csalétek: a kartevd altal kedvelt, szamara vonzo6 taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrdl beszélink.

Etet6 szerelvény: a kartev6k monitorozasara (a kartevé-fert6zottség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald szerel-
vény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevd befogasaval (gyijtécsapda), vagy annak el-
pusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szdrodas-mentes irtdszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és régzithet6-
ségébdl adéddan nem szennyezi a kbrnyezetet és a kartevé nem szorhatja szét

A kartevok jelenlétének mérésére, kiléndsen azokon az Uzemi terlleteken, ahol az
irtészerek haszndlata nem kivanatos, irtészert nem tartalmazé eszkdzoket
(fajspecifikus, ragasztés, elektromos, vagy kombindlt rovarcsapdékat, szerelvényekben
alkalmazhat6 csapd, fojtd6 vagy élve-befogd ragcsaldécsapdakat célszerli hasznalni,
melyek kelléen érzékenyek a kartevd észlelésére, és lehetbleg megakadalyozzak
annaktovabbterjedését.
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5.2 Az iparagra jellemz6 veszélyek

Az ebben a fejezetben targyalt kbvetelmények és intézkedések betartasaval és alkalmaza-
saval meg lehet elézni azt, hogy a termelés soran bekertild, késébb nehezen eltavolithaté
szennyez® anyagok és kérokozé mikroorganizmusok keriilienek be a husokra a felhasznalt
nyers- és alapanyagokbdl.
Az alabbi tablazatokban a teljesség igénye nélkil felsorolunk néhany veszélyt, amivel sza-
molni kell a vagbéhidakon és husdarabolé Gizemekben.

Nyersanyaggal érkezd veszélyek

Allati  és  ndvényi| Hasokban: antibiotikumok, hormonok, maradvany anyagok

szermaradvanyok allati gyogyszerekbdl, egészségre karos anyagok névényvé-
dé szerekbdl

Nehézfémek Egészségre artalmas vegylletek jelenléte, pl. hdsban, vizben

Vizbél homok, rozsda.

Csomagoléanyag

Sérllt csomagoldanyag-darab, zsineg, mianyag féliadarab
csomagolastél.

Allati maradvany

Rovarok: hangya, csotany, pincebogar, lisztmoly, zsizsik,
légy, stb. beérkezd nyersanyagban

Uveg, porcelan

Uvegszilank, porcelandarab beérkezé nyersanyagban

Mikrobaszaporodas,
(pl. Salmonella, S.
Aureus, E. coli,
Listeria mon., stb.)

romlas

Mikrobaszaporodas hisalapanyag taltarolasa miatt. Mikroba-
szaporodas elhizédé szallitas miatt.

Mikrobaszaporodas nem megfelel6 szallitasi hémérséklet
miatt.

Allergén anyagok

Nyersanyagok azon komponensei, melyek az érzékeny fo-
gyasztoi csoportok tagjainal allergiat okozhatnak, pl. tejfehér-
jék, szbjafehérjék, stb.

Fém

Fém alkatrészekrol letéré fémdarabok, fémszildnkok a beér-
kezd nyersanyagban.

Kérnyezettdl szarmazé veszélyek

Kérnyezeti

Por, féld, homok, k&, vakolat, egyéb a kdrnyezetbdl, helyte-
len szallitasi kéralményektdl.

Atszennyezédés, mik-
robaatvitel

Raszennyezés személytdl, kéztél, munkaruhatol.

Raszennyezés eszkdztdl, egyéb érintkezé targyakitdl, aruktdl

Termékutvonal  helytelen  kijeldlése  miatt  kereszt-
szennyezddés.

Méreg

Ragcsalé- és rovarirtd szerek helytelen kezelésébdl szarazé
mérgek.

Tisztitdszerek

Tisztité-fert6tlenitészer maradvanyok fellleteken, edények-
ben.

Kiold6do kémiai | Egészségre karos anyagok kioldodasa. (pl. festék vagy
anyagok egyéb dsszetevd komponens csomagoléanyagbdl)

Uveg, porcelan Uvegszilank, porcelandarab (izemi kérnyezetbdl

Személyes Személytél: hajszal, ruhagomb, targy, stb.

Fadarab Faforgéacs, szalka Gzemi kdrnyezetbél.

Fém Fém alkatrészekrdl letdré fémdarabok, fémszilankok.
GHP-13 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. aprilis 29..



94/111

Mianyag Lampakbdl, rekeszekbdl, egyéb kemény mianyag targyakbol

letdr6é darabok

Technoldgia soran fellépd veszélyek

Csont

Csont, kemény porc a helytelen csontozas miatt

Mikrobaszaporodas, |Mikrobaszaporodas tultarolas miatt. Mikrobaszaporodas el-
Salmonella, S.|hldz6d6 szallitas miatt.

Aureus, E. coli,
Listeria
monocytogenes, stb.)
romlas

(pl.

Mikrobaszaporodas nem megfelelé6 hémérsékleti tarolas biz-
tositasa miatt.

Fogyaszthatdsagi-, minéség-megdrzési idé jeldlésének hia-
nya, helytelen jel6lés = tlltarolas miatt romlas.

Avasodas soran ke- | Egészségre karos anyagok keletkezése a termékekben (tul-

letkez6 anyagok tarolas miatt).

Keletkezd veszélyes|A termék tul magas hékezelési hémérséklete kdvetkeztében

kémiai anyagok pl. rakkelté anyagok keletkezése

Atszennyez8dés, mik- | Raszennyezés személytdl, kéztél, munkaruhatél, eszkdztél,

robaatvitel egyéb érintkezd targyaktol a gyartas soran.

Kendolaj Technol6giai folyamat soran olajszennyezédés a gépekrdl,
szerelvényekrél

5.3 HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

(1)

()

Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkezdkbdl allnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy elfogadha-
t6é szintre kell cs6kkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon |épésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatosag és elfogadhatatlansag kulénva-
lasztasahoz szlkséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott veszélyek
megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csdkkentéséhez;

d) hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

e) helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;
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rendszeresen végrehajtand6 eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt intézke-
dések hatékony mikédésének igazolasara;

az élelmiszeripari vallalkozas jellegének és méretének megfeleld olyan dokumentu-
mok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljdk az a)-f) pontban véazolt intéz-
kedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméke, a folyamaton vagy barmelyik [épésben,
az élelmiszeripari véallalkozok fellilvizsgaljak az eljarast, és elvégzik a szikséges valtoztata-

sokat.

(3)

b)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari véllalkozékra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak vagy forgalmazasanak barmilyen szint-
jéhez kapcsolodd miveleteket végeznek az |. mellékletben felsorolt elsédleges ter-
melést és az ahhoz kapcsol6d6 miveleteket kdvetden.

Az élelmiszeripari véallalkozok:

a hataskorrel rendelkezé hatésag altal eléirt médon, figyelembe véve az élelmiszer-
ipari vallalkozés jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskérrel rendel-
kez6 hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idétartamig megbriznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

()

Az e cikk végrehajtdsara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekez-
désben emlitett eljarassal 6sszhangban lehet megdéllapitani. Az ilyen rendelkezések
bizonyos élelmiszeripari vallalkozék szamara megkdénnyithetik e cikk végrehajtasat,
kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasardl széld utmutatdkban meghatarozott eljara-
sok hasznalatanak eléirasaival, az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen ren-
delkezések meghatarozhatjak azt az idétartamot, amely alatt az élelmiszeripari véllal-
kozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a dokumentumokat és nyil-
vantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazésara vonatkozé kévetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagl eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitékat arra 6szténdz-
ze, hogy:

rendszerezett moédon gondoljak at az huskészitmények kezelése, elballitasa, taro-
lasa soran végzett tevékenységiiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a
termékbiztonsaggal dsszefliggd jellemzé paramétereket: pl. feldolgozasi maveleti
paraméterek, minéség-meg6rzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

gondoljak at és értsék meg, hogy az huskészitmények elballitasi tevékenysége so-
ran milyen veszélyek Iéphetnek fel, amelyek karosithatjak a fogyaszt6 egészségét.
Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és biologiai/mikrobioldgiai jelleglek lehetnek;
hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél fordul-
hatnak el6;

hatarozzak meg és alkalmazzék a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel6zhetdk, kikliszobdlhetbk, vagy elfo-
gadhaté szintre csdkkentheték;
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értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalésulé Jé Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységlk adott |épésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempont-
jabél (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak azokat
megfeleléen, akkor azok a fogyasztd biztonsagat veszélyeztethetik;

A szabalyzé tevékenységek mikddését rendszeresen fellgyelni kell annak érdeké-
ben, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga fligg
a veszély mértékétol, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag fligg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti 1épéstdl fig-
gben, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigori dokumentalasi kdéve-
telménnyel.

o Az Utmutaté gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabalyz6 és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem teljes korliek és egyes esetekben mas évintézkedések alkal-
mazasa is szlikséges lehet;

vizsgéljak fellll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Uzemi kérnyezetet érint6 - valtozas esetén, és ezen kivll elére megtervezett rend-
szerességgel is;

ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;
a telies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikddés hatékonysaganak igazolé ellendrzése is. A hdékezelési, tartésitasi fo-
lyamatoknal a mikrobapusztité, ill. szaporodas gatlé hatas megfeleléségének ellen-
6rzése (validalas) és a hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas) feltét-
lendl sziikséges.

Minden hisfeldolgozé Gzem kiilénb6z6, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az (izem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezet6k és a dolgozdk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott teveé-
kenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozok értsék meg az
élelmiszer-el6allitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsol6déd veszélyeket és a szabalyozas
hibainak kévetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsoloédo fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalositasdhoz sziikséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdényv 2-
1/1969. szamu el6irasa tartalmazza.
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Egyszeriisitett példa vorésarugyartas HACCP tervének elkészitésére

Példankkal csak szemléltetni szeretnénk, hogy a vérésarugyartas (pl. parizsi) HACCP elem-
zésének elkészitése soran milyen szempontokat kell figyelembe venni, mire kell kiterjedni az
elemzésnek és milyen tipusu tablazatokat célszer(i az elemzésekhez felhasznaini.

Automatikusan egyetlen husfeldolgozé (izemre sem alkalmazhato az alabbi példa.

Feladat meghatarozasa:

a beérkez6 husalapanyag, segéd- és csomagoldéanyag atvételétdl az elékészitésen és héke-
zelésen at a radaru kiszallitast megel6z6 atmeneti tarolasaig, kiszallitasaig eléforduld veszé-
lyek elemzése.

Termékleiras:

Jovahagyott, ellenérzott beszallitétol beérkezd husalapanyag, segédanyag és csomagolé-
anyag szakszer( tarolas utan kimérésre kerll, majd kutterben keverve radba téltés utan hé-
kezelésre keriil. A hékezelés utan zuhanyoztatva hiitik, majd hiitétarolas utan szilkség sze-
rint csomagoljak.

A vorosaru csomagolasi médija lehet:

Radaru mibélbe téltve (jeldlés a mlbél feltletén, hasszallité mianyag ladaban, rekeszben
vagy kartondonozban szallitva), (vevéi elbiras, gyartmanylap szerint, majd (zletben szeletel-
ve)

Lehetséges egalizalt 100, 500 vagy 250 g-os kiszerelésben, a jel6lésnek minden egyedi jel6-
Iésre vonatkoz6 informaciét tartalmazni kell.

Egyedi csomagolasban szeletelve, esetleg darabolva vakuum vagy védégazas csomagolas-
ban (vevéi el6iras, gyartmanylap szerint)

A vordraruk mindségi eléirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-13 fejezete, a folyamat vonatko-
z0 elGirasait a gyartmanylap, illetve technologiai utasitas tartalmazza. A csomagolo anyag
rendelkezik érvényes mindségi elbirassal és OETI (vagy azzal azonos tartalmud) engedéllyel.
A takaritast, karbantartast, oktatast utasitas szabalyozza.

A vordsaru termék fogyaszthatdsagi ideje a csomagolastol és a tarolasi hémérséklettél fligg.
A fogyaszthat6sagi id6 a csomagolason ker(l feltlintetésre. A terméket hékezelés nélkil fo-
gyasztjak. Adalékanyag Osszetételétdl fliggéen bizonyos fogyasztdi csoportok szamara al-
lergén anyagokat tartalmazhat, pl. széjafehérje.

Az egyszerUsitett elemzésben szerepl6 veszélyek:

Kémiai: peszticid maradvany, gyogyszermaradvany, takarito és fertétlenitészer maradva-
nyok; allergén anyagok

Fizikai: csont alapanyagbdl, valamint Gzemi kérnyezetbél, berendezésekbdl, eszkdzokbél
szarmazo fizikai veszélyes idegen anyagok: fém, fa, ké, tiveg, vakolat, éles mianyag
Mikrobiologiai: korokoz6 mikroorganizmusok kézil Salmonella, Staphylococcus aureus,
E.coli, Listeria monocytogenes ;
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Vérdsaruk gyartasa folyamatabra

1.

11 Alapanyagok feldol-
gozébba vitele

Toltelékes, fott, fiistolt készitmények

bérke
1.1.1
—_—

bérke elépacolas

v

1.2.

Hus bemérése

bérkepép készités I
4—

1.3.1. 1.3.
Fiszerek, adalékok
komponensek bemérése

Aprités, keverés

1.1.3. = —
jégpehely gyartas I

1.4.
Bél, klipsz —>
1.5.
fﬁsthébot, keret
kocsi
1.6. CCP
1.7.
Viz >
1.8.
1.9.
CCP
GHP-13

Toltés

Botra szedés

Fistolés, fézés

Zuhanyoztaté hités

gLt

Termék pihentetés
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. . . A Déntési fa Kritikus hatar- | Felligyel6 elja- | Helyesbit6 te-
Nr. Miivelet Veszély Szabalyoz6 médszer KiTK2 K3 [ Ka CcCP érték ras vékenység
1.1. |Fagyos, M. Nem tiszta eszk6z- | MUveleti és higiéniai el6iras || N I | GHP
defrosztalt v. |16l atszennyez8dés, betartdsa. Szakszer(, higié-
friss hus fel- | mikrobaatvitel nikus gyors arumozgatas.
dolgozéba vi-
tele Miveleti és higiéniai el6iras
F: Szennyez6dés pisz- | betartasa | N (N GHP
kos eszkdztél, sze-
mélytél. Idegen anyag
1.1.1. | Bérke elépa- | M: Nem tiszta eszkdz- | Szakszerd, higiénikus aru I N (I I GHP
colasa t6l atszennyezédés, és eszkdzkezelés
mikrobaatvitel
K: S6 rossz mennyisé- | Gyartadsi utasitds szerint || N |N GHP
ge miatt tlls6zas vagy |[adagolva
alulsézas
F: Szennyez6dés pisz- | S6, pacanyagok, eszkdzok | | N |N GHP
kos eszk6ztdl, viztdl, | megfelelé tisztasaga min-
pacsotol. Idegen | den paclékészitésnél.
anyag
1.1.2. | Bérkepép ké- | M: Mikrobaszaporodas | El6irt bérkepép hékezelési || N (I I GHP
szitése nem megfelel6 héke- |idétartam és héfok
zeléstél betartasa
F: Szennyez6dés pisz- | Higiénia betartasa, megfele- | | N [N GHP
kos eszkdztél, anyag- |16 takaritas, fert6tlenités.
t6l. Idegen anyag
1.1.3. [ Jégpehely M: Mikrobiol4giai Rendszeres vizvizsgalat | | N I | GHP
gyartasa szennyez6dés a viz- mikrobiolégiara
ben (eredmények megbrzése)
K: Kémiai szennyezé- | Rendszeres vizvizsgalat | | N [N GHP
dés a vizben . kémiara(eredmények meg-
Orzése)
F: Szennyez6dés pisz- | Higiénia, megfeleld takari- || N [N GHP
kos eszkdztdl, viztdl. |tas, fertbtlenités
Idegen anyag
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. . . A Déntési fa Kritikus hatar- | Felligyel6 elja- | Helyesbit6 te-
Nr. Miivelet Veszély Szabalyoz6 médszer KiTK2 K3 [ Ka CcCP érték ras vékenység
1.2. |Fagyos, Nincs realis kémiai ve-
defrosztalt v. |szély
friss hus be- [M: Nem tiszta eszkdz- | Miveleti el6iras betartasa I N |l I GHP
mérése tél  atszennyezédés, | Személyi, targyi higiénia be-
mikrobaatvitel F: | tartdsa.
Szennyezddés piszkos | Miveleti el6iras betartasa | N (N GHP
eszkdzt6l, személytél. | Személyi, targyi higiénia be-
Idegen anyag tartasa.
1.3. | Apritas, pé- M: Mikrobaszaporodas | Megfeleld tisztitas, takari- I N |l I GHP
pesités, keve- | szennyez6dés miatt tas.
rés F: Szennyezett esz- | Milveleti el6irds betartasa
k6éz, idegen anyag .|Kutter kés épségének ellen- || N |N GHP
Kutter kés torése 6rzése minden muiszak ele-
jén
1.3.1. | Flszer beta- | M: Nem tiszta eszk6z- | Minden bekeverés ellenér- || N |l I GHP
rolésa, el6ké- |t6l atszennyez6dés, zése érzékszervileg, és min.
szitése mikroba bevitel és atvi- | megdrzési idére
tel
K: nem jellemzé
F: Szennyezddés pisz- | Miveleti el6iras betartdsa I N [N GHP
kos eszkdztdl, sze-|megfelel6 karbantartasa a
mélytél. Idegen anyag |berendezéseknek
1.4. | Toltés M: Mikrobaatvitel pisz- | Megfeleld tisztitas, takari- | N | | GHP
kos eszkdzrél, kézrél, |tas, épség ellendrzé-
bélrél se.Technoldgiak betartasa,
K: - Burkol6anyag folyamatos el-
F: Szennyezett esz-|len6rzése. | N [N GHP
kbz, idegen anyag
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. . . A Déntési fa Kritikus hatar- | Felligyel6 elja- | Helyesbit6 te-
Nr. Miivelet Veszély Szabalyoz6 médszer KiTK2 K3 [ Ka CcCP érték ras vékenység
1.4.1. | MUbél eléké- | F: Piszkos, sériilt bél | Mlbél el6készitése gyart- I N ([N GHP
szitése manylap szerint Bél épsé-
geének, tisztasaganak meg-
tekintése
K: Kémiailag kiold6d6 | Jovahagyott beszallitétol I N ([N GHP
anyag, festék a bélbél: | vasarolt minéségi tanusit-
M: nem jellemz6 vannyal rendelkezé bél
hasznélata
1.5. |Botra szedés |M: Mikrobaatvitel pisz- | Miveleti el6iras betartasa I N |l I GHP
kos eszkdzrél, kézrél, | Megfeleld tisztitas, takari-
bélrél tas, épség ellendrzése.
K: nem jellemz6
F: Szennyezett esz-|Burkoléanyag folyamatos el- || N |N GHP
kdz, idegen anyag lenérzése
1.6. |Hokezelés, M: elégtelen f6zés, Muveleti el6iras betartasa I I CCP | Gyartméanylap [Hokezelés, fiistd- | Kiegészité ho-
flstolés, 16- mikrobak tulélése nem | Gyartmanylap szerinti héke- eléirasai szerin- [1és  ellendrzése, | kezelés, flsto-
zés megfelelé maghdfok zelési paraméterek betarta- ti hékezelési | héfok és id6tar- [lés  végzése,
miatt sa, regisztralasa. magh&mérsék- [tam regisztréldsa | rossz aru selej-
F: sérilt burkolat letek és mag- | minden hékeze- |tezése, beren-
hémérsékleten |lésnél, flstdlés- |dezés javitasa,
tartasi idok. nél. Felelés meg- | technolégia
bizott dolgoz6 maédositasa,
Szamitdégépes dolgozé okta-
regisztraci6  és|tasa.
Hoékezelési naplé | Felelés: mive-
vezetése zetd.
Hoékezelési
napléban do-
kumentélas
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. . . A Déntési fa Kritikus hatar- | Felligyel6 elja- | Helyesbit6 te-
Nr. Miivelet Veszély Szabalyoz6 médszer KiTK2 K3 [ Ka CcCP érték ras vékenység
1.7. |Zuhanyoztaté |M: mikroba szaporo- Miveleti el6iras betartasa | N (N GHP
hités das nem megfeleld viz hémérsékletének és hi-
vizhéfok és tul hosszu |tés id6tartamanak felligyele-
tarolas miatt . te
K: nem jellemz6
F: sérilt burkolat, fizi- | Szakszer( arumozgatas, | N (N GHP
kai szennyez6dés
1.8. | Termék pi- M: mikroba szaporo- | Miveleti el6iras betartdsa I N [N GHP
hentetése das nem megfelel6 te- | Megfelel6 anyagmozgatas,
rem héfok és tul hosz- |tarolas
szu ideji pihentetés
miatt
K. nem jellemzé
F. sérilt burkolat, fizi- | Szakszerl arumozgatas, | N |N GHP
kai szennyezddés
1.9. Hatétarolas M. mikroba szaporo- Hltétermek eléirt hémér- | | CCP Hatési, tarolasi|Valamennyi hi- | HGt6k, fa-
déas nem megfeleld hi- | sékletének betartasa, fo- és teremhé- | tétt terem hémér- | gyasztdk
tési héfok és tul hosz- | lyamatos regisztralasa mérsékletek sékletének fo- |azonnali javi-
szl idejd tarolas miatt gyartmanylap lyamatos regiszt- |tdsa. Termé-
F: sérilt burkolat, fizi- szerint ralasa és feligye- | kek atcsopor-
kai szennyez6dés. Szakszer( arukezelés, tisz- || N [N GHP | HUtott készter- | lete két dranként. |tositasa mas
tasdag, higiénia. mékek tarolasi | Felel6s: hitébe. Aru
ideje gyart- | Mlvezeté selejtezése,
manylap  sze- | Homérséklet re- | dolgozok fi-
rint.  Altalanos | gisztracié szami- | gyelmeztetése,
eléiras: max 5|togépben és el-|oktatasa.
°C hémérséklet |lenérzésilap Felelbs:
Uzemigazgat6
Mivezet6
Raktarvezetd
Dokumentalas
ellenérzési la-
pokon
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Igazolasi terv

Példa: HACCP lgazolasi terv, vordsaruk gyartasa

A CCP szama
és/vagy meg-
nevezése

Tevékenység/fliggetien
modszer

Felel6s

Gyakorisag

Dokumentalas

CCP-k igazolasi terve

Hokezelés mik- | H6kezelt vérdosaruk minta- | kijeldlt felelés Mintavételi terv Laborvizsgalati
robiolégiai ve- vételezése, mikrobioldgiai szerint jegyz6konyv
szélyekre vizsgalat akkreditalt labora-
tériumban, trendelemzés
Hatétarolok Hlt6kamra éves gépészeti | Mlszaki vezeté | Evente Jegyzdkdnyv
megfelelésége | karbantartasa, hémérék ka- Kalibralasi bi-
libralasa zonylat
Egyéb igazolasi tevékenységek
Beérkezd husok: | Hatosagi jegyz6kényvek kijelolt felel6s Mintavételi terv Laborvizsgalati
vizsgalata gy(ljtése és rendszerezések szerint jegyz6konyv
gyogyszer ma-
radvanyra,
peszticid ma-
radvanyra
Beérkezd flisze- | Min6ségi tanusitvanyok, bi- | kijeldlt felelés Minden beszalli- | Laborvizsgalati
rek adalékok zonyitvanyok gydjtése és tott allatra vonat- | jegyz6kdnyv

mikrobiolégiai s
kémai vizsgalata

rendszerezések

kozban

Uzemi higiénia

Uzemi kérnyezetbdl (fal,
padozat) és berendezések-
rél térténd tamponos minta-
vétel, trendelemzés

kijelolt felel6s

Mintavételi terv
alapjan

Bels6 audit jelen-
tés

Személyi higié-
nia

Kéztisztasagi tamponos
mintavétel, trendelemzés

Kijel6lt felelés

szikség esetén,
de évente leg-
alabb kétszer

Bels6 audit jelen-
tés

Személyi higiéniai oktatas | Kijel6lt felelés | Evente Bels6 audit jelen-
felllvizsgélata tés
Altalanos higié- | Higiéniai bejaras Vezet6ség, hi- | Havonta Vezet6ségi felll-

nia

giénikus

vizsgalati jegy-
z8kdnyv

Rendszer élta-
lanos mikddése

Belsé audit, HACCP fellil-
vizsgdlat

Team vezet6

Evente, és valto-
z4s, probléma
esetén

Bels6 audit jelen-
tés

Kilsé, 3 fél altali, vevdi au- | Team vezetd Szurépréba sze- | jegyz6kényv
dit- HACCP feliilvizsgalat rien
Hatésagi ellendrzés, Minéségiranyi- | Szuréproba sze- |jegyz6kdnyv

HACCP fellilvizsgalat tasi vezetd rien
Idegen anyag és | Hatésagi reklamécidk sta- | Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
mikrobiolégiai tisztikai elemzése tasi vezetd tés
megfeleléség

Kilsé kezdeményezésre Laborvezetd Kilsé igény sze- | jegyzékdnyv

késztermék mikrobiolégiai
vizsgélat

rint

Vevéi reklamacidk elemzé- | Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
se tasi vezetd tés
Viz megfelels- | Vizvizsgélat akkreditélt la- | Min&ségiranyi- | Evente Jegyz6kdnyv
ség boratériumban tasi vezetd
Csomagolas Csomagolasi technolégia Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
megfelelésége | validdladsa tasi vezetd tés
A jeldlés megfe- | A helyes min6ség megér- | Milvezet6 tételenként Ellendrzé lap
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A CCP szama . .
és/vagy meg- Tey ekenyseg/fuggetlen Felelés Gyakorisag Dokumentalas
g modszer
nevezése
lelésége zési id6 ellendrzése
A biztonsagos Erzékszervi tulajdonsagok, |Laborvezet6 Uj termékfejlesztés | jegyz6konyv
min6ség megdr- | romlast okozok és/vagy vagy technolégia
zési id6 koérokozék vizsgalata valtozas esetén, il-
validalasa letve kockazat
becslés alapjan
meghatarozott
gyakorisaggal
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Ve

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerlket szabalyozé irott dokumenta-
cios rendszerrel.

A melléklet ezen vaéllalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bévebb, na-
gyobb adattartalmi rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben sze-
replé informéacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az Utmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentaciés kdvetelmé-
nyek, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlat-
nak megfeleld mikédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd szévegében
emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kdnnyebb attekinthetéség érdekében, illetve
példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve a vezetendé nyil-
vantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkoz6an adnak utmutatast.

A mlkddést tartalmazdé eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység dssze-
tettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben résztvevd
alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
vallalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja
e Technolégia rovid leirasa (kilénds tekintettel az éleimiszer alap-, segédanyagok, fél-
kész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre),
vagy kell6 részletességi gyartmanylap
Személyi higiéniai utasitas
egészségi allapot szlirése és jelentése
kotelezd védéruha,
kézmosés szabalyai,
sérilések kezelése,
higiénikus viselkedés szabalyali,
dohanyzas és étkezés szabdlyozasa
ellenérzések és felelésségek
Takaritasi terv
terllet, berendezés, eszkéz
alkalmazott szerek
alkalmazott médszerek
koncentracié, hémérséklet, idd és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az alkal-
mazhat6
6blités menete
¢ karbantartast, vagy mas specialis tevékenységet (pl.: felljitas) kdveto takaritds mene-
te
¢ Viz kémiai, mikrobiolégiai ellenérzésének bizonylatai
Ragcsalo- és rovarirtasi terv
e térkép a csapdak helyérdl,
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engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)

kartevék fajtaja, az irtds médija

az ellendrzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kulsé vallalkozoval végeztetik) kotott szerz6dés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevék fajtajat, az irtas maédijat

az ellenérzések gyakorisagat, felel6sét

allati kartevok jelenléte esetén rendkivdli irtds 24 6ran belil térténé elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozd feltételeket

ragcsalé irtast végzé személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabalyai (tovabba
jarvanyigyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tiimenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer fellilvizs-
gélatanak dokumentéciéja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az &ltalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban t6rténd régzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétdl, az alkalmazot-
tak létszamatol, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl, termeldteriilet nagysa-
gatol, stb.

A szabalyok eljarasokban val6 régzitése segiti a mikoédés kénnyebb szabalyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvo vevdi igények kdzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskordk rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkezd anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetéség

e Gyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

e Hulladékkezelés

e \Vizkezelés

o Kartevdirtas

e Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

e Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevdi, fogyasztoi reklamaciék kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta Grlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiéniahoz két6dé tevékenység elvég-
zésének, ellenérzésének nyilvantartasahoz (az Grlapok formatuma nem kotelezéen alkalma-
zandé):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

_Egység megnevezése: ..........coooiiiiiiiiiiiiiii

ellenérzési pont

megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem megfele-
16

Vilagitotestek véddburkolatanak épsé-
ge

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda miik6doké-
pessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attodliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek sér-
tetlensége

Takaritészerek eldiras szerinti tarolasd

|

Takaritészerek eléiras szerinti hagtna
lata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémeérsk mﬁkédﬁl(épeﬁségfe \
L

Stb.

Jelm

megfeleld W

ngm 0

nem 1 %)
Datum: ..........{|..... Ellen6rzé személy alairasa:..........cocoeveeiiiiiiinnn.n
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szerien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja
(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

El6irt hémérsékleti értékek:

MINTA

... °C vagy annal kevesebb

Ht6szekrénynél : maximum
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy annal kevesebb
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I16’£E /alairél‘lie 17\\ \\
]t |
[ ] |
[ | \
| \
| |
A l AL )
\ / |
\ [ [ ¥
\ [
\ [ ]
\ [ /~
\ V
£ \
| \
Pl \
| | \
| | \
| | \
| [ ] v
L[ ]
| [ ]
| ¥ |
.
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem megfele-
16

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer hasz-
nalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

Ja ....| Ellen y/zé/személy alairasa:

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHP-13

Kiadas: 1
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Napi takaritast ellenérzé drlap - MINTA
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

f\

idépont / datum

(gyakorisag a teve-
kenység kockazata-

tol fliggben)

Takaritasi te-
rulet / beren-
dezés

Hasznalt tisztito-
szer,
modszer

yhjes pités

6blités megfele- | Ellendrzés A munkat végez-
I6sége eredménye /

zés / u1rael-
lengrzgs eredinénye

\

\

\
\
-

\/

Az elvégzptt munkat ellendrizte:

GHP-13

Dat
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A l/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza 578
ma [allapota intézkedés " ma [allapota intézkedésn
1 \ e | |
2 \ [2p L 7V
3 \ 2B P
4 \ o4 i
5 5 J
6 26
7 oY !
3 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | ] 32
13 | | 3
14 | £
15 | 35
16 Vi 36
17 L 37
18 P 38
19 da 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁ’&lz{/on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /:ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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