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UTMUTATO A MALOMIPAR JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatdé a Foéldmivelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium és a
Gabonaszévetség tdmogatasaval késziilt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood, Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Készitették: dr. Keleti Agnes (Cerbona ZRt.)
Varga Istvan, (Pannon Mill ZRt.)
Téth Sandor (Nyir-Gabona ZRt.)

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése szikséges. )

Az aldbbi weboldalakon taldlhaté ,JO6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letdlthetik, képernySjukén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az dtmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo_higieniai_gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folderID=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai_utmutato_hu

A kbzérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhetd barmely jellegl profitot eredményezni.
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1. Bevezetés

Jelen (tmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tdmaszkodva segitséget nydjtson a malomipari véllalkozésok
szamara a biztonsagos termékek eléallitdsahoz szilkséges kdvetelmények hatésagi szempontbdl is
sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrol szélé utmutaték”-rél rendelkezik. A
rendelet el6irdsai alapjan a tagallamoknak 0Oszténdznilk kell a higiéniara és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi utmutaték kidolgozasat. A
rendelet IIl. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Utmutatok, mig a 9. cikk a k6zdsségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozdsségi Utmutatdk terjesztését és hasznalatdt egyarant &szténdzni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozék énkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az utmutatékat.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az Utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjik, hogy kuldje el az aldbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az ttmutat6t?

Az Utmutato Gsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlink, de az utmutaté természetesen csak a kiadas idSpontjaban rendelkezésre &llo
ismereteket és gyakorlatot tUkrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok bévilése
szilkségessé teszi az Utmutatd rendszeres id6kdzonkénti felllvizsgéalatat, médositasat.

Az utmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taldlhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai kdvetve a
melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan eliras is megtalalhatd, amely a
malomipari gyakorlatban altaldban nem fordulhat el6. Ebben az esetben, ahol nem értelmezhetjik
azokat, a tovabbi rovatokban ezt megadjuk.

A kozépsé oszlopban fogalmaztuk meg a koévetelményeknek valo megfeleléshez szlkséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eléirasok a
852/2004/EK lIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban ©6nkéntes alapon hasznalhatok. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezektél az elbirasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maodon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktl
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirdasok nem képezhetik hatdésagi ellenérzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szikségesnek a rendeletek kovetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszerq,
altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatdlyos eléiras egy- egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fiztiink magyarazatot,
mivel dGnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Ahol az &gazatra a rendelet adott fejezete nem vonatkozik, ott az ,IPARAGRA NEM VONATKOZIK”
jelzés talalhato.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Gabonaszévetség is, de jelen Utmutatd nem része a
torvényi eldirdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyltt az Utmutatéd segiti annak megértését,
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hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége tertiletén mit kell tennie az el6irasok teljesitéséhez.
Segit abban is, hogy a vallalkozasok 6nmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepciod
megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az Utmutaté alkalmazasi terilete

A gabonaipari termékek:

1. Siit6ipari termékek (f6 termék)

1/a. Tésztaliszt termék (gyartmanylap szerint)

1/b. Kenyérliszt termék (gyartméanylap szerint)

1/c. Kulén vevé igény szerinti specidlis liszttermék (édesipari kekesz/liszt)

1/d. Etkezési blzacsira és blzakorpa

2. Kis egységl csomagolt liszt

3. Melléktermék (liszt, korpa)

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabdlyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem 06nkéntes, de az élelmiszeripari
vallalkozasok nem koételesek az utmutatokban el6irtakat alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a
megfelel6séget. Az utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az utmutat6 dsszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniarél
Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januar 28.) az élelmiszerjog

altalanos elveirsl és kdvetelményeirdl, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag létrehozasardl
és az élelmiszerbiztonsagra vonatkoz6 eljarasok megallapitasarol;

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2003/89/EK iranyelve (2003. november 10.) a 2000/13/EK
irdnyelv élelmiszer-0sszetevék feltlintetése tekintetében térténé médositasardl;

201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz min8ségi kdvetelményeirdl és az ellenbrzés
rendjérél;

1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egyittes rendelet az élelmiszerekrdl sz6l6 1995. évi XC. tbérvény
végrehajtasarol;

A Bizottsag 2073/2005/EK rendelete (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobioldgiai
kritériumairol;

17/1999. (VI.16.) EOM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl;

40/2000. (XIl. 20.) EGM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl sz6ld 17/1999. (VI.16.) EGM rendelt modositasarol;

A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete ( 2006. december 19. ) az élelmiszerekben eléforduld
egyes szennyez anyagok fels6 hatarértékeinek meghatarozasarol
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- 19/2004 (I1.26.) FVM-ESZCSM-GKM egyttes rendelet az élelmiszerek jel6lésérdl, valamint a
maodositasara kiadott rendeletek

- 9/2003. (Ill.13. ESZCSM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl sz6lé 17/1999. (VI.16.) EGM rendelt médositasarol;

- 36/2006. (V.18.) FVM rendelet a termésndvelé anyagok engedélyezésérdl, tarolasarol,
forgalmazasardl és felhasznalasarol;

- 5/2002. (Il.22) EUM-FVM egyiittes rendelet a névényekben, a ndvényi termékekben és a
fellletikén megengedhetd névényvéddszer-maradék mértékérdl;

- 59/2003. (X.16.) ESzCsM-FVM egyiittes rendelet a névényekben, a névényi termékekben és a
fellletikén megengedhet6 ndvényvéddszer-maradék mértékérdl szol6 5/2002. (11.22) EGM-FVM
egyuttes rendelet médositasardl;

- 1/2004. (X1.5. ) EOM-FVM egyiittes rendelet a ndvényekben, a ndvényi termékekben és a
fellletikén megengedhet6 ndvényvéddszer-maradék mértékérdl szol6 5/2002. (11.22) EGM-FVM
egylttes rendelet moédositasardl

- 21/2006 (V.15.) EGM-FVM egylttes rendelet a ndvényekben, a ndévényi termékekben és a
fellletikén megengedhet6 ndvényvéddszer-maradék mértékérdl sz616 5/2002. (11.22) EGM-FVM
egyuttes rendelet médositasardl

- 98/2001. (VI.15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzésének feltételeirdl;

- 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakdri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi
vizsgélatarol és véleményezésérdl;

- 27/2000. (IX.30) EUM rendelettel modositott 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakdri,
szakmai, ill. személyi higiénés alkalmasség orvosi vizsgélatardl és véleményezésérél;

- 62/2003 (X.27.) ESzCsM rendelet az élelmiszer eredetli megbetegedések esetén kdvetendd
eljarasrol;

- Az Europai Parlament és a Tanacs 882/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) a takarmany- és
élelmiszer térvénynek, az allategészségligyi és allatj6léti szabalyoknak térténd megfelelés
hatosagi ellenérzésérdl;

- 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrol és hatdsagi felligyeletérdl

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu iranyelv a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi
Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatéja

- 13/2008. (VIIl. 8.) NFGM-FVM egyuttes rendelet az elérecsomagolt termékek névleges
mennyiségére vonatkoz6 szabalyok megallapitasardl és azok ellenérzési moédszereirdl

- 68/2007. (VIl. 26.) FVM-EGUM-SZMM egyuttes rendelet az élelmiszer-eléallitas és forgalomba
hozatal egyes élelmiszer-higiéniai feltételeirdl és az élelmiszerek hatésagi ellenérzésérslél
- 2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrél és a hatosagi feliigyeletrdl

- A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19. ) az élelmiszerekben el&forduld
egyes szennyezd anyagok fels6é hatarértékeinek meghatarozasarol.

- 13/2008. (VIIl. 8.) NFGM-FVM egylttes rendelet az el6recsomagolt termékek névleges
mennyiségére vonatkozo6 szabalyok megallapitasardl és azok ellenérzési modszereirdl

- AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 396/2005/EK RENDELETE (2005. februar 23.) a
névényi és allati eredetl éleimiszerekben és takarményokban, illetve azok fellletén talalhaté
megengedett ndvényvéddszer-maradékok hatarértékérdl, valamint a 91/414/EGK tanacsi
irdnyelv médositasarol

- 4/1998. (XI. 11.) EuM rendelet az élelmiszerekben el6forduld6 mikrobiol6giai szennyezédések
megengedheté mértékérdl.
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A Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniarol az élelmiszeripari vallalkozasok
mikédésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kbvetelményeket és a
HACCP alapelvein alapulé alland6 folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és eléfeltételi
higiéniai kdvetelmények bevezetése egyltt alkotja a véllalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé
rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai gyakorlat elérendd céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében. Az Utmutatd olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesithetdk.

A 852/2004/EK rendelet megjelenésével egyidejileg megszint a 90/2003. (VI 30.) FVM-ESZCsM
egylttes rendelete az élelmiszerek eléallitasanak és forgalmazasanak higiéniai feltételeirdl.

Az dllategészségligyi térvény felhatalmazza ugyan a foldmiveléstgyi és vidékfejlesztési minisztert
arra, hogy az élelmiszeripari célra alkalmazott gépek higiéniai mindsitésérdl rendeletet alkosson, ez a
rendelet az Utmutat6 készitésekor még nem kerilt kihirdetésre.

Végezetill a joganyaggal kapcsolatosan hangsulyozni kell azt az altalanos elvet, hogy a vonatkoz6
joganyag valtozasait az élelmiszeripari vallalkozénak maganak kell nyomon kévetnie (hasznos linkek
a vonatkoz6 joganyagrél http://eur-lex.europa.eu/hu/index/htm , illetve a http://www.fvm.gov.hu/ ).

3. Az élelmiszer-el6allitok és a hatdsagi ellenérék legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a
jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allitd alapvetd toérvényi kételezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,

és a illetékes hatésagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-el6allitok feladatai:

1. Az élelmiszer elbéllitéknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
lépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
térvény rajuk vonatkozé kdvetelményeinek, és ellendriznitk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljestilnek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-el6éallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfeleld eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal

egylitt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-el6éalliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitds minden
lépése szabalyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kévetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4. A rendelet kdvetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-elallité alkalmazhat
nemzeti/k6z6sségi utmutatdkat segitségiil (852/2004 4. cikk 6. pont).

5. Az élelmiszer-el6allitonak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé
eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulé eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kdvetelményei:

1. A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer elBélliték minden tamogatést
megadjanak, amely szikséges a illetékes hatosagi ellenérzés hatékony végrehajtdsdhoz.
Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba vald bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet 882/2004/EK rendelet

megkdvetel, vagy azt szikkségesnek itéli meg a hatdsag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. A illetékes hatdsagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végezniik, hogy ellenérizzék az
élelmiszer-eléallité megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:
a 852/2004/EK rendelet.
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3. A hatdsagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. a 882/2004/EK rendelet 5.-8. cikkben leirt hatdésagi ellenérzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgélatdnak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen legalabb az aldbbi eljarasokat mikddteti:

a. élelmiszer-lanc informacio ellenérzések;

b. az épuletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikddés elétti, mikddési és mikddés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevok elleni védelem;

g. vizminéség;

h. tarolasi méd, hémérséklet ellenérzés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitas valamint annak dokumentumai;

j Onellendrzés laboratoriumi vizsgalatokkal.

5. A HACCP alapu eljarasok felllvizsgélatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-el6allito folyamatosan és megfeleléen alkalmazza ezeket az eljarasokat.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irdsa szerint, az élelmiszer-el6allit6 a HACCP
alapelvek érvényesilése érdekében Utmutatékat hasznal sajat eljardsok helyett, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatésagi ellen6rzés soran a hozzaértdé ellenérnek az aldbbiakra kell kilénds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban 1év6é rendeletek kdvetelményeinek. A fellilvizsgalat
tdmogatasara, a illetékes hatésagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak
érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijeldlt
paraméterekkel;

b. ellen6rizze a megfeleld feljegyzéseket;

C. vegyen mintakat a laboratériumi vizsgélatokhoz, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és a felulvizsgalat megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények ellenérzésének feladatai természetének és intenzitdsanak a
kockéazatok becslésén kell alapulnia. Ennek érdekében a hatdsagi ellenérnek ellendriznie kell:

a. a lakossag egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

C. az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket

GHP-61 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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4, Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari vallalkozora vonatkozo6 altalanos higiéniai kovetelmények
4.1 1l. melléklet | fejezet (A lIl. fejezetben

felsoroltaktél eltérd) élelmiszer-el6allité6 és -

forgalmaz6  helyre ~ vonatkoz6  altaldnos

kévetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-elééllité és -forgalmazé helyet
tisztan, miszakilag és egyéb szempontbol
megfeleld allapotban kell tartani.

A kialakitas, az alaprajz és az elrendezés tegye lehetévé a megfeleld
karbantartast, tisztitdst és fertétlenitést, csdkkentse a Ieheté
legkisebbre a levegébdl szarmazd szennyezédést, a késztermék
Ujraszennyez6dését.

A csapadékviz eltavolitdsara alkalmas vizgy(ijtérendszerrel kell ellatni,
a hasznalaton kiv(li terlletet szilard burkolattal vagy gyepesitéssel és
fasitassal portalanitani kell.

Az éplletek kiilsé burkolatat ajanlott jo
allapotban tartani.

Az élelmiszer eléallité hely teriletén a
vasUti rakodd terlileteken enyhe lejtés(,
szilard, moshaté burkolatot célszeri
kialakitani.

4.1.2.
Az élelmiszer-el6allito és -forgalmazd helyek
elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

a) lehetévé teszi a megfelelé karbantartast,
tisztitast és/vagy fert6tlenitést,
megakadalyozza vagy minimalizalja a légi
Uton torténé szennyezddést, és elegendd
munkateriletet biztosit minden mivelet
higiénikus elvégzéséhez;

A telephelynek elég nagynak kell lennie ahhoz, hogy lehetévé tegye az
Osszes mivelet higiénikus Kkivitelezését, minimalizalja a termék
szennyez6dés kockazatat.

A telephely terlletét be kell keriteni.

A nem szilard burkolattal ellatott terlletet rendszeresen &polni,
karbantartani, gyomtalanitani kell és pormentes allapotban kell tartani.
A keresztszennyez8dés megel6zése érdekében szét kell valasztani a
tiszta és szennyezett terlleteket fizikai korlatokkal, eszk6zokkel vagy
a tevékenységek elvégzésének, atgondolt kijeldlésével.

Ajanlott, hogy az Uzem rendelkezzen a
naprakész allapotot tlkr6z6 alaprajzzal,
amely tartalmazza a feldolgoz6
berendezések, vonalak elhelyezését, az
anyagok, a termékek, a hulladék
haladasanak iranyat, az emberek
mozgasanak Utvonalat.

GHP-61

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.




11/69

Az EU rendeletek vonatkozo
kdvetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutaté ajanlasok

b) védelmet nyujt a szennyez6dés | A szennyezett és tiszta Ovezet szétvalasztdsara elSirt altalanos| A szennyezett terlletek felél a tiszta
felgyllemlése, a mérgezd anyagokkal valé | kbvetelmények mellett, a feldolgozé terllettél elkllonitett helyiséget kell | terliletek felé a személyzet és anyagok
érintkezés, az idegen anyag élelmiszerbe | biztositani az aldbbi tevékenységekhez: mozgasat célszerli szabalyozni.
kerllése, a péra és a nemkivanatos e gabona atvétele, tarolasa;
penészbevonat fellletre valé képzddése e alapanyag elétisztitasa;
ellen; e a csomagoléanyagok atvétele, taroldsa, szennyezett zsakok

tarolasa;

e korpa zsékolasa, takarmanykorpa tarolasa;

e ahulladékok gyijtése és atmeneti tarolasa;

e atisztitoszerek és mas vegyszerek elkilonitett tarolasa;

e akarbantartashoz haszndlt eszkzdk és szerszamok tarolasa;

e mellékhelyiségek, 61t6z6k, étkezdk;

e koptatélizemi tevékenységek;

e |abliszt szitalasa.
Az orl6 Uzem résztél a koptatéhelységet légtérben el kell valasztani,
amennyiben az nem zart rendszerben mikddik és nem megoldhaté a
keresztszennyezés megelézése.
A kisegységli csomagol6 terlletet le kell valasztani az egyéb termelési
terulettdl.
A leveg6 lisztpor tartalma miatt minimalisra kell csékkenteni a nehezen
tisztithaté holt tereket, hézagokat, Uregeket, ahol a lisztréteg
lerakodhat.
Az (Uzemi épuletekben, raktarakban megfeleld rend és tisztasag
biztositasaval térekedni kell a kartevéknek életteret add elhanyagolt
terliletek megsziintetésére, csdkkentésére.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai | Az épulet kialakitasanak meg kell akadalyoznia az allati kartevéktél | Térekedni kell a pangé viz keletkezésének,

gyakorlat  alkalmazéasat, beleértve a
szennyez6dések elleni védelmet, és
kilénésen a kartevék elleni védekezést és

valdo szennyez6dést, azok betelepllését, és védenie kell mas

lehetséges szennyez6dési forrasoktol, mint a flsttél, portdl, stb.

Legyen elegendd hely a berendezések koéril a takaritashoz, vagy
elmozdithaté berendezéseket kell hasznalni.

viztocsak kialakulasanak megelézésére.
A lehet6 legkisebb  mértékire kell
csbkkenteni a szabadban val6 tarolast.

Amennyiben a szabadban valé tarolas
elkerilhetetlen, térekedni kell arra, hogy
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fedett részen térténjen.

Célszerl
terlilet
kartevoktol
hatékonysagat.

rendszeresen felllvizsgalni a
kllsé szennyezdédésektdl,
valé védelmének

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfelel®
hémérsékleten tartdsat célzd, megfeleld
kapacitasu, ellenérzott hémérsékleti
kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és
lehetévé teszi e hdmérsékletek figyelemmel

Kisérését, és sziikség szerint régzitéseét.

4.1.3.

Kell6 szamu vizdblitéses illemhelyet kell
biztositani, amelyek jél (Gzemelé vizelvezetd
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek
nem nyilhatnak kdzvetlenll abba a helyiségbe,
ahol az élelmiszert kezelik.

A létszamnak megfelelé szamu vizoblitéssel ellatott illemhelyet kell
biztositani.

A mellékhelyiségekben ajanlott a helyes
higiéniai  gyakorlatra, a  kézmosas
szabdlyaira figyelmet felhivo feliratok
elhelyezése.

A néi illemhelyen ajanlott
labbal mikodtethetd
hulladékgyuijtét.

elhelyezni
fedeles

4.1.4.
Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és
kézmosasra kialakitott mosdokagylonak kell
rendelkezésre allnia. A kézmosasra szolgélé
mosddkagylokat hideg és meleg folyévizzel kell
Uzemeltetni, megfelel6 tisztitbanyagokkal és
higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell
azokat Iatni. Adott esetben az élelmiszerek
mosasat a kézmosasra szolgalé berendezéstél
elkilénitetten kell megoldani.

A kézmosodkat, kézfertétlenitbket a kisegységl csomagold teriilet
bejarata kdzelében kell elhelyezni.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt
kézmosok alkalmazésa.

4.1.5.

Megfelel6 és elégséges természetes vagy
mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El
kell kerllni, hogy a mechanikusan tovabbitott,
szennyezett levegét szallitd légaram a tiszta

A friss leveg6 vétele mindig tiszta légtérbdl térténjen, szennyezett |
égtérbdl ne szivjunk levegét a tiszta légtérbe.

A szivé oldalon ne legyen semmiféle szennyezett aru, penészes
eszkdz, szemét, ne nyiljon mellékhelyiség, mosdd, szennyezett légtér.

Orlélizemekben teljesen zartrendszer(
PSZ rendszerek alkalmazasa célszer(.

Az elszivd és szelléztetdé rendszereket,
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levegével ellatott részre keriljon. A szell6z6
rendszert ugy kell kialakitani, hogy a sziréket
€s mas, idénkénti tisztitast és cserét igényl6
részeket kdnnyen el lehessen érni.

klima-berendezéseket, ventillatorokat,
célszerl légszilr6vel ellatni, rendszeresen
tisztitani és karban tartani.

4.1.6.
Az illemhelyeket megfelel6 természetes vagy
mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

Az illemhelyek természetes szell6ztetésére elfogadhaté a rovarhaléval
védett ablak.

4.1.7.

Az élelmiszer-el6éallité és -forgalmazd helyet
megfelel6 természetes és/vagy mesterséges
vilagitassal kell ellatni.

A mesterséges Vvilagitas tervezésénél
kialakitdsanal célszerl kertlni a rovarokat
vonz6 fényspekirumok alkalmazasat.

41.8.

A vizelvezetd berendezéseknek a kivant célnak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni
és megépiteni, hogy a szennyezédés
kockazatat el tudjak kertlni. Amennyiben az
elvezet6 csatornak részben vagy teljesen
nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett teriletrdl
tiszta teriiletre vagy annak iranyaba, kiléndésen
olyan terlletekre vagy olyan terlletek iranyaba,
amelyekben a végsé felhasznélé szamara nagy
kockazatot jelentd élelmiszerek kezelését
végzik.

A csatornanyilasokat ugy kell zarni, hogy megakadalyozza a kartevék
bejutasat (pl.: peremes blzelzarod)

A kozcsatorna csatlakozasi pontjainal
olyan eszkdzt célszeri beépiteni, ami
megakadalyozza a kartevék, elsésorban a
patkanyok bejutasat.

4.1.9.
A személyzet részére szikség szerint
megfelel6 61t6z6t kell rendelkezésre bocséatani.

A szocialis és egészséglgyi létesitményeket ugy kell kialakitani és
elhelyezni, hogy az, az elvéart szinti személyi higiéniat biztositsa.

Az 06lt6z6kben minden dolgoz6 részére biztositani kell az utcai és a
védéoltozet elkuldnitett tarolasanak lehetéségét.

Az Uzemben valamennyi az élelmiszer el6allité teriletre belépd
személy - beleértve a dolgozokon és a vezetdkdn kivil a latogatdkat
és a kuls6 szolgéaltatokat — szamara biztositani kell a lehet6séget az
el8irt véddoltdzet felvételére.

Az 06ltézbéket ugy célszerl elhelyezni, hogy
a bedltdzo6tt dolgozdk kdzvetlenll jussanak
be a termeld terlletre, ne menjenek a
szabadba.

A zuhanyzékban a penészképz6dés
megakadalyozasa érdekében gondoskodni
célszerli a megfelelé paramentesitésrol.
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A pihend és étkez6 helyiségeket higiénikus allapotban kell tartani.

4.1.10.
A tisztito- és fert6tlenitészereket nem szabad

ElkUlénitett és biztonsagos tarolasi lehetéséget (kilén helyiséget, de

A takaritbeszkdzdk lehet6ség szerint

olyan terllleteken tarolni, ahol élelmiszerek |legalabb zarhaté szekrényt) szlkséges biztositani a takaritdé | fertétlenitett d&llapotban tarolanddok a
kezelését vegzik. felszereléseknek és a veszélyes anyagoknak, mint példaul a rovar | kijel6lt helyen.
irtdszerek, kendzsirok, valamint a lzemanyagok, a szandékos vagy a | A tisztitészerraktart célszerli ellatni a
véletlen élelmiszer szennyez&dés megel&zése érdekében. szerek tarolasahoz, méréséhez és
kiadagolasdhoz  feltlin6en megjelélt
A tisztito- és  fertbtlenité-szereket az  élelmiszerektél és | eszkdzokkel.
csomagoloéanyagoktdl elkllonitett, zart térben, esetleg szekrényben
kell tarolni, lehet6ség szerint polcokon, raklapokon. Amennyiben a
tisztito és fertbtlenitd szerek tarolasa zart, megjelélt szekrényben
térténik, ugy ezen szekrény nem helyezhetd el olyan helyiségben, ahol
élelmiszer eléallitasat végzik, vagy azt oly médon kell régziteni, hogy
elmozduldsa esetén se szennyezhesse az élelmiszert.
4.2. 1. melléklet II. fejezet Kuldnleges
kdvetelmények olyan helyiségekben, ahol
élelmiszer készitését, kezelését vagy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre
szolgdlé helyiségeket és a |lll. fejezetben

meghatarozott lizemeket)

4.21.

Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozasara hasznélt helyiségekben (kivéve
az étkezésre szolgald helyiségeket és a Il
fejezetben meghatéarozott helyiségeket, de
beleértve a szallitbeszkdzokben talalhaté
helyiségeket) a  kialakitasnak és az
elrendezésnek lehetévé kell tennie a helyes
élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat,
beleértve a szennyezddések elleni védelmet a
mUveletek k6zbtt és soran. Kuléndsen:

Ha a gabona védelme érdekében sziikséges, fedett
rakoddhelyet kell létesiteni.

Minden éplletszerkezetet, felllletet, gépet, berendezést gy kell
megtervezni  és  Kivitelezni, hogy csokkenteni lehessen a

szennyez6dések felhalmozddésanak lehetdségét.

fogado-,

Kerllni kell a holt terek kialakitasat. Ezek el6segitik a szennyez6dés
felhalmozodaséat és az allati kartevék megtelepedését, szaporodasat,
mikrobiolégiai szennyez6 forrasok kialakulasat.

A késztermék védelme érdekében ajanlott
fedett rakodoteret biztositani.

Lehet&ség szerint kerilendd a vizszintes
fellletek és parkanyok kialakitasa, hogy a
szennyez6dés és por felhalmozodaséat
megel6zzék. Ennek a célnak eléréséhez
példak a 45°-0s szdgben lejtd parkanyok
kiképzése és a fliggesztés helyett
fellletre szerelt lampatestek.

a) a padlofelilleteket ép dllapotban kell

A padozat szilard, csuszasmentes legyen.

A beton fellletek lehetéség szerint
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tartani, kénnyen tisztithaténak, és sziikség
szerint fertétlenithetdnek kell lenniuk. Ez
megkoveteli a folyadékot nem atereszid,
nem nedvszivo, moshaté és nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a
hataskérrel rendelkezé hatésag elfogadja
az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy mas anyag is megfelel6. Adott
esetben, ott a fellletet ugy kell kiképezni,

Az lzem padozatdt megfeleléen tisztan kell tartani. A padozat
sériiléseit a lehetd leggyorsabban ki kell javitani legalabb ideiglenes
megoldassal.

legyenek megfeleléen tdmoritettek, ol
eldolgozott, sima fellletlek és azokat
ajanlatos ellatni epoxi-gyanta bevonattal.

A betonbdl, padldlapbdl készilt padozat
mellett fa padozat szintén alkalmazhato.

Malomiizem létesitésénél a padozatba
slllyesztett, padozat ala épitett aknakat,

hogy a padlérdl a fellleti viz elvezethet6 kabelfolyosokat a lehetéség szerint
legyen; kerdilni kell.
b) a falfellileteket ép allapotban kell tartani, | A falak legyenek sima felliletliek A kisegységli csomagoléhelységek |Kiszogellések és rések el6fordulasat

kénnyen tisztithatonak, és szlikség szerint
fert6tlenithetének  kell lennilk. Ez
megkéveteli a nem ateresztd, nem
nedvszivd, moshat6 és nem mérgezd
anyagok alkalmazésat, a sima feluletet a
miveletek &ltal megkivant magassagig,
kivéve, ha az illetékes hatdésag elfogadja az
élelmiszeripari  véllalkozds véleményét,
hogy més anyag is megfeleld;

falai legyenek a miveletek szempontjabdl megfelel6 magassagig,
azaz a szennyezddés felsé hataraig, de legaldbb 2 m magasséagig
vildgos szinl, moshato, fert6tlenitheté, résmentes burkolattal vagy
bevonattal ellatva, amelyen a szennyezédés 6l lathatd.

A falak legyenek kelléképpen ellenélléak a mechanikai sérilésekkel
szemben. Ezen allapotukat folyamatosan fenn kell tartani.

A sériilés kovetkeztében meglazult, levald, lepattogzdsra hajlamos
részeket, és a falak feliletét a gyakorlati lehet6ségek
figyelembevételével a lehetd leggyorsabban ki kell javitani.

kerdlni kell. A jo tisztithatdsag érdekében a

falak egyméssal, a padozattal és a
mennyezettel térténd csatlakozasat
hézagmentesen, az éleket homorldan

lekerekitve, eldolgozva ajanlott kialakitani.

Célszerl kerUlni a falperemeket,
parkanyokat, beszdgelléseket, mert
ezeken felhalmozdédhat a szennyezédés,
ha ez mégsem oldhaté meg, ajanlott
ferdére kialakitani.

A moshaté mianyag festékkel ellatott
vakolat alkalmazdsa megengedett, ha a
feltételeket teljesiti.

tavtarto

A padozatos lisztraktar falat

racsokkal ajanlott ellatni.

Azokon a teriileteken, ahol kocsikat,
targoncakat mozgatnak, a fellletek, élek
épségének védelme érdekében ajanlott
védbeélek, védbdkorlatok alkalmazasa.
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Azokon a terlleteken, ahol nem tarolnak
csomagolatlan  élelmiszert, taroloterek,
raktéarak, stb. a festett, epoxi gyantéval
bevont téglafal is elfogadhato.

Kerilni kell a falsikon szenny- és porfogé
targyak felszerelését.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs|A mennyezetet és a felfliggesztéseket (pl. vezetékek, tartdk) ugy kell | A magasban elhelyezett szerelvények,
mennyezet, a tetd bels6é fellletét) és a | megépiteni, hogy minimalis legyen a szennyezddés kialakulasanak, a | vezetékek, kabelcsatorndk szamat ajanlott
flggé szerkezeteket Ugy kell épiteni és|péaralecsapodasnak és a penész-képzédésnek a lehetésége. a lehet6 legkisebbre csdkkenteni.
kidolgozni, hogy meggatoljak a A csbvek tamasztékai és fliggesztoi
szennyez6dés felgyulemlését és | Kilon figyelmet igényel a malom belsé kialakitdsa, holt terek |egyszeri kialakitasuak, kénnyen
csokkentsék a paraképzédést, a| megszintetése, hogy a rendszeres takaritast és/vagy gazositast |tisztithatdk legyenek.
nemkivanatos penészképzédést és idegen | lehetdvé téve, csdkkenjen a fertézés kockazata vagy az allati kartevék | A burkolatokat Ugy javasolt kialakitani,
anyagnak a termékbe hullasat; megtelepedésének valdszinlisége. hogy ne képzddjenek ellenérizhetetlen

holt terek, mert ezek alatt
A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy kell elhelyezni, hogy ne | elszaporodhatnak az éllati kartevék és a
haladjanak a csomagolatlan élelmiszer, a nyitott fellletli élelmiszer- | mikroorganizmusok.
feldolgoz6 berendezés f616tt. Ha ez nem oldhaté meg, pontos eljarasi
modokat kell meghatérozni a szennyezédés megelézésére.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat Ugy | Az ablakokat Ggy kell kialakitani, hogy résmentesen zardédjanak és| Az ablakok belsé parkanyat célszer(
kell kialakitani, hogy a szennyez&dés | megakadalyozzak a por és szennyez&dés lerakodasat. legaldbb  45°-0s lejtéssel kialakitani
felgyllemlését meggatoljak. A szabadba biztositva, hogy azokon semmit se
nyil6 ablakokat, szUkség szerint, tisztitds | Az ablakok legyenek sima fellletlek, kdnnyen tisztithatok és| lehessen tartani. A parkadnyokat moshaté
céljabol kdénnyen leszerelhetd rovarhal6val | fertétlenitheték. A kilsé koérnyezetbe nyithaté ablakokat a termeld | burkolattal is célszeri ellatni.
kell ellatni. Ha a nyitott ablak | teriilet védelme érdekében tisztithatd rovarhaldval kell fedni a rovarok, | Az  ablakok kilsd parkanyat 60°-os
szennyez6déshez vezethet, az ablakokat | madarak bejutasa ellen. Az alapanyag taroléknal elfogadhato | lejtéssel célszerl kialakitani annak
az élelmiszer-el6éallitas ideje alatt rogzitett | madarhalék felszerelése. érdekében, hogy megelézzék a
maodon, zarva kell tartani; szennyez6dés felhalmozédasat és a

madarak megtelepedését. Az ablakokat
olyan anyagbol célszerli késziteni, hogy
az ablak sérilése esetén
megakadélyozza a termék szennyezését.
e) az ajtoknak koénnyen tisztithatonak, és|Az ajtékat Ggy kell kialakitani, hogy résmentesen zarddjanak és
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szikség szerint fertétlenithetének kell
lennik. Ez megkdveteli a sima, nem
nedvszivd fellletek alkalmazasat, kivéve,
ha a hataskérrel rendelkez6 hatésag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld;

megakadélyozzak a por é€s szennyez&dés lerak6dasat.

Az ajték sima, jol tisztithatd, moshaté és fert6tlenithetd, a
szennyez6dést és a nedvességet nem megkdté anyagbdl késziljenek,
a felllet és a fogantyuk legyenek fertétlenithetéek. Az ajték also
fellleteit és a kilincs melletti falszakaszt &évni kell a sériléstdl,
melyeken szennyez6dés rakddhat le.

és
f) az élelmiszerek kezelésére szolgdld | Biztositani kell, hogy a malomiparban hasznélt anyagok és a | Amennyire csak lehet, az (veg
teriileteken a feliileteket (beleérive a |berendezések fellletei, kildndsen azok, amelyek az élelmiszerrel | alkalmazasat kerilni kell.
gépek fellleteit is), kuléndésen az|érintkeznek legyenek elég tartésak, kdnnyen karbantarthaték és | A fa hasznédlata kerllendé a feldolgozé
élelmiszerekkel érintkezé fellleteket, j6 |lehet6ség szerint nyljtsanak védelmet az allati kartevdk és idegen | terlleten, azoknak az eszkdzoknek és

allapotban kell tartani és azoknak kénnyen
tisztithaténak, illetve szikség szerint
fertétlenithetének kel lennilk. Ez
megkoveteli sima, moshato, korrdzidallé és
nem mérgezd anyagok alkalmazasat,
kivéve, ha az illetékes hatdésag elfogadja az
élelmiszeripari  véllalkozds véleményét,
hogy mas anyag is megfelel6.

anyagok ellen.
A higiéniai kbévetelményeknek meg nem felel6 vagy meghibasodott
eszkdzok hasznalatat azonnal meg kell szlintetni.

munkafellileteknek a kivételével, ahol a fa
helyettesitése nem lehetséges.

4.2.2.

Sziikség szerint, a munkaeszk6zok és -
berendezések tisztitasahoz, fertétlenitéséhez
és tarolasahoz megfeleld berendezéseket kell
biztositani. E berendezéseknek korrdzidnak
ellenalld, konnyen tisztithatd anyagbdl kell
készulnitk, megfelel6 hideg- és melegviz-
ellatassal kell rendelkeznidik.

4.2.3.

Szikség szerint gondoskodni kell az
élelmiszerek megfelel6 mosasarol. Valamennyi,
élelmiszerek mosasara hasznalt mosogatét
vagy mas ilyen eszkdzt el kell latni a VII.
fejezetben meghatarozott kdvetelményeknek

Az iparagban nem alkalmazhato.
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megfelelé hideg és/vagy meleg ivdvizzel, és
azokat tisztan, és sziikség szerint fert6tlenitve
kell tartani.

4.3. Il. melléklet lll. fejezet (Mozgd és/vagy
ideiglenes eldallito- és forgalmazéd helyekre

(mint példaul satrak, arusitohelyek,
mozgdbarusok jarmivei), elsédlegesen
magdanlakéhazként hasznalt, de forgalomba
hozatal céljgbél élelmiszerek  rendszeres

készitésére haszndlt helyiségekre, valamint
arusité automatakra vonatkozd kdvetelmények)

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.4. Il melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.41.

Az élelmiszerek széllitdsara hasznalt szallitd
jarmiveket, illetve szdllitétartalyokat tisztan, jo
allapotban  kell tartani, az élelmiszerek
szennyez6désének elkerllése végett, és
szikség esetén ezeket ugy kell tervezni és
Osszeszerelni, hogy megfeleléen tisztithatéak
és/vagy fert6tlenithet6ek legyenek.

A szemes termények kodzuti széllitasat a malomba tiszta jarmavel kell
végezni, amely megfeleld védelmet nyujt a szallitott nyersanyagnak.

A szallité jarmivet valamilyen médon le kell fedni az id&jarés, és més
kilsé szennyez6dési forras, pl. a madarak és a ragcsalok elleni
védelem céljabal.

A szallité jarmlveket és szallitd eszkdzoket beérkezéskor ellendrizni
kell, hogy mentesek-e a szennyez6déstdl, és az allati kartevoéktél.

A szallitd eszkdzOket és raklapokat tisztan kell tartani, és olyan
anyagbdl kell késziteni, amely nem jelent veszélyt az élelmiszer
biztonsagra, és megfeleléen karban kell tartani.

Az élelmiszer szallitasara szant széllitdjarmiveket a hatalyos
jogszabalyoknak megfeleléen az illetékes hatdésaggal elézetesen
engedélyeztetni kell.

4.4.2.
A jarmivek tartalyait és/vagy a
szdllitotartalyokat élelmiszer szdllitdsan kivil
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mas szallitasara nem szabad hasznalni,
amennyiben ez szennyez8déshez vezetne.

4.43.

Ha a széllitéjarmiben és/vagy a
szdllitétartalypan  az  élelmiszeren  kivil
egyidejlileg mas arut is szallitanak, vagy pedig
egyidejileg tobbféle élelmiszert szallitanak,
akkor szlikség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kézbtt.

4.4.4.

Folyékony, granulalt vagy porszerli 6mlesztett
élelmiszereket élelmiszer szallitasara
fenntartott tartalyokban és/vagy
széllitotartalyokban/tartalykocsikban lehet
széllitani. E szallitétartalyokon jol lathaté és
kitérélhetetlen modon, egy vagy tobb kdz0sségi
nyelven fel kell tlantetni, hogy élelmiszer-
széllitasra szolgalnak, vagy a szallitétartalyokat
.Kizarolag élelmiszer széllitdsara” felirattal kell
ellatni.

Az Omlesztett liszt szdllitdsara kizardlag megfeleléen megjeldlt
tartélykocsikat, tartalyvagonokat hasznalhatnak.

Kils6é szallitéval térténé széllitdsnal szerzédésben kell rbégziteni a
tisztitas és fertétlenités feltételeit.

Az Omlesztett szallitmanyrol a
felnasznal6nak irasos nyilatkozatot
célszerl kérnie a szallitétél, hogy az erre
vonatkoz6 el6irast betartotta.

445,

Ha a szallitojarmivet és/vagy a szallitotartalyt
élelmiszeren  kivil  valamely maéas aru
szdllitasara, vagy pedig tébbféle élelmiszer
szallitdsara haszndltak, az egyes szallitmanyok
kodzt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyez6dések  kockazatdnak elkerllése
érdekében.

A malmoknak el6 kell irniuk, hogy a kdzuti jarmivet tisztitani kell
élelmiszer és mas &ru szallitdsa kézott.

A szallitas megkezdése el6tt a tartalyok cs6csonk védelmérdl meg kell
gy6z8dni.

A liszt tartalykocsis szdllitdsa esetén fokozottan kell Ggyelni a szallité
jarmia tisztasagara, az Urités higiénikus elvégzésére. A széllitas
megkezdése elétt a tartdlyok csécsonk vedelmérdl meg kell gyézédni.
A jarmiveket, azok tartalyait, tomlGit,
tisztitani, fertétleniteni kell.

A csbdveket és az Urit6 szerkezetet szikség szerint kell ellenérizni,
tisztitani és fertétleniteni.

csapjait szikség szerint

4.4.6
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Az  élelmiszereket a szallitdjarmivekben
és/vagy a szdllitétartalyokban agy kell
elhelyezni és védeni, hogy a szennyezédés
kockazatat a legkisebbre csdkkentsék.

Rakodaskor az arut tartalmazé zsakokat nem szabad kdzvetlenil a
padozatra, talajra helyezni, s azon hudzva mozgatni. A rakodas
befejezése utan a jarmdi rakterét megfelel6 médon le kell zarni.

Az egységrakatok berakodasakor ajanlott
kdlén figyelemmel lenni arra, hogy a
széllitbeszkd6zok emeldvilldja ne okozzon
mechanikai sérllést a termék
csomagolasaban.

4.47.

Szikség szerint az élelmiszerek széllitdsara
szolgald jarmiveknek és/vagy
széllitétartalyoknak alkalmasnak kell lennilk
arra, hogy az élelmiszereket megfelel®
hémérsékletét tartsak, valamint hogy lehetévé
tegyék e hémérsékletek figyelemmel kisérését.

Az iparagban nem alkalmazhato.

4.5. 1. melléklet V. fejezet (Berendezésekre
vonatkozoé kévetelmények)

451,
Minden targyat, felszerelést és berendezést,
amely élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és sziikség
szerint fertétleniteni kell. A tisztitdst és
fertétlenitést olyan  gyakorisaggal kel
elvégezni, hogy a szennyez8dés barmilyen
kockéazata elkertlhetd legyen;

A berendezések legyenek kénnyen tisztithatok, fert6tlenithetbk és
karbantarthatdk, tervezésiik, kialakitasuk, elhelyezésik akadalyozza
meg a szennyez6dések felhalmozddasat, az allati kartevék
elszaporodaséat és tegye lehetévé azok felligyeletét és a lehetséges
éléskddok elpusztitasat.

A felhorddkat, a csévezetékeket szllkség szerinti gyakorisaggal a
karbantartaskor, de legalabb évente ki kell takaritani a fert6zé gocok
megszUlntetése érdekében.

Az Uzemnek legyen megfelel6 terve a tisztitdsra és fert6tlenitésre,
amely tartalmazza a gyakorisagot, mddszert, szert, eszkozt,
felel6sséget, és a felligyeleti rendszert.

A tisztitdszereket,
felhasznalasi

fert6tlenitészereket,
utasitas szerint kell

és hasonl6 anyagokat a
hasznalni, hogy kiklisz6bdljik

Az (zem takaritasi programja lehet6ség
szerint részletezze a tisztitando
terlileteket és gépeket, a modszereket és
gyakorisagot, és jeldlje ki azt a személyt,
aki ellenérzi a munkak elvégzését.
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esetleges  mellékhatasukat a  berendezésekre,  anyagokra,
nyersanyagokra és termékekre.

Tisztitasra — fert6tlenitésre az illetékes hatosag altal élelmiszeripari
felhasznalasra jovahagyott szer hasznalhaté fel, vagy az
élelmiszeripari vallalkozonak a hatésag felé igazolnia kell a szer
alkalmazhatésagat.

Az iparagban altalanosan a szaraz tisztitdsi modszerek ajanlottak.
Amennyiben ettdl el kell térni a tisztitoszerek hasznalata utan a
berendezéseket és eszkdzoket gondosan el kell dbliteni ivévizzel,
kivéve, ha a fent emlitett szerek haszndlati utasitasa az o&blitést
nélkulézhetéve teszik.

A miszak befejezése utan a malomban, illetve a csomagold
teriileteken a gépparkot portalanitani kell.

A technolégiai csévezetékek bels6é tisztitdsa szikség szerint
elvégzend6 a karbantartasok alkalmaval csékefével, siritett levegés
kifuvatassal erre rendszeresitett levegé pisztollyal.

A kérnyezet tisztitdsa torténhet sopréssel, a feltapadasok
lekaparasaval, lemoséssal, illetve felmosassal. Viz hasznalata esetén
nagy gondot kell forditani a nedvesség eltavolitaséra.

A silok takaritasakor nagy figyelmet kell forditani a tarol6 tetején Iévé
holt terekre, a silé Urit6 szerkezetére a tartaly aljan, a vizszintes
hordozékra, stb.

A sil6 bels¢ tisztasagat a tisztitdsi tervben meghatarozott
gyakorisaggal ellenérizni, és sziikség esetén takarittatni kell.

Az élelmiszeripari vallalkoz6 ugy szerezzen be gépet — berendezést

mindenkor feleljen meg a hatalyos el6iradsoknak.
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(b) 4gy kell kialakitani, olyan anyagbdl Kkell

késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy barmilyen szennyez6dés
kockéazata a legkisebb legyen;

A gépek, eszkdzdk és azok kialakitasi anyagai olyan anyagbol
készlljenek, amelyek az élelmiszerrel val6 érintkezésre alkalmasak és
mentesek a karos anyagoktdl.

A gépek, eszkdzdk anyaga legyen ellenalld, nem hajlamos a térésre,
repedésre.

A készterméket tovabbitd szallitbeszkdzt ugy kell kialakitani, hogy a
liszt lerakddasat egyszerlien, mechanikusan el lehessen réla
tavolitani.

Az anyagok 6mlesztett tarolasara szolgalo silok, tartalyok fellilete olyan
sima, nem porédzus kialakitasu legyen, amely seqiti a tartalybdl valé
kifolyast és higiénikusan, jol tisztithato, fert6tlenitheté.

Kerllni kell az Gvegbél készilt megfigyel6 ablakok, miszerlivegek
hasznélatat, illetve szilankmentes térést biztosité anyagbdl kell azokat
késziteni, vagy megfelel6 véddburkolattal kell ellatni.

Toérésbiztos burkolattal kell ellatni a berendezések belsd vilagitasat
biztosit6 fényforrasokat.

A gyartasban tobb teriileten nem helyettesitheték a fa eszkdzok. Ezek
késziljenek keményfabol, fellletlik legyen sima, repedésmentes. A fa
eszkdzok épségét rendszeresen ellendrizni kell.

A sérllt, szildnkos fa fellleteket ki kell javitani, vagy az eszkdzdket ki
kell cserélni.

Csévezetékek, lehetség szerint (pl. buza surrantécs6) legyenek
magas kopasallésaguak. A technologiai szikséglet szerint a
csérendszerbe fém szennyez6k megfogasara magnest kell beépiteni.

A kenbanyagok alkalmazasat felligyelni kell az olaj és kendzsir
élelmiszerbe vald bekerllésének megakadalyozasara.

A malomban szlkség szerint, de legalabb évente, az id6szakosan
mikddo élelmiszer-eléallitd helyen a termelés megkezdése el6tt és a

A torékeny Uveg és porcelan targyakrol,
felletekrdl ajanlott nyilvantartast vezetni
és épségliket rendszeresen ellendrizni.
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termelési id6szak befejeztével az egész élelmiszer-eléallitd helyre
kiterjed6 - karbantartassal 6sszehangolt - altalanos takaritast,
fert6tlenitést kell végezni. A festett fellleteket rendszeresen ujra kell
festeni.

() a vissza nem valthaté tartdlyok és
csomagolasok kivételével agy kell
Osszeallitani, olyan  anyagokbdl  kell
késziteni, és ugy kell rendben- és

karbantartani, hogy alaposan tisztithatok,
és szlkség szerint fertétlenitheték legyenek;

es

A berendezéseket el6re meghatarozott, az élelmiszerbiztonsagi
szempontokat figyelembe vevé terv alapjan kell karbantartani.
Technolégiai berendezések javitasat és karbantartasat akkor szabad
az élelmiszer-el6allitas félbeszakitasa nélkiul végezni, ha az
halaszthatatlan és a termelés biztonsagat nem veszélyezteti.

A surrantécsodvek délésszdge, gorbllete, iranyvaltozasa olyan legyen,
hogy azokban anyag-visszamaradas, feltapadas ne forduljon elé.

A surrantécsovek tisztitasardl rendszeresen gondoskodni kell.

A surrantécsdvek csOvégeit olyan kialakitasura kell késziteni, hogy
alkalmasak legyenek a tiszttatasra, takaritasra.

Az anyagszallité cs6vezetékek mintavevd nyildsait hasznalat utan
mindig zarva kell tartani.

A berendezések, eszkdzok felulete lehetéség szerint legyen sima,
repedésmentes.

A berendezések és eszkdzbk anyaga allion ellen az ismétlédé
tisztitds, fert6tlenités igénybevételének.

A berendezések karbantartasara
kialakitott terv ajanlottan legaldbb a
karbantartasra eldirt eszkdzok
felsorolasat, az elvégzend6 feladatokat,
azok gyakorisagat, a végrehajtas modjat
és a felel6és megnevezését tartalmazza.

A karbantartasi tervnek valamennyi
feldolgoz6 berendezésre és az Uzemi
kdrnyezetre célszerl kiterjednie.

Karbantartas alatt — ha a gépeket vagy
berendezéseket ki kell driteni, az
idegenanyaggal valé6  szennyezddés
kockazata miatt fellgyelet és ellen6rzés
sz(kséges.

A karbantartas elvégzésérol
jegyz6konyvet célszeri felvenni.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a

A berendezéseket Ugy kell elhelyezni, hogy kdnnyen hozzaférhetéek

A hatékony takarithatésag elérése

kérnyezé terllet megfelelé tisztitdsara | legyenek a tisztitas, a fert6tlenités céljabdl és koérnyezetiikben is | érdekében a berendezéseket vagy a
lehetdség legyen. lehetévé tegyék ezen miiveletek elvégzését. padozathoz szorosan érintkezve célszerii
elhelyezni, vagy legaldbb 25 cm
A falak és a berendezések kozti kisebb réseket tdmiteni kell és le kell | magassagban ugy, hogy az alattuk lévé
fedni oly médon, hogy biztositani lehessen a mégottik elhelyezkedd | fellileteket is tisztitani lehessen.
terlilet mentességét az allati kartevoktol.
) Az oldalfalaktél legalabb 50 cm tavolsagot
Ugy kell elhelyezni azokat, hogy a kériléttik levé teret megfeleléen | ajanlott tartani, vagy olyan szorosan a
lehessen takaritani. berendezéseket a falhoz épiteni, hogy
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elkerlliok a tisztithatatlan rések

kialakulasat.

A falak és a berendezések kozti kisebb
réseket tomiteni és lefedni célszerl oly
maédon, hogy biztositani lehessen a
mogottik elhelyezkedd terilet
mentességét az allati kartevoktol.

45.2.
A berendezéseket szlkség szerint az e
rendelet célkitiizéseinek teljesitését biztosito,

A berendezések tegyék lehetévé az élelmiszerbiztonsagot és a
mindséget befolyasoldé paraméterek rendszeres és pontos mérését az

megfelel6 ellenérz6 berendezésekkel kell | adatok automatikus vagy kézi rogzitését.

ellatni.
A mérbeszkdz6k pontossagat rendszeres kalibracioval kell biztositani,
kilénds tekintettel azokra a feladatokra, amelyeket a kritikus
szabalyozasi pontok fellgyeletére, vagy a tbérvényben elbirt
kévetelményeknek valé megfelelés megallapitasara végeznek.

45.3.

Amennyiben a berendezések és tarol6tartalyok
adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a
helyes gyakorlatnak megfeleléen kell
alkalmazni.

4.6. 1. mellgklet V. fejezet Elelmiszer-hulladék

4.6.1.

Az  élelmiszer-hulladékot, a nem ehet6
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyulemlésik elkeriilése érdekében a lehet6
leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhat6.

A liszt elédllitdsa soran keletkezett feldolgozasi hulladékot,
kommunalis és csomagoléanyag hulladékot az arra kijelélt tarold
helyeken kell 6sszegyljteni, és gondoskodni kell annak szlkség
szerinti gyakorisdggal térténd eltévolitdsardl (legaldbb a munka
befejezésekor).

A padozatra kerlilt anyagokat, a lablisztet, hulladékot kildén tarold

A hamozé és surold6 gépek esetén a
ciklon tartalma kalapacsos daralon
keresztll a korpaba kerilhet.
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edénybe kell gydijteni, felhasznalni élelmezési célra nem szabad. Az
edényeket jél elkllbnitett helyen kell tartani.

4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhat6
széllitétartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a
hataskorrel rendelkezé hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas fajta szallitétartaly vagy kilrit6 rendszer is
megfelel6. E szallitétartalyoknak megfelelé
kialakitasuaknak, j6 Aéllapotban lévbknek, és
szikség esetén koénnyen tisztithaténak és
fert6tlenithetének kell lennidk.

A hulladékok gydijtésére szolgalé edényzeteket, tartalyokat oly moédon
kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni, melynek alapjan
egyértelmien megkulénbdztetheték a felhasznalhaté alapanyagok az
étkezési célra nem alkalmas félkész- és késztermékektél, Uzemi
hulladékoktdl, igy megel6zhet6 a tévedésbdl torténd dsszecserélés.

Minden Gzemi hulladékot alkalmas, j6 allapotu és higiénikus taroldkba
kell gyijteni, tavol a feldolgoz6 vonaltél, a termék csomagolasatol,
kezelésétdl.

A malomban hasznalt hulladékgydjtbket naponta kell Uriteni és
meghatarozott gyakorisaggal (legalabb hetente) tisztitani. Ahol
lehetséges a kisebb hulladékgyijté tartalyokat mianyag zsakokkal ki
kell bélelni.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehet6 melléktermékek és egyéb hulladék
tarolasarol és artalmatlanitasarol. A
hulladéktarolé helyeket Ugy kell megtervezni és
Uzemeltetni, hogy azok tisztdn tarthatdak, és
sz(kség szerint allatoktél és kartevoktol
mentesek legyenek.

A hulladék eltavolitasa és a tarolds olyan moédon torténjen, hogy
kerlljék el az élelmiszer, ivéviz, berendezések és kdrnyezet allati
kartevok altali fert6zését és szennyezddését.

Az olyan hulladékokat, amelyek a késztermék Ujraszennyezédésének
forrasai lehetnek, csak a terméktél elkldénitve szabad tarolni. A kiilsé
terlileten haszndlt hulladékgy(jté tartalyokat j6l zar6dé fedéllel kell
ellatni az allati kartevék tavoltartasa érdekében.

A hulladéktarolék kdrnyezetében az allati kartevék ellen védekezni kell.

A hulladékokat az el6irdsoknak megfeleléen, erre a célra kijeldlt
helyiségben, taroléban oly mdédon kell kezelni, hogy fert6zést ne
okozhassanak.

A szabadtéri teriileteket rendben és tisztan kell tartani. A hulladékot
gyljté konténereket és azok kdrnyezetét rendszeres id6kézdnkent el
kell szallitani és tisztitani, esetenként fert6tleniteni kell.

A tarolok tartalméat naponta célszeril
elszallitani, és azt kovetéen a tarolét
tisztitani és fert6tleniteni.
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A veszélyes hulladékokat (pl. tisztitd- fert6tlenitészerek, egyéb
vegyszerek, festékek gongydlegei, gépolajok, olajos rongyok, szigeteld
anyagok) a vonatkozé jogszabadlyi eléirasok szerint elkllonitetten kell
gy(jteni, tarolni, kezelni, (méregraktarban).
Az allati fogyasztasra még alkalmas valamint a megsemmisitendd
hulladékot elkilénitve kell gydjteni, kezelni. Veszélyes hulladékok
forgalmardl nyilvantartast kell vezetni. A helyi és gydjtétarolokban
tartott hulladék tipusat vilagosan meg kell jeléIni.

4.6.4.

Valamennyi hulladékot az erre vonatkozé

k6zOsségi jogszabalyokkal O0sszhangban,

higiénikus és kérnyezetbarat mddon Kkell

megsemmisiteni, és az nem jelenthet kdzvetlen
vagy kdzvetett szennyez6 forrast.

4.7. 1l. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.7.1.
a) Megfelel® ivoviz-ellatasnak kell
rendelkezésre allnia, amelyet hasznalni kell, ha

ez az élelmiszerek szennyez6édése
megakadalyozasanak biztositdsahoz
szikséges.

Az ivoviznek meg kell felelnie a 201/2001. (X.25.) Kormanyrendeletben
foglalt kbvetelIményeknek.

A malomipari feldolgozds céljgra a vizmivek A&ltal
vezetékes (Un. varosi) ivoviz élelmiszerbiztonsagi
megfelel6 mindségu.

szolgéltatott
szempontbdl

Ivoviz mindségi vizet kell hasznélni az el6irdsokban meghatérozott
helyen, valamint kézmosashoz, tisztdlkodashoz, illetve ha szilkséges a
termékkel érintkez6 fellletek tisztitasahoz (csomagolas).

A sajat kutakbdl szdrmazé vizet a hatalyos el6irasok szerinti
vizsgdalatok mellett legalabb havonta egyszer ellenérizni kell a hatalyos
jogszabaly szerinti kérokozokkal valé mentessége szempontjabdl az
Uzem eloszté rendszerébe vald belépés pontjan.

A vizszolgaltaté rendszerekrdl az érvényes
allapotot  tlikr6z6 tervrajzot ajanlatos
késziteni, melyen fel kell tintetni a
vizmintavételi helyet, holtvéget, elagazast,
csatlakozast, tarolotartalyt.

A viz (Gzemen bellli tarolasat, tovabbi
kezelését, a rendeltetési helyére vald
eljuttatasat ugy ajanlott megoldani, hogy a
viz min6sége az élelmiszerrel vald
érintkezésig ne valtozzon.

rendszer
alapjan

A vizszolgéltato
feltjitdsat  Gzemterv
végezni.

javitasat,
célszer(i
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Az (zemi vizhal6zat bdvitése, karbantartasa utan vagy els¢ izembe
helyezése el6tt hatésagi vizmintavétel és vizsgalat sziikséges.

A vizkivételi mitargyakat és azok kdérnyezetét folyamatosan rendezett
allapotban kell tartani.
A vizaknak, szivattylUhazak miiszaki és épitészeti karbantartasat
évente el kell végezni.

A hideg viz tarolasara szolgal6 tartalyokat
fedéllel ajanlott ellatni és tisztasagukat,

legaldbb évente ellendrizni. Szlkség
esetén tisztitani és fert6tleniteni kell
azokat.

b) A nem darabolt haldszati termékekhez tiszta
vizet lehet hasznalni. Tiszta tengervizet lehet
hasznalni az él6 kéthéju kagyldékhoz,
tiskésbériiekhez, zsdkallatokhoz és tengeri
csigakhoz; a kiils6 mosashoz tiszta vizet is lehet
hasznalni. llyen viz hasznalata esetén ennek
ellatdshoz megfelelé berendezéseknek kell
rendelkezésre &llniuk.

Az iparagban nem alkalmazhat6

4.7.2.
Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul

tlzoltasra, g6ztermelésre, fagyasztasra és
egyéb hasonld6 célra, annak kdlénallo,
megfeleléen azonositott rendszerben kell

keringenie. A nem ivoviz nem érintkezhet, vagy
nem folyhat vissza ivoviz-rendszerekbe.

Ajanlatos szinkddot alkalmazni a csévek
megjelolésére.

4.7.3.

A feldolgozasban vagy &sszetevéként hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet
fert6zésveszélyt. Annak az ivovizzel megegyezd
minéséginek kell lennie, kivéve, ha a
hataskorrel rendelkezd hatésag meggy&z6dott
arrél, hogy a viz minésége az élelmiszer kész
formajanak egészséges voltara nincs hatassal.

Az iparagban nem alkalmazhaté

4.7.4.
Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerll6 vagy azt

Az iparagban nem alkalmazhat6

esetleg szennyezé jeget ivovizbol kell
késziteni, vagy amennyiben nem darabolt
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halaszati termékek hltésére haszndljak, tiszta
vizbél. A jeget olyan kérilmények kozt kell
késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a
szennyez&déstél megovijak.

4.75.

A kozvetlenll az élelmiszerrel kapcsolatban
hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot,
amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy
varhatéan a termék szennyez6dését
eredményezi.

Az iparagban nem alkalmazhat6

4.7.6.

Amennyiben légmentesen zart tarolotartalyban
levé élelmiszerekre hékezelést alkalmaznak,
biztositani kell, hogy a hoékezelés utan a
tarolotartalyok  hiitésére haszndlt viz ne
jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

Az iparagban nem alkalmazhat6

4.8. 1l. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.
Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez6
teriileten dolgozik, koételes magas foku személyi
higiéniat fenntartani és megfeleld, tiszta
Oltozetet, és szlkség szerint védooltdzetet
viselni.

A személyi higiénidhoz szikséges személyi feltételek

biztositasa a vezetés feladata.

és targyi

A személyi higiénia koévetelményeit és betartand6 szabalyait

utasitasban/szabalyzatban kell régziteni.

A malom, csomagol6élzem teriletre belépdé személynek védéruhat,
sapkat, és/vagy hajhalét kell viselnie. A liszttel kdzvetlen érintkezésbe
ker(l6 dolgozok (zsékoldas, Omlesztve tarolas és csomagolas)
kételesek az adott munkaterlleten megkdvetelt tisztasagu, el6irt szinl
munkaruhat viselni. A védéruha birja a rendszeres mosast -
fert6tlenitést.

A termel6teriiletekre, feldolgoz6 terlletekre, és élelmiszerrel dolgozé

A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetéleg kerdlni kell
a termeld tzemekben.

A szennyezett és tiszta OGvezetben
dolgozok lehetéség szerint ne jarjanak at
egymas munkateriletére.

A védéruha lehetéség szerint vilagos
anyagbdl késziiljon, hogy a
szennyez6dés lathaté legyen. Ajanlatos,
hogy a védéruhdn ne legyenek kilsé
zsebek, gombok és fém, vagy mianyag
kapcsok.
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terliletekre latogatoknak, ahol szilkséges, védéruhazatot kell viselnitk
és a fent leirt személyi higiéniai szabalyokat be kell tartaniuk.

A beszdllitbkat és a teljes munkaidds alkalmazottakat is tajékoztatni
kell, és, ha szlkséges, oktatasban kell részesiteni 6ket.

Mindenkinek, aki a kisegységi csomagoléhelységbe |ép, kotelezd a
rendszeres kézmosas és fert6tlenités kézmeleg folydvizzel és az erre a
célra biztositott kézmososzerrel.

A kisegységi lisztkiszerel6 mellett az aldbbi esetekben kell kezet
mosni:

- amunka megkezdése elétt,

- amunkaba val6 visszatéréskor,

- aWC hasznalata utan azonnal,

- minden olyan esetben, ahol a kéz szennyez&édhetett.

A dolgozdknak rendszeresen kell tisztélkodni, zuhanyozni, hajat mosni.
A koérmoket roviden és tisztan kell tartani. Tilos a koérdm, orr, fil
piszkalasa, kérémlakk hasznalata.

Tilos ékszert, mikdrmot, karérat és lakozott kérmét viselni.

A dohanyzasra kulén helyet kell kijeldIni a munkaterulettél és a tobbi
dolgozé pihendhelyétdl |égtérben elvélasztott, 6nalldé szell6zési
helyiségben, azt tablaval kell ellatni.

Etkezni csak az arra kijeldlt helyen szabad. Elszennyez6détt védsruhat
étkez6helyiségbe és lizembe |épés elétt le kell cserélni.

Az elébbiekben felsorolt szabalyok szigorusaga fligg a malmi terdilettél,
ennél kevésbé szigorl szabdalyozas lehet elegendé a nyersanyagok
tarolasa és el6tisztitdsa soran.

482

Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen
minéségben nem léphet be egyetlen,
élelmiszerek kezelésére szolgdald terlletre sem

A dolgozé egészségi dllapota felelien meg a munkavégzés
kévetelményeinek.
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olyan személy, aki élelmiszerek Utjan
valoszinlleg atviheté betegségben szenved,
vagy annak hordozéja, vagy példaul

elfert6z6dott sebe, bérfertézése, gennyes sebe
vagy hasmenése van, amennyiben a kdzvetlen
vagy kbzvetett fertézés veszélye fennall. Az ily
moédon érintett és élelmiszeripari vallalkozasban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valédszinileg
érintkezésbe kerlld barmely személynek
azonnal jelentenie kell az élelmiszeripari
vallalkozé felé betegségét vagy a tlneteket,
illetve lehetdség szerint azok okat.

Minden Uj belépd dolgozénak a munkaviszony létesités el6tt elézetes
személyi higiénés alkalmassagi vizsgalaton kell részt vennie, amelynek
az egészségi allapot altalanos alkalmassagi vizsgalatan kival, ki kell
terjednie tid6sziir6-, esetenként egyéb specidlis vizsgalatra.

Minden 0] belépé, dolgozonak, aki a tiszta 6vezetben dolgozik, vagy aki
munkakdre miatt rendszeresen jar a tiszta 6vezetbe az ,Egészségugyi
Nyilatkozatok és Vizsgalati adatok” dokumentummal kell rendelkeznie.

Régi dolgozok az Egészségugyi kényvvel igazolhatjak a szikséges
vizsgalatok eredményeit, ameddig nem kell "Egészséglgyi
Nyilatkozat"-ot kit6ltenilk.

Az Egészséguigyi Nyilatkozathoz, vagy az Egészséglgyi kdnyvhéz a
sz(lkséges orvosi leleteket csatolni kell.

Az élelmiszerrel kapcsolatba kerllé személyzet tagjainak orvosi
vizsgdlaton kell részt venni és ezt jelenteni kell a vezet6knek, ha
klinikai vagy jarvanyugyi jelek ezt szilkségessé teszik.

A gyo6gyult allapot orvosi igazolassal fogadhato el.

Bor sériilése esetén a kotést rendszeresen cserélni kell.

4.9. Il. melléklet 1X. fejezet (Az élelmiszerekre
alkalmazandé rendelkezések))

4.9.1.
Az élelmiszeripari véllalkoz6 nem vehet at éI6
allatokon kivil olyan nyersanyagot vagy

Osszetevbket, vagy a termékek feldolgozasa
soran felhasznalt barmilyen mas anyagot,
amelyrél tudott vagy alaposan feltételezhetd,

Elelmiszer csak emberi fogyasztasra alkalmas, telies érték,
egészséges, élelmiszerbiztonsagi szempontbdl megfeleld, a termék
jellegének megfelel6 minéségl nyersanyagbdl allithaté elé a
kdzegészséglgyi, allategészség-ugyi, élelmiszer-higiéniai és mindségi
kdvetelményeknek megfeleléen.

Az alap- és csomagoldéanyagokat
lehetéség  szerint  kivalasztott  és
jovahagyott szallitéktél kell vasarolni.

eléiras

A mindségi lehetéség szerint

hogy parazitakkal, kérokoz6 képezze a beszdllitoval kotétt szerzédés
mikroorganizmusokkal, illetve mérgezd, bomld | A szallitd jarmilnek élelmiszer szallitdsra alkalmasnak kell lennie. A | részét. A  beszéllitok teljesitményét
vagy idegen anyagokkal oly mértékben |jdrmivet nem szabad haszndlni és vissza kell klldeni abban az | ajanlott meghatarozott  id6kézdnként
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szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszeripari véllalkoz6 4&ltal higiénikusan
alkalmazott valogatdas és/vagy készit6 vagy
feldolgoz6  eljardsok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

esetben, ha:

- lathatd mddon szennyez6détt, kordbban rajta olyan terméket
(tragya, aszfalt, stb.) szallitottak, amely a gabona min&ségét,
tisztasagat rontja;

- alulrdl oly mértékben szennyezett (olajfolyas, sar, stb.), hogy a
garatot elszennyezheti;

- dllati kartevékidl, azok maradvanyaitdl
elfogadhatdé mértékben szennyezett.

és Uralékiktél nem

A malomba érkezd arubdl gépjarmi szerelvényenként mintat kell venni
és vizsgalatot kell végezni, hogy mentes-e olyan szennyezddésektdl,
amelyeket az Orlési folyamat sordn nem tudnak eltavolitani és a
végtermékben veszélyt jelenthetnek az egészségre.

A nyers-, és csomagol6anyagra vonatkozo, az élelmiszerbiztonsag és
a toérvények, a rendeletek betartasaval dsszefliggé kdvetelményeket
mindségi elbirasban kell rogziteni, melyet el kell fogadtatni a
szallitval. Ez tartalmazza a kivant jellemzéket a tlirésekkel, elfogadési
mindségi hatarokkal és a lehetséges hibdk mértékével.

A mindségi elbirdsban, ahol szikséges, meg kell adni a mindségi
eléirasoknak nem (teljesen) megfeleld min&ségl, de még bizonyos
feltételekkel felhasznalhaté nyersanyag jellemzéit, illetve az
élelmiszeripari célu felhasznalas kizaro6 tényezéit.

A szallitoktol élelmiszerbiztonsagi garanciakat kell kérni a térvényben
el6irt kdvetelményeknek valé megfelelés, illetve az atvételi vizsgalattal
nem, vagy nehezen ellenérizhetd kovetelmények betartasara (pl.
szermaradvany, mérgez6 anyagtartalom stb.) vonatkozoan.

A malmi tarolasra atvett gabona nedvességtartalma ne haladja meg az
alabbi értékeket:

- buza — 14,5 (m/m) %

-rozs - 13 (m/m) %

- kukorica - 14 (m/m) %

értékelni (beszallitéi mindsités).

A megmintazott tételbdl az
élelmiszerbiztonsagi szempontbdl fontos,
hosszabb id6t igénylé vizsgalatokat is el
lehet végezni (mikrobiologia, toxin,
ndvényvéddszer-maradvany, nehézfém).

Toérekedni kell ismert beszallitétél t6rténd
vételre. Ennek egyik lehetséges modja a
termeltetési szerz6dés keretében torténd
felvasarlas. A szerz6désnek tartalmaznia
kell a malom min6éséggel, higiéniaval
kapcsolatos elvarasait.

Ajanlott a gabonafélék
elfogadhatésaganak meghatarozdsahoz
az illat és kiilsé megjelenés vizsgalata.

A taroldkban a gabona melegedésének

oka lehet a gabonafélék magas
nedvességtartalma. A malmi tarolasra
atvett gabonafélék kivant
nedvességtartalma a tarolasi idétartamtol
is fugg.

- Tartés tarolasra - hat hénaptdl

hosszabb idére - kerllé gabonafélék

nedvességtartalma lehetbleg ne
haladja meg a 13 (m/m)%-ot.
- Kbézéptava, 1-6 honapos tarolasra

kerll6 gabonaféle nedvességtartalma
max. 14 (m/m) % lehet.

- A kozvetlen felhasznalasra, par hetes
tarolasra kertlé gabonafélék maximalis
nedvességtartalma 15 (m/m)% lehet.
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Ezen értékek felett csak felelés beosztasu dolgozé, megfeleld
indoklassal vehet at gabonat.

A J6 Tarolasi Gyakorlat elemei lehetnek
példaul a kévetkezok:

- Ha szlkséges, a buza mozgatasa, vagy
atforgatdsa a tarolok és silok kozott;

- Nedves gabona rendszeres
szelléztetése;

- A tarolék atforgatdsanak és kilritésének
feliegyzese;

- Allati  kartevék, fert6zések rendszeres
fellgyelete, amit megfelelé tevékenység
kévet, mint pl. megfelel6 rovarirtészeres
kezelés vagy gazositas.

Amennyiben a malom nem kdzvetlendl
felvasarlaskor, hanem raktarozott arut
vasarol, célszeril elémintazast végezni.

Felvasarlaskor kozvetlenil a  foldrél
torténé beszallitds esetén nincs moéd az
idéigényes  vizsgalatokra, ezért a
permetezési napld ellenérzésével, illetve
termel6i nyilatkozat megkovetelésével
lehet biztositékot szerezni a termék
higiéniai megfelel6ségére.

Az (Ozem  képviseléje  (mintavevd,
keresked®) ellendrizze a raktart, hogy a
tarolasi kérilmények megfeleléek-e.

- Forditson  figyelmet az esetleges
beazasokra, ragcsalé  és rovar
jelenlétére utald6 nyomokra, madar altal
okozott kartételre (Uralék).

- Ellendrizze a permetezési naplét, hogy
csak engedélyezett névény
védbszereket haszndltak-e az érvényes
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rendelkezések betartdsaval.

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szikséges
arukezelést elvégezték-e a megfeleld
szerek felhasznalasaval.

A silék fluidizacios Uritése elényés, mivel
nincs mozgo alkatrész, olajozas, holt tér,
ahol a termék feltapadhat.

Ezen kivll a sil6 fluidizaciés lelritése
mindig hianytalan, csak egy vékony
lisztfilm-réteg marad a  taroléban,
csoOkkentve a fert6zés lehetségét.

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari véallalkozasban tarolt
nyersanyagokat és  minden  &sszetevét

megfelel6 kérllmények koézt kell tarolni, hogy
karos bomlasukat és szennyez6désiket el
lehessen kerdilni.

A nyersanyagok és késztermékek tarolasara szolgald teriileteket, ugy

kell kialakitani, hogy:

- felelienek meg az adott élelmiszerek tarolasdhoz szikséges
kbévetelményeknek;

- tegyék lehetévé a megfeleld tisztitast, fert6tlenitést és
karbantartast, akadalyozzak meg az éllati kartevék bejutasat és
szaporodasat;

- tegyék lehetévé az élelmiszer hatékony védelmét a tarolas alatti
szennyez6édésektol.

A raktarozas korUlményeit (pl. taroladsi hémérséklet, paratartalom,
légbsszetétel, szellézés stb.) a kdzlekedési és tarolasi rendet gy kell
kialakitani, hogy az arut megévjak a sériléstél és minden karos
elvaltozastél, szennyez8déstél, fert6zéstél, mindségromlastél —
beleértve a mikrobiolégiai, ragcsal6, rovar és vegyszer-
szennyezédéseket és a mellékiz, idegen illat kialakuldsatél. A
raktarozas kritikus paramétereinek betartasat dokumentalt modon
bizonyitani kell.

A visszarut, csomagoldéanyagot az alap-, illetve segédanyagokhoz
hasonl6an &t kell vizsgalni k&rtevd szennyezettség szempontjabal.

Ha lehetséges, a taroldk és a silok
onuritéek legyenek.

A falak és a mennyezet szine biztositsa,
hogy a penészek megjelenését észlelni
lehessen. Célszerli  kerllni a liszt
tarolotérben a feldolgozé terlleten és a
készaru raktarban a nagy hé és
paratartalom ingadozast.

A silok takaritasakor nagy figyelmet
ajanlott forditani, pl. az alabbi helyekre: a
tarol6 tetején 1évé holt terekre, a silo ritd
szerkezetére a tartdly aljan és a
vizszintes  hordozokra. A  higiénia
szempontjabdl elényds a silok fluidizaciés
Uritése, mivel nincs mozgd alkatrész,
nincs olajozads, nincs holt tér, ahol a
termék feltapadhat. Ezen kivil a silo
fluidizaciés lelritése mindig hianytalan,
csak egy vékony liszt filmréteg marad a

Gondoskodni kell a készletek szlkség szerinti mozgatasarol, | taroléban, csbkkentve a  fert6zés
tisztitasar6l a kartevégocok kialakulasanak megakadalyozdsa | lehetéségét.
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érdekében.
Kartevé-fert6zottség esetén gondoskodni kell a készletek megfelel6
mentesitésérdl.

Gabonaraktarak

Minden gabonatarolasra hasznalt silét és taroloét le kell fedni a
madarak, allati kartevék és a kornyezeti (légtér) szennyezdk elleni
védekezés céljabol.

A taroldk bels6 kialakitasa sima felllet(i legyen, ne legyen porézus.

A gabonaféléket szaraz, szell6s helyen kell tartani, vagy silés tarolas
esetén rendszeresen at kell szell6ztetni, hogy elkeriiljék az erjedést és
biologiai lebomlast.

A buzasilok gazositasat oktatott szakember végezze. Csak
torvényesen engedélyezett rovarirtdé szerek hasznalhatok a tarolt
gabonara.

A tarolas alatt észlelt romlast, allati kartevé elszaporodast jelenteni kell
az adott terllet vezetdjének.

A tarol6 és anyagmozgatéd eszkdzdket folyamatosan tisztan kell tartani.
A rakoddlapok épségét rendszeresen ellendrizni kell.

Liszt tarolas siléban

A lisztsilokat meghatarozott rendszer szerint takaritani, id6szakonként
fertétleniteni kell, beleértve a kivezetd csatlakozasi csonkokat is.
Lehetéve kell tenni minden feltdltési mivelet elbtt a szallité-jarmivek
és/vagy tartalyok fellllvizsgalatat, hogy igazolni lehessen a megfeleld
higiéniai feltételeket.

A kitarold helyiségek kialakitasa olyan legyen, hogy megakadalyozza a
madarak és egyéb kartevék megtelepedését.

A kitarol6 helyiségek tisztitdsarol, takaritasarél megfeleldé higiéniai
allapotarol gondoskodni kell.

A lisztbdl és malomipari termékekbdl a mindségi el6irasban
meghatarozott idék6zdénként a termelési folyamat egésze soran mintat
kell venni, és laboratériumi vizsgalatot kell végezni.

Minden liszttarolét ellenérizni, és tervszerlien takaritani kell. A
liszttarol6 legyen fedett és rendelkezzen elegendéen nagy
buavényilassal a takaritashoz.

Ajanlott a tarolok esetében a széraz
takaritas gyakori elvégzése.

Fa raklapon tarolas esetén a raklapon
tarolt termékek takarasat célszerl
alkalmazni (pl. karton papir).
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Pneumatikus szallitdsnal, be- és kirakodasndl a siritett levegd legyen
tiszta (sz(rt) és mentes barmilyen szennyezédéstol.

A lisztsilokat rendszeresen ellendrizni kell. A silékban gondoskodni kell
a készletforgasrdl.

A lisztsilékat kilrités utan takaritani kell. Mivel a liszt altalaban
melegebb, mint a kérnyezd levegd, el kell keriilni a megtoltott
tartdlyban a paralecsapddast. Kuldéndés figyelmet kell forditani a
kiparolgas  kovetkeztében  eléforduld  vizkicsap6das  okozta
szennyez6dések eltavolitasara.

A lisztsilok megszivasardl illetve a padozatos raktarak szell6ztetésérél
gondoskodni kell. A szelléztetéskor figyelembe kell venni a légkori
viszonyokat. Paradus levegét szell6ztetésre hasznalni nem ajanlott.

Padozatos raktarak

Padozatos raktarozas esetén az arumozgatashoz kizardlag olyan
jarma, eszkdz hasznalhaté, amely nem szennyezi a gabonat.

A tarolds soran a melegedés mértékét rendszeresen ellenérizni kell,
sz(lkség esetén atforgatast / atmozgatast kell alkalmazni, amelynek
elvégzésérdl nyilvantartast kell vezetni.

A zsékos és kisegységli csomagolasu 6rleményeket tiszta raklapon
kell tarolni. Kézvetlenil a fal mellett tarolni nem szabad.

A raktarban az érleményeket ugy kell elhelyezni, hogy a gyartasi idé
szerinti értékesités megoldhaté legyen és a készletforgas az allati
kartevék elszaporoddsanak megakadalyozasa érdekében biztositott
legyen.

A raklapok tisztasagat, épségét és sérllés mentességét a felhasznalas
esetén ellendrizni kell. A csomagolt élelmiszertaroldshoz hasznalt
rakodélapoknak tisztaknak kell lennie.

A tarolasi méd nem okozhatja a termék vagy a tarolék sériilését. A
lisztes és egyéb malomipari termékeket tartalmaz6 zsakokat raklapon
kell tarolni, biztositva a légmozgast, és a rendszeres takaritas céljabdl
a faltél tavol kell raktarozni. A készletforgas csbkkenti a lehetséges
veszélyeket.

4.9.3.
Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a

Az élelmiszer-elballitas teljes folyamataban, az egyes f6 szakaszokban

Amennyiben lehetséges az 6rl6lizemben
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forgalmazas minden szakaszdban 6&vni kell
barmilyen szennyez6déstdl, amely az
élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlanna,
az egészségre artalmassa vagy olyan médon
szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszeritlen volna fogyasztasat elvarni.

a miveleteket ugy kell kialakitani és ellenérizni, iranyitani hogy fizikai,
mikrobiolégiai, vegyi szennyez&dés, tovabba mikrobak tulélése,
szaporodasa a megengedett értéket ne haladja meg.

A tarolt gabondk hémérsékletét rendszeresen ellendrizni kell. A mért
hémérsékletrdl nyilvantartast kell vezetni.

Amennyiben a siloban vagy padozatos raktarban tarolt gabona
hémérsékletének emelkedése kétnaponta meghaladja az 1,5°C-ot
(egymas utan legaldbb 3 alkalommal), vagy mas jelét mutatja az aru
romlasanak (pl: tartés emelkedés esetén eléri a 30°C-ot felvasarlasi
idészakon kivll) az arut forgatni, szelléztetni kell, Amennyiben
rovarfert6zés is el6fordul, gazositani szikséges. Ettdl eltér6é csak
tapasztalt szakember engedélyével, és fokozott ellenérzéssel lehet.

A ki és betarolasrol, arukezelésrél, forgatasrdl, gazositasrol
nyilvantartast kell vezetni.

A gabonafélék eltisztitasat a beérkezés helyén kell végezni, és el kell
valasztani, pl. a port, sarat, t6rott koveket, idegen gabonaféléket,
pelyvat, stb.

A gabonafélékben el6fordulé szennyezédéseket és a mag felliletére
tapadt szennyezéket az 6rlés elétt el kell tavolitani, a gabonat koptatni
kell.

A koptatdban kivalasztott melléktermékeket az (zemrészbél
rendszeresen el kell tavolitani a romlasveszély, illetve a kartevék
elszaporodasanak megelézése érdekében.

A kondicionald6 kamrak fala legyen sima, és olyan lejtés(i, hogy
biztositsa a hatékony tisztitast és a feltapadasok elkeriilését, a
mikrobiolégiai veszélyek csbokkentése érdekében. A nedvesitd
berendezéseket és a kondiciondlasra hasznalt silékat rendszeresen
tisztitani kell.

Az 6rlés el6tti nedvesitést és kondicionalast felligyelni és ellendrizni
kell, annak érdekében, hogy a mikrobiol6giai veszélyeket csdkkentsik.

pneumatikus anyagszallitast

alkalmazzunk. A szallitasra hasznalt
levegd tisztasagara fokozottan kel
agyelni.

Ajanlott a liszt kezelésére petezzd

entoléter alkalmazasa.
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A Kkoptatas soran keletkezett porszerli anyagokat megszivassal,
szélszekrények folyamatba illesztésével el kell tavolitani.

Gondoskodni kell a technolégiai gépek aspiraciéjarédl: a szellbztetés,
porelszivas egyideji megoldasarol.

Gondoskodni sziikséges az 6rlélizemi gépeknél a kiszérédott anyagok
azonnali felszedésér6l, a malom padozat, a széllitdsi utak
miszakonkénti takaritasarol.

A fert6zés kockazatanak csokkentése céljabdl el kell kiiléniteni a korpa
és a blzaliszt Uritését, tarolasat.

A lisztet a végleges csomagolés el6tt ismételten szitalni szikséges. A
szitdkat rendszeresen tisztitani, fert6tleniteni kell szikség szerint
annak épségét is ellenbrizni szikséges, az ellendrzést és a tisztitas
dokumentalni szikséges mondat beirdsat javasoljuk.

494.

Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni a kartevék
elleni védekezésre. Megfelel6 eljarasokat kell
bevezetni annak megakadalyozasara, hogy a
haziallatok élelmiszerek elédllitasara,
kezelésére vagy tarolasara hasznalt
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a
hataskorrel rendelkezé hatésag ezt kilénleges
esetekben engedélyezi, annak
megakadalyozasara, hogy az ilyen bejutas
szennyez6déshez vezessen).

Az dllati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6 jellegl, és a
veédekezésnek legyen része a létesitmények felugyeleti és megfigyelési
rendszere egy hatékony dokumentdlasi rendszerrel egyltt. Az
Uzemelés soran folyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges
jelenlétét, ill. a jelenlétiikre utaldé nyomokat, jelenségeket.

A Kkértevék elleni védekezeést ugy kell kialakitani, hogy alkalmazkodjon
az (zem sajatossagaihoz és azt az Uzem kérnyezetére is ki kell
terjeszteni.

A kartevok elleni védekezést a j6 higiéniai gyakorlat részeként, irott
szabdlyozas alapjan, rendszeresen, tervezett program szerint (pl.:
kartevéirtasi program, kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell
végezni, melyben meg kell hatarozni az Gzemelteté és a kivitelezd
felel6sségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhatd irtGszereket és
eljarasokat, az Orszagos Epidemologiai Kdzpont altal id6szakosan

Ajanlott hogy a kéartevék elleni védekezési

szabélyozas tartalmazza:

e Azon dllati kartevk megnevezését,
amikre a védelmi szabdlyozas
vonatkozik.

e A védekezésbe bevont (zemi, adott
esetben az Uzemen Kkivili terlletek
helyét, kiterjedését.

e Az Allati kartevék elleni védelemért
felelés személyek nevét,
elérhet6ségeét.

e Az dllati kartevék elleni védekezés
eljarasait:

- A megel6zés médszereit;

- A kartevék megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
modszereket;

- A Kkartevéirtds modszereit.
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kiadott mindenkor hatalyos ,Téjékoztaté az engedélyezett irtészerekrdl
€s az egészségugyi kartevok elleni védekezés szakmai iranyelveirél”
tartalmazza, melynek alkalmazasa vonatkozé jogszabalyok értelmében
kotelezd, s melytél eltérni nem szabad.

Az allati kartevék elleni hatékony  védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felel6s.

Az Uzem kuls6 kérnyezetét ugy kell kialakitani, hogy az megnehezitse
az allati kartevok bejutasat, megtelepedését, elszaporodasat. Keriini
kell a dus névényzetet az épllet kdzelében. Az esetlegesen el6forduld
bontasi térmeléket, a hasznalaton Kivili berendezéseket el Kkell
tavolitani a malom teruletérél, amilyen gyorsan lehet.

Az éplleteket Ugy kell megépiteni és olyan allapotban kell tartani, hogy
az akadalyozza meg az allati kartevék bejutasat.

A gyakran nyitott nyildszardokat, kapukat megfelels védelemmel
kell ellatni és ugy kell Gzemeltetni, hogy megnehezitsék az Aallati
kartevék bejutasat.

Az ajtékat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6 rendszerek beszivé
és kivezetd csonkjait el kell latni a maszé és repilé rovarkartevok
behatoldsa elleni védelmet biztositd eszkdzdkkel (rovarhald, Iégzsilip,
stb.).

Amennyiben rovarcsapdakat alkalmaznak, azokat a csomagolatlan
élelmiszerektdl, alapanyagoktol olyan tavolsagra kell elhelyezni, hogy
az esetlegesen lehulld  rovaroktdl, rovarmaradvanyoktél a
szennyez6dés elkerllhetd legyen. A rovarcsapdak nem lehetnek
kbzvetlenll termelési vonalak felett.

Mind az éplletekben, mind a kilsé Gzemi teriileteken a megfeleld
miszaki allapot és kdrnyezeti rend, tisztasag fenntartasaval meg kell
neheziteni az allati kartevék megtelepedését elésegité buvéhelyek
kialakulasat. A szétszorddott malomipari terméket azonnal fel kell
takaritani.

e A Kkartevdirtast kovetd takaritas
rendjét.

e A dokumentélas rendjét.

e A szikséges oktatds, tajékoztatas

modjat.

Ajanlott a kerités labazatat legaldbb 30-50
cm magasra épiteni.

Az épulletek Kkilséfalai  koérlal célszeri
legaldbb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen tartott kavicsagyat
kiépiteni. A kozcsatorna csatlakozasi
pontjainal olyan eszkdzt célszerl beépiteni,
ami megakadalyozza a kartevok,
elsésorban a patkanyok bejutasat. A
falfellletek szinezésénél és a mesterséges
vildgitas tervezésénél célszer(i kerulni a

repulé rovarokat vonzd szinek
alkalmazasat.
A csomagolatlan élelmiszerek

kérnyezetében ajanlott a ragasztélapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A padozatos tarolékban célszer( tavtarok
alkalmazasa oly médon, hogy az aru
mogott a kartevémentesség kdnnyen
ellenérizhet6 legyen, vagy legalabb 50 cm
tavolsagot ajanlott tartani a falaktol.

A megel6zési eljarasok részét képezheti a
csalétekallomasokbdl létesitett kilsé
védoégylrik telepitése, az éplletek koril és
a kerités mellett.

A ragcsalék elleni védelem érdekében,
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Az élelmiszer alapanyagokat és termékeket lehet6ség szerint az allati
kartevék behatolasa ellen védelmet nyuGjtd csomagolasban, zart
tartalyokban, silékban kell tarolni, padozatos térolasnal megfelelé
tavolsagot tartva a falaktél.

A fal- és padléfeliletek, szerkezeti elemek, berendezések
kialakitdsanal, elhelyezésénél el kell kerllni a takarithatatlan holt terek,
Uregek, viztocsak kialakulasat.

Epuletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen, ahol
falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték, csatornanyilasok stb.)
talalhatok, megfelel6é zarassal, tomitéssel kell megakadalyozni az allati
kartevok bejutasat.

A beérkez6 anyagokat, szallitéjarmiiveket és tarolt anyagokat at kell
vizsgalni, hogy mentesek-e az allati kartevoktél. A liszt és a kombinalt
liszt javitdszerek lisztmolytdl, lisztbogéartdl, lisztatkatol vald
mentességét szallitmanyonként szemrevételezéssel kell ellendrizni.

Az élelmiszervallalkozasoknak mikddésik soran folyamatosan figyelni
kell a kartevék esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétikre utald
nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megeléz6 eljardsok nem vezettek eredményre, és
a kartevok jelenlétére utal6 nyomok észlelése, illetve az ellenérzé
fellgyeleti rendszer jelzése azt indokolja, a bejutott, megtelepedett
kartevok kiirtasarél gondoskodni kell.

Kartevdirtasra kizarolag az egészségligyi és készletkartevék irtasara
engedélyezett irtoszerek és mddszerek alkalmazhatok. A kartevéirtast
kizarolag a jogszabalyokban meghatarozott szakképesitésii személy
végezhet. Amennyiben erre kilsé vallalkozast vesznek igénybe, Ugy a
kartevéirtd vallalkozoval koétott szerzédésben rdgziteni kell az
elvégzendd feladatok pontos leirasat.

irtdszereket, csak zarhat6

A ragcsaléirtasra  engedélyezett

ahol arra a miszaki feltételek lehetéséget
adnak harom védelmi vonalat célszeri
kialakitani:

1. AKkerités mellett.

2. Az éplletek hatarol6 falainal (ajtok,
kapuk, kapucsoportok, falattérések
koérdl kGlénés figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem
tartalmazé épiileteken belll.
Célszerl a védelmi zoénakat folyamatosan
Uzemeltetni és rendszeresen (legalabb
negyedévente) ellenérizni, tisztitani és friss

csalétekkel feltélteni.

A repllé rovarok elleni védekezésil a
zsilipeknél, bejaratoknal és az Gzemekben
rovarcsapdakat célszerii felszerelni
lehet6leg a kilvilagra nyilé ajtok kdzelében
bellilre Ugy, hogy azok fénye kivllrél ne

legyen lathato. Az elektromos
rovarcsapdakat célszerii alland6an
mikodtetni, és gondoskodni  sziikség

szerinti tisztitasukrél és karbantartasukrol.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a kartevbk megjelenésének
ellenérzésére objektiv. mérési adatokkal
szolgédlé monitoring rendszert ajénlott
telepiteni és azt folyamatosan lGzemeltetni,
és az Uzem sajatossagainak megfeleld
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal ellendrizni.

A kartevbk jelenlétének  mérésére,
kilénésen azokon az Uzemi terlileteken,
ahol az irtbszerek hasznalata nem
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szerelvényekben (doboz, l&da), Un. csalétekélloméasokon szabad

kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmezteté felirattal, cimkével kell ellatni, ami
tartalmazza a szerelvény azonositasara szolgalé sorszamot, az irtdszer
hatasmaodjat és annak ellenszerét, a kihelyezd nevét és elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltiintetésével meg kell jeldIni és azt
az zem helyszinrajzan is rogziteni kell.

Csomagolatlan élelmiszerek kérnyezetében, csak irtészermentes
ragcsaléirtd technoldgiak alkalmazhatok.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet Kkijuttatni,
ezért az irtdszeres kezelések megkezdése elétt a kezelendd teriileteket
ki kell takaritani.

A rovarirtas idején a technoldgiai terlileten csomagolatlan alapanyag,
csomagoldanyag, élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos lefedésiikrél gondoskodni kell.

A rovarirtast kovetéen az irtészer hatasidejének kivardsa utan, a
termelés megkezdése el6tt a szikséges takaritasrdl, a takaritasi
eléirasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

A Kkartevék elleni védekezési tevékenységet dokumentalni kell ugy,
hogy abbdl nyomon kévetheté legyen az (zem mindenkori kartevé-
fertézottségi  allapota, és a védekezés céljgt szolgald6 minden
intézkedés.

A dokumentalds rendjét a kartevd mentesitési programban kell
meghatarozni.

kivanatos, irtészert nem tartalmazé
eszkdzoket (fajspecifikus, ragasztos,
elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-befogd
ragcsalécsapdakat célszerli  hasznalni,

melyek kelléen érzékenyek a kartevd
észlelésére, és lehetbleg megakadalyozzak
annak tovabbterjedését.

Az irtdszermentes mérdkockak is
alkalmasak a ragcsalo-fertézottség
mérésére, de nem alkalmasak a kartev®
lokalizalasara.

A Kkartevé-mentesitést ajanlott szakképzett
jogositvannyal rendelkez8, alvallalkozoéval
elvégeztetni.

A ragcsaléirtas soran célszeri a nem
sz6rédd  tipusu irtdszerformulacidkat
alkalmazni.

Ajanlott a takaritasi utasitasban
szabalyozni a rovarirtds utani takarités
rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap, munkaigazolas,
jegyzékoényv, feliegyzés, stb.), célszeriien
tartalmazzak mind a rendszeres
ellenérzések, mind a rendkivili kezelések
jellemzé adatait, mint:

- atevékenység megnevezését,

- annak helyét,

- idejét,
- mobdszerét,
- az alkalmazott irtoszerek
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megnevezeését,

- a tevékenységet végz6k nevét,
szakképzettségét, alairasat,

- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,

- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag
javitasara.

Célszerl a dokumentumok kozétt tartani a
kivitelez6 szakképzettségét, jogosultsagat
igazolo iratok masolatat és a felhasznalt
irtészerek biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziallatokat (kutya, macska)
tartani a telephelyen. A haziallatok
eléfordulasa a telephelyen belll csak a
tiszta dvezeten kivil toleralhato.

4.9.5.

Az olyan nyersanyagokat, 6sszetevoket, kdztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken
kérokoz6 mikroorganizmusok elszaporodasa
vagy méreganyagok keletkezése varhat6 nem
lehet olyan hdémérsékleten tartani, amely
egészségligyi kockazatot jelenthet.

A h(tési lancot nem lehet megszakitani.
Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése,
szdllitasa, taroladsa, arusitasra kihelyezése és
kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati
szempontjainak figyelembevétele érdekében
korlatozott  id6szakokra  engedélyezett a
hémérséklet  szabalyozottsagdnak  hianya,
amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészsegre nézve.

Az iparagban nem alkalmazhaté

A  feldolgozott  élelmiszerek  elballitasat,
kezelését és védbcsomagoldsat  végzé
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élelmiszeripari vallalkozdsoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok
elkulénitett tarolasahoz elegendéen nagy,
megfelel6 helyiségekkel, és elegendd, kildnallo,
hiitétt raktarral kell rendelkeznitik.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony
hémérsékleten tartjak vagy szolgaljak fel, azokat
a hékezelési folyamatot, vagy amennyiben nem
végeznek hoékezelést, a végs6é készitési
szakaszt koévetéen a lehetd leggyorsabban
olyan hémérsékletre kell hiteni, hogy az
egészségre  nézve ne  eredményezzen
kockazatot.

Az iparagban nem alkalmazhat6

49.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni,
hogy az élelmiszerben a kérokozé
mikroorganizmusok  szaporodasanak  vagy
méreganyagok képzdédésének kockazata a
legkisebbre csékkenjen.

A kiolvasztds sordn az élelmiszereket olyan
hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az
egészségre nézve nem eredményeznek
kockdzatot.  Amennyiben a  kiolvasztési
folyamatbél  szarmazé  elfolyd  folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt
megfeleléen el kell vezetni.

A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell
kezelni, hogy az a leheté legkisebbre
csOkkentse a koérokoz6é mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy a méreganyagok
képzbédésének kockazatat.

Az iparagban nem alkalmazhaté

4.9.8.
A veszélyes és/vagy nem eheté anyagokat,
beleértve az Adllati takarmanyt, megfeleléen
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cimkézni kell, és elkilonitett,
tarolétartalyban kell térolni.

biztonsagos

4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek
egyedi csomagolasara és gylijtécsomagoldsara
alkalmazandé rendelkezések)

4.10.1.

Az élelmiszerek egyedi csomagoldsahoz és
gyljtécsomagolasahoz haszndlt anyagok nem
jelenthetnek szennyezd forrast.

Biztositani kell, hogy a csomagoléanyagok az ({zemben ne
szennyez6djenek idegen anyagokkal. Ennek eszkdze a megfeleld
készletforgas és az altaldnos Uzemi higiénia.

Az  élelmiszerek csomagolasdra szolgal6 anyagokat csak
élelmiszeripari felhasznalhatésagukat igazol6 dokumentum birtok&ban
szabad felhasznalni.

Elelmiszer csomagolasara kizardlag olyan anyagok hasznalhatok,
amelyekbdl rendeltetésszerli felhasznalasuk soran az egészségre
artalmas mennyiségben nem kerlilnek at anyagok az élelmiszerekbe,
az atkerllt anyagok nem okozzak az élelmiszer kedvez6tlen
elvaltozasat, biologiai értékének romlasat.

A késztermék egyedi fogyasztoi
csomagoldanyag hasznalhato fel.

csomagolasara kizarélag (j

A csomagol6 anyagoknak olyan anyagbdl kell készilnitk, hogy azok
az 6rleményeket ne szennyezzék, és megfelelé védelmet nyljtsanak
a bennik tarolt anyagoknak.

A fémkapocs alkalmazasat Iehetbleg
kerlljok, azok idegenanyag veszélyt
okozhatnak.

4.10.2.
Az egyedi csomagoldshoz hasznalt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyezédés

veszélyének ne legyenek kitéve.

A csomagol6 anyagokat felhasznalasig a szennyez6déstél védeni kell,
kulén elzart raktarban gytjtécsomagokban, raklapon kell tarolni.

A csomagolbéanyagokat tarolasuk soran nem szabad koézvetlenll a
padozatra helyezni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznélt zacskdkat és egyéb

A csomagoléanyagot lehetdleg kilén
helyiségben kell tarolni. Csak annyi
csomagoldanyagot célszerii a
gyljtécsomagolasabdl kivenni, amennyi a
napi felhasznalashoz elegends.

Ajanlott  a

csomagolbéanyagok  gyijté
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csomagoléanyagokat tilos mas célokra (pl. hamutartoként,
hulladékgydijtéként, alkatrészek, csavarok, stb. tarolasara) hasznalni.

csomagolasanak visszazarasa a
megbontéas utan és a tovabbi tarolas soran.

4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és gyljtécsomagolasi
muiveleteket ugy kell elvégezni, hogy elkertljék
a termékek szennyez&dését. Adott esetben és
kuléndésen a konzervdobozok és Uvegtartalyok
esetében meg kell bizonyosodni a tarolotartaly
szerkezeti épségérdl és tisztasagardl.

A csomagolas soran kiszérédott maradékok ellendrzését naponta,
vagy gyakrabban kell végezni, és az ellen6rzést dokumentalni kell.

A malom csomagologépeit, mint pl. a zsakol6 forgé alkatrészeit
ugyanolyan szigoruan kell ellenérizni és karbantartani, mint a malom
tébbi berendezését. A lehulld, szétsz6r6dd anyagokat, amint lehet
Ossze kell takaritani és az 0&sszegydlt lisztpor elszéllitdsanak
szabalyozéasa hozzajarul az allati kartevok betelepedése altali veszély
csbkkentéséhez.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat csak arra a célra
szabad felhasznalni, amelyre engedélyiik vonatkozik.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a csomagolés
sértetlenségére, a zards, varras megfelel§ szilardsagara és
folytonossagara, amelyet rendszeresen ellendrizni kell. A hibas tételt
felll kell vizsgalni.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Gjbdl felhasznalt egyedi
csomagoldé  és  gyijté-csomagoldéanyagnak
kénnyen tisztithaténak, és szlkség szerint
fert6tlenithetének kell lennie.

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az iparagban nem alkalmazhaté.

Az élelmiszeripari vallalkoz6knak gondoskodniuk
kell a kbvetkezdkrél:

4.12.1.

az élelmiszert kezel® személyeket

Biztositani kell, hogy minden dolgozé, aki élelmiszer-elallitasban

Az oktatasi programot rendszeresen felll
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tevékenységukkel aranyos médon felligyeljék,
az élelmiszer-higiéniara vonatkozé utasitasokkal

ellassak és/vagy képezzék;

részt vehet, rendelkezzen alapveté ismeretekkel az élelmiszer-
higiéniarol, a tevékenysége, munkaja altal befolydsolt folyamat
alapelveirél, az élelmiszerek higiénikus kezelésében jatszott sajat
szerepér6l és felel6sségérdl, a lehetséges veszélyekrél és a
szabalyozas hibainak egyes kévetkezményeirél.

A takaritast, fert6tlenitést végz6, és a felligyeleteket ellaté
személyeket megfeleléen oktatni kell, hogy ismerjék a hatékony
tisztitas és fertétlenités alapelveit és kévetendd modszereit.

A karbantartast végz6 személyeknek ismernilk kell tevékenységik
élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az altaluk végzendé megfeleld
intézkedéseket és helyesbitd tevékenységeket. A  kritikus
hatarértékeket, a fellgyel6 eljarasokat, az eltérés esetén
végrehajtand6 intézkedéseket és a vezetendd nyilvantartasokat.

A szdllitdsban résztvevé személyeknek ismernitk kell a
tevékenységukhdz tartozd élelmiszerbiztonsagi veszélyeket és az
altaluk  végzendd megfelelé6 intézkedéseket és  helyesbité
tevékenységeket. A higiéniai oktatads terjedjen ki az adott helyen
végzett tevékenység specialis szempontjaira is.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a valtozdsokra, melyek a
gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt megvaltozott ellenérzésre,
feligyeletre van sziikség.

Az ismétlédé oktatdsok anyagat igazitani kell a megfelel
tevékenységhez, azokhoz a koézvetlen kérnyezeti korliiményekhez,
ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen lehetnek, és a
jogszabalyok véaltozasaihoz.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobiolégiai, vegyi, mérgezd és
idegenanyag veszélyek ismertetésére, mas széval a dolgozdknak
ismernitk kell, hogy ezek hol fordulhatnak el6 a gyartasi folyamatban

kell vizsgélni, és javitani kell, ha
szikséges. Rendszereket kell felallitani,
amelyek biztositjak, hogy az élelmiszerrel
érintkezésbe ker(il6 személyzet tudatdban
legyen és maradjon a késztermékek
biztonsaganak és  alkalmassaganak
eléréséhez szilkséges eljarasoknak.

Szikség szerint (kiegészitd) oktatassal
kell biztositani a berendezések és a
technoldgia naprakész ismeretét.

Az  oktatasokat tervezetten, irasos
program szerint ajanlott végrehajtani és

azok elvégzésérdl, a vizsgak
eredményeir6l  nyilvantartast célszeri
vezetni.

Az oktatasok eredményességét

meghatarozott id6kdzénként ellendrizni
kell és meg kell gyéz6dni arrél, hogy a
dolgozék betartjgdk-e az oktatdsokon
tanultakat.
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Az EU rendeletek vonatkozo
kdvetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutaté ajanlasok

és hogyan kell szabélyozni, felligyelni az el6fordulé veszélyeket.

412.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a
vonatkoz6 Utmutatok szerinti mikddésért felelds

A takaritast - fert6tlenitést végzd személyeket és a felligyeleteket

végz6 személyeket megfeleléen oktatni kell, hogy ismerjék a hatékony

tisztitas és fert6tlenités alapelveit és kdvetendd modszereit.

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést vegzé
dolgozokat évente ismételten oktatni a
hatékony tisztitds modjardl és

személyek megfelel6 képzésben részesuljenek fontossagarol.
a HACCP elveinek alkalmazdsa terén; és
4.12.3.
betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban | Az &rlés utani szakaszban dolgozok oktatasanak a kdvetkezOkre kell | Ajanlott  minden  élelmiszerkezeléssel
dolgoz6 személyek képzési programijéara | kiterjednie: foglalkkozé  személyt a  jelentésebb
vonatkoz6 nemzeti jogszabalyok barmely| - altalanos élelmiszerhigiéniai ismeretek; valtozasok (pl. feltart hibdk és nem
kbévetelményét. - veszélyek tipusai és a fogyasztok védelme; megfelel6ségek) esetén ismételt

- aveszély természete; oktatasban részesiteni.

- élelmiszerhigiéniai szabalyozas;

- fert6zések f6bb okai és megakadalyozasuk;

- Uzemi higiénia, az izem takaritasa;

- az adott munkahelyen elvart higiéniai viselkedési szabalyok;

- aszemélyi higiénia alapelemei;

fert6zd betegségek, bérsérilések esetén teendd intézkedések;
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkeriilnetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXXXII. torvénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu eléirasabél és a Magyar Elelmiszerkényv
kilénbdz6 eldirasaibol vettlk at.

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetll anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi
fogyasztasra alkalmas.

Elelmiszer-elballitas: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céll tovabbfeldolgozasra torténd
élelmiszer tisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer-csomagolas: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben Ggy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak
felnyitdsa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem véltoztathaté meg.

Elelmiszer-csomagolé anyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez&6déstél, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasokitol.

Feldolgozott élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amelyet az élelmiszer nyersanyag
eredeti allapotat Iényegesen megvaltoztaté élelmiszer-elallitasi miveletekkel hoztak
fogyasztasra kész allapotba.

Elelmiszer-higiénia: az éleimiszer eldallitasanak, forgalombahozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra valé alkalmassaggal O0sszefliggé kévetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedo6 fert6zés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Eleimiszer nyersanyag: élelmiszer eléallitasara alkalmas névényi eredetli termék, illetve
termény.

Szennyezédés: barmely nem kivanatos anyag jelenléte a nyersanyagban vagy a
késztermékben.

Tisztitas: nem kivanatos anyagok eltavolitasa, pl. fold, k6, gyommag, vagy a
meghatarozottdl eltérd (pl- blza esetén a buzatol eltérd) gabonaféle.

Uzemi higiénia: minden eszkdz, amely az élelmiszer biztonsaganak, j6 &llapotanak,
egészségre vald artalmatlansaganak biztositdsdhoz szlikséges a gyartd részérdl, a
termesztéstél a felhasznaldig valé eljuttatasig.

Malomipari termékekre vonatkozé fogalommeghatarozasok az ME 2-61 szamu irdnyelv
alapjan:
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Hantolas: az e célra alkalmas egyes gabonafélék vagy hlvelyesek (rizs, borso, arpa, kdles,
cirok, zab stb.) héjanak és magbels6 részének szétvalasztasa kiildnb6z6 hantologépekkel,
lehetéleg minimalis liszt- és tormelékképzdédés mellett.

Idegen szag: minden olyan szag, amely a termény vagy a termék természetes szagatol
eltér;
- erjedt szag: a szénhidratok alkoholos erjedésekor keletkezd szagelvaltozas,
- savanyu szag: a terményben végbemené savas (tejsavas, ecetsavas, vajsavas)
erjedés kdvetkeztében fellépd szagelvaltozas,
- fllledt szag: a penészgombak anyagcseretermékei altal okozott enyhe szag,
- dohos szag: a flilledtnél erésebb, jellegzetes, kellemetlen szag,
- avas szag: a terményben (termékben) lévé zsiradékok oxidativ valtozasanak
kovetkeztében eléallt szagelvaltozas,
- egyéb idegen szag: pl. vegyszerszennyezés, asvanyi olajszennyezés, mas magvaktol
atvett (pl. somkoérd) idegen szag.

Idegen szerves anyag: minden, a termékben el6forduld, annak jellegétél, dsszetételétdl
idegen, szemmel lathaté szerves anyag, anyagrész, maradvany.

Karos gyommagvak: azok a magvak, amelyeknek a terménybdl el6allitott késztermékek
tulajdonsagaira karos hatasuk van.

Kartevével fert6zott termény: az a termény vagy termék, amely a gyartas soran vagy a
raktarozas alatt él6 vagy elhalt kartevé barmely fejl6édési alakjat vagy anyagcseretermékét
tartalmazza.

Kondicionalas: drlés el6tti el6készités, a termény nedvességtartalmanak a technolégiahoz
illeszked6 értéken valé tartasa.

Mérgez6 magvak: az egészségre karos, természetes kémiai anyagokat (pl. alkaloidokat)
tartalmazé gyommagvak.

Uszogspoéra: a Tilletia és Ustilago gombafajok spérai.

A Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszerére vonatkozo
fogalom meghatarozasok (a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti
fogalmak):

Szabalyoz (control): megtesz minden szilkséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kdvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kdvetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyozé intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabdlyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag csdkkenését vagy
elvesztését jelzi.
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Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kiklisz6bbléséhez vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan el6iras, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer eléallitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabdl jelentés veszélyeket.

HACCP-terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelents veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben eléforduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasti anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségugyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr8l és a jelenlétikhdz vezeté koérilményekrél vald
informacioégyiijtés és értékelés folyamata annak eldéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabol, mely tényezok jelentések és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.

Feliigyelet (monitor): a medfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstél a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalas): bizonyitékok gy(ijtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

Igazolas (verifikalas): a felligyelettdl eltérd moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazésa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Takaritas, tisztitas:
A sarat, élelmiszermaradvanyt, piszkot, zsirt vagy olajat, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolito eljaras (Codex).

Szennyezédés:

Az Utmutatdban a szennyezédés fogalom az élelmiszer mikrobioldgiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6é anyag, nemkivanatos, vagy
boml6 anyaggal valo szennyezédését jelenti.

Fogalmak az Elelmiszerekrél sz6l6 2003. évi LXXXII. térvény szerint:
Elelmiszer: minden olyan ndvényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi

eredetll anyag, amely valtozatlan, elékészitett, vagy feldolgozott allapotban emberi
fogyasztédsra alkalmas. Nem mindsll élelmiszernek a gydgyszer, gydgyszernek nem
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mindsulé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydgytapszer, az anyatejet potld tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivoviz és asvanyviz.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6nmagéban &ltalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el6készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiol6giai tulajdonsagait
kedvez6en befolyasolja. Hozzdadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagolas: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben ugy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyezddéstél, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasokiol.

Elelmiszer-elGallitas: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra torténd
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer-forgalmazas: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési milveletek Osszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlendl attél, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az éleimiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra vald alkalmassaggal 0sszefliggé kovetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedo6 fert6zés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkozd elSirdsokban rogzitett és a fogyasztdék altal elvart igények
kielégitésére.

Technolégiai segédanyag: a berendezések és eszkdzok anyaganak kivételével minden
olyan, élelmiszerként dnmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkot6 része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technolégiai cél elérésére alkalmaznak, és elkerlilhetetlenll maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kadrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
artlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombdakkal, allati egysejtiekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi mddszerek
Osszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfeleld dokumentalasat is.
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Kartevo-fertézottseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fert6z6ttség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitdsat szolgald eljarasok Osszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kartevok elleni védekezési program: az lizem vezetése, és a kartevéirtas
kivitelez6je altal kozdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék
meghatarozasat, a megelézési, az ellen6rzési, és az ellenérzés soran fert6zétinek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kdrdket, a dokumentacids
rendszert, és az oktatést.

Csalétek: a kartev6 altal kedvelt, szamara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrdl beszélink.

Etet6 szerelvény: a kartevék monitorozasara (a kartevé-fert6zottség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szorodds-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithetéségébdl adédbéan nem szennyezi a kdérnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A Kkartevok jelenlétének mérésére, kiléndsen azokon az Uzemi terlileteken, ahol az
irtészerek hasznalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazd eszk6zoket (fajspecifikus,
ragasztos, elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdékat, szerelvényekben alkalmazhat6
csapd, fojtdé vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerli hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartev® észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.
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5.2. Aziparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdlyozasanak koévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kiilonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irasos
utasitasban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy miért, mit, hol, ki, hogyan, mikor
végezzen el. Ezeket az el6irasokat meg kell ismertetni a dolgozokkal, és biztositani kell,
hogy szlikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitdsokhoz. Célszerl az utasitasok
tudomasulvételét alairatni a felelésoékkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technol6gia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kockézatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsaga szempontjab6l fontos, a kritikus pontokhoz tartozé mdaveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartdsat, pl. hémérséklet, id6, elbirt dsszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzoket kell hasznalni.

A mikrobioldgiai szennyezédések forrasai:
* a nyers-, adalék-, segéd- és csomagoldéanyagok,
* a berendezések és az Gizemi kdrnyezet nem megfelelé higiéniai llapota,
* a személyzet nem megfelel6 higiénigja,
* allati kartevok,
* nem megfeleléen végrehajtott gyartasi miveletek.

A kémiai szennyez&dések forrasai:
® anyers-, adalék, segéd- és csomagoléanyagok,
o tisztito- és fertétlenitészerek,
e berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl térténd kioldodas,
o Allati kartevok és az irtasukra hasznalt szerek,

A fizikai szennyez6dések forrasai:
® anyers-, adalék-, segéd- és csomagoldanyagok,
e az eszkdzbkbol és berendezésekbdl és az lizemi kdrnyezetbdl szarmazoé darabok,
alkatrészek,
e a személyzet nem megfeleld higiénigja,
o allati kartevok.
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5.3 HACCP rendszer és modell

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniarol,
amelynek el6irasait 2006. januar 1-t6l kell alkalmazni, az 5. cikkében el6irja:

(1) Az élelmiszeripari vallalkozék a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbdl alinak:

azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhaté szintre kell csékkenteni;

a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon l|épésnél vagy azon
Iépéseknél, ahol a szabalyozas a veszély megel6zéséhez, kizarasdhoz vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez elengedhetetlen;

a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatosag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szikséges kritikus hatarériékek megallapitasa az
azonositott veszélyek megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez;

hatékony feliigyeleti eljarasok Iétrehozasa és alkalmazdsa a kritikus
szabalyozasi pontokon;

helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a fellgyelet jelzi, hogy a
kritikus szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozdsa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikddésének igazolasara; és

az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfeleld olyan
dokumentumok és nyilvantartasok l|étrehozasa, amelyek igazoljgk az a)-f)
pontban vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik 1épésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgaljdk az eljarast, és elvégzik a szikséges
valtoztatasokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsol6dd miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsol6édd miveleteket kdvetden.

(4) Az élelmiszeripari vallalkozok:

a)

b)

a hataskorrel rendelkezé hatésag altal el6irt médon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezd hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leird
dokumentumok mindig naprakészek legyenek;

c¢) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.
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Az e cikk végrehajtadsara vonatkozd részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljarassal &sszhangban lehet megaéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari véllalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatérozott eljarasok hasznalatanak el6irasaival, az (1) bekezdés betartdsa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitékat arra
Oszténbzze, hogy:

rendszerezett médon gondoljak at a malomipari termékek kezelése, el6allitasa,
tarolasa soran végzett tevékenységiiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk
a termékbiztonsaggal 6sszefliggd jellemzd paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
paraméterek, mindéség-megdrzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

gondoljak at és értsék meg, hogy a malomipari termékek elédllitasi tevékenysége
soran milyen veszélyek I|éphetnek fel, amelyek Kkarosithatjak a fogyaszto
egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és bioldgiai/mikrobioldgiai jellegliek
lehetnek;

hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliszdbdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalésulé Jé Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységik adott Iépésénél kritkus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

A szabalyz6 tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga flgg a veszély mértékétol, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellenérzés ritkabb lehet, a
gyakorisag fligg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti [épéstdl
fliggden, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kovetelménnyel.

o Az Utmutaté gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabdlyzd és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem telies korliek és egyes esetekben mas Ovintézkedések
alkalmazasa is sziikséges lehet;

vizsgdljak fellil a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Uzemi koérnyezetet érinté - valtozds esetén, és ezen kivil elére megtervezett
rendszerességgel is;
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- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- ateljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellendrzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazolé ellenérzése is. A hbkezelési, tartésitasi
folyamatoknal a mikrobapusztito, ill. szaporodas gatlé hatas megfeleléségének
ellenérzése (validalas) és a hatékony mikoédés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlentl sziikséges.

Minden feldolgozéizem kilbnbdz8, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az (izem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezet6k és a dolgozdk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kévetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdk értsék meg
az élelmiszer-elédllitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabalyozas hibainak kévetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsol6do fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalositasdhoz szikséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-
1/1969. szamu el6irasa tartalmazza.
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5.3.1. Folyamatabra

Etkezési buzaliszt el6allitas technoldgiaja

1. Buiza beérkezés

'

2. Nagyol6 tisztitas, k6-, vaskivélasztas

v
3. Buaza tarolas

4. Koptatdi tisztitds, Halmaztisztitas, 1. feliilettisztitas /piszkos tisztitas/

'

6. Nedvesités < 5. Viz
v v
7. Pihentetés —® 7/a. 2. hdmozais, feliilettisztitds —™ 6. II. nedvesités
8. Kondiciondlas -
.| 22. Buzadara kivalasztas
l J 16. Zsakok,
10. Orlés, szitalds egyéb
- " . / csomagolé
23.Buzacsira kivalasztas anyag
\ 4 beérkezése
11. Termékek kiilonvalasztdsa — )
lisztgyijtd csiga > 24 Korpa kivélasztas
A\ 4
12. Lisztkeverés Y
homogenizalds 17. Csomagol6 anyagtéroldsa
A\ 4
13. Kontrolszita, v VvV VY v v
entoléter 15. Zsakolas 21. Kisegységt kiszerelés
A A
A\ 4
14. Liszttarolas
- l P 18. Rakgarozds
20. Omlesztett <
kiszallitas tartaly-
kocsival 19. Kiszallitas
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5.3.2. Termék/termékcsoport leirds minta

Termék/termékcsoport megnevezése

Rovid széveges leiras

Felhasznalt anyagok

és fontosabb tulajdonsagok
Csomagoléanyagok

Termékosszetétel gyartmanylap szerint

Tartésitészer
Késztermék minoségi eldiras

Késztermék mikrobioldgiai eléiras

Késztermék vegyi szennyezettség
Csomagolas, kiszerelés

Min6ség-megorzési ido

Felhasznalasi utasitas

Jeldlési eléirasok

Szallitasi moédszer, kovetelmények

Tarolasi modszer, kévetelmények
Forgalmazasi kovetelmények (hol, raktarozas)
Technoldgia

Takaritasi modszer
Tervezett felhasznalas

Vizsgalt veszélyek felsorolasa

Megjegyzések a veszélyelemzéshez:

Malomipari termékek: az egyes
termékek felsorolasa pl.: finomliszt 1kg
Az el6allitas folyamatanak révid
ismertetése (malom
gyartastechnolégiai leirasa)

buza, viz

PE tasak: engedélyszam
pl.: BL55 lisztre jovahagyott .... sz.
gyartmanylap

-Pl.: gyartmanylap szerint és ha
van ra ME eléiras, annak a szdma
T, max: 300ug/kg  penész 10%/g
F, max: 75ug/kg E.Coli 10%/g
DON toxin 75ug/kg  Enterob. 10%/g
17/1999 (VI. 16.), 40/2000 (XII. 20.)
Pl.: BL 55 liszt 1 kg papir tasakban
6 hénap

gyartmanylap, cimke

Tiszta, szaraz, zart karosszérias gk.,
ANTSZ engedéllyel

szaraz, hivos helyen,

pl.: éleimiszerbolt, szaraz helyen

Id, gyartmanylap, technolégiai utasitas
és folyamatabra

pl.: Id. Takaritasi utasitas

pl.: altalanos emberi fogyasztasra,
glutén érzékenyek nem fogyaszthatjak
Fizikai: fém, fa, k6, mianyag, Gveg,
zsakmadzag, papir, embertél
szarmazo szennyezés

Kémiai: tisztité/fertétlenitészer
maradék, ndvényvédd szermaradék,
ragcsalo- és rovarirtészer, nehézfém,
Bioldgiai, mikrobioldgiai

Korokozék, mikotoxinok

e Nyersanyag atvételnél nem megfelel6 ndvényvédelem esetén a ndvényvéddszer
maradék kritikus lehet, beszallitaskor ellenérzendék a megfelel6 kezelés bizonylatai.

e (Csomagolasnal a veszélyek GHP-val szabalyozhatok.

e  GMO a mai allaspont szerint nem élelmiszer-biztonsagi veszély.

e Allergén veszély a termék jellegébdl adéddan nem realis veszély (a gluténtartalom

evidencia az érzékenyek szamara)

e A mechanikus szallitorendszerbél szarmazod veszélyek szabalyzasat a karbantartasi
utasitasban célszeri kezelni altalanosan, kivéve az esetleges specidlis veszélyeet.

5.3.3. HACCP elemzés

Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként szolgal

GHP-61

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.



58/69

Példa:
Déntési fa - Megel6z6 / o .
Mivelet Veszély Szabalyozas Ki | k2 | k3 | ka CCP hla(tr;trlgl’a(rl:Zk Felligyelet helyesbité Nyllvalr(tartaso
tevékenység
Buza Fizikai: idegen | Egyeztetett, mindségi I N I I
beérkezése |anyag jelenléte |elbiras szerinti
a gabonaban beszerzés
Fizikai tisztitasi
miveletek (+6rlés)
Kémiai: Egyeztetett, minéségi I N I
Mérgezé el6iras szerinti
gyommag beszerzés, triér
jelenlét
névényvéds- Egyeztetett, minéségi I N I N | CCP | Permetezési napld | Permetezési napld | Utdlagos bekérés | Atvételilap /
szermaradvany |el6iras szerinti megléte ellenérzése sz(ikség szerint, |szallitolevél
jelenlét beszerzés Szezononként, A nyilatkozat visszautasitas -
Jévahagyott beszallitd szallitonként ellenérzése lzemvezetd
nyilatkozik a atvételkor az Felel6s: atvevé
névényvédd-szer |atvevd altal
mentességrél, a  |termelbként
beszallito tertiletenként
Jévahagyott beszallitd Terlletbejaras, Terlletbejaras, Vétel Jegyz6kényv
permetezés permetezés megtagadasa
ellen6rzése ellenérzése szlikség esetén
felelbs................ Felel6s:
kereskedd
rovar-, Egyeztetett, minéségi I N I N CCP| Szezononként, A nyilatkozat Utolagos bekérés, | Atvételi lap
ragcsaldirtészer |eldiras szerinti szalliténként ellenérzése sz(kség esetén
jelenlét beszerzés nyilatkozik a rovar- | atvételkor az visszautasitas
ragcsaléirtd szer | atvevd altal Felelés: atvevd
mentességrol,
Buza rovar-, Jovahagyott beszallité | | N | N
beérkezése |ragcsaloirtdészer
Minden Széllitasi utasitas GHP
élelmiszer- Minden gépjarmi
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Dontési fa - Megel6z6 / o ,
Miivelet Veszély S2abalyozés [ T ko | ka kel S | hotirsask Feliigyelet helyesbits | \YIVantartaso
tevékenység
biztonsagi szemrevételezéssel
veszély a torténd ellenérzése a
jarmarél a portan
fogaddgaratba
hullhat
Mikrobiol6giali Egyeztetett, mindségi I N I N | CCP |a beszallitéval Mintavétel Visszautasitas Atvételi lap
Penész el6iras szerinti egyeztetett szerelvényenként 5 | Felelds: atvevé
(fusarium) beszerzés paraméterek: ... ponton
Felelés: atvevé
Egyeztetett, mindségi Nyilatkozat Nyilatkozat, Utolagos bekérés, | Atvételi lap
eléiras szerinti toxinmentességrol | permetezési napldé |ennek
beszerzés , permetezési ellenérzése, elmulasztasa
naplé megléte penészgdcok esetén
figyelése a bevizsgaltatas,
garatnal szallit6i listarol
jarmivenként valo torlés
Felel6s: atvevd Goc esetén
termelénként tovabbi szallitas
tertiletenként felfiggesztése
Felelds: atvevd
Penész Beszallit6 kivalasztasa | | N I N | CCP | Megfelelé tarolasi |Tarolasi Vétel Nyilatkozat
Toxin jelenlét kériimények korilmények megtagadasa
(felvasarlas elétt): |ellenbrzése .... altal | szikség esetén
héfok, szell6zés, Felel6s: ...
kezelési lehet8ség
Penész, toxin Szabvany szerinti I N I N | CCP |Nedvesség: max. |Atvételiellenérzés |Atvétel Atvételi lap
szaporodas a atvétel (nedvesség) 14,5 % felel6s: minden tételnél megtagadasa
bluza magas atvevd felel6s: atvevd felel6s: atvevd
nedvesség-
tartalma miatt
Térolas VB Rovar, Rovarirtasi utasitas GHP
siléban ragcsaléirtdészer | Kilsé szolgaltatoval
kotott szerz6dés
Rovarfertézottsé | Kilsd szolgéltatoval GHP
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Dontési fa - Megel6z6 / o ,
Miivelet Veszély S2abalyozés [ T ko | ka kel S | hotirsask Feliigyelet helyesbits | \YIVantartaso
tevékenység
g kotott szerzédés
Mikrobiol6giai Takaritasi szabalyzat GHP
keresztszennye
z6dés a nem
megfeleld
takaritds miatt
Penész, toxin Technologiai utasitas I N I N | CCP |Relativ Hémérséklet Lehet6ség szerint | Cellanként
szaporodas a az arukezelésre hémérsékletemelk | ellenérzése forgatas, ill. nyilvantartas
buza vonatkozban edés hetente max. | Hetente kétszer malomra adas,
melegedése 3°C Felel6s: silés szilkség esetén
miatt Max: 35 °C Dokumentacié gazositas
nedvesség felllvizsgalata Felel6s:
tartalom Uzemvezetd altal | lzemvezetd
betakaritast
kévetd 1 honapot
kivéve
Koptatoi Fusariumos Technoldgiai utasités, GHP
tisztitas szemek, illetve | megfelel6 kivalasztasi
idegen anyag hatasfok beallitasa
nem
valasztédnak ki
a helytelen
bedllitas miatt
Pihentetés Penész Takaritasi szabalyzat GHP
feltapadas miatt, | Pihenteté kamra
idegen anyag a |letakarasa, napi
kérnyezetbdl ellenérzése, sziikség
szerint tisztitdsa, csak
Ures kamraban lehet
Ujra nedvesiteni
Orlés, Penész Takaritasi utasitas GHP
szitalas feltapadas miatt | betartasa (feltapadas
ellenérzése)
Omlesztett | Fizikai veszély | Oktatas GHP
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Dontési fa - Megel6z6 / o ,
Miivelet Veszély S2abalyozés [ T ko | ka kel S | hotirsask Feliigyelet helyesbits | \YIVantartaso
tevékenység
kiszallitas bejutasa a Csak tiszta jarmibe
tartalykocsiva | tartalykocsi lehet tolteni tiszta
| téltésekor toltéesovel (t6ltéecsd
végeinek fedése
hasznalaton kiv(l)
Takaritasi szabalyzat
(jarma teteje, t6lt6csd)
Kémiai takaritd, | Takaritasi szabalyzat GHP
fertétlenitészer
maradvany
Penész Takaritasi szabalyzat GHP
(bennrekedt viz)
Raktarozas |Fizikai Hullampapir a GHP
szennyez6dés |raklapon és a tetején
Fa raklap miatt | Kiszallitaskor sér(lt
zsak zsakok eltavolitasa
kiszakadasa
Ragcsalotol Ragcsaléirtas GHP
sérilés
Szallitbeszkoztd | Oktatas GHP
| valo sériilés Sérilt zsak
eltavolitasa
Szennyez6dés a | Faltél megfelelé GHP
raktari tavolsagra torténd
kdrnyezettél tarolas, megfeleld
raktari allapot
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5.3.4. Igazolasi terv

A CCP szama | Tevékenység/fiiggetien Felel6s Gyakorisag Hol
és/vagy modszer dokumentaljak
megnevezése
Novényvéds-szer | Fliggetlen laboratériumi évente, Jegyz6kdnyv
maradvany a vizsgalat évjarattol
buzaban fiiggden
Rovar-, Fliggetlen laborat6riumi Félévente Jegyz6kdnyv
ragcsaldirtészer | vizsgalat
a buzaban
Penész, toxina | Kézponti laboratériumi Szlkség szerint | Jegyzdkdnyv
bluzaban vizsgélat
Flggetlen laborat6riumi Félévente Jegyz6kdnyv
vizsgalat
Penész, toxin Mérémiszerek Evente Jegyz6kdnyv
szaporodasa kalibrélasa
tarolas alatt a
buza
melegedése
miatt
Liszt Fliggetlen laboratériumi Félévente Jegyz6konyv
mikrobiolégiai, vizsgalat
toxin vizsgalata
Vevéi Statisztikai értékelés Negyedévente |Jegyz&kdényv
reklamaciok
figyelése
Higiéniai szemle | Bejaras Havonta Ellenérzé napld
Kritikus Bejaras 3 Havonta Ellenérzé napld
szabalyozasi
pontok
fellgyeletei
bizonylatanak
elemzése
HACCP rendszer | Kézikdnyvben leirt Team vezetd Evente Jegyz6kdnyv

felllvizsgalata

maoédon
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5.4. Segitség a GHP terv szilkséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerllket szabalyoz6 irott
dokumentécids rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentécié elkészitéséhez. Természetesen azon véllalkozdsok, ahol ennél bévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikédtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szerepld informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az (Otmutatd egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentéaciés
kévetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivnunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkoz6an adnak utmutatast.

A mikodést tartalmazd eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben
résztvevé alkalmazottak szamatol.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
véllalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja

Technolégia révid leirasa (kildénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok, félkész-,
késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre), vagy kelld
részletességl gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot szlirése és jelentése

kotelezd védéruha,

kézmosas szabalyai,

sérilések kezelése,

higiénikus viselkedés szabdlyali,

dohanyzas és étkezés szabalyozasa

ellenérzések és felelésségek

Takaritasi terv

terllet, berendezés, eszkoz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas Iényeges paraméterek ahol az alkalmazhaté
6blités menete

karbantartast, vagy mas specialis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvetd takaritds menete

Viz kémiai, mikrobioldgiai ellenérzésének bizonylatai

Ragcsalo- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyérél,

engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)

kartevék fajtaja, az irtds maédja

az ellenérzések gyakorisaga, felelése
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esetleges alternativ médszer leirasa

kartevdirtéval (amennyiben azt kiilsé véllalkozéval végeztetik) kotdtt szerzédés, amelynek
tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellen6rzések gyakorisagat, felelését

allati kartevék jelenléte esetén rendkivili irtds 24 éran belll torténd elvégzését

irtészerek biztonsagos kezelésére vonatkozo6 feltételeket

ragcsalo irtast végzé személyre vonatkozo6 feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megelézésének szabdlyai (tovabba
jarvanylgyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdalmenéen a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGITO DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
szlikséges. Hogy a felsorolasban szerepld egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben flgg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban valé régzitése segiti a mikddés kénnyebb szabdlyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvod vevdi igények kodzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felelésségek és hataskodrdk rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer miikodtetése és felllvizsgalata
A beérkezd anyagok atvétele

Tarolas, nyomon kdvethetdség

Gyartasi technolégia

Személyi higiénia

A takaritas és fertétlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartevdirtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfeleld termékek kezelése

Vevéi, fogyasztdi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

5.4.3. Minta (rlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két6dd tevékenység
elvégzésének, ellenbérzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellen6rzési irlapja - MINTA

EQYSEg MegNeVezZESe: . ittt aa et eeiaaeaeeenn,

ellenérzési pont megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelel

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége /\

Padozat burkolatanak épsége [ \

Elektromos rovarcsapda / \\
mikddéképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa / /\ \\

Uveghulladék elkilldnitett tarolasa / / \ \\

Alapanyagok szakositott tarolasa /

Csomagolas visszazarasa, v. fedett / | \
edénybe valo attdliés, fedett tarolas

Ablakokon szinyoghald /

Eszkdz0k, munkafellletek tisztasaga, \ / ( \/
takaritoszer mentessége

sértetlensége

Takaritoszerek eléiras szerinti tarolasa \

Feldolgoz6 eszkdzdk fellileteinek \ / /
[
V

Takaritoszerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségT,/ \

Berendezések épsége \

Hémérdk mﬁkbd%épeﬁség’e \

Stb.

S5 S5 3
]
«Q
Q
D
[oF
O
2

Datum: ..........0.....

A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szeriien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
Ly
T
L \
| \
| |
2\ l 4 ]
\ I |
\ I
\ ™
\ /I
\ | 4
\ Vv
d \
I \
A ] \
| ] \
| | \
| | \
| [ | v
| [ ]
L
Eil
e
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHP/é
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

1L

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol éi
figgéen)
=
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat

lendrizte;

Datum: 2008. november 28.
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A J/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza S74
ma [allapota intézkedés N ma [allapota intézkedésy
1 \ ol | |
2 \ [2P | 44
3 \ [2B B
4 \ o4 B
5 5 -
6 26
7 oY !
8 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | | 32
13 | ] 3
14 |
15 W 35
16 \ L] 36
17 {1 37
18 i 38
19 5 = o5 o] 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁkl&{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /?ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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