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UTMUTATO A NOVENYOLAJ GYARTAS JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az atmutat6 a Féldmavelésligyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tdmogatasaval készllt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az Utmutatét készité munkacsoport tagjai:
Papp Attila ] Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Baloghné Szemék Agnes  min&ségugyi vezet, Bunge Zrt

Az Utmutaté tartalmanak kézlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése
szlikséges. ]

Az alabbi weboldalakon talalhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutaték tartalmat letélthetik,
képernydjukdn megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az Utmutaték tartalmat, illetve annak
részeit kizardlag sajat felhaszndlasra, személyes célra alkalmazhatjdk, azt nem
modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo _higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kozérdek( adatok kivételével tilos az Utmutatok barmely részét kereskedelmi forgalomba
hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkoélcsi, illetve egyéb,
anyagiakban nem mérhet6é barmely jellegl profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen Gtmutatd célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe lépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva, segitséget nyljtson az névényolajat
gyartd6 vallalkozasok szamara a biztonsagos termékek eldallitasahoz szlkséges
kdvetelmények hatdsagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurdpai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe
van a 852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatok”-
rol rendelkezik. A rendelet eléirasai alapjan a tagallamoknak 6szténdzniiik kell a higiéniara
és HACCP-elvek alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi
Utmutatok kidolgozasat. A rendelet Ill. fejezetének 7. cikke az Utmutatok kidolgozasardl,
terjesztésérdl és hasznalatardl szél, a 8. cikk targyalja a nemzeti Utmutatdk, mig a 9. cikk a
k6zOsségi utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti és kdzbsségi Utmutatdk
terjesztését és hasznalatat egyarant 6szténdzni kell, és az élelmiszeripari vallalkozok
Onkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Gtmutatdkat.

A jeldlési utmutatd célja segitséget nyujtani az eléallitok és az ellenérzé hatésagok szamara
a 852/2004/EK rendelet szerinti eléirasok egységes alkalmazasahoz.

Az utmutatd folyamatosan fellilvizsgalatra és szikség szerint modositasra keril. Az
aktualizalashoz szlkséges, az Utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az
alabbi cimekre, hogy azt figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1. Hogyan kell hasznalni az Gtmutatét?

Az (tmutaté Osszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb
feldolgozasara torekedtiink, de az Utmutaté természetes csak a kiadas id6pontjaban
rendelkezésre all6 ismereteket és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a
tapasztalatok bévilése sziikségessé teszi az Otmutatd rendszeres id6kdzonkénti
felllvizsgéalatat, médositasat.

Az Utmutatd szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének eldirasai,
kovetve a melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan el6iras is
megtalalhaté, amely a névényolaj eldallitasi gyakorlatban altalaban nem fordulhat el6.
Ezekben az esetekben a tovabbi rovatok lresek.

A kbzéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kévetelményeknek valo megfeleléshez sziikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az
eléirasok a 852/2004/EK IIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban Onkéntes alapon
hasznalhaték. Az élelmiszeripari vallalkkozasok eltérhetnek ezekidl az elSirdsoktdl, de
ezekben az esetekben valamilyen médon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti
a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az elSirasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk.
Ezeket a "CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink.
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Ezektdl az ajanlasoktodl az élelmiszeripari vallalkozdsok szabadon eltérhetnek, az eltérést
ekkor nem kell igazolni. Ezek az eléirasok nem képezhetik hatésagi ellenérzés alapjat. Ezek
teliesitését nem tartjuk feltétlenll szlikségesnek a rendeletek kdvetelményeinek vald
megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszer(i, altaldban javitjdk a higiéniai intézkedések
hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatalyos el6iras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fliztiink
magyarazatot, mivel dnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni
kell azokat.

Abban az esetben, ahol adott kbvetelmény az névényolaj gyartékra nem alkalmazhatd, ott
azt a nem alkalmazhaté megjegyzéssel jeldltik.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Bunge Zrt. de jelen GUtmutaté nem része a térvényi
eléirasoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyltt az Utmutaté segiti annak megértését,
hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége teriiletén mit kell tennie az eldirasok
teljesitéséhez, segit abban is, hogy a vallalkozdsok 6nmaguk is képesek legyenek a
szlkséges fejlesztési koncepcid megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott
végrehajtasara, tovabba segiti az ellenérzé hatdésagokat is az egységes ellenérzés
kialakitasaban, végzésében.

1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terlilete

Az Utmutatd a névényolaj — mint éleimiszer ill. élelmiszer alapanyag - gyartasra vonatkozik.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket az
élelmiszeripari vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz,
hogyan teljesitsék ezeket a kdvetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem
onkéntes, de az élelmiszeripari vallalkozasok nem koételesek az Utmutatokban el6irtakat
alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a megfeleléséget. Az Utmutaté nem a jogszabaly
magyarazata.

Az Utmutatd 0sszedllitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

- 178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az
Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag létrehozasar6l és az élelmiszerbiztonsagra
vonatkozé eljarasok megallapitasarol

- 2003. évi LXXXII. tdrvény az élelmiszerekrél

- Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969 szamu iranyelv a Veszélyelemzés, Kritikus
Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatéja

- 2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai
kritériumairol

- 2008. évi XLVI. Toérvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmassaganak
ellenérzésérsl

- 4/1998. (XI. 11.) EGM rendelet

- 98/83/EK iranyelv az emberi fogyasztasra szolgald ivoviz mindségérdl

- 17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének
megengedhetd mértékérdl, médositva 9/2003. (I11.13.) EszCsM rendelettel

- 466/2001/EK rendelet az élelmiszerekben el6forduld egyes szennyezd anyagok
legmagasabb értékének meghatérozasarol
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- 90/2003. (VIL.30.) FVM-ESzCsM r. az élelmiszerek el6allitAsdnak és
forgalmazédsanak élelmiszer-higiéniai feltételeir6l, médositva a 129/2003 (XII.23.)
FVM-ESzCsM és a 141/2004. (1X.30.) FVM-GKM-ESzCsM rendelettel.

- 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz mindségi kdvetelményeirdl és az
ellenérzés rendjérél

- Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az
élelmiszer higiéniardl

- 25/2000. (VI.26.) GM-FVM rendelet az elérecsomagolt iparcikkek és élelmiszerek
megengedett tdmeg- és térfogatériékeirél és azok ellenérzési modszereirdl
médositva a 60/2003 (X.10.) és a 65/2004. (1V.27.)

- 19/2004. (I1.26.) FVM-ESzCsM-GKM egyittes rendelet az élelmiszerek jel6lésérdl,
valamint a modositasara kiadott 167/2004. (XI1.29.) FVM-EOM-GKM, a 38/2005.
(IV.27.) FVM-EOM-GKM, a 90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (1.20.)
FVM-EUM-ICsSzEM egylttes rendelet

- 92/2004. (V.25.) FVM-ESzCsM-GKM egyuttes rendelet a hatésagi élelmiszer-
ellenérzésrol

- 56/1997. (VII.14.) FM-IKIM-NM rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének
feltételeir6l és médjairdl

- 33/1998. (VI.24) NM rendelet a munkakéri, szakmai, ill. személyi higiénés
alkalmassag orvosi vizsgalataroél és véleményezésérdl

- 98/2001. (VI.15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos
tevékenységek végzésének feltételeirdl

- A Tandcs 2991/94/EK rendelete a kenhet6 zsirokra vonatkozd eldirdsok
megallapitasarol

- Magyar Elelmiszerkdnyv 1-3-76/621 szamu el6iras Az étolajokban, zsirokban,
valamint hozzaadott étolajat és zsirt tartalmazé élelmiszerekben megengedett
erukasav tartalom )

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-4211 szamu iranyelv Etolajok

- Magyar Elelmiszerkényv 2-4213 szamu iranyelv Novényi ételzsirok

- A Bizottsag 1991. julius 11-i 2568/91/EGK rendelete az olivaolaj és az olivamaradék-
olaj jellemzéirdl és az ezekre vonatkoz6 elemzési mdédszerekrél

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari véllalkozasok
mikddésének altalanos higiéniai szabdlyait tartalmazza, beleérive a szerkezeti
kovetelményeket és a HACCP alapelvein alapulé allandé folyamatok bevezetését. A HACCP
alapu eljarasok, és eléfeltételi higiéniai kdvetelmények bevezetése, egyltt alkotia a
vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai
gyakorlat elérend6 céljait, amelyeket be kell tartani a fogyasztok védelmének érdekében Az
Utmutatoé olyan kockazat alapl szerkezeti és eljarasbeli tanacsokat ad, amelyekkel ezek a
célok teljesithetdk (pl.: arra vonatkoz6an, hogy hogyan lehet egyes miveleteket higiéniailag
elvalasztani inkabb idében, mint térben).

3. Az élelmiszer-eléallitok és a hatosagi ellenérok legfontosabb feladatainak
Osszefoglalasa (a jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allitd alapvetd toérvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert

allitsanak el6, és a hozzaérté hatésagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-eléallitok feladatai:

1. Az élelmiszer el6allitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztas
minden Iépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel
az élelmiszer térvény rajuk vonatkozé kdévetelményeinek, és ellendriznilk kell, hogy
ezek a kdvetelmények teljesiilnek (178/2002 17. cikk).
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2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai
szabalyait, kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-eléallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges
felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelelé eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai
gyakorlattal egyutt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-eléalliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas
minden |épése szabdlyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet
kdvetelményeinek (852/2004 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely
szakaszat az 1. bekezdés alkalmazasi kérébe tartozé szakaszokat kévetéen végzé
élelmiszeripari vallalkozok betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai
kovetelményeket (852/2004/EK 4. cikk 2. pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek vald megfelelés segitésére az élelmiszer-eléallito
alkalmazhat nemzeti/k6z6sségi Utmutatékat (852/2004 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-eléallitonak HACCP alapelveken alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat kell kiépitenie, bevezetnie, és fenntartania (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatésagi ellenérzés kévetelményei:

1. A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitdk minden tdmogatast
megadnak, amely szikséges a hozzaérté6 hatésagi ellenérzés hatékony
végrehajtasahoz. Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az éplletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valoé
bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feliegyzést, melyet jelen rendelet
megkOvetel, vagy azt sziikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbiralasa
érdekében.

2. A hozzaértd hatosagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy
ellenérizzék az élelmiszer-eléallit6  megfeleléségét az alabbi rendeletek
kovetelményei szerint:

a. 852/2004/EKRendelet.

3. A hatésagi ellen6rzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdalyozasi pontokon
alapulé eljarasokat;

b. az 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellendérzéseket;

c. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy
az élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen mikodteti legalabb az alabbi
eljarasokat alkalmazza:

a. élelmiszer-lanc informacio6 ellenérzések;

b. az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikodés elétti, mikddési és mikddés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevék elleni védelem;

g. viz minéség;

h. hémérséklet ellenérzés;
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az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését,
hogy az élelmiszer-el6dllité folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az
eljarasokat.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irdasa szerint, az élelmiszer-eléallité a
HACCP alapelvek érvényesiilése érdekében utmutatékat haszndl inkdbb, mint sajat
eljarasokat, a felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatosagi ellenérzés soran a hozzaérté ellenérnek az aldbbiakra kell kilénds
figyelmet forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat
minden |épésében megfelel-e a hatalyban 1évé rendeletek kdvetelményeinek. A
felllvizsgélat tdmogatasara, a hozzaértd hatdsagi ellenér végezhet teljesitmény
vizsgalatokat, annak érdekében, hogy elbirdlja, hogy az alkalmazottak teljesitménye
egyezik-e a kijel6lt paraméterekkel;

b. ellenérizze a megfeleld feljegyzéseket;

C. vegyen mintakat a laboratériumi vizsgalatokbdl, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatosagi ellenérnek ellendriznie kell:

a. a lakossag, és ahol alkalmazhato az allati egészség kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

c. az élelmiszertdrvénynek valé megfelelésre vonatkozo6 korabbi feljegyzéseket.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

4. Il. melléklet Az Eurdpai Parlament és a Tanacs
852/2004EK rendelete az élelmiszer-higiéniardl 1l.
melléklet A valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra
vonatkozé altalanos higiéniai kdvetelmények

41 1l. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben
felsoroltaktdl  eltéré)  élelmiszer-eldallité  és -
forgalmazé helyre vonatkozé altalanos

kbvetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-elallit6 és -forgalmazé helyet
tisztan, mdiszakilag és egyéb szempontbdl
megfeleld allapotban kell tartani.

A ndvényolaj el6allitasara létesitett éplileteket ugy
kell megtervezni és megépiteni, hogy tisztan
tarthatok legyenek.

4.1.2.
Az élelmiszer-eléallitd és -forgalmazé helyek
elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

A higiénikus névényolaj gyartasi tevékenységhez
annak jellegétél és a hozza kapcsol6dd
kockazatoktol fliggben az éplleteket,
berendezéseket, az egyes technolégiai
miveleteket és szolgaltatasokat ugy kell
elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
biztositva legyen, hogy a szennyezddés a lehetd
legkisebb mértékil legyen,

Az lizem terilete legyen bekeritve.

ellatott  terlletet
karbantartani és

A flves és ndvényzettel
rendszeresen apolni,
gyomtalanitani kell.

Az elhelyezésnél vegyék figyelembe az
Uzem Kkils6é kornyezetében folytatott

tevékenységek  karos  szennyezé
hatasdnak lehet6ségét (megfeleld
tavolsagtartas).

Ajanlott, hogy a kerités rendelkezzen
szilard labazattal.

A Kkils6é terlletek lehetéség szerint
megfeleléen pormentesitve, az utak,
parkolék megfelelé szilard burkolattal,
vizelvezetéssel ellatva.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

Az éplleteket kivilrdl tiszta terllettel,
lehetbleg szilard burkolata jardaval
ajanlott kérbevenni.

a) lehetévé teszi a megfelelé karbantartast,
tisztitast és/vagy fert6tlenitést,
megakadalyozza vagy minimalizélja a légi
aton torténé szennyezédést, és elegendd
munkaterlletet biztosit minden mivelet

higiénikus elvégzéséhez;

Az Uzem és a helyiségek méreteit ugy Kkell
megvalasztani, hogy azok a legnagyobb termelési
szint mellett is elegendd helyet biztositsanak a
feldolgozé tevékenység és a tarolas megfeleld és
higiénikus végrehajtasahoz, a berendezések és a
méré - szabalyoz6 eszkdzdk ellenérzéséhez és
karbantartdsahoz, a tisztitasi és fert6tlenitési
tevékenység elvégzéséhez, és a szennyez6dés
megel6zése érdekében szikséges intézkedések
végrehajtasahoz.

Ajanlott, hogy az Gzem rendelkezzen a

naprakész allapotot tikréz6
alaprajzzal, amely tartalmazza az
névényolaj gyartashoz hasznalt
berendezések elhelyezését, az
anyagok, termékek, a hulladék
haladasanak iranyat, a megfeleld
Ovezeti részeket és az emberek

mozgasanak utvonalat.

védelmet nyljt a szennyez6dés felgytilemlése,
a mérgez6 anyagokkal valé érintkezés, az
idegen anyag élelmiszerbe kerllése, a para
és a nemkivanatos penészbevonat fellletre
valé képzddése ellen;

Az atszennyez6dés megelbzése érdekében szét
kell valasztani a tiszta és szennyezett, illetve a
tiszta Ovezeten belll szikség szerint fizikai
korlatokkal, eszkdzokkel vagy a tevékenységek
elvégzésének, az élelmiszerek kezelési, tarolasi,
elékészitési helyének atgondolt kijeldlésével. A
megfeleld Ovezeti szétvalasztds csokkenti a
szennyezddés veszélyét.

A szennyezett és tiszta Ovezet szétvalasztasara
eléirt  altalanos  kdvetelmények mellett, a
feldolgozé terllettdl fizikai korlatokkal vagy a
tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek
kezelési, tarolasi, elékészitési helyének atgondolt

Ajanlott a tiszta (t6lt6) és a szennyezett
Ovezet falakkal torténd szétvalasztasa.

GHP-42 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




12/83

Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

kijelolésével elkllonitett terlletet kell biztositani
az alabbi tevékenységekhez:
e Palackfuvo
e Csomagol6 anyag tarolas
e Toltés és csomagolas
e Hulladékok kdzponti gyljtése és
atmeneti tarolasa
o Tisztito-, fertétlenitészerek kdzponti
tarolasa,
o Mellékhelyiségek, 6ltdzok, étkezdk;
e Készaru tarolasa

A karbantartdshoz hasznalt eszkdzok és
szerszamokat tarolasara zart szekrényt is
elegendd biztositani.

A feliletek és anyagok a kivant felhasznalasi cél
mellett ne legyenek mérgezéek és ahol
szilkséges, legyenek megfeleléen tartdésak és
kénnyen  karbantarthatok  és  tisztithatdk,
fertétlenitheték.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazasat, beleértve a
szennyezédések  elleni  védelmet, és
kiléndsen a kartevék elleni védekezést, és

Az épuleteket, berendezéseket és
szolgaltatasokat ugy kell elhelyezni, megtervezni
és kialakitani, hogy hatékony védelmet nydjtson
az allati kartevék behatolasa és betelepllése
ellen.

A kartevok bejutasa esetén a megtelepedésiket
és elszaporodasukat meg kell akadalyozni és a
kialakult gécpontokat kezelni sziikséges.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

Megfeleld higiéniat kell fenntartani és a kartevék
esetleges  jelenlétét  monitorozni,  figyelni
szlikséges.

Ennek részeként az alabbi intézkedéseket kell
tenni:
- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot
az élelmiszer-feldolgozé teriletrél és az
elszallitasig fedéllel ellatott tartalyban kell

tarolni,
- az élelmiszer alapanyagokat és
termékeket lehet6ség szerint az Aallati

kartevék behatolasa ellen védelmet nyujté
csomagolasban, tartalyokban, silokban, kell
tarolni.

- padozatos tarolasnal megfelel6 védelmet
kell biztositani, hogy az alapanyag ne
szennyez6édhessen ,

- meg kell sziintetni a viztdcsakat / beazast,

- a lehet6 legkisebb mértékire kell
csokkenteni a szabadban val6 tarolast,

- a berendezéseket a termelést kdvetéen és
a hasznalaton kivdlre helyezés elétt meg kell
tisztitani,

- el kell kerillni a takarithatatlan holt terek,
Uregek kialakulasat,

- gondoskodni kell az alapanyag és
késztermék készletek  megfeleld
forgasarol.

Erre a fa eszkdzdk (racs, raklap)
alkalmazasa elfogadhat6, amennyiben
nem veszélyezteti a termék
élelmiszerbiztonsagat.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A telephely, lzem szennyez&dés elleni védelmét
szolgalo intézkedések hatékonysagat
rendszeresen felll kell vizsgalni.

d) szlkség szerint az élelmiszerek megfeleld
hémérsékleten tartasat célz6, megfeleld
kapacitasu, ellenérzétt hémérsékletli kezelési
és tarolasi feltételeket biztosit, és lehetévé
teszi e hémérsékletek figyelemmel kisérését,
és sziikség szerint rogzitését.

Adott paramétereket (pl. hémérséklet) sziikség
esetén adott id6kdzonként fel kell jegyezni.

Az étolaj taroldsa soran ajanlott a max.
25°C

hémérséklet. A kdzvetlen napfénytél a
terméket évni kell.

4.1.3.
Kell6 szamu vizéblitéses illemhelyet kell
biztositani, amelyek j6l Uzemel§ vizelvezetd

berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem
nyilhatnak kézvetlenll abba a helyiségbe, ahol az
éleimiszert kezelik.

A szocidlis és egészségligyi létesitményeket Ugy
kell kialakitani és elhelyezni, hogy a megfelelé
szinvonall személyi higiéniat biztositani lehessen
és elkerlljék az élelmiszer szennyezését. Ezen
helyiségeknek megfeleld vilagitassal, szell6zéssel
és fltéssel kell rendelkeznitk.

4.1.4.

Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és
kézmoséasra kialakitott mosdokagylénak kell
rendelkezésre 4dllnia. A kézmosasra szolgald
mosdokagylokat hideg és meleg folyévizzel kell
Uzemeltetni, megfeleld tisztitbanyagokkal és
higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell
azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek
mosasat a kézmosasra szolgalé berendezéstdl
elkulénitetten kell megoldani.

A kézmosasra és fert6tlenitésre alkalmas, hideg-
meleg  folyévizzel, vagy elére bedllitott
hémérsékletli  vizzel ellatott eszkdzt kell
biztositani.

A kézmosoOkat a termelé terlilet bejarata
kdzelében kell elhelyezni. Emellett, szikség
esetén  tovabbi  kézmosok  kialakitasaval
biztositani kell, hogy a személyi higiénia
szempontjabol kritikus munkavégzd helyekrél
kénnyen elérhetéek legyenek.

A kézmoso helyeket el kell latni fertétlenitd hatasu

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl
készUlt kézmosok alkalmazasa.
Fajansz kézmosok alkalmazasa
elfogadhaté.

A kézmosok csapjai lehetéség szerint
ne kézzel mikddtethetdk legyenek (pl.
labbal, karral, fotocellaval, stb.).

Ajanlott a kézfertétleniték hasznalata.

Ajanlott a kézmosas szabdlyait a
specialitdsok  figyelembe  vételével
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

kéztisztito-szerekkel, és higiénikus kézszaritd
eszkdzzel vagy egyszer hasznalatos kéztérlével.

Az eszkdzoket, berendezéseket, torléruhakat tilos
a kézmosoéban elmosni.

kidolgozni és a kézmosasi szabalyokat
kiflggeszteni a kézmosasra szolgald
tertleteken

4.1.5.

Megfeleld és elégséges természetes vagy
mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell
kerllni, hogy a mechanikusan tovabbitott,
szennyezett leveg6t szallitd légaram a tiszta
levegével ellatott részre kerlljon. A szell6z6
rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sz(iréket és
mas, idénkénti tisztitast és cserét igényl6 részeket
kénnyen el lehessen érni.

Azon helyeken, ahol az élelmiszer az eldallitas
folyaman levegbvel érintkezhet (nyitott
rendszerek):

Az elszivd és szellbztet6 rendszereket, klima
berendezéseket, ventillatorokat, Iégszlrével kell
ellatni, és rendszeresen kell tisztitani és
karbantartani. Szennyezett Iégtérbél ne szivjunk
leveg6t a tiszta légtérbe.

A levegd aramlasat ugy kell kialakitani, hogy az
ne okozzon huzatot.

Az elszivo rendszerek ventillatorait és szlréit ugy
kell elhelyezni, hogy azok a tisztitdshoz
hozzaférhetbek legyenek.

A levegétisztito berendezés megfeleld
mikddését célszeri rendszeresen
ellendrizni.

Az észlelt hibakr6l és problémakrol
célszeri feljegyzést késziteni.

4.1.6.
Az illemhelyeket megfelel6 természetes vagy
mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

Az illemhelyek szell6ztetésére elfogadhaté a
rovarhdléval védett ablak.

4.1.7.
Az élelmiszer-elallit6 és -forgalmazé helyet
megfeleld természetes és/vagy mesterséges

vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert
vilagitast kell biztositani, melynél a tevékenység
megfeleléen elvégezhetd és a higiéniai viszonyok

fenntarthatéak, és amely Ilehetévé teszi a
biztonsagos élelmiszer el6allitast, a hatékony
tisztitast.

A vilagitas lehetéség szerint legyen
egyenletes, ne keltsen  zavar6
arnyékokat, csillogast. A mesterséges
megvilagitas legyen kaprazatmentes.

A vilagitotesteket célszeri a
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A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A vilagitétesteket agy kell kialakitani és
elhelyezni, hogy a lehet6 legkisebbre csdkkentsik
a szennyezddés, por lerakodasat.
Szerkezetikben kénnyen tisztithatdéak, vizallbak
legyenek és repedésiik, térésik esetén ne
okozzanak idegenanyag szennyez6dést.

A fénycsdveket, lampatesteket térésvédelemmel
kell ellatni. A vilagitotestek épségét,
térésvédelemmel val6 ellatottsagat rendszeresen
ellenérizni kell.

mennyezetbe  slllyesztve  szerelni,
amennyiben ez nem oldhaté meg, a
rendszeres  portalanitasrél  ajanlott
gondoskodni.

Ajanlott  torésbiztos buréakat

alkalmazni.

(plexi)

4.1.8.

A vizelvezet6 berendezeseknek a kivant célnak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és
megépiteni, hogy a szennyezédés kockazatat el
tudjak keriilni. Amennyiben az elvezeté csatornak
részben vagy teljesen nyitottak, azokat ugy kell
kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon
szennyezett terlletrdl tiszta tertletre vagy annak
irdnyédba, kiléndsen olyan terlletekre vagy olyan
teriletek irdnydba, amelyekben a végsé
felnasznald szamara nagy kockazatot jelentd
élelmiszerek kezelését végzik.

A szennyvizet minden esetben
szennyvizcsatornaba, vagy annak hianyaban
kézm(pétld berendezésben kell gydjteni. A
szennyvizet az el6irdsoknak megfeleléen kell
kezelni.

A csatornazas, az elfolyd vizeket 6sszegy(jté és
elvezeté rendszer konstrukciéjanak meg kell
géatolnia az ivovizkészletek fert6z6dését. A lefolyd
rendszer rendelkezzen elegendd kapacitassal a
csucsterhelések levezetéséhez.

Az Osszegyljtétt elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyrél torténé elvezetés elbtt szikség
szerint kezelni kell az adott befogadasra (pl.
kbézcsatorna, kilonb6z6 élévizek) hatésagilag
meghatarozott minéségi mutaték betartasa
érdekében.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges

A rendelet kovetelményein talmutato

0lt6z6bdl a feldolgozéhelyre vald eljutast ugy kell
megoldani, hogy a bedltdzott  dolgozok
véddruhdja, labbelije ne szennyezédjon be a
szabadban.

mellékletének eldirasai elvarasok ajanlasok
4.1.9.
A személyzet részére szlikség szerint megfelelé |A személyzet szamara a t6lt6 helyiségtél|A  csoportos  zuhanyzékban a
0lt6z6t kell rendelkezésre bocsatani. elkdloénitett helyen 06lt6z6t kell biztositani. Az |penészképz6dés megakadalyozasa

érdekében célszerli gondoskodni a
megfeleld paraelszivasrol.
Ajanlott a fekete-fehér rendszer
0lt6z6k alkalmazasa.

41.10.
A tisztitd- és fert6tlenitészereket nem szabad
olyan terlileteken téarolni, ahol élelmiszerek

kezelését végzik.

A tisztito- és fert6tlenitészereket ugy kell tarolni,
hogy ne vaéljanak szennyez6dés forrasava. A
tisztitd- és fertbtlenitészerek tarolasahoz zarhaté
tisztitoszer tarolét kell Iétesiteni.

A segédanyagnak min&sulé vizkezel6
vegyszereket a tisztitd és fert6tlenitészerektdl és
a karbantartasi veszélyes anyagoktél elkil6nitve
kell tarolni.

A takaritdshoz, tisztitdshoz és fert6tlenitéshez
csak élelmiszeriparban ezen belll, ha van ra

eléiras a nodvényolaj iparban hasznalhaté
engedéllyel kell rendelkeznilk
A takarito- és fert6tlenitészerek

felhasznalhat6sagarol felhasznélas elétt meg kell
gy6z8dni, mivel minéség-megdrzési idejik van.

A vegyszerfelhasznalasokat naponta
célszer( feljegyezni.

4.2. 1. melléklet Il fejezet (Kllonleges kdvetelmények
olyan helyiségekben, ahol élelmiszer készitését,
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kezelését vagy feldolgozdsat végzik (kivéve az
étkezésre szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben
meghatarozott Uzemeket))

4.2.1.
Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az

étkezésre szolgalé helyiségeket és a |l
fejezetben meghatarozott  helyiségeket, de
beleértve a  szallitbeszk6zOkben  talalhat6

helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek
lehetévé kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazasat, beleértve a
szennyez8dések elleni védelmet a miveletek
kdzott és soran. Kildndsen:

Az épuletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy
az élelmiszer-elédllitasi  folyamatot, a
nyersanyag és a csomagoléanyag beérkezésétdl
a noévényolaj elkészitéséig, kiszallitasaig
szabalyozott modon vezethessék, elkeriilve
késztermék mozgatdsi Gtvonalainak  olyan
keresztez6dését, amely atszennyez6dést
okozhat. A késztermék szennyezddéstél vald
védelme, az Utvonal keresztez6dések elkerlilése
érdekében megkllonbdztetett figyelmet kel
forditani a kilénb6z6 helyiségek
kapcsolodasanak helyes megvalasztasara.

Minden éplletszerkezetet ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyez&dések
felhalmozédasanak lehetéségét olyan mértékben
gatolja, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék
biztonsagara.

A szerkezetek, felliletek anyagat a helyiségben
végzett tevékenység jellege és a hasznalat
médja, és a tisztitds/fert6tlenités mdbdja és
gyakorisaga figyelembe vételével kell kivalasztani.

A csomagoléanyagok taroldsara  hasznalt
helyiségeket tisztdn, megfeleléen karbantartott
allapotban kell tartani, védeni kell az Aallati

A napraforgbmag nyersanyag €s a
csomagoléanyagok  atvételére  és
tarolasara olyan megoldast célszeri
alkalmazni, hogy az élelmiszer-
eléallitd, csomagolatlan élelmiszert
kezelb terlileteket a nyersanyag-atvétel
soran ne lehessen kivilrél kézvetlendl
megkozeliteni, mert ez néveli a kilsé
szennyez&dések bekerllésének
veszélyét.
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kartevékidl. A raktarban olyan arukezelési rendet

kell kialakitani, amely megel6zi az aru
csomagolasanak sérllését.
A tarol6 és anyagmozgatdé  eszkdzoket

folyamatosan tisztan kell tartani.

A késztermék  tarolohely biztositsa a
szennyez&déstél mentes tarolast és az aru
megfelelé mindségének megdrzéseét.

Megfelel6  teriileteket  kell  kialakitani a
késztermékek, csomagoldanyagok, tisztité és
fert6tlenitészerek és hulladékok megfeleléen
elkulénitett tarolasahoz.

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithatonak, és szliikség szerint
fert6tlenithetének kell lennilk. Ez megkdveteli
a folyadékot nem ateresztd, nem nedvszivé,
moshaté és nem mérgez6 anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskarrel
rendelkezé hatdsag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld. Adott esetben, ott a
fellletet ugy kell kiképezni, hogy a padlérél a
fellleti viz elvezethet6 legyen;

A ndvényolaj Gzem padozatat megfelel6en tisztan
kell tartani. A padozat burkolata legyen repedés-
és torésmentes, bevonata hézagmentes,
csuszasmentes. A  sérlléseket a lehet6
leggyorsabban ki kell javitani legalabb ideiglenes
megoldassal.

A padozat lejtését ugy kell kialakitani, hogy az
minden vizet a lefolyéba vezessen. A lefolydknal,
csatornaknal olyan megoldast kell alkalmazni, ami
megakadalyozza a szennyviz visszadramlasat és
biztositja a blizelzarast.

A vizelvezetést és a csatornarendszert ugy kell
kialakitani, hogy az ne veszélyeztesse a termékek
biztonsagat.

A beton fellletek lehetéség szerint
megfeleléen tdmoritettek, jol
eldolgozott, sima fellletliek legyenek.
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b) a falfellileteket ép allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithaténak, és sziikség szerint
fertétlenithetének kell lennitik. Ez megkdveteli
a nem atereszt6, nem nedvszivd, moshato és
nem mérgez6 anyagok alkalmazasat, a sima

Azoknak a helyiségeknek a falai és azok
burkolatai, melyekben az névényolaj el6allitasa,

csomagolasa torténik, birjak a takaritasi
miveletek rendszeres elvégzését. Legyenek
kell6képpen ellendlléak a mechanikai

A j6 tisztithatésag érdekében a falak
egymassal, a padozattal és a
mennyezettel t6rténdé csatlakozasat
hézagmentesen, az éleket homordan

fellletet a miveletek altal megkivant sériilésekkel szemben. Ezen  dllapotukat |lekerekitve, vagy legalabb ferdén
magassagig, kivéve, ha az illetékes hatésag |folyamatosan fenn kell tartani. ajanlott kialakitani.
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld; A t6lt6 helyiség fala kell6 magassagig csempével, | Lehetéség szerint kerllni  kell a
vagy moshaté mlanyag bevonattal ellatott legyen. | falperemeket, parkanyokat,
beszdgelléseket, mert ezeken
A sérilés kovetkeztében meglazult, levald, |felhalmozddhat a szennyezddés.
lepattogzasra hajlamos, poros részeket, amelyek
a névényolajba, palackba kerllhetnek,
haladéktalanul el kell tavolitani és a falak felliletét
a gyakorlati lehetéségek figyelembevételével a
lehetd leggyorsabban ki kell javitani.
c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, |A vezetékeket, szerelvényeket, kabelcsatornakat
a tetd belsd felliletét) és a fliggd ugy kell elhelyezni, hogy azok ne haladjanak a|A mennyezet ajanlottan készlljén

szerkezeteket Ugy kell épiteni és kidolgozni,
hogy meggatoljadk a szennyez6dés
felgyulemlését és cstkkentsék a
paraképzédést, a nemkivanatos
penészképzbdést és idegen anyagnak a
termékbe hullasat;

csomagolatlan  élelmiszer, nyitott  fellletd
éleimiszer-feldolgozé berendezés f6l6tt, mivel
azokrol szennyezddés, idegen anyag, csepegd
viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem oldhato
meg, megfelelé oOvintézkedéseket kell tenni a
termékek szennyez8désének megel6zésére. A
burkolatokat ugy kell kialakitani, hogy ne
képzbdjenek ellendrizhetetlen holt terek, mert ott
elszaporodhatnak az allati kartevék és a
mikroorganizmusok, és penészképzbdés
alakulhat ki.

vildgos szinl anyagbdl.

A magasban elhelyezett szerelvények,
vezetékek, kabelcsatornak szamat a

lehet6 legkisebbre célszeri
csokkenteni.

A magasban haladé vezetékeket,
szerelvényeket, vilagité  testeket

ajanlatos a mennyezetbe siillyeszteni,
vagy ha ez nem lehetséges, rddra
fliggeszteni és kbzvetlen az
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A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket
rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a fellletek
elhasznaldédasa, sérilése soran olyan helyen
képz6dnek  meglazult, levélasra hajlamos
anyagok, hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik,
azokat haladéktalanul el kell tavolitani. A
rendszeres  tisztitds és  fertbtlenités a
penészképzbdés megelézésének egyik
mabdszere.

fellletet
kell és

Ahol penészesedés jelentkezik, a
rendszeresen tisztitani, fert6tleniteni
szlikség szerint Ujra kell festeni.

alkalmazas helyén a
berendezéshez vezetni.

szlikséges

Ajanlott a festékek

alkalmazasa.

penészgatld

A penészképzddés kivaltd okait ugy
célszeri  minimalizalni, hogy a
mennyezet megfeleld kialakitasaval,
szigetelésével, megfelel6 szell6zéssel
és/vagy a szell6zés helyi melegités
alkalmazasaval a lehetd legkisebb
mértékire csokkenjen a
paralecsapédas és az ennek
kdvetkeztében létrejovd
penészképzbdés és lepattogzas.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy
kell kialakitani, hogy a szennyez&dés
felgyllemlését meggatoljak. A szabadba nyil6
ablakokat, szlikség szerint, tisztitas céljabol
kénnyen leszerelhetd rovarhaloval kell ellatni.
Ha a nyitott ablak szennyez6déshez vezethet,

Az ablakokat ugy kell kialakitani, hogy jél
zardédjanak és megnehezitsék a por és
szennyez8dés lerak6dasat. A szabadba nyil6
nyithaté ablakokat takaritas céljabdl eltavolithato,
tisztithat6 rovarhaldval kell ellatni.

Kerlljuk a tarolasra hasznéalhaté
vizszintes felliletek, parkanyok
kialakitasat. A parkanyok felllete
legyen moshaté.

Célszerli a befelé 45°-0s szdgben lejtd
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az ablakokat az élelmiszer-eléallitas ideje alatt | Az ablakok legyenek kdnnyen tisztithatok, a |ablakparkany kiképzés.
régzitett médon, zarva kell tartani; keretek késziiljenek jol tisztantarthato,
fertétlenithetd anyagbdl. A padlészintr6l biztonsagosan nem
kezelhet6, magasan elhelyezett,
nyithaté ablakokhoz tavnyitd
szerkezetet célszerii beépiteni.
e) az ajtéknak kdnnyen tisztithaténak, és Az ajtok sima, jol tisztithatd, moshats, a
szlikség szerint fertétlenithetének kell lennilik. | szennyezédést és a nedvességet nem megkdtd | Az ajtdk alsd fellleteit és a kilincs
Ez megkdveteli a sima, nem nedvszivé anyagbol készilienek, a felllet és a fogantyuk | melletti falszakaszt ajanlott 6vni a
fellletek alkalmazasat, kivéve, ha a legyenek fertétlenithetbek. sériiléstél, melyeken szennyez8dés
hataskorrel rendelkezd hatésag elfogadja az rakédhat le.
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy |A szabadba nyilé és hasznalaton kivili ajtokat
mas anyag is megfeleld; és lehet6ség szerint zarva kell tartani.
az élelmiszerek kezelésére szolgalo teriileteken a A névényolajgyartdé Uzemben hasznalt anyagok
feliileteket (beleértve a gépek fellileteit is), legyenek ellenalléak a sérlléseknek, kénnyen
kiléndsen az élelmiszerekkel érintkez6 fellleteket, j6 |tisztithatok, és azok, amelyek kdzvetlenll
allapotban kell tartani és azoknak kdnnyen érintkezésbe kerlinek a névényolajjal,
tisztithatonak, illetve sziikség szerint fert6tlenithetdk legyenek.
fert6tlenithetének kell lennilik. Ez megkdveteli sima,
moshato, korr6zidallé6 és nem mérgezé anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
| hogy més anyag is megfeleld.
4.2.2.
Szilkség szerint, a munkaeszk6zok és -|A tisztitasahoz és fert6tlenitéséhez hasznalt
berendezések tisztitasahoz, fertétlenitéséhez és|berendezéseket, eszkdzoket, gépeket tisztitott
tarolasahoz megfeleldé berendezéseket kell | allapotban elkllénitett teriileten kell tarolni, hogy
biztositani. E berendezéseknek Kkorrézionak | elkeriiljik a keresztszennyezést.
ellenalls, kénnyen tisztithat6 anyagbdl kell
készllnilk, megfeleld hideg- és melegviz- | A tisztitd- és fertétlenitdszereknek az Orszagos|A takaritdshoz hasznalt eszkdzok
ellatassal kell rendelkezniik. Epidemiolégiai kézpont &ltal kiadott engedéllyel | lehetéség szerint korrézidnak ellendlld
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kell rendelkeznidk.

A tisztitd és fert6tlenitd eszkdzoket és anyagokat
csak az el6irasoknak megfeleléen lehet tarolni és
az eléallitd utasitasait betartva hasznalni.

A személyzeti és  szocidlis  helyiségek
takaritasahoz kilén eszkdzoket kell hasznalni.

Kulén lehetéséget kell kialakitani az eszk6zok és
berendezések mosasahoz, és ahol szlkséges,
fert6tlenitéséhez. A mosogatokat hideg-meleg
vizzel kell ellatni.

fémbél vagy mianyagbdl késziiljenek.
Mianyageszkdzok alkalmazasakor
ajanlott a feltind szinlG eszkézdk (pl.
kék) hasznalata.

Az (Uzemi kérnyezet tisztitasahoz a
felmosé mop megengedett.

4.2.3.

Szlkség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek
megfeleld mosasarél. Valamennyi, élelmiszerek
mosasara hasznalt mosogatét vagy mas ilyen
eszkézt el kell latni a VI fejezetben
meghatarozott  kdvetelményeknek  megfeleld
hideg és/vagy meleg ivévizzel, és azokat tisztan,
és szilkség szerint fert6tlenitve kell tartani.

4.3. |Il. _melléklet 1ll. fejezet (Mozgd és/vagy
ideiglenes el6allitd- és forgalmazd helyekre (mint
példaul  satrak,  arusitdhelyek, mozgdarusok
jarmavei), elsédlegesen maganlakéhazként hasznalt,
de forgalomba hozatal céljgbdl élelmiszerek
rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre,
valamint arusitd automatakra vonatkoz6
kdvetelmények)

Nem alkalmazhaté.
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4.4. Il melléklet V. fejezet (Szallitas)

4.4.1.

Az élelmiszerek szallitdsara hasznalt szallité
jarmiveket, illetve szallitétartalyokat tisztan, jo
allapotban  kell tartani, az élelmiszerek
szennyezd&désének elkeriilése végett, és sziikség
esetén ezeket gy kell tervezni és dsszeszerelni,
hogy megfeleléen tisztithat6ak és/vagy
fert6tlenithetéek legyenek.

A szallitdshoz hasznalt eszk6zdket rendszeresen
tisztitani, a takaritasi utasitas szerinti
gyakorisaggal mosni, fertétleniteni kell és a
hulladékokat rendszeresen el kell tavolitani. A
szallit6 eszkO6zOk  takaritasat  dokumentalni
szliikséges.

A szdllitd jarmiveket és szallitd eszkézoket
beérkezéskor ellenérizni kell, hogy mentesek-e a
szennyez&déstol.

Kereskedelmi csomagolasu névényolaj kizarélag
ponyvaval védett vagy zartszekrényes
szallitéeszkdzzel szallithato.

A ndévényolaj
rozsdamentes
hasznaini.

A lagyacél tartalyok teljesen finomitott
étolaj szallitasara akkor hasznalhatok,
ha kizarélag étolaj szallitasara nevezik
ki Gket.

A lagyacél tartalyokat étolajjal ajanlott
Obliteni és nem vizzel kell tisztitani.

szdllitasahoz ajanlott
acél tartalyokat

A rozsdamentes  acéltartalyokat
ajanlatos lelritést kdvetben tisztitani.
Ha a szallitott anyag minden esetben
étolaj, a heti tisztitas ajanlott.

A tisztitas végezheté a szakcég
telephelyén is, lehetéleg dokumentalt
formaban.

A tartalyok bels6 mosédsara olyan
mosoéallomas igénybevétele javasolt,
ahol rendszeresen  élelmiszer
szallitasara elfogadott technolégiaval
tisztitjak a tartalykocsikat.

4.4.2,

A jarmivek tartalyait és/vagy a szallitotartalyokat
élelmiszer szallitasan kival mas szallitasara nem
szabad hasznalni, amennyiben ez
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szennyez&déshez vezetne.

4.4.3.

Ha a szallitojarmiben és/vagy a szallitétartalyban
az élelmiszeren kivil egyidejileg mas arut is
szdllitanak, vagy pedig egyidejlleg tébbféle
élelmiszert szallitanak, akkor szlkség szerint
hatékony elvalasztast kell biztositani a termékek
kdzott.

4.4.4.

Folyékony, granulalt vagy porszeri o&mlesztett
élelmiszereket élelmiszer széllitasara fenntartott
tartalyokban és/vagy
szallitétartalyokban/tartalykocsikban lehet
szdllitani. E szallitétartalyokon j6l lathaté és
kitérélhetetlen médon, egy vagy tdébb kdzbsségi
nyelven fel kell tintetni, hogy élelmiszer-
szdllitasra szolgalnak, vagy a szallitétartalyokat
.Kizérblag élelmiszer szallitasara” felirattal kell
ellatni.

4.4.5.

Ha a szallitjarmivet és/vagy a szallitétartalyt
élelmiszeren kivil valamely mas aru szallitasara,
vagy pedig tobbféle élelmiszer szallitasara
hasznéltdk, az egyes szdllitmanyok koézt a
rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyezddések kockazatanak elkerllése
érdekében.

Ha a széllitéjarmiveken nem élelmiszer jellegi
anyagokat széllitanak. pl. csomagolbanyag,
gépek, tisztitdszerek, azokat tisztan kell tartani,
vagy kivil tiszta csomagolasban kell elhelyezni.

Ha a nem éleimiszer jellegli vagy szennyezett
fellletG anyag széllitdsa miatt felléphet az
élelmiszer szennyez6désének kockazata a
jarmivet megfeleléen tisztitani, sziikség esetén
fert6tleniteni kell.
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4.4.6

Az élelmiszereket a szallitdjarmivekben és/vagy
a szallitétartalyokban ugy kell elhelyezni és
védeni, hogy a szennyez6dés kockazatat a
legkisebbre csokkentsék.

A ndvényolajat a szdllitds soran megfeleléen
védeni kell attél, hogy csomagolé-anyaga (PET
palack) ne sériljén, ami és eléidézheti a szallitott
termék szennyez6dését.

A szdllitdsi folyamatban biztositani kell a
kilénb6z6 élelmiszerek, valamint az élelmiszer és
nem élelmiszer jellegi aruk elkiilénitettségét.

Omleszett
toltése
also csatlakozasi ponton ajanlott.

étolajok  tartalykocsiba

4.4.7.

Szlkség szerint az élelmiszerek szallitasara
szolgalé jarmiveknek és/vagy szallitétartalyoknak
alkalmasnak kell lennitk arra, hogy az
élelmiszereket megfeleld6 hémérsékletét tartsak,
valamint hogy lehetévé tegyék e hémérsékletek
figyelemmel kisérését.

Az dmlesztett ndvényi olajat 10-25 °C

hémérsékleten  ajanlott  szallitani,
szigetelt,
flthetd tartalyokban.

4.5. 1. melléklet V.
vonatkozé kévetelmények)

fejezet  (Berendezésekre

4.5.1. Minden
berendezést,
kapcsolatba:

és
kerdl

targyat, felszerelést
amely élelmiszerrel

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és sziikség
szerint fert6tleniteni kell. A tisztitast és
fert6tlenitést olyan gyakorisaggal kell elvégezni,
hogy a szennyez&dés barmilyen kockazata
elkeriilhetd legyen;

forditani a
kritikus

Megkulonboztetett figyelmet kell
takaritds, tisztasdg szempontjabol
tertletekre, berendezésekre és anyagokra.

Biztositani kell a tisztitashoz, fertétlenitéshez
szilkséges feltételeket megfeleld szami csap,

Lehetbleg a ndévényolaj eléallitd Gzem
vezet6je legyen a felelés a megfelelé

szinvonall tisztitasi - fert6tlenitési
gyakorlat kialakitasaért és
fenntartasaért.
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lefolyd, eszkdz alkalmazasaval, illetve a célnak
megfeleld rendszerek kiépitésével.

A berendezések, az épilet és a kornyezet
tisztitasanak folyamata alatt az élelmiszereket el
kell tavolitani a helyiségbdl, vagy le kell takarni,
hogy megelézzik a vizzel, tisztité- és
fertétlenitészerekkel, oldatokkal valo
szennyez&dést.

Megkulénbodztetett figyelmet kell forditani a
tisztitasi - fertétlenitési folyamat végén a
szermaradékok gondos eltavolitasara a gépekrél,
felUletekrél, eszk6zokrél, vezetékekrdl, hogy azok
ne szennyezzék az élelmiszert.

A tisztitas - fert6tlenités sziikséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység
jellege, a szennyezédések képzddésének lteme
alapjan kell meghatéarozni.

Meg kell hatarozni a berendezések
megbontasanak részleteit és annak gyakorisagat.

A takaritas/fert6tlenités modszerét megfelel6
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP
elemzés megallapitasainak figyelembevételével)
kell kialakitani, meghatarozva a biztonsagos
élelmiszer  elbéllitdsahoz  tartozé  kritikus
szabalyozasi pontokat és a  szlkséges
tisztitasi/fertétlenitési kdvetelményeket.

Minden Uzemnek irdsos takaritasi utasitassal

A lathaté szennyez6déseket ajanlatos
menet kdzbeni takaritassal eltavolitani,
Ugyelve arra, hogy ez a tevékenység

ne okozza az élelmiszer
szennyez&dését.

Az irdasos takaritasi utasitasban
legaldbb az aladbbi szempontokat
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

(tervvel) kell rendelkeznie, amely a
berendezésekre, az élelmiszer-feldolgozo, tarold
terlletekre és a telephely egészére vonatkozik.

A tisztitas/fertétlenités megfeleld végrehajtasat a
kijelolt felelés személynek (a vezetbének), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellendrizni, és
hatékonysagat igazolni kell, melyet bizonylatokkal
irasban is ala kell tamasztani. Erre a gyakorlatban
jol hasznalhatok az ellenérzé listak.

A tisztitdsi miveletek hatékonysagat a toltés
megkezdése el6tt szemrevételezéssel ellendrizni
kell a kdzvetlen termelésiranyitd vezetébnek és
sz(kség szerint ismételt tisztitast - fertétlenitést
kell elrendelnie.

A sz(iroket rendszeresen tisztitani, ellendrizni kell,
a szlrézsakok idészakos cseréjérdél gondoskodni
kell.

A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani
és beépiteni, hogy képesek legyenek a
feldolgozasi folyamat el6irt koévetelményeinek
teljesitésére  az  el6irt  hémérséklet, id6,
paratartalom, légsebesség, illetve az elGirt
sebességi lehités, felmelegités biztositasara.
Tegyék lehetévé az élelmiszerbiztonsagot és a
minéséget befolydsol6 paraméterek rendszeres
€s pontos mérését és az adatok automatikus vagy
kézi rogzitését.

ajanlott régziteni
értelmezhet6):

e clvégzend6 feladat (tisztitand6
terulet, berendezés, eszkdz),

e gyakorisag,

(ahol az

e az egyes feladatokért felel6s
személy,

e a tisztitasi/fert6tlenitési modszer,
annak leirdsa mit és hogyan kell
tisztitani, az elvégzendé miveletek
sorrendje

o felhasznalt tisztito/fert6tlenitészer
(megnevezés,  koncentracio, idé,
hémérséklet),

e az ellen6rzés (felligyelet) madja,
felel6se,

o sziikséges véddeszkdzok.

A tisztitasi — szlkség szerint

fertétlenitési miveletek hatékonysagat
meghatérozott idékdzdnként helyszini
felllvizsgélattal és szlkség szerint
mikrobiolégiai mintavétellel és
vizsgélattal ajanlott felUgyelni, illetve
igazolni.

Az eszkdzOk tisztasara hasznéalhatd
modszerek:
- mosas
- Oblités
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A szlir6zsakokat mosni nem ajanlott,
egyszer hasznalatos zsakok javasoltak

(b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbél kell késziteni,
és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
barmilyen szennyez6dés kockazata a legkisebb
legyen;

A gépek, eszkdzdk olyan anyagbol késziljenek,
amelyek mentesek a karos anyagoktél nem
okoznak mellékizt, idegen szagot, elszinez6dést
az élelmiszerben.

Az élelmiszerrel rendeltetésszeriien érintkezésbe
keriil6  fellletek  legyenek  mentesek a
kioldbdastol.

A lepattogzott festést, lakkozast el kell tavolitani,
és ki kell javitani.

A gépek, eszkdzdbk anyaga legyen ellendllo,
korr6zidallo és nem hajlamos a térésre,
repedésre.

A berendezések és eszkdzok anyaga viselje el az
ismételt tisztitast, fert6tlenitést.

A tartalyok az idegen anyag szennyezés
megelézése céljabol megfeleléen fedve legyenek.
Ahol szlkséges oftt a javitas, tisztitas,
fertGtlenités, illetve az elvégzendd ellenbrzések
céljabdl a berendezések egységei elmozdithatok,
szétbonthatdak legyenek.

A rozsdamentes csévezetékek legyenek oldhaté
higiénikus koétésekkel ellatva.

Gépek, eszkd6zdk, berendezések
fellleti festésére csak élelmiszeripari
hasznalatra engedélyezett anyagokat
szabad alkalmazni.

atkots
kivl
célszer(

A mobil szerelvények
csovek) hasznalaton
fert6tlenitészeres oldatban
tarolni.

(pl.

Az étolaj tarold tartalyok lehetbleg
késziljenek rozsdamentes acélbol.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A csévezeték ivek és a csbétoldasok belsé fellilete
legyen sima, egyenletes, j6l takarithato.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy ne
legyenek bennik holt terek, amelyekben a viz
elpanghat.

Minden olyan berendezésnek vagy
csévezetéknek, amelyben a technolégiabdl vagy
tisztitdsbdl  szarmaz6  barmilyen  folyadék
megrekedhet, annak legalacsonyabb pontjan
sajat vizlelritével kell rendelkeznie.

A névényolaj gyarté berendezések
élelmiszerbiztonsagi szempontjait figyelembe kell
venni az élelmiszerbiztonsagi tervben.

A tisztitashoz és karbantartashoz kapcsol6dd
kritikus pontokon a tevékenység megfelelé
végrehajtasat rendszeresen feligyelni és a
fellgyeletet dokumentalni kell.

A karbantartdsnak az tizemi kérnyezetre is ki kell
terjednie.

A nem zart, tolt6tt flakonokat a zaréig védeni kell
a szennyez6déstdl (takaras).

A szallitopalyaktdl nem kovetkezhet be a termék
szennyezddése (pl. olajfolyas a termék feletti
motorbdl stb.)
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A gépeknek jé higiéniai allapotban (rozsdasodas,
olajos szennyez6déstdl mentes) kell lennilk.

A termékkel kodzvetlenll érintkez6 alkatrészeket
megbontast kévetben tisztitani, szikség szerint
fertétleniteni kell.

A t0ltégépen szamozott tblt6fejeket  kell
alkalmazni, és a termelés végén a toltéfejeket
ellenérizni kell.

A mobil szerelvényeket
higiénikusan kell tarolni.
A kupakadagolénak zart rendszer(inek kell lennie.

(pl. atkétd csovek)

A légpalyahoz
szennyez&désekidl
berendezésekkel
olajlevalaszto).

felhasznalt leveg6t a
erre a célra alkalmazott
meg kell tisztitani (szlrok,

Az élelmiszerrel érintkez6 felliletek,
csbvezetékek, berendezések belsd tisztitasara —
szlikség szerint -(CIP) programot kell kidolgozni,
a tisztitas utan a vegyszermentességet ellenérizni
kell.

Az élelmiszerrel, palackkal, kupakkal érintkez6
fellleteken élelmiszeripari minéségl zsirokat,
olajokat kell hasznalni.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

(c) a vissza nem valthaté tartalyok és csomagolasok
kivételével ugy kell &sszedllitani, olyan
anyagokbol kell késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy alaposan tisztithatdk, és
szlikség szerint fert6tlenithetdk legyenek; és

A berendezéseket olyan allapotban kell tartani,

hogy azokbdél ne kerlljbn szennyezés az
éleimiszerbe se levalas, belehullas, vagy
csepegeés, kioldodas utjan.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy

szilkség szerint leszerelhetk, szétszerelhetdk
legyenek a hatékony tisztitashoz.

A berendezések karbantartasara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembevevd
programot kell kialakitani, ami tartalmazza a
karbantartdsra el6irt berendezések, eszkdzok
felsorolasat, az elvégzendd feladatokat, azok
gyakorisagat és a végrehajtas modjat, felel6sét. A
karbantartds  elvégzésérél jegyzdkdnyvet /
munkalapot kell felvenni.

A tisztitashoz és karbantartashoz kapcsolodd
kritikus pontokon a tevékenység megfelel
végrehajtasat rendszeresen kell felligyelni.

A karbantartok is kotelesek betartani az
élelmiszer-feldolgozékra  vonatkozé  higiéniai
szabalyokat, amelyeket ki kell egésziteni a

karbantartasra vonatkozo specidlis eléirasokkal.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a
kérnyezd terllet megfeleld tisztitasara lehetéség
legyen.

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy
kénnyen hozzaférhetéek legyenek tisztitas,
fert6tlenités céljabol és koérnyezetikben s

lehetévé tegyék ezen miveletek elvégzését.
Amennyiben a gép tbmege, kialakitdsa mas

A berendezéseket legalabb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktol
legalabb 50 cm tavolsagot tartva
ajanlott elhelyezni.
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz
szorosan érintkezve is elhelyezhetd, vagy olyan
szorosan kell a berendezéseket a falhoz épiteni,
hogy elkertljik a tisztithatatlan rések kialakulasat.
A falak és a berendezések kozti kisebb réseket
tdmiteni kell és le kell fedni oly moédon, hogy
ellendrizni lehessen a mogottik elhelyezkedd
terlletet. Legalabb havonta egyszer ellendrizni
kell allati kartevékt6l valé mentességiket. A
berendezéseket az Ujra t6rténé hasznalatbavétel
el6tt meg kell tisztitani.

A hasznalaton Kivuli berendezéseket
tisztitds utdn amennyiben lehetséges
el kell tavolitani a feldolgoz6 teriletrdl
és kulén helyen, letakarva kell tarolni.
Ha ez nem lehetséges, gondoskodni
kell tiszta allapotuk fenntartasardl,
hogy ne valhassanak fert6zések
kiindulasi forrasava.

eszkdzok felllete
legyen  sima,

A Dberendezések,
lehetéség  szerint
repedésmentes.

4.5.2.

A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet
célkitiizéseinek teljesitését biztositd, megfeleld
ellendrzé berendezésekkel kell ellatni.

A méré - szabdlyzd eszkdzok mikddoképességét
és megfeleld pontossagat, illetve kalibralt
allapotat - kilénds tekintettel a  kritikus
szabalyozasi pontokra - rendszeresen ellendrizni
kell, és az el6irt allapottél vald eltérés esetén az
eszkb6zOket Ujra kell Kkalibralni, vagy azokat
szilkség esetén ki kell cserélni és az érintett
termékek megfeleléségét Ujra kell ellendrizni.

45.3.

Amennyiben a berendezések és tarol6tartalyok
korrézidjanak elkertiléséhez vegyi
adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a helyes
gyakorlatnak megfeleléen kell alkalmazni.

4.6. Il. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék)
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

4.6.1.

Az  élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésUk elkeriilése érdekében a lehetd
leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbél, amelyekben élelmiszer talalhaté.

4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet6
melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhatéd
szallitétartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a
hataskoérrel rendelkezé hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas
fajta szallitotartaly vagy Kkilrité rendszer is
megfelel6. E  szallitétartalyoknak  megfelel6
kialakitastaknak, j6 A&llapotban lévéknek, és
szikség esetén konnyen tisztithatonak és
fertétlenithetének kell lennidk.

A hulladékok gyUjtésére szolgaldé eszkdzoket oly
médon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell
ellatni, melynek alapjan egyértelmien
megklldnbéztethetjik a bennlk tarolt
hulladékokat.

A novényi olaj gyartasa soran keletkezd
préselvény tovabbi kezelést ( extrahalast )
kovetéen takarmanyként hasznosithaté. E
mellékterméket zart rendszerben ajanlott atadni
és raktarozni.

Javasolt a selejt mianyag kupakokat
és PET flakonokat szelektiven gyUjteni.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehetd melléktermékek és egyéb hulladék
tarolasardél és artalmatlanitasarél. A hulladéktarolo
helyeket gy kell megtervezni és Uzemeltetni,
hogy azok tisztan tarthatéak, és szikség szerint
allatoktol és kartevékiél mentesek legyenek.

A hulladékgyjté konténerek tarolasara szolgald
tertletet jeldlni kell, és agy kell elhelyezni, hogy
az ne valjon az élelmiszer szennyezésének
forrasava.

Gondoskodni
telephelyrél
gyakorisagu

kell az 06sszegydjtétt hulladék
térténd rendszeres és megfeleld

elszallitasardl. A keletkezett
hulladékot legalabb a munka befejezésekor el
kell szallitani. Az elszallitast az el6irasoknak
megfeleléen kell végezni.

Ajanlott a hulladékot szelektiven
gydijteni.

A tarolo helyet megfeleld
vizelvezetéssel célszer( ellatni.

A hulladékok elszallitasat és a
taroléedények takaritasat célszeri

rendszeresen ellendrizni.

Ajanlott a hulladék szallitdsara és
megsemmisitésére kilsé vallalkozéval
szerzddést kotni. Ebben célszeri
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

A hulladék gyljtésére és tarolasara hasznalt
tarol6  edényzetet rendszeresen tisztitani,
takaritani, és sziikség szerint fertétleniteni kell.

A Kkils6 terlleten hasznalt hulladékgyjté
tartalyokat szlkség esetén zarhatd fedéllel kell
ellatni.

régziteni a  hulladék elszallitasi

gyakorisagat.

4.6.4.

Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott
kb6zbsségi jogszabalyokkal O6sszhangban,
higiénikus és  koérnyezetbardt mdédon kell

megsemmisiteni, és az nem jelenthet kdzvetlen
vagy kbzvetett szennyezé forrast.

4.7. 1l. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.7.1.

a) Megfelel6 ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre
allnia, amelyet hasznalni kel ha ez az
élelmiszerek szennyezddése

megakadalyozasanak biztositdsahoz szllkséges.

Megfeleld ivoviz ellatasnak kell rendelkezésre
allnia az ivoviz minéségi kbvetelményeirél, és az
ellendrzés rendjérél sz6l6 201/2001. (X.25.)
Kormany rendeletnek megfeleléen.

Ivéviz min6ségi vizet kell hasznalni az eljarasi
utasitdsokban meghatérozott helyeken, valamint
a berendezések takaritasara, kézmosasra,
tisztalkodasra.

A vizet kell6 nyomas alatt és minden muveleti
igénynek megfelel6 mennyiségben és
hémérsékleten biztositani kell.

A ndvényolajgyarban az ivoviz minéségét
rendszeresen ellenérizni kell az érvényes

A vizkivételi helyet javasolt allandban
riasztéval védve 6&rizni, és folyamatos
kameraval figyelni.

Sajat kutbol torténé vizkivétel esetén:
A kutfej és a kutcsbvek kivitelezése
savall6  acélbol ajanlatos, hogy
térténjen,
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Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato

eléirasoknak megfeleléen, a hatésagilag (ANTSZ)
altal meghatarozott tipusu vizsgalatok szerint és
gyakorisaggal az elfogadott mintavevé helyeken
mintazva.

Az ivévizet vizsgalni kell tovabba minden olyan
esetben, amikor a vizszolgaltaté rendszerben
fert6tlenitést, javitast, karbantartast végeztek.

A vizkivételi mitargyak kezelését csak képzett,
megfelelé egészséglgyi igazolassal rendelkezé
személy végezheti.

A vizkivételi és kezelési mitargyak teriiletén csak
az oda beosztottak tartézkodhatnak.

A hal6zati viz megfelel6ségét a vizszolgaltatoval
szerz6désben kell szabalyozni.

Amennyiben sajat kitbdl torténik a
vizfelhasznalas a viznyeréshez hatésagi engedély
szlilkséges. A vizszolgéltatoval kotott

szerz6désben szabalyozni kell, hogy a vezetékes
halézaton végzett karbantartasrol idében értesiti a
névényolajat készit6é lzemet.

A vizkivételi hely védteriiletnek zarhat6 keritéssel
elhataroltnak kell lennie.

A vizkivételi berendezéseket a kils6
kérilményektdl épiilettel kell védeni.

ajanlasok
A kithaz és a kuatakna lehetéleg
csempézett legyen
A vizszolgaltatd rendszerekrdl az

érvényes allapotot tikrdzé tervrajzot
ajanlatos késziteni, melyen fel kell
tintetni a  vizmintavételi  helyet,
holtvéget, elagazast, csatlakozast,
tarolétartalyt.

A vizmintavételi hely célszerlen a
vezetékrendszer  legutols6  csapja
legyen, hogy a minta az egész lUzem
allapotat mutassa.

A vizszolgaltaté rendszer javitasat,
feltjitdsat Uzemterv alapjan célszer(
végezni.

Mikrobiol6giai monitoring rendszert
célszerli mikddtetni a kutvizre ill. a kut
berendezéseire vonatkozélag.
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A létesitménynek 6&rzéttnek, vagy megfeleléen
zartnak kell lennie.

A kuthaz elrendezése olyan legyen, hogy pangé
vizek ne alakulhassanak ki.

Kialakitds szempontjabol kénnyen takarithatonak,
tisztithatonak kell lennie.

A vizkivételi berendezéseknek zartnak kell
lennitik, hogy kilsé befert6z6dés, szennyezés ne
juthasson a vizbe.

A vizkivételi mitargyakat és azok koérnyezetét
folyamatosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizakndak, szivattyihazak miszaki és épitészeti
karbantartasat évente el kell végezni.

Minden nedves teriiletnek nyilvanitott feldolgozé-
helyiséget el kell latni az érvényes el6irasoknak
megfelel6 minéségl hideg és meleg vizzel.

Az novényolaj készités céljara a vizmivek &ltal
szolgaltatott vezetékes (Gn. varosi) ivéviz
élelmiszerbiztonsagi  szempontbdél  megfelelé
min&séga.

Az (zemi vizhalézat bévitése, karbantartasa utan
vagy elsé Uzembe helyezése el6tt hatosagi
vizmintavétel és vizsgalat szlikséges.

A sajat kutakbdl szdrmaz6 vizet a hatélyos
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eléirasok szerinti vizsgalatok mellett legalabb
havonta egyszer ellenérizni kell az Gizem elosztd
rendszerébe vald belépés pontjan.

A ndvényolaj gyarté lzemben felhasznélt vizet,
rendszeresen vizsgalni kell az érvényes
eléirdsoknak megfeleléen, vizsgalni kell tovabba
minden olyan esetben, amikor a vizszolgéaltaté
rendszerben fert6tlenitést, karbantartast, javitast
végeztek.

b) A nem darabolt haldszati termékekhez tiszta
vizet lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznalni az é16 kéthéju
kagylokhoz, tiskésbériiekhez, zsakéllatokhoz és
tengeri csigakhoz; a kiilsé mosashoz tiszta vizet
is lehet hasznalni. llyen viz hasznalata esetén
ennek ellatashoz megfeleld berendezéseknek kell
rendelkezésre allniuk.

Nem alkalmazhaté.

4.7.2.

Amennyiben nem ivOvizet hasznélnak, példaul
tlzoltasra, gbéztermelésre, fagyasztasra és egyéb
hasonlé célra, annak kudlénalls, megfeleléen
azonositott rendszerben kell keringenie. A nem
ivoviz nem érintkezhet, vagy nem folyhat vissza
ivoviz-rendszerekbe.

Az aldbbi célokra hasznalhaté fel nem ivoviz
min6ségl viz az névényolaj eléallitasa soran:

— gb6zelballitas, tlzoltoviz, hitéviz vagy mas
hasonlé célokra hasznalt viz, ha az nem
kerUl érintkezésbe élelmiszerrel;

— bizonyos élelmiszer-feldolgozasi
folyamatoknal, mint pl. a feldolgozé terem
hiitése, berendezés hiitése, amely nem
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jelent veszélyt az élelmiszer biztonsagara.

Ajanlatos szinkédot alkalmazni
csdvek megjeldlésére.

a

4.7.3
A feldolgozasban vagy Osszetevéként hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet

fert6zésveszélyt. Annak az ivovizzel megegyez6
minéséglinek kell lennie, kivéve, ha a hataskérrel
rendelkezé hatésag meggy6z6dott arrdl, hogy a
viz minésége az élelmiszer kész formajanak
egészséges voltara nincs hatassal.

Nem alkalmazhato.

4.7 4.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerllé vagy azt
esetleg szennyezd jeget ivovizbol kell késziteni,
vagy amennyiben nem darabolt haldszati
termékek hitésére haszndljak, tiszta vizbél. A
jeget olyan korilmények koézt kell késziteni,
kezelni és tarolni, amelyek azt a szennyezédéstdl
megodvjak.

Nem alkalmazhaté.

4.7.5.

A kozvetlenil az élelmiszerrel kapcsolatban
hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot,
amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy
varhatéan a termék szennyezddését
eredményezi.

4.7.6.

Amennyiben légmentesen =zart tarolétartalyban
levé élelmiszerekre hokezelést alkalmaznak,
biztositani kell, hogy a hdékezelés utan a
tarolotartalyok hitésére hasznalt viz ne jelentsen
fertézd forrast az élelmiszerre nézve.
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4.8. ll. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.

Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd
tertleten dolgozik, koételes magas foku személyi
higiéniat fenntartani és megfeleld, tiszta 6ltézetet,
és sziikség szerint véddoltdzetet viselni.

A dolgozok koézlekedési utvonalait ugy kell
kialakitani, hogy az ne okozzon atszennyez&dési
veszélyt

A személyi higiénidhoz szilkséges személyi és
targyi feltételek biztositasa a vezetés feladata.

A dolgozékat munkéba lépéskor és id6szakosan a
személyi higiénia betartasara és a
munkavégzéssel kapcsolatos személyi
viselkedésre oktatni kell.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6
szabdlyait utasitdsban/szabdlyzatban kell
régziteni.

Az élelmiszer-feldolgoz6 terlileten mindenkinek a
éleimiszer-vallalkozas &ltal el6irt és biztositott
megfeleld védéruhat és fejfed6ét kell viselnie. Az
Oltéz6ben a személyes ruhakat at kell cserélni
védéruhara. A védéruha a fejfedével, és ahol
sziikséges, a specidlis labbelivel egyutt a célnak
megfeleld, vilagos szinl és tiszta legyen.

Elszennyez&6détt védéruhat étkezéhelyiségbe és
Uzembe lépés elbtt le kell cserélni.

Mindenkinek aki névényolaj palackozé lizemben

Kivételt képeznek a latogatdk, akik a
védéruhat utcai ruhazatuk felett
viselhetik.

A védoéruhdk rendszeres mosasardl,

tisztitasarél ajanlott a élelmiszer-
véllalkozas nak gondoskodni. A
védbéruha lehetéség szerint hosszu

ujju, de legalabb kényékig éré legyen
(ujjatlan nem lehet).

A védbruhazaton lehetéség szerint ne
legyen kilsé zseb, és gomb helyett
kétés, patentos, vagy tépbzaras
rogzitéssel legyen ellatva.

Ha a személyzet Ilétszama miatt
szikséges a szennyezett dvezetbdl a
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dolgozik, koételez6 a rendszeres kézmosas és
fert6tlenités meleg folydvizzel és az erre a célra
biztositott kézmoso6szerrel. Kéztdrléshez egyszer
hasznalatos kéztérlét, vagy kézszaritét kell
biztositani.

A kézmosés kotelezé:

e a munka megkezdése el6tt,

e a munkaba val6 visszatéréskor,

e a WC hasznalata utan azonnal,

e minden olyan esetben, ahol fennall annak
lehet6sége, hogy a kéz szennyezédhetett.

A kéztisztitas hatékonysagat a takaritasi
utasitdsban leirtak szerint szuroprébaszeriien
ellendrizni kell a felelés dolgozdnak.

A dolgozoknak rendszeresen kell tisztalkodni,
zuhanyozni, hajat mosni.

A kormoket roviden és tisztan kell tartani. Tilos a
kérdém, orr, ful piszkalasa, kérémlakk hasznalata.

Etkezni és dohanyozni az arra kijelélt helyen
szabad.

tiszta Ovezetbe valdo atkdzlekedés,
akkor megfeleld feltételeket kell
biztositani a kézmoséashoz -
fertétlenitéshez (sziikség szerint
firdéshez), és ahol szlkséges
védéruhavaltashoz.

Célszerli a kildénb6z6 06vezetekben
dolgozdék részére megkillonbdztetd
szinl munka- illetve védéruhazatot
biztositani.

Ha a személyzet
kivételes eset miatt szlkséges a
szennyezett  OGvezetbdl a tiszta
Ovezetbe a dolgozék atjarasa, ajanlott
azt a megfeleld munkaruhavaltas és
kézmosas - fert6tlenités és sziikség
szerint firdés utan megtenni.
Kézmosasra  felszdélité  feliratokat
célszer( feltiing helyeken elhelyezni.

létszama, vagy

Ahol keszty(it kell viselni ott célszer
eldobhaté kesztyliket hasznalni. A
kesztyli viselése nem mentesiti az
élelmiszerekkel dolgozé személyeket a
kézmosasi kotelezettség aldl.

4.8.2.

Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen

Minden Uj belépd dolgozénak a munkaviszony

min6éségben nem Iéphet be egyetlen, élelmiszerek | létesités  elbtt  elézetes személyi higiénés
kezelésére szolgald teriiletre sem olyan személy, | alkalmassagi vizsgalaton kell részt vennie,
aki élelmiszerek Utjan valészinlleg atviheté|amelynek az egészségi allapot altalanos
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betegségben szenved, vagy annak hordozéja,
vagy példaul elfert6z6dott sebe, bérfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben
a kozvetlen vagy kozvetett fert6zés veszélye
fennall. Az ily modon érintett és élelmiszeripari
véallalkozasban alkalmazott, és az élelmiszerrel
valészinlleg  érintkezésbe  keril6  barmely
személynek  azonnal jelentenie kell az
élelmiszeripari vallalkozo felé betegségét vagy a
tineteket, illetve lehetéség szerint azok okat.

alkalmassagi vizsgalatan kivdl, ki kell terjednie
tidésziiré-, bérgybgyaszati, esetenként
egyéb specidlis vizsgalatra.

Minden Uj belépé dolgozénak az ,Egészségulgyi
Nyilatkozat és Vizsgélati Adatok” dokumentummal
kell rendelkeznie, amelynek érvényesnek kell
lennie.

A régi dolgozék az Egészségigyi kényvvel és a
csatolt vizsgdlati eredményekkel igazolhatjak
egészséglgyi allapotukat.

A dolgozénak soron kivili alkalmasségi

vizsgalatra kell jelentkezni, és ezt jelenteni kell a

vezetbknek, ha az aldbbi megbetegedéseket és

sérilléseket tapasztalija magan, vagy vele egytt

él6 csaladtagjan:

sargasag,

hasmenés,

hanyas,

laz,

torokgyulladas,

bérkiltés,

egyéb bérelvaltozas (a

bérgennyesedés, sériilés, stb. is)

e valadékoz6 szembetegség, fil-, és
orrfolyas.

legkisebb

Elelmiszer &ltal kdzvetithetd betegségekben
szenvedd vagy azokkal fert6zott személyek nem

Ajanlott, hogy a dolgozok a kulféldi
utazast is jelentsék a vezetdiknek.
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Iéphetnek be az élelmiszer-feldolgozé teriiletre,
mindaddig, amig fennall annak a veszélye, hogy
szennyezhetik az élelmiszert. Ez minden
hasmenéses és hanyasos, egyéb fertbzéses
tinetekkel jar6 megbetegedésre vonatkozik. Ezt
az el6irast az élelmiszer-feldolgozénak irasban is
rogzitenie kell. EI6 kell irni a dolgozoknak, hogy
jelentsék, ha az élelmiszerrel terjeszthet6
betegségben szenvednek vagy annak a tineteit,
észlelik.

A gyogyult allapot orvosi igazolassal fogadhat6 el.

A sérlléseket  tiszta, vizalld  kotéssel,
sebtapasszal kell lefedni. A kétést rendszeresen
cserélni kell.

A latogatdknak elézetesen engedélyt kell kérni és
kisérérél a élelmiszer-vallalkozas koteles,
gondoskodni.

A latogaték kotelesek betartani a élelmiszer-
véllalkozas altal el6irt személyi higiéniai
szabalyokat.

Idegenek alkalomszer( latogatasa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A karbantarték, latogatok, az lizem vezetésége
vagy barki, aki a termeléizem terlletére belép,
kételes a védéruha és fejfedd hasznalatara.

Minden
nyilatkozatot
allapotarél.

latogatotél
kérni

ajanlott
egészséglgyi

A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetbleg kerdlni
kell a termel§ Uzemekben. llyen
esetekben j6 megoldas az un. latogato
folyosé.
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elvarasok
A karbantartok is kotelesek betartani az
élelmiszer-feldolgozékra  vonatkozé  higiéniai
szabalyokat, melyeket ki kell egésziteni a

karbantartasra vonatkoz6 specidlis eldirasokkal. A
karbantartds elvégzésérél jegyzdkdnyvet kell
felvenni.

A termel6helyiségben az oda beosztott és az
ellenérzést végz6 dolgozdék tartézkodhatnak. A

dolgozék  munkahelyliket csak engedéllyel
hagyhatjak el.
4.9. 1l. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre
alkalmazandé rendelkezések))
4.9.1.
Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él6 |A szallitd6 jarmlnek élelmiszer szallitasra | Az alap- és csomagol6anyagokat
allatokon  kivil olyan nyersanyagot vagy |alkalmasnak kell lennie. A jarmilvet nem szabad | lehetéség szerint kivalasztott és
Osszetevbket, vagy a termékek feldolgozasa|hasznalni és vissza kell kildeni abban az | jévahagyott szallitoktdl kell vaséarolni.
soran felhaszndlt barmilyen mas anyagot, |esetben, ha:
amelyrél tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy | - lathatdé moédon szennyezddétt, korabban rajta | A minéségi elbiras lehetéség szerint
parazitdkkal, korokozé mikroorganizmusokkal, olyan terméket (tragya, aszfalt, stb.) | képezze a beszéllitoval kotott
illetve mérgezé, bomld vagy idegen anyagokkal szallitottak, amely a gabona mindségét, | szerz6dés részét. A  beszallitok

oly mértékben szennyezett, hogy a késztermék
még az  élelmiszeripari  véllalkozé  altal
higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy
készité vagy feldolgozd eljarasok elvégzése utan
is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

tisztasagat rontja;
- alulrdl oly mértékben szennyezett (olajfolyas,

sar, stb.), hogy a garatot elszennyezheti;
- allati kartevokidl, azok
maradvanyaitol és Gralékiktol nem

elfogadhaté mértékben szennyezett.

A noévényolaj gyarba érkez6é arubol gépjarmi
szerelvényenként mintat kell venni és vizsgalatot

teljesitményét ajanlott meghatérozott

id6kozonként  értékelni  (beszallit6i
mindsités).

A megmintazott tételbdl az
élelmiszerbiztonsagi szempontbol
fontos, hosszabb id6t igényld
vizsgalatokat is el lehet végezni
(mikrobiolégia, toxin,
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kell végezni, hogy mentes-e olyan
szennyez6désektdl, amelyeket az &rlési folyamat
soran nem tudnak eltavolitani és a végtermékben
veszélyt jelenthetnek az egészségre.

A nyers-, és csomagoldéanyagra vonatkozo, az
élelmiszerbiztonsag és a térvények, a rendeletek
betartasaval Osszefliggb kévetelményeket
mindségi eléirasban kell rdgziteni, melyet el kell
fogadtatni a szallitoval. Ez tartalmazza a kivant
jellemzéket a tirésekkel, elfogadasi mindségi
hatarokkal és a lehetséges hibak mértékével.

A minéségi eléirasban, ahol szliikséges, meg kell
adni a mindségi elbéirasoknak nem (teljesen)

megfelel6 mindségli, de még bizonyos
feltételekkel felhasznalhaté nyersanyag
jellemzéit, illetve az élelmiszeripari  célu

felhasznalas kizaré tényezéit.

A szallitoktol élelmiszerbiztonsagi garanciakat
kell kérni a térvényben el6irt kdvetelményeknek
valé megfelelés, illetve az atvételi vizsgalattal
nem, vagy nehezen ellendrizheté kdvetelmények

betartdsara  (pl. szermaradvany, mérgez6
anyagtartalom stb.) vonatkozéan.

A  feldolgozasra  atvett olajos  magvak
nedvességtartalmat mindségi elbirasban kell
régziteni.

névényvédodszer-maradvany,

nehézfém).

Torekedni kell ismert beszallitétol
térténd vételre.

Ajanlott az olajos magvak
elfogadhatésaganak

meghatarozasadhoz az illat és kilsé
megjelenés vizsgalata.

Napraforgbmag és kaposztarepce mag
esetén a nedvességtartalmat ajanlott
8%-ban megszabni.
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4.9.2.
A valamely élelmiszeripari véllalkozasban tarolt
nyersanyagokat és minden Osszetevét megfelel6
kérilmények kozt kell tarolni, hogy karos
bomlasukat és szennyezddésiiket el lehessen
kerdlni.

A tarol6 (raktar) terekben folyamatosan biztositani
kell a higiénikus kérilményeket, gondoskodni kell
a rendszeres takaritasrol, karbantartasrél, a
keletkez6 hulladék, selejt, haszndlaton Kkivdili
eszkdzok, rakodolapok, stb. eltavolitasarol, a

/////

A tarol6 és anyagmozgatd eszkdzoket

folyamatosan tisztan kell tartani.

Lagy acélbdl készilt tartalyokat étolaj tarolas
céljara lehet hasznalni kérnyezeti hémérsékleten
és Ugyelni kell arra hogy a benniik természetesen
képz6dott filmréteget takaritassal ne tavolitsuk el
Az étolaj tarol6 és szallit6 tartalyokban kis légteret
kell hagyni.

Az étolajat a fénytdl, oxigéntdél és katalitikusan
aktiv fémionoktol (réz) megfeleléen védve kell
tarolni.

A segédanyag raktarozasra hasznalt
helységeknek, teriileteknek zarhatonak kell lenni.

A veszélyes anyag tarolasara hasznalt terlileteket
el kell latni a szikséges munkavédelmi
eszk6zokkel, berendezésekkel.

Epiiletek, raktarak kialakitasanal minden olyan
helyen, ahol cséattérések talalhatok, tomitéssel
kell megakadalyozni az allati kartevék bejutasat.
A nyithaté  ablakokat, szellézényilasokat

A feldolgoz6 terlleteken tarolt anyagok
mennyiségét a lehetd legalacsonyabb
szinten ajanlott tartani, és elsésorban

az adott napon, vagy milszakban
felhasznalasra  keriild6  anyagokra
korlatozni.

A tarolo tartalyokat ajanlott szigetelni
és hoémérséklet méré miszerekkel
felszerelni.
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védohaléval kell ellatni a gyartds azon
egységeiben ahol a termékszennyez6dés
veszélye fennall (palackoz6  Uzem). A

csatornanyilasokra peremes biizelzarét kell tenni.

Az éplleteknél, raktarakban megfeleld rend és
tisztasag révén torekedni kell a kartevéknek
életteret ado6 elhanyagolt terliletek csdkkentésére.

Az ajtoknak jol zaréddoknak kell lenniGk. Nyitva
tartasukat minimalisra kell csdkkenteni.

A szell6z6 rendszerek beszivd és kivezetd
csonkjait el kell latni allati kartevék behatolasa
elleni védelmet biztositdé eszkdzokkel.

Tilos a f6ldon (raklap nélkdl) térténd tarolas. A
raklapok, és a fal kdzdtt megfeleld helynek kell
lennie a takaritasra (tipikusan. 50 (25) cm)

A tarol6 terlletet rendszeresen takaritani kell.

Az anyagokat fizikai, kémiai és bioldgiai
szennyez&désektdl védve kell tarolni, elkilénitve
az egyéb anyagoktol

A raktarozas kritikus paramétereinek betartasat
pl.hémérséklet (  alapanyagnal), rovar-és
ragcsaloirtas, takaritas dokumentalni kell.
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4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a
forgalmazas minden szakaszaban oOvni kell
barmilyen szennyez6déstél, amely az élelmiszert
emberi fogyasztasra alkalmatlanna, az
egészségre artalmassa vagy olyan modon
szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszer(itlen volna fogyasztasat elvarni.

Az  élelmiszer késztermék csomagolasara
hasznalt flakont tilos mas célokra (pl. vegyszerek,
hulladékgy(jtd, alkatrészek, csavarok, tarolasa
hamutart6 stb.) hasznalni.

Sérult flakonokat nem szabad felhasznalni.

A szlrbket rendszeresen tisztitani, szlir6zsakot
cserélni, épségiket (nyomas )rendszeresen
ellenérizni kell.

A feldolgozas soran csak olyan technolégiai
segédanyaggal érintkezhet az  élelmiszer,
amelybdl karos kémiai anyagok nem oldodnak ki
€s nem szennyezik az élelmiszert-.

Nyilvantartast kell vezetni minden a névényolaj
el6éallitd tertleten, vagy csomagolatlan élelmiszert
tarol6 terlleten fellelheté Uveg vagy térékeny
keramia targyrol és épségiket, illetve a megel6z6
intézkedések megfelel6 mikddését rendszeresen
ellenérizni kell. A toérékeny fellleteken végzett
minden karbantartast, térést, vagy eseményt
dokumentalni kell.

A gyartdberendezéseket oly mobdon kel
Uzemeltetni és karbantartani, hogy minimalisra
csOkkentsik a  termék  szennyezésének
kockazatat.

A palackfuvo helyiségben az eléforma (preform)
belsejét, szajat nem szabad kézzel érinteni.

A favasra el6készitett oktabinokat fedett
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allapotban kell tarolni feléntésig.
A palackfijashoz, légpalyahoz felhasznalt siritett
levegbt a szennyez6désekidl erre a célra
alkalmazott berendezésekkel meg kell tisztitani
(szlrék, olajlevalasztd).
A fovott flakonnal , preformmal érintkezd
fellleteken csak élelmiszeripari minéségi zsirok,
olajok hasznalhatéak.
A palackok fuvasat, felhasznalas el6tti tarolasat
és szallitasat ugy kell megoldani, hogy az
elkészilt palackok ne szennyezédhessenek be.
4.9.4.
Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevék |Az allati kartevék elleni védekezés legyen
elleni védekezésre. Megfeleld eljarasokat kell | megel6z6 jellegli, és a védekezésnek legyen
bevezetni annak megakaddlyozasara, hogy a|része a létesitmények felligyeleti és medfigyelési
haziallatok élelmiszerek eldallitasara, kezelésére | rendszere egy hatékony dokumentalasi
vagy tarolasara hasznalt helyiségekbe |rendszerrel  egyitt. Az  (lzemelés soran
bejussanak (vagy, amennyiben a hataskoérrel|folyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges
rendelkezd hatosag ezt kilonleges esetekben |jelenlétét, ill. a jelenlétiikre utal6 nyomokat,
engedélyezi, annak megakadalyozasara, hogy az | jelenségeket.
ilyen bejutas szennyezédéshez vezessen).
A kartevdk elleni védekezést ugy kell kialakitani,
hogy alkalmazkodjon az izem sajatossagaihoz és
azt az Gzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.
Ajanlott hogy a kartevék elleni

A Kkartevok elleni védekezést a j6 higiénia
gyakorlat részeként, irott szabalyozds alapjan,
rendszeresen, tervezett program szerint (pl.:
kartevéirtasi program, kartevéirtasi terv, eljarasi

védekezési szabalyozas tartalmazza:
e Azon allati kartevék
megnevezését, amikre a védelmi
szabalyozas vonatkozik.
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utasitas, stb.) kell végezni, melyben meg kell
hatarozni az Uzemeltet6 és a kivitelezd
felel6sségeét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6
irtbszereket és eljarasokat, az Orszagos
Epidemologiai Kdzpont altal idészakosan kiadott
mindenkor hatalyos »T1ajékoztatd az
engedélyezett irtoszerekrél és az egészséglgyi
kartevok elleni védekezés szakmai iranyelveirél”
tartalmazza, melynek alkalmazdsa vonatkozé
jogszabalyok értelmében kotelezd, s melytdl
eltérni nem szabad.

Az allati kartevék elleni hatékony védekezésért az
éleimiszervallalkozas vezetése a felelds.

Az Uzem kilsé kdrnyezetét Ugy kell kialakitani,
hogy az megnehezitse az allati kartevék
bejutasat, megtelepedését, elszaporodasat.

Az épuleteket ugy kell megépiteni és olyan
allapotban kell tartani, hogy az akadalyozza meg
az allati kartevék bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszarokat, kapukat
megfeleld védelemmel
kell ellatni és ugy kell Uzemeltetni, hogy

megnehezitsék az allati kartevék bejutdsat.
Az ajtékat, kapukat, nyithat6 ablakokat, és
szell6z6 rendszerek beszivo és kivezetd csonkjait
el kell latni a maszé és repllé rovarkartevok

A védekezésbe bevont (zemi,
adott esetben az lGzemen Kkivdli
terliletek helyét, kiterjedését.

e Az allati kartevék elleni
védelemért felelés személyek
nevét, elérhetéségét.

e Az dllati kartevok elleni védekezés
eljarasait:

- A megel6zés mbdszereit;

- A kartevék megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
modszereket;

- Akartevéirtas mddszereit.

e A kartevéirtast koveté takaritas
rendjét.

A dokumentalas rendjét.

e A sziikséges oktatas, tajékoztatas

médjat.

Ajanlott a kerités labazatat legalabb
30-50 cm magasra épiteni.

Az éplletek kulséfalai kortl célszeri
legalabb 50 cm széles betonjardat,
vagy gyommentesen tartott
kavicsagyat kiépiteni. A kdzcsatorna
csatlakozasi pontjainal olyan eszkdzt
célszerii beépiteni, ami
megakadalyozza a kartevok,
elsésorban a patkanyok bejutasat. A
falfeliletek  szinezésénél és a
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behatolasa elleni védelmet biztositdé eszkdzokkel
(rovarhald, 1égzsilip, stb.).

A replilé rovarok elleni védekezésil a zsilipeknél,
bejaratoknal és az Uzemekben rovarcsapdakat
kell felszerelni lehetéleg a kilvilagra nyilo ajtok
kézelében belllre Ugy, hogy azok fénye kivilrdl
ne legyen lathato.

A rovarcsapdakat allandéan mikddtetni kell, és
gondoskodni kell szilkség szerinti tisztitasukrol és
karbantartasukrél.

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan
élelmiszerektdl, alapanyagoktél olyan tavolsagra
kell elhelyezni, hogy az esetlegesen lehulld
rovaroktol, rovarmaradvanyoktél a szennyez6édés
elkeriilhet6 legyen. A rovarcsapdakat nem szabad
kdzvetlendil termelési vonalak felett elhelyezni.

Mind az épuletekben, mind a kilsé UGzemi
teruleteken a megfeleld
miszaki allapot és koérnyezeti rend, tisztasag
fenntartdsaval meg kell neheziteni az Allati
kartev6k megtelepedését eldsegitd buvéhelyek
kialakulasat.

A fal- és padlofellletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitasanal, elhelyezésénél el
kell kerllni a takarithatatlan holt terek, Uregek,
viztéesak kialakulasat.

Epuletek, raktarak kialakitasanal minden olyan
helyen, ahol falattérések (pl.: cs6-, elekiromos
vezeték, csatornanyilasok stb.) talalhatok,
megfeleld zarassal, témitéssel kell

mesterséges vilagitas tervezésénél
célszerli keriilni a repulé rovarokat
vonzé szinek alkalmazéasat.

A csomagolatlan élelmiszerek
kérnyezetében ajanlott a ragasztélapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megel6zési eljarasok részét
képezheti a csalétekallomasokbdl
létesitett kiilsé védoégyirik

telepitése, az épililetek koriil és a
kerités mellett.

A ragcsalok elleni védelem érdekében,
ahol arra a miszaki feltételek
lehet6éséget adnak harom védelmi
vonalat célszer( kialakitani:

1. Akerités mellett.

2. Az éplletek hatarol6 falainal
(ajték, kapuk, kapucsoportok,
falattérések kordl kilénds
figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert
nem tartalmazé épuleteken belll.
Célszeri a védelmi z6nakat
folyamatosan Uzemeltetni és
rendszeresen (legalabb negyedévente)
ellendrizni, tisztitani és friss csalétekkel
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megakadalyozni az allati kartevék bejutasat.

A beérkezd anyagokat, szallitdjarmiveket és
tarolt anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-
e az allati kartevoktl.

Az élelmiszervallalkozasoknak miikodésiik
soran folyamatosan figyelni kell a kartevék
esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétiikre utalo
nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megel6z6 eljarasok nem
vezettek eredményre, és
a kartevok jelenlétére utalé nyomok észlelése,
illetve az ellenérzé feliigyeleti rendszer jelzése
azt indokolja, a bejutott, megtelepedett
kartevok kiirtasarél gondoskodni kell.

Kartevéirtasra kizardlag az egészséglgyi és
készletkartevok irtasara engedélyezett irtdszerek
és modszerek alkalmazhatok. A kartevéirtast
kizar6lag a jogszabalyokban meghatarozott
szakképesitésii személy végezhet.

A ragcsaloirtasra engedélyezett irtdszereket, csak
zarhaté szerelvényekben (doboz, lada), un.
csalétekallomasokon szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével
kell ellatni, ami tartalmazza a szerelvény
azonositasara szolgalé sorszamot, az irtészer
hatasmodjat és annak ellenszerét, a kihelyezd

feltolteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a kartevék megjelenésének

ellendrzésére objektiv mérési
adatokkal szolgald monitoring
rendszert ajanlott telepiteni és azt

folyamatosan Uzemeltetni, és az lizem
sajatossagainak megfeleld
gyakorisaggal havonta)
dokumentaltan altal
ellenérizni.

(hetente,
szakember

A Kartevbk jelenlétének mérésére,
kilénbsen azokon az Gzemi
terileteken, ahol az irtdszerek
hasznalata nem kivanatos, irtészert
nem tartalmazé eszkdzoket
(fajspecifikus, ragasztos, elektromos,
vagy kombinalt rovarcsapdéakat, csapd,
vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat
célszeri hasznalni, melyek Kkell6en
érzékenyek a kartevd észlelésére, és
lehetéleg megakadalyozzak annak
tovabbterjedését.

Az irtészermentes mérékockak s
alkalmasak a ragcsalé-fertézottség
mérésére, de nem alkalmasak a
kartevé lokalizalasara.
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nevét és elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével
meg kell jeléIni és azt az Gzem helyszinrajzan is
régziteni kell.

Csomagolatlan élelmiszerek kdrnyezetében, csak
irtbszermentes ragcsaloirtd technolégiak
alkalmazhaték.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz felliletekre
lehet kijuttatni,
ezért az irtbszeres kezelések megkezdése elétt a
kezelendd teriileteket ki kell takaritani.

A rovarirtds idején a technoldgiai terileten
csomagolatlan  alapanyag, csomagoléanyag,
élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithaték  el,  biztonsagos  lefedésikrél
gondoskodni kell.

A rovarirtast kdvetéen az irtészer hatasidejének
kivarasa utan, a termelés megkezdése elétt a
szilikséges takaritasrél, a takaritasi el6irasoknak
megfeleléen gondoskodni kell.

A Kkartevok elleni védekezési tevékenységet
dokumentalni kell ugy, hogy abbdol nyomon
kovethet6 legyen az lizem mindenkori kartevo-
fert6zottségi allapota, és a védekezés céljat
szolgalé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartevé mentesitési

A kartevé-mentesitést ajanlott
szakképzett jogositvannyal rendelkezd,
alvallalkozéval elvégeztetni.

A ragcsaloirtas soran célszerli a nem

sz0rédo6 tipusu irtészerformulacidkat
alkalmazni.
Ajanlott a takaritasi utasitasban

szabalyozni a
rovarirtas utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az  alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyz6konyv,
feliegyzés, stb.), célszeriien
tartalmazzak mind a rendszeres
ellenérzések, mind a rendkivdli

kezelések jellemzé adatait, mint:
- atevékenység megnevezését,
- annak helyét,
- idejét,
- modszerét,
- az alkalmazott
megnevezését,

irtészerek

GHP-42 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




54/83

Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges

A rendelet kovetelményein talmutato

mellékletének eldirasai elvarasok ajanlasok
programban kell meghatarozni - a tevékenységet végzék
nevét, szakképzettségét,
alairasat,
- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,

- ha sziikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag
javitasara.

Célszeri a dokumentumok kdzott
tartani a kivitelezd szakképzettségét,
jogosultsagat igazol6é iratok masolatat
és a felhasznalt irtészerek
biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziallatokat (kutya,
macska) tartani a telephelyen. A
haziallatok el6fordulasa a telephelyen
belil csak a tiszta &vezeten kivll
toleralhato

4.9.5.

Az olyan nyersanyagokat, &sszetevtket, kdztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken
kérokoz6 mikroorganizmusok elszaporodasa vagy
méreganyagok keletkezése varhaté nem lehet
olyan hémérsékleten tartani, amely egészséglgyi
kockazatot jelenthet.

A hitési lancot nem lehet megszakitani.
Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése,
szdllitasa, tarolasa, arusitasra kihelyezése és
kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati
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szempontjainak  figyelembevétele  érdekében
korlatozott idészakokra  engedélyezett a
hémérséklet szabalyozottsaganak hianya,
amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek eléallitasat, kezelését
és véd6csomagolasat végz6é élelmiszeripari
véllalkozasoknak a nyersanyagok és a
feldolgozott anyagok elkllonitett tarolasahoz
elegendéen nagy, megfeleld helyiségekkel, és
elegendd, kulénalls, hatétt  raktarral  kell
rendelkeznidk.

4.9.6.

Amennyiben az  élelmiszereket  alacsony
hémérsékleten tartjak vagy szolgdljak fel, azokat
a hoékezelési folyamatot, vagy amennyiben nem
végeznek hékezelést, a végsd készitési szakaszt
kévetéen a leheté leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre
nézve ne eredményezzen kockazatot.

Nem alkalmazhaté.

4.9.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni,
hogy az élelmiszerben a koérokozé
mikroorganizmusok szaporodasanak vagy
méreganyagok képzédésének kockazata a
legkisebbre csdkkenjen.

A kiolvasztas soran az élelmiszereket olyan
hémérsékletnek kell  kitenni, amelyek az
egészségre nézve  nem eredményeznek
kockéazatot. Amennyiben a kiolvasztasi
folyamatbdl szarmazo elfolyd folyadék kockazatot

Nem alkalmazhato.
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jelenthet az egészségre, azt megfeleléen el kell
vezetni.

A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell
kezelni, hogy az a lehetd legkisebbre csdkkentse
a kérokozd mikroorganizmusok szaporodasanak
vagy a méreganyagok képz&désének kockazatat.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehet6 anyagokat,
beleértve az allati takarmanyt, megfeleléen
cimkézni kell, és elkllénitett, biztonsagos
tarolotartalyban kell tarolni.

4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gyijtécsomagolasara
alkalmazandé rendelkezések)

410.1.

Az élelmiszerek egyedi csomagolasdhoz és
gyljtécsomagolasahoz hasznalt anyagok nem
jelenthetnek szennyez® forréast.

Novényolaj téltésére kizarélag olyan anyagok
hasznalhatok, amelyekbdl rendeltetésszer(
felhasznalasuk soran:
- az egészségre artalmas mennyiségben nem
keriilnek at anyagok az élelmiszerekbe,
- az atkerilt anyagok nem okozzadk az

élelmiszer kedvezétlen elvaltozasat,
biolégiai értékének romlasat.
- rendelkeznek élelmiszeripari

felhasznalasukat igazol6 dokumentummal.
Az ndvényolaj csomagolasara szolgalé azon
anyagokat — amelyek az étolajjal érintkeznek
(palack, kupak) - csak élelmiszeripari
felhasznalasukat igazolé dokumentum birtokaban
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szabad felhasznalni.

Biztositani kell, hogy a csomagol6anyagok az
Uzemben nem szennyez&édnek idegen
anyagokkal.

4.10.2.
Az egyedi csomagolashoz hasznélt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyezbdés

veszélyének ne legyenek kitéve.

A csomagolé anyagokat lehetéség szerint az
élelmiszer feldolgozasara hasznalt helyiségeken
kivul kell tarolni.

A toltétérban az adott gyartasi tételhez szilkséges
mennyiség (cimke, karton) raklapon elhelyezheté.

Az egyutas csomagoléanyagokat (egyutas
raklapok, preformok taroldsdra hasznalt fém
doboztestek, stb.) fedett helyen kell tarolni

A csomagoldéanyagokat a potencialis szennyezé
forrasoktdél (pl. vegyszerekidl) elkilénitve kell
tarolni.

Részlegesen felhasznalt
csomagoléanyagokat csak a
indokolhatdé  mennyiségben és
allagmego6vé modon lehet tarolni.

egyutas
technologiailag
idétartamig,

Felhasznélas elétt a csomagoléanyag higiéniai
allapotat szemrevételezéssel ellendrizni kell.
Amennyiben az anyagon kartevékre utal6 jel
mutatkozik, felhasznélasa tilos !

Amennyiben az elsédleges csomagoléanyag
raktarozasara szolgalé raklap  vegyszerrel

Amennyiben kéztesen tarolt flakont
hasznalnak fel toltésre, ajanlott a
gy(ljté csomagolasanak visszazarasa a
megbontas utdn és a tovabbi tarolas
soran.

Az egyutas csomagoléanyagokat mas
anyagoktol elkdldénitett, zart helyen
javasolt tarolni.

A tarolas megengedett maximalis idejét
ajanlott szabalyozni.

Kémiailag kezelt raklapot nem célszeri
hasznalni.
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szennyezett, a csomagol6-anyagot nem szabad
felhasznalni

A kartonokat, cimkéket zart helyen, allagmegévé
maédon kell tarolni.

A preformok és kupakok tarolasa soran biztositani
kell az gyljt6csomagolas zartsagat, a megbontott
tételek megfelelé visszazarasat.

4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és gyiijtécsomagolasi
miveleteket Ggy kell elvégezni, hogy elkerlljék a
termékek szennyez6dését. Adott esetben és
kiléndsen a konzervdobozok és Uvegtartalyok
esetében meg kell bizonyosodni a tarolétartaly
szerkezeti épségérdl és tisztasagardl.

Az  élelmiszerek  csomagolasara  szolgald
anyagokat csak arra a célra szabad felhasznalni,
amelyre engedélylk vonatkozik.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt egyedi
csomagolé és gyUjté6-csomagoléanyagnak
kénnyen tisztithatonak, és szlkség szerint
fert6tlenithetének kell lennie.

A késztermék egyedi és gyljtécsomagolasara
csak olyan U0j és hasznalt csomagoléanyag
hasznéalhat6 fel, amely képes megdrizni a termék
beltartalmi értékét, higiéniai allapotat.

4.11. 1l melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

A kovetkezd kdvetelmények csak azon élelmiszerekre
vonatkoznak, amelyeket légmentesen zart
tarolotartalyban hoznak forgalomba:

4.11.1.
Barmely feldolgozatlan termék feldolgozasara,
vagy mar feldolgozott termék  tovabbi

GHP-42 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




59/83

Az Europai Parlament 852/2004/EK Rendelet II.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein talmutato
ajanlasok

feldolgozaséara alkalmazott hékezelési

folyamatnak:

a) meghatarozott ideig meghatarozott szintre kell
emelnie a kezelt termék minden részének
hémérsékletét és

b) a teljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a
termék szennyez6dését.

4.11.2.

Annak  biztositasa  érdekében, hogy az

alkalmazott eljardas elérje a kivant célokat, az
élelmiszeripari vallalkozonak rendszeresen
ellenériznie kell a f6bb vonatkozé paramétereket
(kGldbnésen a hoémérsékletet, a nyomast, a
lezarast és a mikrobiologiai értékeket), beleértve
az automata berendezések hasznalatét is.

4.11.3.

Az alkalmazott eljarasnak meg kell felelnie a
nemzetkdzileg elfogadott szabvanyoknak (példaul
pasztérozés, ultramagas hémérséklet vagy
sterilezés).

4.12. 1l melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell
a kdvetkez6krol:

412.1.
az élelmiszert kezeld személyeket
tevékenységiikkel ardnyos médon feligyeljék, az

Az élelmiszer-feldolgoz6 tevékenységet végzé
mindazon személyeknek, akik az élelmiszerrel

Az  élelmiszer-eléallitbnak
irasban rogzitenie az

ajanlott
oktatassal
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élelmiszer-higiéniara vonatkozé  utasitasokkal

ellassak és/vagy képezzék;

kézvetlen vagy koézvetett kapcsolatba keriinek,
tevékenységuk jellegének megfeleld
élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell
rendelkeznilk.

Az (izem feladata a megfelel6 képzettségi szint és
a szlikséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell
terjednie az élelmiszerhigiéniai kévetelményekre
is, és errdl jegyz6kdnyvet, dokumentaciét kell
vezetni.

Az oktatasokat tervezetten,
szerint kell végrehajtani.

frasos program

Az oktatasok eredményességét meghatarozott
id6kdzdnként ellendrizni kell és meg kell gyézédni
arrél, hogy a dolgozok betartjak-e az oktatasokon
tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatdst rendszeresen
(legalabb évente egy a laklommal) meg kell
ismételni.

mindazokra a
valtozasokra, melyek a gyartasban
bekdvetkeztek, és amely miatt megvaltozott
ellenérzésre, felligyeletre van sziikség.

Az oktatasok terjedjenek ki

Az ismétlédé oktatasok anyagat a jogszabalyok

kapcsolatos azon céljait, hogy minden
dolgozénak megfeleld végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel
kell rendelkeznie feladatai ellatasahoz.
Ez a kévetelmény a teljes személyzetre
vonatkozik, beleértve a felsé vezetdket
is.

Az ismételt higiéniai oktatdsok végén
célszerli irasos vagy szoébeli vizsga
segitségével, vagy mas mobdszerrel
megallapitani annak eredményességét
és megfelel6ségét.

Az oktatdsok elvégzésérdl, a vizsgalt
eredményekrél ajanlott nyilvantartast
vezetni.

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel
foglalkoz6 személyt a jelentésebb
valtozasok (pl. feltart hibak és nem
megfelel6ségek) esetén ismételt
oktatasban részesiteni.
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valtozasaihoz, a megfeleld tevékenységhez és
azokhoz a kozvetlen kérnyezeti kériilményekhez
kell igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi
veszélyek jelen lehetnek.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobiolégiai,
vegyi, mérgezd és idegenanyag veszélyek
ismertetésére, mas szoval a dolgozdknak
ismernitk kell, hogy ezek hol fordulhatnak elé a
gyartasi folyamatban és hogyan kell szabalyozni,
feligyelni az eléforduld veszélyeket.

A Kkarbantartast végz6 személyeknek ismerniik
kell tevékenységik élelmiszerbiztonsagi
veszélyeit és az A&ltaluk végzendé megfeleld
intézkedéseket és helyesbitd tevékenységeket.

Sziikség szerint (kiegészité) oktatassal
kell biztositani a berendezések és a
technoldgia naprakész ismeretét.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a
vonatkoz6 uUtmutaték szerinti mikddésért felelés
személyek megfeleld képzésben részeslljenek a
HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

A takaritast - fert6tlenitést végz6é személyeket és
a felligyeleteket végz6 személyeket megfeleléen
szilkség szerint ismételten oktatni kell, hogy
ismerjék a hatékony tisztitds és fert6tlenités
alapelveit és kdvetendé modszereit.

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus
pontok jelentéségét azon tevékenységekhez
kapcsoloddéan, amelyek elvégzéséért felelések, a
kritikus hatarértékeket, a felligyel® eljarasokat, az
eltérés esetén végrehajtandd intézkedéseket és a
vezetendd nyilvantartasokat.

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést
végz®é dolgozdkat évente ismételten
oktatni a hatékony tisztitas modjarél és
fontossagarél.
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4.12.3.

betartsdk az egyes élelmiszeripari agazatokban
dolgoz6  személyek  képzési  programjara
vonatkoz6 nemzeti  jogszabalyok  barmely
kdvetelményét.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkeriilnetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az Gtmutatdéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutat6é targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torvénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasabol és a Magyar Elelmiszerkényv
kilénbdz6 eldirasaibol vettlk at.

CIP:
Zart rendszerben térténd forro vizes, illetve vegyszeres tisztitas, fertétlenités

FERTOTLENITES:
Mikrobiol6giai szennyezédéstél valé mentesités

KIEMELT KOCKAZATU OVEZET:Olyan elkiilénitett terillet, ahol kiemelten szabalyozott
higiéniai korliményeket biztositanak, és a tevékenységet a személyzet, az anyagok, a
berendezések és a kérnyezet szempontjabdl ugy tervezik és iranyitjak, hogy megelézzék a
termék mikroorganizmusokkal t6rténé fertézését. A termeld terlletek kockazati besorolasat a
gyarto hivatott megallapitani, figyelembe véve az alkalmazott technoldgia sajatossagait.

GYUJTOCSOMAGOLAS
Az ndvényolaj gyartasban erre a célra a mianyag szallitd rekesz és konténer, valamint a
karton talca és doboz, folia szolgal.

SZENNYEZODES

Az utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobiolégiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6é anyag, nemkivanatos, vagy
bomlé anyaggal valo szennyez6dését jelenti.

TAKARITAS, TISZTITAS:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolito eljaras (Codex).

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
artlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtliekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi modszerek
Osszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfelelé dokumentélasat is.
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Kartevo-fertézotiseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fert6zéttség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitdsat szolgald eljarasok Osszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kértevék elleni védekezési program: az lizem vezetése, és a kartevdirtas
kivitelez6je altal kdzdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék
meghatarozasat, a megelézési, az ellendrzési, és az ellenérzés soran fert6zottnek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatést.

Csalétek: a kartev6 altal kedvelt, szamara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrdl beszélink.

Etet6 szerelvény: a kartevék monitorozasara (a kartevo-fert6zotiség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szorodds-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithetéségébdl adédbéan nem szennyezi a kdérnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A kartevék jelenlétének mérésére, kiléndsen azokon az lizemi terlleteken, ahol az irtészerek
hasznalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazd eszkdzoket (fajspecifikus, ragasztés,
elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté csapd, fojté vagy
élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerl hasznalni, melyek kelléen érzékenyek a kartevd
észlelésére, és lehetbleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabdlyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kbvetelményeknek valdé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kdvetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megel6zésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsdg csodkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabdlyozasi Pont (CCP): olyan 1épés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kikiiszobdléséhez vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez.
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Kritikus hatarérték: olyan elbiras, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtél.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatérozott élelmiszer elédllitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelent6s veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben eléforduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségligyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétikhéz vezetd koralményekrél vald
informacioégyiijtés és értékelés folyamata annak elddéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl, mely tényezdk jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
irdnyuld tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstél a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalds): bizonyitékok gy(jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

lgazolas (verifikalds): a fellgyelett6l eltér6 moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazésa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXXII. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan novényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetll anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi
fogyasztasra alkalmas. Nem mindsil élelmiszernek a gybégyszer, gydgyszernek nem
mindsllé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydégytapszer, az anyatejet potlé tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivéviz és asvanyviz.

Elelmiszer-biztonsdg: A termék fizikai, kémiai és mikrobiologiai tulajdonsagainak
O0sszessége, amelyek biztositjak fogyasztasra valo alkalmassagat és a térvényi eléirasokkal
szembeni megfelel6ségét.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténé
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet éleimiszerként 6nmagaban altalaban
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nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el6készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiolégiai tulajdonsagait
kedvezden befolyasolja. Hozzaadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy énmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez&6déstél, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben ugy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszerforgalmazéds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési miveletek &sszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlendl attél, hogy a
vendéglatas, kdzétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozataldnak az emberi
fogyaszthatésagra valdé alkalmassaggal 0sszefliggé koévetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedo6 fert6zés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 el6irdsokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetli termék, illetve termény, valamint az ivoviz
és az asvanyviz.

Felhasznalhat6 anyagok:

Elelmiszer el6allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve moséd- és
fert6tlenitészereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjdléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktéari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Hékezelés: minden olyan mivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelmiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra valé elkészitési vagy élvezeti érték ndveld célbdl olyan
héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam csokkentd, vagy az élelmiszer szerkezetét
megvaltoztaté hatasa van.

Nyersanyag: élelmiszer elbéllitdsara alkalmas ndvény-, allati-, - beleérive a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gyiijtéfogalmat hasznaljuk az alap-, segéd
és jarulékos anyagok kézés megnevezésére.

Nyers élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amely eredeti Aallapotanak Iényeges
megvaltoztatasa nélkll alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségik az alapanyagokhoz képest kicsi, a novényolaj gyartasi
termékek elbéallitasanal egyszeriibbé és jobban szabalyozhatéva teszik a gyartas és javitjak
a késztermékek mindségét.
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Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technolégiai cél elérésére alkalmaznak, és elkeriilhetetlenlil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Termék-visszahivasi eljdras: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitéhoz vagy
mas megfeleld helyre t6rténé maradéktalan visszaszallitasat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtérténik.

5.2. Aziparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdlyozdsanak kévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kilonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irdsos
utasitdsban kell szabalyozni, meghatarozva azt, hogy - Miért?, Mit?, Hol?, Ki?, Hogyan?,
Mikor? végezzen el. Ezeket az el6irasokat meg kell ismertetni a dolgozdkkal, és biztositani
kell, hogy szikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitasokhoz. Célszerl az
utasitasok tudomasulvételét alairatni a felel6sdkkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technoldgia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kockazatokat és a szabdalyozas lehetséges modszereit.

A termék biztonsaga szempontjabdl fontos, a kritikus pontokhoz tartozé miuveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartasat, pl. hémérséklet, id6, elbirt Osszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzdket kell hasznalni.

Veszélylista (veszélyek és azok kivalto okai)

Fizikai: k6, rovar maradvanyok , fa, fém (beérkezdé terményben) flakon
sérilésébdl),
Kémiai rovar és ragcsalo irtészer maradvany (elégtelen kartevd irtas miatt),

tisztitoszer maradvanyok (tartalyok, vezetékek elégtelen) takaritasabol,
névényvédd szer maradvany a beérkezd terményben

berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl t6rténd kioldddas
ragcsalodirtészer maradvany elégtelen ragcsaloirtas miatt

szerves olddszer maradvany helytelen extrakciobdl

. Bioldgiai: Korokozok raszennyezése a flakonra elégtelen személyi higiénia miatt

5.3. HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek el6irasait 2006. januar 1-t6l kell alkalmazni, az 5. cikkében elbirja:

(1 Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2 A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkezdkbdl allnak:
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a) azon | veszélyek azonositdsa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhaté szintre kell csékkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon |épésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizarasdhoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szlikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott
veszélyek megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhato szintre csékkentéséhez;

d) hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;
e) helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus

szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandé eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

és

Q) az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan

dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljadk az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik Iépésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgdljdk az eljarast, és elvégzik a szlikséges
valtoztatasokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsol6dd miveleteket végeznek az |. mellékletben felsorolt els6dleges
termelést és az ahhoz kapcsol6dd miveleteket kdvetden.

(4) Az élelmiszeripari véllalkozok:

a) a hataskorrel rendelkezd hatésag altal el6irt modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezd hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel sszhangban kialakitott eljarasokat leiré dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

(5) Az e cikk végrehajtasara vonatkozd részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljarassal &sszhangban lehet megaéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari vallalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatérozott eljarasok hasznalatanak el6irasaival, az (1) bekezdés betartdsa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatéarozhatjék azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.
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A HACCP rendszer alkalmazésara vonatkozé kévetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagl eleme és célia, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra
Oszténdzze, hogy:

Minden

rendszerezett médon gondoljak &t az ndvényolaj kezelése, elbdllitdsa, tarolasa
soran végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a
termékbiztonsaggal dsszefliggd jellemzé paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
paraméterek, minéség-meg6rzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

gondoljak at és értsék meg, hogy a ndévényolajipari termékek elballitasi
tevékenysége soran milyen veszélyek l|éphetnek fel, amelyek karosithatjadk a
fogyasztd egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és bioldgiai/mikrobioldgiai
jellegliek lehetnek;

hatarozzdk meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliszdbdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalosuldo J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységik adott Iépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyasztd biztonsagat veszélyeztethetik;

A szabdalyz6 tevékenységek mikodését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga flgg a veszély mértékétol, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti lépéstdl
figgden, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdévetelménnyel.

o Az Utmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szlkséges szabalyzd és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem telies korliek és egyes esetekben mas oOvintézkedések
alkalmazasa is sziikséges lehet;

vizsgaljdk felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Ozemi kdrnyezetet érinté - valtozas esetén, és ezen kivill elére megtervezett
rendszerességgel is;

ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;
a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazolé ellenérzése is. A hbkezelési, tartositasi
folyamatoknal a mikrobapusztitd, ill. szaporodas gatl6 hatas megfeleléségének
ellendrzése (validalas) és a hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlendl sziikséges.

gyarté Uzem kilénb6z6, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott

technolégiak, a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezetdk és a dolgozdék szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért

minden

lzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott

tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdk értsék meg
az élelmiszer-eléallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabélyozas hibainak kévetkezményeit.
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A HACCP rendszerhez kapcsolodé fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalositasahoz szilkséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu el6irasa tartalmazza. Az aldbbiakban a ndévényolaj gyartasra egy olyan
HACCP elemzés mintat mutatunk be, amely az iparag szamara altalanos Utmutatasként
szolgéalhat, és amelyet minden élelmiszer-véllalkozas sajat (zemi viszonyainak és egyedi
sajatossagainak figyelembe vételével alkalmazhat.
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Napraforgé étolaj gyartas folyamatabraja

9.El6forma 14.Zaréelem
1. Napraforgémag beérkezés beérkezés berkezése
— i 10. PET 15. Zardelem
2. Térolds flakon fuvésa taroldsa
| 3. Tisztitas/hajalas | i
$ 11.Atadés
| 4. Lapkazis, kondiciondlds | troldsilcba
| 5. Saitolds | 12. Térolas
5.1.Extrakcid 13. Felrakds
6. Sziirés CCP |—> .
| 2ures ¢ nyersolaj
7 Fizikai finomitas CCP
8.0lajtelepi tarolds
16. Biztonsagi szlirés CCP
| 17. Palackozas ’:
| 18. Késztermék tarolas |
19.Egységrakomany képzés
| 20.Kiszallitas
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4. Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként szolgal a napraforgé olaj eloallitas és palackozas folyamatara

Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP| Kiritikus Feliigyelet Megel6z6/| Nyilvantar-
hatarérték helyesbité| tasok
tevékenys
ég
szam neve jel neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras | Gyakorisa | Felel6s
a e g
1. |Napraforgébma | K |névényédészer |el8irtnal Célzott GMP
g beérkezés maradvany révidebb névényvédelmi
varakozasi |program,
idé miatt Dezodoralas
magas
hémérsékleten
vakuum alatt
F [Fa, k6, fém, Benne a Tételes atvételi GHP
idegen anyag terményben |ellendrzés
2. |Napraforgéma | K |Ragcsaléirtoszer, Helytelen  |Ragcsaléirtasi GHP
g tarolas ferttlenitészer  |ragcsaloirtas|utasitas,
maradvany bal, JegyzBkdnyv
rovarirtdsbol |a kezelésrél
3. [Tisztitas/hajala| F |Fa, fém, k6 Helytelen  |Technoldgiai GMP
S tulélése tisztitasbol, |utasitas
szall.
eszkdzrél
4. |Lapkazas, nincs realis
kondicionalas veszély
5. |Sajtolas K |Asvanyi olaj Kenéolajbol | Elelmiszerip. GHP
szennyezés , kendzsirbdlkendzsirok
alkalmazésa
5.1. |Extrakci6 K [Szerves oldbszer [Helytelen  [Technoldgiai GMP
(hexan) extrakcio utasitas, lab
maradvany miatt ellenérzési .
utasitas
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Nyers olaj Fém, egyéb Szird Technolégiai |l I CCP |Delta P Nyomas |miiszakonk |miszakv |Ujrasz(irés [Sz(irés
sz(irés idegen anyag atszakadasa|utasitas sz(rd max 2,5 bar|kilénbsé [ént ezetd ellendrzési
( végtermék bél hasznélatara g haromszor lap
esetén CCP) mérése
Finomitas Kendolaj Berendezés |Karbantartasi GMP
bekerulése Hibas utasitas
mikodése
miatt
Segédanyagbdl |Szlrési Elelmiszeripari GHP
szarmazé segéd célra
szennyez6éanyag |anyag megfeleld
derité6fold  |,Food grade”
minésités;
Dioxin
vizsgdlat;
Olaj Goz Folyamatosan GMP
szennyez6dése ellendrzott g6z
dezodoralasndl hasznalata
Finomitas / Policiklusos Nem Dezodoralasi || N |l N |CCP |Min.225 oC [Héfok és |2 éranként |operator |Cirkulacio |Paraméterla
Dezodoralas * aromas megfelel6 |paraméterek Max. 4mbar|vakuum p
szénhidrogének |dezodaralasijbetartasa ellendrzé
és peszticid paraméterek S
maradékok miatt
hatarérték felett
Szilard anyag Segédanyag|Technolégiai GMP
bekeriilése az , utasitas;
olajba berendezés |Biztonmséagi
sz(rés
Olajtelepi Idegen anyag Légtérb6l  |Tarolasi és GHP
tarolas, bekerilése mintazaskor,|tdltési utasitas;
Omlesztett toltéskor ;  |Biztonsagi
toltés sz(r6 alkalm.
Eléforma Artalmas kémiai |Jelenléte az |[Egyeztetett GHP
beérkezés, Osszetevd el6formaban |minéségi
tarolas eléiras, OETI
vizsg;,mindsite
tt beszallité
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10. |PET palack Nincs realis
fuvas veszély
11. |Atadas tarolo- Rovar, por v. Kérnyezet- |Fedett GHP
siloba egyéb szilard bél atadovonal
szennyez6dés
12. |Tarolas Idegen anyag Tolt6térben |Tolt6térre GHP
kérnyezetbdl nyitott vonatkoz6
palacktarold |higiéniai
silok szabalyok
13. |Felrakéas Idegen anyag Helytelen  |Személyi GHP
( gépi és kézi) kdrnyezetbdl, személyi higiéniai
dolgoz6tol higiénia utasitas
miatt
14. |Zarbéelem Artalmas kémiai |Jelenléte a |Egyeztetett GHP
beérkezés Osszetevd kupakban |mindségi
el6iras,
mindsitett
beszallité
15. |Zarbéelem Megbontott Nem Tarolasi GHP
tarolas egységek megfelel6 |utasitas
szennyez6dése [tarolds miatt
16. Biztonsagi Fémrészecske, |Szlir6zsadk |[Kezelésiés |l I CCP (Szlrényom (Sziré |2 6ranként ;|Mlszak- |Sziir6zsak |H6fok és
szlirés reve és egyéb  |sérilése ellendérzési as: nyomas vezetd |csere; nyomas
szilard esetén utasitas p = 0 bar v. [mérése Termékek |ellendrzési
szennyez6dés p > 0.8 bar |és atvizsga |(rlap
az olajban ellenérzé lasa ;
se
17. |Palackozas, Mianyag darab a |[Nem Technolégiai |l N CCP |Nincs Palack |Folyamatos|Gépkeze|lsmételt |Palackellen
jelolés flakonbdl, megfelelé6 |utasitas ; szabad tisztasag |an 16 v. oOblités, 6rz6 lap
kupakforgécs, palaktérolas [Tisztitasi szemmel |ellenérzé Autom. |elkuldnités
egyéb szilard és utasitas lathatd se ellendr-
szennyez6dés  |gépkezelés szennyez6- 26
miatt dés a berende
palackban zés
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18. |Csomagolt Peroxidszam Nem Tarolasi GMP
késztermék hatarérték folétt |megfelelé  |utasitas;
tarolas készletforga [Havi ellen.
s (FIFO elv) |készletlistak
miatt 2-4 hdnapon
tal tarolt készl.
19. |[Egységrako- Nincs realis
many képzés veszély
20. [Kiszallitas Nincs realis
veszély

* A fizikai finomités 1épései sorrendben: savas nyélkatlanitds, el6-viasztalanitas, derités, vinterizélds, dezodoralas.
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5.3.1. HACCP igazolasi terv

Novényolaj gyartas

Médszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felelos Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja

A HACCP elemzések - folyamatabra Uzemvezetd |- évente egyszer HACCP

aktudlis 4llapotdnak ellendrzése feliilvizsgalati

attekintése - az elemzéshez tartozé jegyzokonyv

/altalanos/ dokumentumok

ellenérzése

Vevoi reklamécio Uzemvezet$ |- évente Vevoéi

kezelése - esetenként reklamaciok

/altalanos/ jegyzéke

Finomitott és nyersolaj Uzemvezeté | - évente legaldbb Kémiaia

késztermék kémiai haromszor vizsgélati

vizsgélata fiiggetlen jegyzokonyv

laboratdrium 4ltal

Szurd tisztitdsdnak Uzemvezet | - havonta egyszer Helyesbito

ellendrzése tevékenységek
nyilvantartdsa
/szlird/
miiszaknaplé
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5.4. Segitség a GHP terv sziikséges, minimdlis dokumentdcidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriket szabalyozé irott
dokumentéciés rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szlilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szereplé informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az UOtmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak GUtmutatast.

A mikddést tartalmazé eljarasok, utasitdsok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kbzvetlen termelési tevékenységben
résztvev® alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatdl flggetlentl minden
véllalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja
e Technolégia rovid leirasa (kulénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre),
vagy kell6 részletességli gyartmanylap
Személyi higiéniai utasitas
egészségi allapot szlirése és jelentése
kotelezd védéruha,
kézmosés szabalyai,
sérilések kezelése,
higiénikus viselkedés szabalyai,
dohanyzas és étkezés szabdlyozasa
ellendrzések és felelésségek
Takaritasi terv
terllet, berendezés, eszkoz
alkalmazott szerek
alkalmazott médszerek
koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhaté
Oblités menete
e karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvetd takaritas
menete
Viz kémiai, mikrobiol6giai ellenérzésének bizonylatai
Ragcsalo- és rovarirtasi terv
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e térkép a csapdak helyérdl,
e engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése
¢ irtdészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)
o kartevok fajtaja, az irtds modja
az ellendrzések gyakorisaga, felelése
esetleges alternativ médszer leirasa
kartevéirtéval (amennyiben azt kiilsé vallalkozéval végeztetik) kotdtt szerzédés, amelynek
tartalmaznia kell:
kartevé irtas helyét
kartevok fajtajat, az irtas médijat
az ellenérzések gyakorisagat, felel6sét
allati kartevék jelenléte esetén rendkivili irtds 24 éran belll torténd elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozé feltételeket
ragcsalo irtast végzé személyre vonatkozo feltételeket
Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megelézésének szabdlyai (tovabba
jarvanyigyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdlmenéen a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK:

Az alabbi pontban szerepl6 felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikddését
segit6 eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd régzitése nem
szlikséges. Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatél, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termel6terlilet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban valé régzitése segiti a mikddés kénnyebb szabdlyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvo vevdi igények kdzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskdrok rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkezd anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetéség

e Gyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

e Hulladékkezelés

e \Vizkezelés

e Kartevoirtas

¢ Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

¢ Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevodi, fogyasztoi reklamaciok kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta (rlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintdt az egyes higiénidhoz koét6dd tevékenység
elvégzésének, ellenbérzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

_Egység megnevezése: ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiea

ellenérzési pont

megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelelé

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikoédoképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attodliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek
sértetlensége

Takaritészerek elbiras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémeérsk mﬁkédﬁl(épeiség?e \
L

Stb.

Jelm

megfeleld N

ngm 0

nem %)
Datum: ..........|..... Ellen6rzd személy alairasa:..........ooovieiiiiiiiinin.
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szeriien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

... °C vagy annal kevesebb

Ht6szekrénynél : maximum
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy annal kevesebb
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
]t |
F [} |
[ | \
| \
| |
A I A )
\ / |
\ L [ ¥
\ [
\ [ ]
\ | 4
\ V
4 \
| \
Pl \
| ] \
| | \
| | \
| [ ] v
L[ ]
|| ]
| ¥ |
.
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:

It:
lel6:

DAaf len

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHP-42
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

ﬂ

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol
figgéen)
La
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
; // J
[/

/
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-42

lendrizte;

Kiadas: 1
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt rdgcsaléirtészer: Hatéanyaga: llenszere:
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A J/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza S7a
ma [allapota intézkedés N ma [allapota intézkedésy
1 N | |
2 \ [2p | 7V
3 \ 2B P
4 \ 24 it
5 5 J
6 26
7 oY !
3 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | | 32
13 | ] 3
14 | @
15 [ 35
16 1] 36
17 Lo 37
18 L 38
19 | 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁkl&{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /?ogyés E egér FT feltltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény poétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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