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UTMUTATO A SORIPAR JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatdé a Foldmdiveléslgyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tamogatasaval
készUlt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:

Berczeli Attila  Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Simon Eva sdripari szakert6

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése szikséges. ]

Az aldbbi weboldalakon talalhaté ,JO0 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letélthetik, képernySjikén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az utmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folderID=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai utmutato hu

A kbzérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet6 barmely jelleg profitot eredményezni.
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1. Bevezetés

Jelen Gtmutato célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva, segitséget nyujtson a soripari
véallalkozasok szamara a biztonsagos termékek eldallitasahoz szilkséges kdvetelmények
hatésagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Uni6 élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe
van a 852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatok'-
rol rendelkezik. A rendelet elirasai alapjan a tagallamoknak 6szténdznitk kell a higiéniara
és HACCP-elvek alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi
Utmutatok kidolgozasat. A rendelet Ill. fejezetének 7. cikke az Utmutatok kidolgozasardl,
terjesztésérdl és hasznalatardl szol, a 8. cikk targyalja a nemzeti Gtmutatdk, mig a 9. cikk a
k6zOsségi utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti és kdzbsségi Utmutatdk
terjesztését és haszndlatat egyarant Osztondzni kell, és az élelmiszeripari vallalkozdk
Onkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Gtmutatdkat.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az aladbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1. Hogyan kell hasznélni az Utmutatot?

Az U(tmutaté Osszedllitasa soran a kovetelmények és a megoldasok minél teljesebb
feldolgozasara térekedtiink, de az uUtmutatdé természetes csak a kiadas idépontjaban
rendelkezésre allé ismereteket és gyakorlatot tikrdzi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a
tapasztalatok bévilése sziikségessé teszi az Otmutatd rendszeres id6kdzonkénti
felllvizsgéalatat, médositasat.

Az Utmutatd szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének eldirasai,
kévetve a melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan el6iras is
megtalalhatd, amely a soripari gyakorlatban altalaban nem fordulhat el6. Ezekben az
esetekben a masodik és a harmadik rovat Ures.

A kbzéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kévetelményeknek valo megfeleléshez sziikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az
eléirasok a 852/2004/EK IlIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban Onkéntes alapon
hasznalhaték. Az élelmiszeripari véllalkozasok eltérhetnek ezekiél az elbirasoktél, de
ezekben az esetekben valamilyen médon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti
a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az el6irasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk.
Ezeket a "CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink.
Ezekt6l az ajanlasoktodl az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést
ekkor nem kell igazolni. Ezek az eléirasok nem képezhetik hatésagi ellenérzés alapjat. Ezek
teliesitését nem tartjuk feltétlenll szlikségesnek a rendeletek kdvetelményeinek valé
megfelelésnél, de alkalmazdsuk ésszeri, altaldban javitjdk a higiéniai intézkedések
hatékonysagat, szervezettségét.

GHP-96 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



6/78

Néhany esetben a hatalyos eldiras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fliztlink
magyarazatot, mivel dnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni
kell azokat.

Abban az esetben, ahol adott kdvetelmény nem alkalmazhaté a sérgyartasra, ott azt a nem
alkalmazhat6 megjegyzéssel jel6ltik.

Jelen Utmutatoban foglaltakkal egyetért a Magyar Sérgyartok Szdvetsége, azonban ezen
Utmutatdé nem része a térvényi el6irdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyitt az
Utmutatoé segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége terlletén
mit kell tennie az el6irasok teljesitéséhez. Segit abban is, hogy a vallalkozasok 6nmaguk is
képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepcié megfogalmazasara, kidolgoztatasara,
szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az Utmutaté alkalmazasi terilete

Az Utmutatd a sér gyartasara vonatkozik.
2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Otmutaté tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket az
élelmiszeripari vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz,
hogyan teljesitsék ezeket a kdvetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem
onkéntes, ugyanakkor az élelmiszeripari vallalkozasok nem kételesek az Utmutatékban
eléirtakat alkalmazni, amennyiben mas Gton teljesitik a megfeleléséget.

Az Utmutatdé nem a jogszabaly magyarazata.

Az Utmutatd 0sszedllitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettiik figyelembe:

» Az Eurbpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az
élelmiszer higiéniardl;

= 178/2002/EK rendelete az élelmiszerjog altalanos elveirél és kovetelményeirél, az

Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdésag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra

vonatkozo eljarasok megallapitasardl;

4/1998. (XI. 11.) EGM rendelet;

2073/2005/EK rendelet

98/83/EK Iranyelv az emberi fogyasztasra szolgal6 viz mindségérdl

2008. évi XLVI. Torvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmassaganak ellenérzésérél

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 2003/89/EK iranyelve (2003. november 10.) a

2000/13/EK iranyelv  élelmiszer-0sszetevok feltlintetése  tekintetében  torténd

médositasardl;

» A Bizottsag 2073/2005/EK rendelete (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiologiai
kritériumairél;

= 113/2003 EK iranyelv a gabonafélékben, ill. azok feliiletén taldlhatd egyes peszticid
szermaradvanyok megengedett legmagasabb mértékének meghatarozasa;

= 466/2001 EK iranyelv az élelmiszerekben el6fordulé egyes szennyezéanyagok
legmagasabb értékének meghatarozasarol;

= 201/2001 (X. 25.) kormanyrendelet az ivéviz minéségi kdvetelményeirdl és az ellenérzés
rendjérél;

= 2003. évi LXXXII. térvény az élelmiszerekrol;

= 1/1996. (. 9.) FM-NM-IKM egyuttes rendelet az élelmiszerekrdl sz6lé 1995. évi XC.
térvény végrehajtasarol;

= 90/2003. (VI. 30.) FVM-ESzCsM egyUttes rendelete az élelmiszerek elballitasanak és
forgalmazasanak élelmiszer-higiéniai feltételeirdl;

= 98/2001. (VI. 15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos
tevékenységek végzésének feltételeirdl;
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= 33/1998. (VI. 24.) NM rendelet a munkakdri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag
orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl;

= 62/2003. (X. 27.) ESzCsM rendelet az élelmiszer eredetli megbetegedések esetén
kévetendd eljarasrol;

= 17/1999. (VI. 16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének
megengedhetd mértékérdl;

= 59/2003. (X. 16.) ESZCSM-FVM egyiittes rendelete a névényekben, a noévényi
termékekben és a fellletikdn megengedheté ndvenyvédészer maradék mertekerdl;

» ME 2-96 Iranyelv Sor

A Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniar6l az élelmiszeripari vallalkozasok
mikddésének altalanos higiéniai szabdlyait tartalmazza, beleérive a szerkezeti
kdvetelményeket és a HACCP alapelvein alapul6 allandé folyamatok bevezetését. A HACCP
alapu eljarasok, és el6feltételi higiéniai kdvetelmények bevezetése, egyltt alkotjia a
vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai
gyakorlat elérend6 céljait, amelyeket be kell tartani a fogyasztok védelmének érdekében Az
Utmutato olyan kockazat alapl szerkezeti és eljarasbeli tanacsokat ad, amelyekkel ezek a
célok teljesitheték (pl.: arra vonatkozdan, hogy hogyan lehet egyes miveleteket higiéniailag
elvalasztani ink&bb idében, mint térben).

3. Az élelmiszer-eléallitok és a hatosagi ellenérok legfontosabb feladatainak
Osszefoglalasa (a jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allité alapvetd toérvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert
allitsanak elé, az illetékes hatdésagi szakemberek feladata pedig a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-el6allitok feladatai

1. Az élelmiszer eldallitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztas
minden |épésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer megfelel az élelmiszer
torvény rajuk vonatkozé koévetelményeinek, és ellendriznilk kell, hogy ezek a
kdvetelmények teljesliinek (178/2002/EK rendelet 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-eléallitas altalanos higiéniai
szabalyait, kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-elballitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges
felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfeleld eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai

gyakorlattal egyitt (852/2004/EK rendelet 1. cikk).

3. Az élelmiszer-el6allitobnak biztositania kell, hogy a termelés, a feldolgozas és a
kiszallitas minden |épése szabdlyozas alatt alljon és megfelelien a 852/2004/EK
rendelet kdvetelményeinek (852/2004/EK rendelet 3. cikk).

4. Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely
szakaszat az 1. bekezdés alkalmazasi kdrébe tartozd szakaszokat kdvetéen végzé
élelmiszeripari vallalkozok betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai
kdvetelményeket (852/2004/EK 4. cikk 2 pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek valdé megfelelés segitésére az élelmiszer-eléallitd
alkalmazhat nemzeti’k6zdsségi utmutatékat segitségiil (852/2004/EK rendelet 4. cikk
6. pont).
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6. Az élelmiszer-elédllitonak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania
allando eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulo eljarasokat (852/2004/EK
rendelet 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kévetelményei

1. A tagallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer eléalliték minden tamogatast
megadnak, amely szikséges a Iilletékes hatdésagi ellenérzés hatékony
végrehajtasahoz. Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az éplletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valoé
bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feliegyzést, melyet jelen rendelet
megkovetel, vagy azt sziikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbiralasa
érdekében.

2. A illetékes hatésagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy
ellendrizzék az élelmiszer-eléallité  megfeleléségét az aldbbi rendeletek
kdvetelményei szerint:

a. 852/2004. /EK rendelet;

b. 882/2004. /EK rendelet az élelmiszerbiztonsagot szolgald hatésagi ellenérzésrol.

3. A hatésagi ellen6rzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat, a veszélyelemzés és a kritikus szabdalyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. a 852/2004. /EK rendelet 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellenérzéseket,

c. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy
az élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen mikodteti legalabb az alabbi
eljarasokat:

a. az élelmiszer-lanc ellenérzések;

b. az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikodeés el6tti, mikddési és mikodés utani higiénia;

d. a személyi higiénia;

e. a higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. az éallati kartevok elleni védelem;

g a viz minésége;

h. a hémérséklet ellenérzés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitds, valamint annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését,
hogy az élelmiszer-el6allité folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az
eljarasokat. Kiemelten fontos meghatarozniuk, hogy ezek az eljarasok a lehetd
legnagyobb mértékben garantaljak-e, hogy a termékek megfelelnek:

a. a kdzdsség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

b. a koézosség altal eléirt maradvanyok, szennyezddések és tiltott anyagok eléirasanak;

C. nem tartalmaznak fizikai szennyez6déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irasa szerint, az élelmiszer-el6allité a
HACCP alapelvek érvényesiilése érdekében Utmutatokat hasznal inkabb, mint sajat
eljarasokat, a felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.
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6. A hatosagi ellen6rzés soran az illetékes illetékes ellenérnek az aldbbiakra kell
kilénos figyelmet forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat
minden lépésében megfelel-e a hatalyban 1évé rendeletek kdvetelményeinek. A
felllvizsgalat tdamogatasara, a illetékes hatoésagi ellenér végezhet teljesitmény
vizsgalatokat, annak érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye
egyezik-e a kijel6lt paraméterekkel;

b. ellendrizze a megfeleld feljegyzéseket;

C. vegyen mintakat a laboratériumi vizsgalatokbdl, ahol szlikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatosagi ellenérnek ellendriznie kell:

a. a lakossag, a fogyasztéi egészség kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

c. az élelmiszertdrvénynek valé megfelelésre vonatkozo6 korabbi feljegyzéseket.
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4. 852/2004./EK rendelet Il. melléklete: Valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra vonatkoz6 altalanos higiéniai kévetelmények

4.1 1l. melléklet I. fejezet: A lll. fejezetben

felsoroltaktol eltérd élelmiszer-eldallité és -forgalmazé helyre vonatkoz6 altalanos kévetelmények

4.1.1.
Az élelmiszer-el6dallité és -forgalmazd
helyet tisztan, mdiszakilag és egyéb
szempontbdél megfelelé allapotban kell
tartani.

Az Uzemben az épllet/ek, a gyartésorok kialakitasa és elrendezése
tegye lehetévé a megfelel6 karbantartast, takaritast, fertétlenitést.

A kialakitas tegye lehetévé az allati kartevék elleni hatékony védelmet.
A gyarhoz tartozé beépitetlen terlletrésznek tisztdn tarthatd, sima
burkolatinak vagy flvesitettnek kell lennie.

A flves és ndvényzettel ellatott terlletet
karbantartani és gyomtalanitani kell.

A csatornahdldzat rendeltetésszerli hasznalhatésagat folyamatosan
biztositani, és évi legalabb egy alkalommal, kiilsé céggel tisztittatni kell.

rendszeresen apolni,

Célszeri a mar létez6 éplleteket
atvizsgalni a feladatra valo
alkalmassaguk (tisztithatosag,
fertétlenithet6ség, atépités)

szempontjabol.

Az épuleteket kivulrdl tiszta terllettel,
lehet6leg szilard burkolatu  jardaval
ajanlott kérbevenni.

A csapadékviz elvezetésére szolgal6 csatornahal6zat karbantartasardl, | Ajanlott a kilsé teriiletek megfeleld
meghibasodas esetén, a legrovidebb idé6n bellli javitdsardl | pormentesitése, az utak, parkolok
gondoskodni kell. megfelelé szilard burkolattal és
A kdzlekedési utakat sziikség szerint takaritani kell. vizelvezetéssel valé ellatasa.
Az lzemrészek kornyezete hulladéktol, dcska géproncsoktél mentes
legyen.
41.2.
Az élelmiszer-el6dllitd és -forgalmaz6 | A higiénikus sérgyartasi tevékenységhez annak jellegétél és a hozza | Ajanlott figyelembe venni az
helyek elrendezése, tervezése, | kapcsolodd kockazatoktol fliggéen az épiileteket, berendezéseket és | elhelyezésnél az Gzem kilsé

elhelyezése és mérete:

szolgaltatasokat ugy kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy az
esetleges szennyezddés a lehet6 legkisebb mértéki legyen.

Az éplleteket ugy kell megtervezni, hogy a sérgyartasi folyamatot, - az
alapanyag és a visszarus gongybleg beérkezésétél az ital
elkészitéséig, kiszallitasaig - szabalyozott moddon vezethessék,
elkerlilve a szennyezett gdngydleg és a még le nem zart késztermék
mozgatdsi Utvonalainak olyan keresztezddését, amely atszennyez6dést
okozhat.

Megkuldnbdztetett figyelmet kell forditani a kilénb6zé Uzemrészek,
helyiségek kapcsolodasanak helyes megvélasztdsara a félkész- és
késztermékek szennyezddéstdl valé védelme, valamint az Utvonal
keresztez6dések elkerllése érdekében.

A szerkezetek, fellletek anyagat a helyiségben végzett tevékenység

kérnyezetében folytatott tevékenységek
karos szennyezd hatasénak lehet6ségét
(megfeleld tavolsagtartas).

Ajanlott, hogy az tzemek rendelkezzenek
a naprakész allapotot tikrdz alaprajzzal,
amely tartalmazza a gyartashoz hasznalt
berendezések elhelyezését, az anyagok,

termékek, a hulladék haladasanak
iranyat, az emberek mozgésanak
Utvonalat.

Ajanlott, hogy a kerités rendelkezzen

szilard labazattal.
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jellege, a haszndlat mddja, valamint a tisztitas/fertétlenités modja és
gyakorisaga figyelembe vételével kell kivalasztani.

Minden épliletszerkezetet ugy kell megtervezni és kivitelezni, hogy a
szennyez6dések felhalmozddasanak lehetéségét olyan mértékben
gatolja, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék biztonsagara.

A késztermék taroldhely biztositsa a szennyez&déstdl mentes téarolast.
Az lizem terllete legyen bekeritve.

a) lehetévé teszi a megfelelé
karbantartast, tisztitast és/vagy
fert6tlenitést, megakadalyozza vagy
minimalizalia a légi uaton torténd
szennyez6dést, és elegendé
munkateruletet biztosit minden

muvelet higiénikus elvégzéséhez;

Lehetévé kell tenni, hogy az éplletek és a berendezések kdnnyen és
megfeleléen tisztithatdok legyenek, megkénnyitsék a higiéniai
kévetelmények alapos felllvizsgalatat, ésszerl termelési folyamatiranyt
biztositsanak a keresztszennyezddés, a végtermék
utdészennyezédésének elkerlilése érdekében.

Az Gzem és a helyiségek méreteit Ugy kell megvalasztani, hogy azok a

legnagyobb termelési szint mellett is elegendd helyet biztositsanak

* a berendezések és a mér6 - szabalyozé eszkbzok ellenérzéséhez
és karbantartasahoz,

= atisztitasi és fertétlenitési tevékenység elvégzéséhez.

Az éplleteket ugy kell megtervezni, hogy a sor eléallitasi folyamata az

alapanyagok beérkezésétél a végtermék kiszallitasig szabalyozott

maodon térténjen a kdvetkezd kdvetelmények szerint:

» atermék megvédése idegen anyag bejutasa ellen;

» a keresztszennyez6dés megakadalyozdsa a miveletek kozott és
alatt. A mozgatasi Utvonalak keresztez6désének elkerllése
érdekében figyelmet kell forditani a helyiségek és a feldolgozasi
mveletek kapcsolédasanak helyes megvalasztasara.

b) védelmet nyljt a szennyez&dés
felgyllemlése, a mérgezd anyagokkal
valé érintkezés, az idegen anyag
élelmiszerbe kerlilése, a para és a
nemkivanatos penészbevonat
fellletre val6 képzddése ellen;

Az atszennyez6dés megelézése érdekében szét kell valasztani a tiszta
és szennyezett, illetve a tiszta Ovezeten belll szUkség szerint az
alacsonyabb és magasabb kockazatu terlleteket fizikai korlatokkal,
eszkdzokkel vagy a tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek
kezelési, tarolasi, el6készitési helyének atgondolt kijeldlésével.

A fellletek és anyagok a kivant felhasznalési cél mellett ne legyenek
mérgezbek, és ahol sziikséges, legyenek megfeleléen tartdsak,
kénnyen karbantarthatok és tisztithatok, fertétlenitheték.

A megfeleld Ovezeti szétvélasztas
csOkkenti a szennyezddés veszélyét,
ezért ajanlott a tiszta és a szennyezett
Ovezet falakkal térténd szétvalasztasa.
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c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-
higiéniai  gyakorlat  alkalmazéasat,
beleértve a szennyez6dések elleni
védelmet, és kilénésen a kartevék
elleni védekezést és

Az  éplleteket, berendezéseket és szolgaltatdsokat nyujtd
Uzemrészeket ugy kell elhelyezni, megtervezni, kialakitani és
karbantartani, hogy megel6zzék a szennyez&dés bejutasat, valamint
hogy védelmet nyljtsanak az allati kartevék behatolasa és
beteleplilése ellen.

A kartevdk bejutasa esetén megtelepedésik és elszaporodasuk

megakadalyozasa és a kialakult gécpontok kezelése érdekében

megfelel6 higiéniat kell fenntartani és a kartevék esetleges jelenlétének
monitorozasa, figyelése szlkséges.

Ennek érdekében az alabb intézkedéseket kell tenni:

= Rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az Gzemi teriiletrél és
az elszallitasig fedéllel ellatott tartalyokban kell azt tarolni.

» Az alapanyagokat és termékeket lehetdség szerint az allati kartevok
behatolasa ellen védelmet nyuljt6 csomagolasban, tartalyokban,
silokban kell tarolni biztonsagos tavolsagot tartva a falaktdl;

» padozatos tarolasnal megfeleld tavolsagot kell tartani a padozattol
és a faltdl is;

» meg kell sziintetni a viztocsakat;

» a lehet6 legkisebb mértékire kell csbkkenteni a szabadban val6
tarolast;

» a berendezéseket a termelést kdvetben és a hasznalaton kivilre
helyezés el6tt meg kell tisztitani, és a soérrel érintkezd fellleteket
fertétleniteni kell;

= el kell kerlini a takarithatatlan holt terek, tregek kialakulasat;

= gondoskodni kell a készletek megfelelé forgaséardl.

A telephely, izem szennyez8dés elleni védelmét szolgald intézkedések

hatékonysagat rendszeresen felll kell vizsgalni.

d) szllkség szerint az élelmiszerek
megfelelé hémérsékleten tartaséat
célzo, megfeleld kapacitasu,

ellen6rzétt hémérsékletli kezelési és
tarolasi  feltételeket  biztosit, és
lehetévé teszi e hémérsékletek
figyelemmel kisérését, és szlkség

Ahol indokolt, ott az adott paramétereket
(pl. hémérséklet, paratartalom) ajanlott
mérni és dokumentalni.
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szerint régzitését.

41.3.

Kell6 szamu vizoéblitéses illemhelyet kell
biztositani, amelyek jol  (zemeld
vizelvezetd berendezéshez csatlakoznak.
Az illemhelyek nem nyilhatnak
kbézvetlenll abba a helyiségbe, ahol az
éleimiszert kezelik.

A szocialis és egészséglgyi létesitményeknek megfelelé vildgitassal,
szellézéssel és futéssel kell rendelkeznilk.

A termel6iizemben a WC-ket ugy kell kialakitani, hogy ne nyiljanak
kdzvetlendl a termel&teriletre.

A WC-k elbterében kézszaritdshoz visszaszennyezddést nem okozo
megoldast kell hasznalni

Célszeri felszerelni papirkéztorlé tartokat
hulladékgyijtével egyditt.

4.1.4.

Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és
kézmosasra kialakitott mosddkagylonak
kell rendelkezésre allnia. A kézmosasra

A kézmosasra és fertétlenitésre alkalmas, hideg-meleg folydvizzel,
vagy elére beallitott hémérseékletli vizzel ellatott mosdd kagylokat kell
biztositani.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt
kézmosok alkalmazasa.
A kézmosok csapjai lehet6ség szerint ne

szolgalé mosdodkagylokat hideg és meleg | A kézmosodkat a kiemelt kockazatu termeld terllet bejarata kézelében | kézzel mikodtethetbk legyenek (pl.
folyévizzel kell Uzemeltetni, megfelel6 | kell elhelyezni. Emellett, szlkség esetén tovabbi kézmosdk | labbal, karral, kénydkkel, fotocellaval,
tisztitbanyagokkal és higiénikus | kialakitasaval biztositani kell, hogy a személyi higiénia szempontjabdl | stb.).
kézszaritasi lehet6séggel is el kell azokat | kritikus munkahelyekrél kénnyen elérheték legyenek. A kiemelt kockazatu Uzemrészekben
latni. Adott esetben az élelmiszerek | A kézmosd helyeket el kell latni kéztisztito-szerekkel, kézmosédszer | ajanlott a kézfertétlenitdk hasznalata.
mosasat a  kézmosasra  szolgalé | adagolokkal és  higiénikus  kézszaritd eszkdzzel (kézszaritdé | Ajanlott a kézmosads szabalyait a
berendezéstél elkilénitetten kell | berendezéssel vagy egyszer hasznalatos kéztdrlével). specialitasok figyelembe vételével
megoldani. A kézmosOszer legyen szagtalan és baktericidhatasu. kidolgozni, és kifliggeszteni a
Az eszkdzoket, berendezéseket, torléruhakat tilos a kézmosodban | kézmoséasra szolgald terlleteken.
elmosni.
A kézmosas szabdlyaira minden dolgozét ki kell oktatni.
4.1.5.
Megfelel6 és elégséges természetes | A termelShelyiségben a termék, vagy a technoldgia altal megkivant | A levegétisztitd berendezés megfeleld
vagy mechanikus szell6zésrél kell | légédllapotot kell megvaldsitani. Ha szlkséges, péraelszivast kell | mikodését — célszerl rendszeresen
gondoskodni. El kell kerilni, hogy a | alkalmazni. ellenérizni.
mechanikusan tovébbitott, szennyezett | Az Gzem jellegétdl fliggéen kell megvélasztani a szell6z6 rendszer | Az észlelt hibakrél és problémakrdl
leveg6t szallitd 1égaram a tiszta levegdvel | tipusat. célszeri feljegyzést késziteni.

ellatott részre kerlljon. A szell6z6
rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a
sz(ir6ket és mas, idénkénti tisztitast és
cserét igénylé részeket konnyen el
lehessen érni.

A szell6z6 rendszereket ugy kell megtervezni, hogy a levegd beszivasa
mindig a tiszta 6vezetbdl torténjen, a beflvas pedig a legtisztabb helyre
irdnyuljon.

Az elszivé és szellbztet6 rendszereket, klima berendezéseket,
ventilatorokat, légszirével kell ellatni.  Szennyezett Iégtérbdl ne
szivjunk levegét a tiszta légtérbe.

A klima berendezések karbantartasat,
tisztitdsat és fert6tlenitését ajanlott a
termelési szezon elétt végezni.

A levegd mikréba szennyezettségére
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A fejtd6 Uzemekben gondoskodni kell a levegé megfeleld szintl
mikrobiolégiai tisztasagardl.

A leveg6 aramlasat ugy kell kialakitani, hogy az ne okozzon huzatot.

Az elszivo rendszerek ventilatorait és sz(ir6it ugy kell elhelyezni, hogy
azok hozzaférhetbek legyenek a tisztitdshoz.

A klima berendezéseit évente legaldbb egyszer karbantartani, tisztitani
és fertétleniteni kell. A tisztitas, fertétlenités hatékonysagat ellendrizni
kell.

A légtér paratartalmat nével6 berendezések felett helyi elszivast kell
alkalmazni.

vonatkozéan  ajanlott
vizsgalatot végezni.

mikrobiolégiai

4.1.6.
Az illemhelyeket megfelel6 természetes
vagy mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

Az illemhelyek szell6ztetésére
elfogadhat6 a rovarhaléval védett ablak.

41.7.

Az élelmiszer-elédllitd és -forgalmazo
helyet megfelel6 természetes és/vagy
mesterséges vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast kell biztositani,
melynél a tevékenység megfeleléen elvégezheté és a higiéniai
viszonyok fenntarthaték, és amely lehetévé teszi a biztonsagos
élelmiszer eléallitast, a hatékony tisztitast.

A vilagitétesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni, hogy a lehetd
legkisebbre csokkentsilk a szennyezddés, por lerakodasat kénnyen
tisztithaték és karbantarthatok legyenek, torésik esetén ne
veszélyeztessék sem a dolgozdkat, sem a terméket.

A vilagitotestek tisztitasat sziikség szerinti gyakorisaggal kell végezni.
A fénycsOveket, lampatesteket torésvédelemmel kell ellatni. A
vildgitétestek  épségét,  torésvédelemmel valé  ellatottsagat
rendszeresen ellendrizni kell.

A vilagitast ugy kell megtervezni, hogy az egyenletes, kdprazas-mentes
legyen, ne keltsen zavaro arnyékot.

A vilagitotesteket célszer( a
mennyezetbe sullyesztve szerelni.
Amennyiben ez nem oldhaté meg,
ajanlott a rendszeres portalanitasrél
gondoskodni.

Ajanlott torés biztos burakat alkalmazni.

4.1.8.
A vizelvezet6 berendezéseknek a kivant
célnak meg kell felelnitk. Ugy kell azokat

A csatornazas, az elfolyé vizeket Osszegyijté és elvezetd rendszer
konstrukci6janak meg kell gatolnia az ivévizkészletek fert6z6dését.

megtervezni és megépiteni, hogy a | A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatorndba, vagy annak
szennyez6dés kockazatdt el tudjak | hianyaban k6zmilpo6tld berendezésbe kell gydjteni.
kerllni.  Amennyiben az elvezet6 | A lefolyd rendszer rendelkezzen elegendd kapacitassal a
csatorndk  részben vagy teljesen | csucsterhelések levezetéséhez.
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nyitottak, azokat Ugy kell kialakitani, hogy
a szennyviz ne folyjon szennyezett
terlletr6l tiszta teriiletre vagy annak
irdnydba, kilénésen olyan terlletekre

A termeld helyiségekben megfeleld szama és elhelyezési
padl6dsszefolyét, valamint olyan méretezésli és lejtési zart
csatornahal6zatot kell létesiteni (a csatornaszemeken blizelzaréval),
amely mindenkor alkalmas a keletkezd szennyviz elvezetésére.

vagy olyan teriiletek irdnydba, | A csatornaszemek blizelzardit nyitott allapotban tartani tilos.
amelyekben a végsé felhaszndlé | A nyitott csatornakat, 6sszefolydkat a padozattal azonos médon kell
szamara nagy kockazatot jelent6 | tisztitani, fert6tleniteni.

élelmiszerek kezelését végzik.

4.1.9.

A személyzet részére sziikség szerint | A személyzet szamara a termel6 helyiségtdl elkilénitett helyen 6lt6z6t | Az OIt6z6bdl a kiemelt kockazatu
megfelel6 61t6z6t kell rendelkezésre | kell biztositani. Uzemrészbe val6 eljutast ugy kell
bocsatani. Az Oltéz6t agy kell kialakitani, hogy a megfelel6 szinvonalld személyi | megoldani, hogy a be6ltézétt dolgozdk
higiéniat  biztositani lehessen. Ezen helyiségeknek megfeleld | védéruhdja, labbelije ne szennyez&djén
vilagitassal, szell6zéssel és fiitéssel kell rendelkeznilk. be a szabadban.
Az 06ltdz6kben minden személyes holmit rendezett mdédon, | A csoportos zuhanyzokban a
0ltoz6szekrényekben kell tarolni. A szekrényeken kivil hagyni semmit | penészképzddés megakadalyozasa
nem szabad, mert akadélyozza a megfelelé hatékonysagu takaritast. érdekében célszerli gondoskodni a
A munkaruhazat utcai ruhazattal torténd szennyezédését meg kell | megfeleld paraelszivasrol.
akadalyozni.
Ajanlott a fekete-fehér rendszeri vagy a
kétszekrényes 61t6z6k alkalmazéasa.
A magas kockazatl helyeken dolgozok
szamdara célszeri klldén szocidlis és
mellékhelyiségeket fenntartani (61t6z6,
WG, kézmosok, zuhanyozg).
4.1.10.

A tisztitd- és fert6tlenitészereket nem
szabad olyan terlleteken tarolni, ahol
élelmiszerek kezelését végzik.

A takaritdshoz, tisztitashoz,
szereket szabad hasznalni.
Ezeket a szereket kizarélag az eredeti csomagolasukban, felirattal
ellatott edényben, kdrnyezetszennyezést kizaré6 médon szabad tarolni,
az eléirdsoknak megfeleléen elkildnitett helyen, az erre a célra kijeldlt
szekrényben, helyiségben.

A tisztito- és fertbtlenitészereket ugy kell tarolni, hogy ne valjanak
szennyez6dés forrasava.

fert6tlenitéshez csak engedélyezett
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Az eltéré kockazatu helyeken hasznalt takarité- és fertétlenité szereket
elkilénitetten kell kezelni.

A takarité- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagardl felhasznélas
el6tt meg kell gy6zédni, mivel min6ség-megdérzési idejik van.

A takarito- és fertétlenitészerek élelmiszer csomagolasahoz
hasznalatos palackban, edényben még atmenetileg sem tarthatok!

A fert6tlenitd-, tisztitdszerek alkalmazasat, felhasznalasat (higitas,
héfok, behatasi id6, stb.) a Biztonsagi Adatlapok, termékismerteték
alapjan a takaritasi utasitasban kell régziteni.

A takaritdshoz, tisztitashoz, fert6tlenitéshez hasznalt eszkdzdket, nem
veszélyes anyagokat, készitményeket kilén helyiségben, vagy egyéb,
zart tarolo helyen (pl. szekrény) kell tartani.

A tisztitdshoz hasznalt edényeket megkildnbdztetd jeldléssel kell
ellatni.

4.2. 1. melléklet Il. fejezet: Kiilonleges kovetelmények olyan helyiségekben, ahol éleimiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasat végzik (kivéve az

étkezésre szolgald helyiségeket és a lll.

fejezetben meghatarozott iizemeket

4.2.1.

Az élelmiszerek készitésére, kezelésére
vagy feldolgozasara hasznalt
helyiségekben (kivéve az étkezésre
szolgéld helyiségeket és a lll. fejezetben
meghatérozott helyiségeket, de beleértve
a szallitoeszkdzdkben talalhaté
helyiségeket) a kialakitasnak és az
elrendezésnek lehetévé kell tennie a
helyes  élelmiszer-higiéniai  gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a
szennyez6dések elleni védelmet a
miveletek kézbtt és soran. Kiléndsen:

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell
tartani, kénnyen tisztithatonak, és
sz(ikség szerint fertétlenithetének kell
lennitk. Ez megkdveteli a folyadékot
nem dateresztd, nem nedvszivo,
moshaté és nem mérgezd anyagok

A padozat legyen szilard, az igénybe vételnek megfeleléen ellenalld,
csliszdsmentes.

A nagy tdmegl tartélyokra val6 tekintettel figyelmet kell forditani a
padozat teherbiré képességére.

A padozat burkolata legyen repedés- és tdrésmentes, bevonata
hézagmentes.

Ajanlott a padozat és a falak, oszlopok
talalkozasait lekerekitetten kell kiképezni.
Azokban az Uzemrészekben, ahol nem
lehet betonfellletet alkalmazni, vagy ahol
azt a soOr vagy annak alapanyagai
karositjak, célszerli a padozatot vizzaro,
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alkalmazéasat, kivéve, ha a hataskérrel
rendelkez6 hatésadg elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is
megfelel. Adott esetben, ott a
fellletet ugy kell kiképezni, hogy a
padlérol a fellleti viz elvezethetd
legyen;

A padozatsérlléseket a lehet6 leggyorsabban ki kell javitani legalabb
ideiglenes megoldéassal.

Nem alkalmazhaté beton felilet a termelé lzemek azon részeiben,
ahol a sor vagy a hozza hasznalt anyagok a betont kikezdhetik.
Amennyiben a sbérgydr nem soOrtermeld Uzemeiben beton fellletet
alkalmaznak, legyen az megfeleléen tdmoritett, jol eldolgozott és sima.
A padozat lejtését ugy kell kialakitani, hogy az minden vizet a lefolyéba
vezessen.

A lefolydkndl, csatorndknal olyan megoldast kell alkalmazni, ami
megakadalyozza a szennyviz visszadramlasat és biztositia a
blzelzarast.

kénnyen tisztithatd, takarithaté anyagbdl
késziteni. llyenek példaul a keramia,
Ontott, csiszolt miké (terrazzo), vinil-
vagy epoxigyanta bevonatu padozatok.
Ha a tapadas és a vizelvezetés fokozasa
érdekében a padozaton rovatkolast,
barazdalast alkalmaznak, ajanlatos hogy
a barazdak a lefolyo, ill. a csatorna
irdnyaba fussanak.

b) a falfeliileteket ép allapotban kell
tartani, kénnyen tisztithatonak, és
szikség szerint fert6tlenithetének kell
lennilk. Ez megkdveteli a nem
atereszt6, nem nedvszivd, moshat6

és nem mérgezé anyagok
alkalmazésat, a sima fellletet a
miveletek altal megkivant

magassagig, kivéve, ha az illetékes
hatosag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozas véleményét, hogy mas
anyag is megfeleld;

Azoknak a helyiségeknek a falai és a falak burkolatai, melyekben az ital
el6éallitasa, csomagolasa torténik, legyenek ellendllok a tisztitd- és
fertétlenit6szereknek és birjak a tisztitds és fert6tlenités rendszeres
elvégzését.

A falfeliletek legyenek kell6képpen ellendlléak a mechanikai
sérilésekkel szemben, és ezen allapotukat folyamatosan fenn kell
tartani.

A sériilés kovetkeztében meglazult, levald, lepattogzasra hajlamos,
poros részeket, amelyek a termékbe keriilhetnek, haladéktalanul el kell
tavolitani és a falak fellletét a gyakorlati lehet6ségek
figyelembevételével a lehet6 leggyorsabban ki kell javitani.

Azoknak a helyiségeknek a falai és a falak burkolatai, melyekben a sor
elédllitasa, csomagoldsa torténik, legyenek kopasalldk, vizallék az
alkalmazott technolégia sajatossagait figyelembevevé magassagig;

A kiemelt kockazatl terlleten a falfellletet rendszeres id6kézdnként
fert6tleniteni kell.

A termeld lzemrészek falain levé elektromos vezetékeket tisztithato
burkolattal kell ellatni.

A raktarakban, és minden olyan helyen, helyiségben, ahol
anyagmozgatas van, a falak biztonsagos és higiénikus védelmérdl
gondoskodni kell oly médon, hogy azok kdnnyen tisztithatdk legyenek.

A j6 tisztithatosag érdekében a falak
egymassal, a padozattal és a
mennyezettel  térténé  csatlakozasat
célszeri hézagmentesen, az éleket
homortan lekerekitve, vagy legalabb
ferdén kialakitani.

A moshaté mianyag festékkel ellatott
vakolat alkalmazasa megengedett, ha a

jogszabaly teljesitéséhez  szlikséges
feltételeket teljesiti.
Ker(Ini kell a beszdgelléseket,

falperemeket, parkanyokat, mert ezeken
felhalmozodhat a szennyez6dés.

Zart edényzetl tarold terlleteken sima
téglafal - lehet6ség szerint festve - el-

fogadhato.
Azokon a terileteken, ahol kocsikat,
targoncédkat mozgatnak, a felliletek

épségének védelme érdekében ajanlott
kerékvetd / élvédé / védokorlat /
infravirdsérzékel6-fénysorompo,
alkalmazasa.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket rendszeresen meg kell

A mennyezet célszerlien vilagos szind,

GHP-96

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.




18/78

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK
Rendelet Il. mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

mennyezet, a tet6 belsé fellletét) és a
flgg6 szerkezeteket Ugy kell épiteni
és kidolgozni, hogy meggatoljak a
szennyez6dés  felgyllemlését és
csOkkentsék a péaraképzddést, a
nemkivadnatos penészképzédést és
idegen anyagnak a termékbe hullasat;

tisztitani. Ha a feluletek elhasznal6dasa, sériilése miatt olyan helyen
képzédnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok, ahol a terméket
szennyezhetik, azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

Ahol penészesedés jelentkezik, a fellletet rendszeresen tisztitani,
fertétleniteni kell és sziikség szerint Gjra kell festeni.

Ha mennyezet burkolatot alkalmaznak, azt ugy kell kialakitani, hogy ne
képzddjenek holt terek, mert ezekben elszaporodhatnak allati kartevék,
mikroorganizmusok, és penészképzddés alakulhat ki..

A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy kell elhelyezni, hogy azok
ne haladjanak, nyitott fellleti nem teljesen zart csomagol6 eszkéz
széllitopalya felett, mivel azokrdl szennyezddés, idegen anyag,
csepegd viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem oldhaté meg, megfeleld
ovintézkedéseket kell tenni a termékek szennyez6désének
megelézésére.

lehetbleg moshaté, fertétlenithetd
anyagbdl készuljén. Alkalmazhaté
anyagok: aluminium vagy rozsdamentes
lemez, mianyag lemezek vagy vizallé
festékkel bevont vakolat.

A magasban elhelyezett szerelvények,
vezetékek, kabelcsatornak szaméat a
lehet6 legkisebbre célszeri csdkkenteni.
Ajanlott penészgatld festékek
alkalmazasa.

A penészképz6dés kivalté okait ugy
célszer( minimalizalni, hogy a mennyezet
megfelel6 kialakitdsaval, szigetelésével,
megfelel6  szell6zéssel és/vagy a
szellbzés helyi melegités alkalmazésaval
a lehetd legkisebb mértékire csdkkenjen
a paralecsap6das és az ennek
kovetkeztében létrejové penészképzddés
és lepattogzas.

A magasban haladd vezetékeket,
szerelvényeket, vilagito testeket ajanlatos
a mennyezetbe slllyeszteni, vagy ha ez
nem lehetséges, rudra fliggesztve
lemezburkolattal ellatni és kozvetlen az
alkalmazds helyén a  szlkséges
berendezéshez vezetni.

d) az ablakokat és egyéb
nyilaszarokat Ggy kell Kkialakitani,
hogy a szennyezédés felgyllemlését
meggatoljak. A szabadba nyilé
ablakokat, sziikség szerint, tisztitas
céljabdl kénnyen leszerelhet6
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott
ablak szennyezddéshez vezethet, az
ablakokat az élelmiszer-el6éllitas ideje

Az ablakokat és ajtokat ugy kell kialakitani, hogy résmentesen
zarddjanak és megakadalyozzak a por é€s szennyez6dés lerakddasat.
A szabadba nyil6 ablakokat takaritas céljabdl eltavolithato, tisztithat6
rovarhaléval kell ellatni.

Az ablakok legyenek kdénnyen tisztithatdk, a keretek késziljenek jol
tisztantarthato, fert6tlenitheté anyagbol.

A parkanyok felllete legyen moshato.

A padlészintrél  biztonsdgosan nem
kezelhetd, magasan elhelyezett, nyithato
ablakokhoz tavnyité szerkezetet célszerii
beépiteni.
Az ablakokat lehetéség szerint csukva
kell tartani.

Kerlljuk a  tarolasra  hasznéalhaté
vizszintes fellletek, parkanyok
kialakitasat. Célszeri a befelé 45°-0s
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alatt zarva kell

tartani;

régzitett mddon,

szogben lejtd ablakparkany kiképzés.

e) az ajtoknak kdnnyen tisztithaténak,
és sziikség szerint fert6tlenithetének
kell lennilk. Ez megkdveteli a sima,
nem nedvszivo fellletek
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskérrel
rendelkez6 hatdésag elfogadja az
élelmiszeripari véllalkozas
véleményét, hogy mas anyag is
megfeleld;

Az ajték sima, ol tisztithato, moshatd, a szennyezddést és a
nedvességet nem megk6td anyagbdl késziljenek, a felllet és a
fogantyuk legyenek fertétlenithetéek.

A szabadba nyil6 ajtékat, hasznalaton kivil, zarva kell tartani.

A szabadba nyilé ajtokat megfelel6 védelmet nyujtd eszkdzdkkel kell
ellatni az allati kartevok behatolasanak megakadalyozasara.

Az ajtékat ugy kell kialakitani, hogy résmenetesen zarodjanak.

Az ajtok alsé fellileteit és a kilincs melletti
falszakaszt ajanlott 6vni a sérlléstdl,
melyeken szennyez&dés rakodhat le.
Ajanlott a célnak megfeleléen
szalagfliggdny, légfliggdny, rovarcsapdak
stb. hasznalata.

A résmentes zaras kialakitdsa érdekében
ajtok résmentességének kialakitasara
gumilapétot / zarbkefét ajanlott
alkalmazni.

fy az élelmiszerek kezelésére
szolgalo teriileteken a feliileteket
(beleértve a gépek fellleteit is),
kiléndésen az élelmiszerekkel
érintkez6 feluleteket, j6 allapotban kell
tartani és azoknak kénnyen
tisztithaténak, illetve szikség szerint
fert6tlenithetének kell lennitk. Ez
megkdveteli sima, moshaté,
korréziéallé és nem mérgezd anyagok
alkalmazéasat, kivéve, ha az illetékes
hatosag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozds véleményét, hogy mas
anyag is megfeleld.

A soérgyartd Uzemekben hasznalt szerkezeti anyagok legyenek
ellenalldak a sérlléseknek. Legyenek kdénnyen tisztithatok, és azok,
amelyek kozvetlenul érintkezésbe kerlilnek az itallal, legyenek
fert6tlenithetok.

42.2.
Szlkség szerint, a munkaeszk6zok és -
berendezések tisztitasahoz,

fertétlenitéséhez és tarolasahoz
megfeleld berendezéseket kell
biztositani. E berendezéseknek

korrézidnak ellenalld, kénnyen tisztithato

A tisztitAsahoz és fert6tlenitéséhez haszndlt
eszkdzoknek, gépeknek tisztithatonak, és
fert6tlenithetének kell lennie.

A szerelvények fertétlenitésére szolgalé kaddak rozsdamentes anyagbdl
készlljenek.

A fert6tlenité kadakban a fertétlenité oldat mennyisége annyi legyen,

berendezéseknek,
szikség esetén

Célszeri az eszkdzok és berendezések
tisztitdsahoz és fertétlenitéséhez
hasznalati utasitast kérni.

Ajanlott a fertétlenit6 kadakat fedével
ellatni. (Uveg hasznélata nem
engedélyezett.)
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anyagbdl kell készilniik, megfeleld | hogy a behelyezett eszkdzok tokéletesen elmeriljenek benne. Célszerii a fertétlenitészer koncentraciot

hideg- és melegviz-ellatassal kell | A tisztitdshoz és fert6tlenitéshez hasznalt berendezéseket, eszkézoket, | az igénybevétel fliggvényében idénként

rendelkeznilk. gépeket tisztitott allapotban elkildnitett tertleten kell tarolni, hogy | ellendrizni.

elkerlljik a keresztszennyezést. A takaritashoz hasznélt eszkdzdk

lehetéség szerint korréziénak ellenallé
fémb6l vagy mulanyagbdl késziljenek.
Mianyageszk6zok alkalmazasakor
ajanlott a feltind szinl eszkdzok (pl. kék)
hasznalata.
Az Uzemi Kkornyezet tisztitdsdhoz a
felmos6 mop megengedett.

423.

Szikség szerint gondoskodni kell az | Nem alkalmazhaté

élelmiszerek megfelelé mosasarol.

Valamennyi, élelmiszerek  mosasara

haszndlt mosogatét vagy més ilyen

eszkdzt el kell latni a VII. fejezetben
meghatarozott kévetelményeknek
megfelel6 hideg és/vagy meleg ivovizzel,
és azokat tisztdn, és szlkség szerint
fertétlenitve kell tartani.

4.3. 1l. melléklet Ill. fejezet: Mozgd és/vagy ideiglenes el6allité- és forgalmazé helyekre (mint példaul satrak, arusitohelyek, mozgoarusok jarmiivei),
elsédlegesen maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabdl élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre, valamint
arusito automatakra vonatkozo kévetelmények

4.3.1.

A fenti létesitményeket és automatékat,
amennyiben ésszerllen megval6sithato,
ugy kell elhelyezni, tervezni, 6sszedllitani,

Sor-csapoldhely kialakitasa, telepitése kizardlag olyan helyre torténhet,
ahol
» biztositott a séroshorddk (KEG) megfeleld tarolasa, a tarolas alatti

Ajanlatos a szén-dioxid palackot elddlés
ellen biztositd6 lanccal rdgziteni, és
meggy6z6dni hasznalatba vétel elétt a

tisztan és j6 karban tartani, hogy barminemi szennyezédés, kulénds tekintettel az allatok okozta | szén-dioxid szivargasmentes csatlako-
elkertljék kiléndésen az allatok és esetleges szennyez&dés elleni védelme, valamint ahol zasarol.
kartevék altal okozott szennyez6dés | » rendelkezésre all élelmiszeripari tisztasagd (min. 99,8%-0s)
kockazatat. széndioxid.
A szén-dioxidos palack hasznalatbavétele el6tt szaglassal meg kell
gy6z6dni a gaz tisztasagarol. (A gaz legyen szagtalan!)
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A berendezés telepitését és rendszeres karbantartdsat megfeleléen
kiképzett szakember végezheti.

4.3.2. Kilondsen, szilkség szerint:

a) megfelelé eszkzoket kell biztositani a
kielégitoé személyi higiénia
fenntartadsahoz (beleértve a higiénikus
kézmosashoz és  kézszéritashoz
szllkséges eszkdzoket, a higiénikus
illemhelyeket és 61t6z6helyiségeket);

A kézmoséasra és fertétlenitésre alkalmas, hideg-meleg folydvizzel,
vagy elére beallitott hémérseékletli vizzel ellatott mosdd kagylokat kell
biztositani.
Kézszaritashoz visszaszennyezddést
hasznalni.

nem okoz6 megoldast kell

b) az élelmiszerrel érintkezésbe kerlild
fellleteket j6 allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithaténak, és sziikség
szerint fert6tlenithetének kell lennitk.
Ez megkdveteli a sima, moshato, nem
mérgezé  anyagok alkalmazasat,
kivéve, ha a hataskérrel rendelkezd
hatosag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozas véleményét, hogy mas
anyag is megfelel6;

A telepitendd csapold berendezés sorrel érintkez6 elemei lehetdleg
rozsdamentes anyagbol késziiljenek, és ne tartalmazzanak egészségre
artalmas szerkezeti anyagokat, alkatrészeket.

A csapol6 rendszer konstrukcidja tegye lehetévé a mechanikus belsé
tisztitast is a mosé és fert6tlenitd folyadék aramoltatdsa mellett.
A hordd és a csapold berendezés koézti sbrvezeték
atlatszé/viztiszta.

legyen

Ajanlott megkérni a csapolé berendezés

beszallit6jatol a tisztithatésagra
vonatkozé nyilatkozatat.

Sorvezetékként javasolt megfelelé
falvastagsagu, ill. nyomasallésagu (min.

3bar) polietiléncsdé hasznalata, melynek
hossza lehet6leg ne legyen tdbb 3 m-nél.

c) megfelelé berendezést kell biztositani
a munkaeszk6zdk és -berendezések
tisztitdsahoz, és szlkség szerint
fert6tlenitéséhez;

A csapolé berendezések tisztitasahoz tisztitd adaptert kell biztositani.
A megfelel6 tipusu tisztité adaptert a KEG-csapok hasznalati helyéhez
a lehetd legkdzelebbi fix pontra kell elhelyezni.

d) amennyiben az élelmiszereket
(berendezéseket) az élelmiszeripari
miveletek részeként tisztitjak,
gondoskodni  kell arr6l, hogy ez

higiénikus médon térténjen;

A sdrcsapokat kitelepitd vallalatnak irdsos utasitéast kell adnia a
sOrcsapold berendezést mikddtetd vendéglatohely szamara, amelyben
rogzitik a megfeleld mikddtetéssel és a tisztitdssal kapcsolatos
kdvetelményeket. A sdrcsapok tisztan tartasat a csapokat kitelepité
vallalat képvisel6jének adott gyakorisaggal ellendriznie kell. A csapolé
berendezések szervizelésérdl, javitasardl a sérecsapokat kitelepitd
vallalatnak kell gondoskodnia, amely tevékenységet napldzni kell.

A csapol6 berendezést rendszeresen (beleértve az italvezetékeket és a
csaptelepeket) tisztitani kell:

» az elsd haszndlatbavétel el6tt, majd szlilkség szerint, de legaldbb

A tisztitdsi gyakorlat kidolgozdsakor

célszer(i gondolni az aldbbiakra:

= hatdidé és intervallumok;

= afizikai szennyez6dés eltavolitdsanak
madja, eszkdzei;

= a tisztitd- és fertbtlenitészer fajtaja és
koncentracidja;

= a tisztitd- és fertétlenitészer oldat
hémérséklete.

Javasolt, hogy a mosast, fertétlenitést
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kéthetente, valamint a legaldbb egy hetes U(zemsziinetet
megeléz6éen vegyszeres mosassal és fertétlenitéssel;

» hasznalat kdzben naponta, illetve a hord6 cseréjét kdvetben vizes
Oblitéssel.

A csaptelepek azon részeit, melyek felvaltva érintkeznek a sérrel és a

levegdvel (a csaptelepek kifolyd részei, csOpdgtetd talcak), naponta kell

tisztitani.

A vezetékcsatlakozd-részeket (pl. csapfej, gyorskuplung) az italhoz

(hordbéhoz) valé minden csatlakoztatas el6tt tisztitani kell.

Kizarélag engedélyezett vegyszer hasznalhato.

Vegyszerhaszndlatot kdvetéen az Oblités hatékonysagarol meg kell

gy6z6dni!

A tisztitast, fert6tlenitést kovetéen meg kell gy6z6dni

hatékonysagardl, valamint az 6blités maradéktalan elvégzésérél.

A berendezés tisztitdsa kdzben tilos étkezni, inni, dohanyozni és

kopkddni.

A tisztitdsok megtorténtét naplozni kell.

annak

mindig el6zze meg mechanikus tisztitas.

Célszerli megkérni a gyartd igazolasat

arra nézve, hogy a szer megfelel az

altalanosan elfogadott szakmai

elvardsoknak, szabalyoknak.

A tisztitds  szakszerliségének  és

hatasossaganak ellenérzésére javasolt

modszerek:

= vizualisan a lathaté szennyez6dések,

= indikatorral, ill. érzékszervileg a
szermaradvany jelenléte,

= tenyésztéssel vagy un. gyors (pl. ATP)
teszttel a mikrobiolégiai tisztasag.
(Tenyésztéses modszer esetén 1000
Ossz-csira/ml koncentracié jénak, a
100 000-as érték rossznak tekinthetd.
ATP teszt esetén a fenti iranyadd
ertékekkel korrelald ertékek
érvényesek. Enterdlis baktériumok
valamint sarjadz6 és fonalas gombak
jelenléte nem megengedett.

e) megfelel6 hideg és/vagy meleg
ivovizzel valo ellatast kell biztositani;

A csapolé rendszer hatékony tisztitdsanak feltételei:

= ivoviz vételi lehet6ség,

= 220 V-os aramfelvételi
mikodtetéséhez.

lehetéség a tisztit6 adapter

Javasolt 1/2 "-os vizkiallas kuilsé
menettel.

Javasolt, hogy az elektromos rendszer
legalabb 10 amperéras (Ah) védelemmel

legyen ellatva.

f) megfeleld intézkedéseknek
és/vagy eszkdzodknek kell
rendelkezésre allnia a veszélyes
és/vagy fogyasztasra alkalmatlan
(folyékony vagy szilard) anyagok és
hulladékok tarolasara és
eltavolitasara;

A koncentralt mosé- és fertétlenitészer kilrllt csomagolé anyagat az
adott vegyszertél fliggbéen veszélyes hulladékként kell kezelni a
vonatkoz6 koérnyezetvédelmi elbirdsok betartasa mellett.

A poharoblités csepptalca Grit6 csonkjat a szennyvizlevezetd
rendszerbe kell ktni.
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9) megfeleld intézkedéseknek A termék minéségének  védelme
és/vagy eszkdzoknek kell érdekében a sorrel toltétt KEG hordé
rendelkezésre allnia a megfeleld szamara szaraz, szagmentes kdrnyezetet
tarolasi hémérsékleti feltételek célszerl biztositani, és a tarol6térben a
fenntartasara és folyamatos hémeérséklet 5-20 °C kdz6tti legyen.
ellenérzésére;

h) az élelmiszert ugy kell elhelyezni, | A sorrel t6lt6tt KEG horddé nem tarolhato féldes araval azonos térben.

hogy szennyezddésének kockazatat
az ésszerlien megvalésithatd
mértékig el lehessen kerlini.

A KEG hord6 télt6-0rit6 elemén lévé véddsapkat kizarolag kdzvetlendl
a csapra helyezés el6tt szabad eltavolitani.

4.4. 1l melléklet IV. fejezet: Szallitas

441,
Az élelmiszerek szallitasara hasznalt

szallitd jarmaveket, illetve
szdllitotartalyokat tisztan, j6 éllapotban
kell tartani, az élelmiszerek

szennyez6désének elkerllése végett, és
szilkség esetén ezeket ugy kell tervezni
és Osszeszerelni, hogy megfelel6en
tisztithatéak és/vagy fert6tlenithetéek
legyenek.

A sor gyartdsdhoz hasznalt anyagokat és a sOrt a szallitds soran

megfeleléen védeni kell.

A sor szdllitasara szolgald berendezések, tartdlyok tervezésénél,

kialakitdsanal - amennyiben az szlikséges - a koévetkezbket kell

figyelembe venni:

= a sbr vagy annak csomagol6 anyaga ne szennyez8djon a széllitas
soran;

= a szallitbeszkbz legyen hatékonyan takarithatd, és ahol sziikséges
fertétlenitése biztositott legyen;

» a szdllitasi folyamatban biztositott legyen a kilénbdzé csomagolasi
formak elkildnitettsége.

A széllitast oly mdédon kell végezni, hogy az ne okozza a rakomany

szennyez6dését.

A szdllitd jarmivek belsejét tisztdn kell tartani, és a hulladékokat

rendszeresen el kell tavolitani.

A széllitAshoz haszndlt eszkézOket rendszeresen

sziikséges gyakorisaggal mosni, fert6tleniteni kell.

A szallitd jarmiveket és szallité eszkdzoket beérkezéskor ellendrizni

kell, hogy mentesek-e a szennyez8déstdl, és az allati kartevktol.

Az alapanyag szallitasara hasznalt tartalykocsiknak rendelkeznitk kell

az ANTSZ altal kiadott alkalmassagi bizonyitvannyal.

Maléata, kukoricagriz, cukorszirup, széndioxid beszallitasa e termékek

tisztitani, és

A szallitd6 jarmivek és eszkdzok
fert6tlenitésének, tisztitasanak
végrehajtasat frasban ajanlott
szabalyozni.

Jé megoldas, ha a silé t6lt6 csbvezeték
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szdllitasara rendszeresitett, zart tartadlykocsikban tdrténhet. Malata
esetében megengedett megfeleléen kialakitott, a beazas ellen kelld
védelmet nyujtd ponyvazassal ellatott teherautd is. Beérkezéskor a
termék mintavételével egytt ellenérizni kell a tisztitdsukra vonatkozo
dokumentumot is.

Sor kizarolag a szallitasara kialakitott specialis (nyomasalld, moshat6
és fert6tlenithet6, mintavételre alkalmas szerelvényekkel ellatott)
tartalykocsiban torténhet. A tartalykocsit lelrilés utan azonnal mosni
és fert6tleniteni kell. E miiveletet meg kell ismételni hosszabb allast
kdvetb hasznalatbavétel el6tt.

Kereskedelmi ill. fogyaszt6i csomagoldasu so6r kizarélag ponyvaval
védett vagy zartszekrényes szallitbeszkdzzel szallithatd. (Napfény és
fagyas elleni védelem)

flexibilisen csatlakozhat6 a szallitd jarma
rakteréhez, hogy ezzel a rovar és
ragcsalé kartevék bejutasat kizarjak.

442
A jarmlvek tartdlyait és/vagy a
szallitétartadlyokat élelmiszer szallitdsan

Célszeri ezt a vallalkozéval kotott

szerzédésben régziteni.

kivil méas széllitdsara nem szabad
hasznalni, amennyiben ez
szennyezédéshez vezetne.

4.4.3.

Ha a szdllitéjarmiben és/vagy a

szdllitétartalypban az élelmiszeren Kkiviil
egyidejlileg mas arut is széllitanak, vagy
pedig egyidejileg tobbféle élelmiszert
szdllitanak, akkor szlkség szerint
hatékony elvélasztast kell biztositani a
termékek kdzott.

4.4.4.
Folyékony, granuldlt vagy porszeri
Omlesztett  élelmiszereket  élelmiszer
szdllitdsara  fenntartott  tartalyokban
és/vagy

szallitétartalyokban/tartalykocsikban lehet
szdllitani. E szallitétartalyokon jol lathato
és kitérélhetetlen modon, egy vagy tébb
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kozbsségi nyelven fel kell tintetni, hogy
élelmiszer-széllitdsra szolgalnak, vagy a
szdllitotartalyokat ,kizarolag élelmiszer
szdllitasara” felirattal kell ellatni.

44.5.

Ha a szallitéjarmivet és/vagy a
szdllitétartalyt élelmiszeren kival
valamely mas aru szdllitasara, vagy
pedig tobbféle élelmiszer szallitasara

Ha a szallitéjarmiveken nem élelmiszer jellegl anyagokat szallitanak.
(pl. csomagoléanyag, gépek, tisztitdszerek), azokat tisztdn vagy tiszta
kllsé csomagoléasban kell elhelyezni a rakfelileten.

Ha a nem élelmiszer jellegi vagy szennyezett fellletl anyag szallitasa
miatt felléphet a soér vagy csomagolé anyaga szennyez6désének

hasznéltdk, az egyes szallitmanyok koézt | kockazata, a jarmlvet megfeleléen tisztitani, szikség esetén
a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a | fertétleniteni kell.

szennyez6dések kockazatanak

elkertlése érdekében.

446 A sOr rakodasanal gondoskodni kell a rakomany megfelel

Az élelmiszereket a szallitéjarmiivekben
és/vagy a szallitétartalyokban ugy kell
elhelyezni és  védeni, hogy a
szennyez6dés kockazatat a legkisebbre
csokkentsék.

stabilitdsar6l az esetleges rakomanyborulas és térés megel6zése
érdekében;

A rakodétérben tortént Uvegtdrés esetén az itallal, (vegcseréppel
szennyezett arit meg kell semmisiteni.

447.
Szlkség szerint az  élelmiszerek
szallitdsara szolgélo jarmiveknek

és/vagy széllitétartalyoknak alkalmasnak
kell lennilk arra, hogy az élelmiszereket
megfelelé hémérsékletét tartsdk, valamint
hogy lehetévé tegyék e hémérsékletek
figyelemmel kisérését.

Célszerli  hészigetelt  tartalykocsikat
alkalmazni és a sor hltve széllitasardl
gondoskodni.

Ugyancsak ajanlott figyelembe venni
télen a kilsé hémérsékletet és a szallitasi
tavolsadgot a termék megfagydsanak, a
csomagolas megsérilésének elkerilése
érdekében.

A széllitotartalyokat ajanlott
hémérsékletmérd miszerrel ellatni.

4.5. ll. melléklet V. fejezet: Berendezésekre vonatkozd kdvetelmények

45.1.
Minden targyat, felszerelést és
berendezést, amely élelmiszerrel Kkerdil

Minden gépnek, berendezésnek rendelkeznie kell a higiéniai

alkalmassagot tanusité6 dokumentummal.
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kapcsolatba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és
szllkség szerint fertétleniteni kell. A
tisztitdst és  fertétlenitést  olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a
szennyez6dés barmilyen kockazata
elkerilheté legyen;

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a takaritds, tisztasag
szempontjébdl kritikus terlletekre, berendezésekre és anyagokra.

A sor eléallitdsara haszndlatos berendezéseknek, eszkdzdknek
tisztithatéknak, fertétlenithetéknek és karos anyagoktél menteseknek
kell lennitik.

A tartdlyok az idegen anyag szennyez6dés megel6zése céljabdl
megfeleléen fedve legyenek. (Kivételt képeznek a hagyomanyos
erjesztési technolégidban hasznalt erjeszté kadak. Ezek megfeleld
védelmérél egyéb mddon kell gondoskodni.)
Ahol szikséges ott a javitas, tisztitas,
elvégzendd ellenérzések céljgbdél a
elmozdithatdk, szétbonthatdk legyenek.
Minden olyan berendezésnek vagy cs6vezetéknek, amelyben a
technologiabdl vagy tisztitdsbdl szarmazdé barmilyen folyadék
megrekedhet, annak legalacsonyabb pontjan sajat vizlelritével, vagy
szilard anyag esetében dniritével kell rendelkeznie.
A tisztitasi-, fert6tlenitési programokat ugy kell
végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a helyhez,
termékhez és az zemi kérnyezethez.

Biztositani kell a tisztitdshoz, fert6tlenitéshez sziikséges feltételeket
megfeleld szdmu csap, lefolyd, eszkdz alkalmazésaval, illetve a célnak
megfelel6 rendszerek kiépitésével.

Kilon lehet6séget kell kialakitani az eszk6z6k és berendezések
moséasahoz, és ahol sziikséges, fertétlenitéséhez.

A takaritas-fert6tlenités szilkséges gyakorisagat a termék és az adott
helyen végzett tevékenység jellege, a szennyezédések képz&désének
Uteme, és az A&llati kartevdk, mikroorganizmusok szaporodasanak
lehet6sége alapjan kell meghatarozni.

A t0lt6 UGzemekben a berendezések, az épllet és a kérnyezet
tisztitdsanak folyamata alatt a készarut és a csomagolé anyagokat el
kell tavolitani a helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy megelézzik a
vizzel, tisztito- és fertbtlenitészerekkel, oldatokkal valé szennyez&dést.

illetve az
egységei

fertétlenités,
berendezések

megtervezni és
technologiahoz,

Célszerli, hogy lehetéség szerint minél
kevesebb szerelvényt, csévezetéket vagy
egyéb vezetéket vezessenek at tartalyok
és mas feldolgozé berendezések felett.

A rendszeresen végzett takaritasi,
tisztitasi és fertétlenitési tevékenységeket

ajanlott szabdlyoz6 dokumentumokba
foglalni. E dokumentumokban javasolt
régziteni:

= a miveletek elvégzésére vonatkozé
eléirasokat,

= agyakorisagot,

= az alkalmazott
szereket, valamint

= az alkalmazasi koncentraciokat és
viszonyokat (h6mérséklet, nyomas) és

= meg kell hatarozni az elvégzésért,
valamint az ellenérzéseért felelés
személyeket,

= az ellen6rzés médjat, valamint

= aszikséges véddeszkdzoket.

Célszerli, ha minden Uzem rendelkezik

irasos takaritasi utasitassal (tervvel),

amely berendezésekre, az élelmiszer-

feldolgoz6, tarol6 terliletekre és a

telephely egészére vonatkozik,

Célszerli a t0It6 és zar6 egységeket

elklléniteni a fejté izemen belll, és ezt a

terliletet kiemelt kockazatu Ovezetként

kezelni.

Ajanlott a sorrel érintkez6 csomagol6

eszkbzok  Oblitésére  szolgald  vizet

eszkdzOket és
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Meg kell hatarozni a berendezések szétszerelési helyeit és annak
gyakorisagat.

A csOvezetékek, tartélyok tisztitdsa, fertétlenitése, 6blitése lehetdleg
programozott, h6éfokregiszterrel ellatott CIP rendszerrel térténjen.
Részletesen szabalyozni kell a CIP rendszerek (ahol ki van épitve)
alkalmazédsanak és kezelésének miszaki-technolégiai feltételeit
(szlkséges aramlasi sebesség biztositdsahoz bekapcsolhatd
szivattyuk, oldatkoncentraciok, héfokok, behatasi idék stb.)

A termelés teriiletén a CIP rendszereknél bizonylat (program lefutas
régzitése és meghatarozott id6szakonkénti validalasa) szikséges
annak igazolasara, hogy a hatasid6, az alkalmazott hémérséklet és
koncentracié megfeleld.

A tartalyok, a vezetékek, a t6lté6 és zar6 egységek tisztitds utani
vegyszermentességét ellendrizni kell.

Automata CIP rendszer alkalmazasa esetén elegendé az éblitési fazis
elvégzésének ellenérzése. Eben az esetben a CIP mikddésének
megfeleléségét évente ellendrizni kell.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi - fertétlenitési
folyamat végén a szermaradékok gondos eltavolitdsara a gépekrdl,
fellletekrdl, eszkdzokrdl, vezetékekrdl, hogy azok ne szennyezzék a
terméket.

Kilsé véllalkozéval végeztetett takaritasi tevékenység esetében a
vallalkozéi szerzédésben rdgziteni kell az elvardsokat olyan szinten,
mintha a cég kézvetlen részlegeként dolgozna a vallalkozoé.

A csomagolbéanyagok elékészitése, a visszarus Uvegek mosasa, a
dobozok és mianyag palackok Oblitése a toltéstdl, zarastél kelld
tavolsagban legyen. A mosott palackok, az Oblitett dobozok és
mianyag flakonok tisztasagat rendszeresen ellenérizni kell.
Osszhangban azon elvarassal, hogy élelmiszer elballitdsa soran csak
olyan engedélyezett tisztitd- és fertétlenitészert szabad felhasznalni,
amelyek el6irasszerli haszndlata sem a dolgozdkra, sem a
fogyasztékra nem jelent veszélyt, a sérgyarnak szabdlyoznia kell az (j
szerek alkalmazasba vételének engedélyezési médjat.

Az () tisztito-fertétlenitészer engedélyezési eljarasa sordn a
hasznalhatésag és hatdsossag vizsgalata mellett arrdl is meg kell

rendszeres mikrobiolégiai vizsgalat ala
vetni.

Ahol  szikséges, az
érintkezd fellletek és a kornyezet
megfelel6  tisztasdgat  mikrobiolégiai
vizsgalattal ajénlott felugyelni, illetve
igazolni. Kiemelt kockazati Uzemekben
ajanlott gyors teszt (pl. ATP teszt)
alkalmazasa.

A tartdlyok valamint az egyes
technoldgiai  szakaszok  vegyszeres
tisztitas utani vegyszer-mentességének
ellen6rzését célszerl gyors
moédszerekkel végezni (pl. pH-papir,
beépitett érzékelé szondak alkalmazasa
stb.).

A CIP rendszerrel torténd tisztitadsnal a
CIP rendszer hatékonysagat id6szakos
mikrobiolégiai vizsgélattal ajanlott
alatdmasztani.

élelmiszerrel

GHP-96

Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2




28/78

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK
Rendelet Il. mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

gy6z&dni, hogy a szer, vagy annak valamely komponense tokéletesen
kiéblithet6-e az egyes technoldgiai berendezésekbdl, készllékekbdl.

A takaritas/fert6tlenités modszerét megfeleld szakértelem alapjan
(ajanlottan a HACCP elemzés megallapitasainak figyelembevételével)
kell kialakitani, meghatarozva a biztonsagos élelmiszer el6éallitdsdhoz
tartoz6  kritkus  szabalyozdsi pontokat és a  szikséges
tisztitasi/fert6tlenitési kdvetelményeket.

A tisztitas/fertétlenités megfelel6 végrehajtasat a kijeldlt felelés
személynek rendszeresen ellendrizni, és hatékonysagat igazolni kell,
melyet bizonylatokkal irasban is ald kell tamasztani. Erre a
gyakorlatban j6l hasznalhatok az ellendrzé listak.

A higiéniai rendszereket felligyelet alatt kell tartani. Ennek érdekében
id6szakosan igazolni kell a tevékenységek és a bizonylatok miikédését,
hatékonysagat, és audit vagy lzembejaras soran felll kell vizsgalni a
rendszer mikddését.

b) dgy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell
késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy barmilyen
szennyez6dés kockdzata a legkisebb
legyen;

A berendezéseket Ugy kell kivalasztani, kialakitani és beépiteni, hogy
képesek legyenek a feldolgozasi folyamat el6irt kdvetelményeinek
teljesitésére az el6irt nyomasallésag, hémérséklet, idé, illetve az elbirt
sebességl lehités, felmelegités biztositdsara. Tegyék lehetévé az
élelmiszerbiztonsdgot és a mindéséget befolyasoldé paraméterek
rendszeres és pontos mérését és az adatok automatikus vagy kézi
régzitéseét.

A gépek, eszkdzdk olyan anyagbdl késziljenek, amelyek mentesek a
karos anyagoktol nem okoznak mellékizt, idegen szagot, elszinezédést
az élelmiszerben.

A tankok, tarolotartalyok belsé bevonata engedélyezett anyag esetében
is csak akkor alkalmazhat6, ha egyértelmien kizarhaté a bevonat
levélasa, sérllése, mert a bevonatrészek szennyezhetik a terméket.

A gépek, eszkdzdk anyaga legyen ellendlld, korr6zidalld és nem
hajlamos a torésre, repedésre.

Gépek, eszkdzok, berendezések felllleti festésére csak élelmiszeripari
hasznélatra engedélyezett anyagokat szabad alkalmazni.

A berendezéseknek és a hozzajuk kapcsolodd csbvezeték
rendszereknek olyan szerkezeti kialakitédssal kell rendelkezniik, amely

A kadak, tankok és tarolétartalyok belsd
bevonatanak kialakitasahoz hasznalt
anyag beszallitojatol javasolt beszerezni
az anyag soripari alkalmazhatésagat
tanusité, az Eurépai Kdzdsségben
elfogadott (akkreditalt) laboratorium altal
kibocsatott szakvéleményt.
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megakadalyozza a  kilénb6z6  miszaki  segédanyagoknak
(kenéanyagok, tomitések stb.) az italba val6 atkeriilését, illetve az abba
vald karos mértékl bejutasat.

A tartalyok az idegen anyag szennyezés megel6zése céljabdl
megfeleléen fedve legyenek. Ahol szikséges ott a javitds, tisztitas,
fert6tlenités, illetve az elvégzendd ellendérzések céljabdl a
berendezések egységei elmozdithatok, szétbonthatéak legyenek.

Az un. hagyomanyos erjesztési technoldgiaval dolgozé Uzemekben
elfogadhatok a nyitott erjeszté kaddak, azonban azok megfeleld higiénés
védelmérél gondoskodni kell.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy ne legyenek bennik holt
terek, amelyek a viz pangasat eredményezhetik.

A kadak, tankok és tarolétartalyok belsdé bevonatanak kialakitasahoz
csak soripari felhasznalasra engedélyezett anyag hasznalhato.

A bevonattal rendelkezd tartédlyok fellletén a bevonat épségét
rendszeresen vizsgalni, és szilikség szerint javitani kell a mikrobiol6giai
veszélyek elkerllése érdekében.

A viztdmléket haszndlaton kivil mindig tartéra helyezve kell tarolni (a
tdml6 vége a padozattdl min. 0,5 m-re legyen).

A sorf6z6 edények, berendezések késziljenek rozsdamentes
anyagbdl. A rézbél készllt ,edényzet’-et bélelni kell. Az ,edények”,
berendezések legyenek kell6 mértékben zartak, ill. zarhaték. A kavaré
szerkezeti elemekbdl kendanyag ne keriilhessen a termékbe.

Sorlé és a sor tarolasara szolgélé tartélyok, fermentorok legyenek jél
Urithetéek, a legmélyebb ponton kifolyéval, szikség szerint
nyomasallbak, sterilizdlhaté mintavevd rendszerekkel és biztonsagi
szerelvényekkel ellatva.

A sbr tovébbitasara szolgald csévezeték legyen jol illeszkedd,
gorbuletei gylrédésmentesek, simak, iv alaklak, és a vezeték lejtsen
ugy, hogy hasznalat utan teljesen Kkilrdljon. A rozsdamentes
cs6vezetékek gyorsan oldhatd higiénikus kotésekkel legyenek ellatva.

c) a vissza nem valthatd tartédlyok és
csomagolasok kivételével ugy kell
Osszeallitani, olyan anyagokbdl kell

A berendezések karbantartasat a berendezések jellege, allapota,
igénybevétele figyelembevételével, olyan gyakorisaggal és ugy kell
végezni, hogy az ne szennyezze az italt.
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késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy alaposan
tisztithaték, és szikség szerint
fert6tlenitheték legyenek; és

A berendezések karbantartdsat az el6irasoknak megfeleléen Kkell

végezni. A tisztitdshoz és karbantartdshoz kapcsol6dd kritikus
pontokon a tevékenység megfelelé veégrehajtasat rendszeresen
feligyelni kell.

A karbantartasnak az izemi kdrnyezetre is ki kell terjednie.

A sorgyarté berendezéseket olyan allapotban kell tartani, hogy azokbdl
ne keriiljon szennyezés a termékbe se levalas, belehullds, vagy
csepegés, kioldodas utjan sem.

A malata és kukoricagriz belsé szallitdsara kialakitott pneumatikus
tovabbitd rendszert megfelelé miszaki allapotban kell tartani a kiporzas
minimalizdlasa érdekében.

Gondoskodni kell a so6rlé és a
vezetékrendszerek  felligyeletérél, a
haladéktalan, szakszerli megszuntetésérol.
A sorgyarté berendezések karbantartdsdra az élelmiszer-biztonsagi
szempontokat figyelembevevd programot kell kialakitani, ami
tartalmazza a karbantartasra elSirt berendezések, eszkdzok
felsorolasat, az elvégzendé feladatokat, azok gyakorisagat és a
végrehajtds modjat, felelését.

A karbantarték is kotelesek betartani az élelmiszer-feldolgozdkra
vonatkoz6 higiéniai szabdlyokat, amelyeket ki kell egésziteni a
karbantartasra vonatkozé specidlis eléirasokkal.

A karbantartas elvégzését dokumentalni kell.

A tarold (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell a higiénikus
kérilményeket, gondoskodni kell a rendszeres takaritasrol,
karbantartasrél, a keletkez6 hulladék, selejt, hasznalaton Kkivili

sOr szallitasara
vezeték

szolgald
csepegésének

A téarol6 és anyagmozgaté eszkdzoket folyamatosan tisztan kell tartani.

d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés
és a kornyez6 tertlet megfelelé
tisztitasara lehet6ség legyen.

A berendezéseket Ugy kell elhelyezni, hogy kdnnyen hozzaférhetéek
legyenek tisztitas, fert6tlenités céljabdl és kdérnyezetiikben is lehetévé
tegyék e miveletek elvégzését. Amennyiben a gép témege, kialakitasa
mas megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz szorosan érintkezve is
elhelyezhetd, vagy olyan szorosan kell a berendezéseket a falhoz

A berendezéseket legaldbb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktél legalabb
50 ocom tavolsagot tartva ajanlott
elhelyezni.
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épiteni, hogy elkerliljik a tisztithatatlan rések kialakulasat.

A falak és a berendezések kozti kisebb réseket tdmiteni sziikséges, és
le kell fedni oly mddon, hogy ellen6rizni lehessen a mdogoéttik
elhelyezked§ terlletet.

Legaldbb havonta egyszer ellendrizni kell allati kartevéktdl vald
mentességiiket.

A hasznalaton kivili berendezéseket tisztitas utdn amennyiben
lehetséges el kell tavolitani a feldolgoz6 terlletrél és kilén helyen,
letakarva kell tarolni.

A berendezéseket az Ujra t6rtén6é hasznalatbavétel el6étt meg kell
tisztitani.

A lepattogzott festést, lakkozast el kell tavolitani, és ki kell javitani.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy szikség szerint
leszerelhetbk, szétszerelhetdk legyenek a hatékony tisztitdshoz.

A berendezések, eszkdzok felllete lehetéség szerint legyen sima,
repedésmentes.

Ha nem lehetséges a hasznalaton kivdili
berendezések eltavolitasa a feldolgozo

terlletrdl, tiszta &llapotuk fenntartasat
takarassal ajanlott megdrizni annak
érdekében, hogy ne valhassanak

fert6zések kiindulasi forrasava.

45.2.

A berendezéseket sziikség szerint az e
rendelet  célkitlzéseinek  teljesitését
biztosito, megfelelé ellen6rz6
berendezésekkel kell ellatni.

A sdripari lUzemekben a pillanatpasztér berendezést hémérséklet-idoé
regisztral6 miszerrel kell ellatni és minden egyes hékezelési folyamat
adatait rogziteni kell. Fontos, hogy a régzitett adat a vonatkozé napi
idére is tartalmazzon utalast, melyet vagy automatikusan régzitenek
vagy a pasztéréz6 kezelje irjon le.

Az alagut paszt6r6zé6 berendezésnél a hoéntarté szakasz kivezetd
szakaszaba egy hdémérséklet-kijelz6, egy hémérséklet-regisztrald és
egy hémérséklet szabalyozd miszert kell beépiteni annak érdekében,
hogy a bedllitott pasztérdzési hémérséklet allandd szinten tartaséat
biztositsak.

A pasztérozés
dokumentalni kell.
Higanyos hémér6é haszndalata nem megengedett és lehetbleg ker(ini
kell az Gveg hémérék hasznalatat is.

A mosas-fertétlenités céljabol mikodtetett CIP-rendszerek legyenek
ellatva megfelelé héfokregiszterrel.

A mérd - szabalyzd eszkdzdk mikdédbképességét és megfelel

hatékonysagat rendszeresen ellenérizni és

A hagyoméanyos erjeszt6 kadaknal
elfogadhaté kézi hémérd hasznalata.

A hémérsékletmérésre szolgal6
eszkdzoket javasolt Ugy megvalasztani,
hogy az osztaskdz dsszhangban legyen a
kivant ~ méréstartomannyal, és a
megengedett toleranciaval. Az osztaskdz
lehetéleg ne legyen 1 C°nal nagyobb és
0,5 C° kildnbség koénnyen becsiilhetd
legyen. Az id6t 1 perces kozzel kell

regisztralni.
Ajanlott az alagut pasztér vizfuvokainak
bedllitasat rendszeresen (minden
karbantartast és tisztitast kdvetben)
ellenérizni.

A paszt6rozés hatékonysagat befolyasolo
hémérsékleti értékeket és az athaladasi
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pontossagat, illetve kalibralt allapotat - kilénds tekintettel a kritikus
szabdlyozasi pontokra - rendszeresen ellenérizni kell, és az el6irt
allapottdl valé eltérés esetén az eszk6zoket Ujra kell kalibralni, vagy
azokat szikség esetén ki kell cserélni és az érintett termékek
megfeleléségét lehetéség szerint Gjra kell ellendrizni.

A mérd - szabdlyzd eszk6zdk Ujrakalibraldsat adott gyakorisaggal el
kell végezni.

sebességet / héntartasi id6t ajanlatos
szabalyozé dokumentumban régziteni.

45.3.
Amennyiben a  berendezések és
tarolotartalyok korrozidjanak

elkerlléséhez vegyi adalékanyagokat kell
alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak
megfeleléen kell alkalmazni.

4.6. Il. melléklet VI. fejezet: Elelmiszer-hulladék kezelése

46.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgytlemlésik elkerllése érdekében a
leheté leggyorsabban el kell tavolitani

azokbol a helyiségekbdl, amelyekben

élelmiszer taldlhaté.

46.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd | A hulladékokat az elGirasoknak megfeleléen, erre a célra kijeldlt | A mos6gépbdl kikerllt nedves cimke

melléktermékeket és egyéb hulladékot
zarhaté széllitétartalyban kell elhelyezni,
kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé
hatosédg elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozds véleményét, hogy mas fajta
szdllitétartaly vagy Kkilrité rendszer is
megfeleld. E szallitétartalyoknak
megfeleld kialakitasuaknak, j6 allapotban
lévéknek, és szilkség esetén kdnnyen
tisztithaténak és fert6tlenithetének Kkell
lennidk.

tarolékban oly médon kell kezelni, hogy fert6zést ne okozhassanak.

A hulladékok tarolasara olyan anyagbdl készilt edényeket, tartalyokat
kell haszndlni, amelyek résmentesek, kénnyen tisztithatdk,
fert6tlenithetdk és jol zarhatok.

A tarolék lehetbleg zart kivitellek legyenek, és kell6 mechanikai
ellendllo képességuk, szilardsaguk legyen a sérilésekkel szemben.

A hulladékok, szennyezett anyagok tarolasara szolgalé tartalyokat
egyértelmli megkllénboztetd jelzéssel kell ellatni és a feldolgoz6
vonaltél lehetbleg tavol kell elhelyezni.

Az Uzemi gyiijtéedények és tarolék tartalmat a termelési Utemnek
megfeleléen lehetéség szerint folyamatosan driteni kell, ill. el kell
szdllitani. Kilrilést kdvetben a gyiijtéedényt és tarolot tisztitani és

taroldsara elfogadhaté zart, mulanyag
szovetbdl készilt ,zsdk” konténer is. E

megtoltott konténereket célszeri
raklapon tarolni a kénnyebb
mozgathatésag és a tarolé terilet

takarithatésaga érdekében.
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fertétleniteni kell.

A szirési folyamat hulladékaként keletkez6 szlrési segédanyagok
(kovaféld és szlrélap) gyljtését, kezelését, az lizem terlletén torténd
tarolasat a koérnyezeti elvarasoknak megfeleléen kell végezni.
Gondoskodni kell az izem terlletérél torténdé mielébbi elszallitadsukrol.

4.6.3.
Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék,
a nem ehetd melléktermékek és egyéb

hulladék tarolasarol és
artalmatlanitasarél. A hulladéktarold
helyeket uUgy kell megtervezni és

Uzemeltetni, hogy azok tisztan tarthatdak,
és szlUkség szerint allatoktol és
kartevéktél mentesek legyenek.

A hulladékgyjté konténerek taroldsara szolgald tertletet a szennyezett
Ovezetben ugy kell elhelyezni, a termelé Uzemi ajtdktdl, nyithatd
ablakoktdl tavol kell kijeldlni, kialakitani.

A hulladékgyiijté konténerek tarolasara szolgalo teriiletet jeldini kell, és
ugy kell elhelyezni, hogy az ne véljon az élelmiszer szennyezésének
forrasava.

A hulladékok gydijtésére szolgald eszkdzdket oly médon kell kialakitani,
vagy olyan jelzéssel kell ellatni, melynek alapjan egyértelmlen
megkuldnbdztethetjik a bennik térolt hulladékokat.

A hulladék gyijtésére és tarolasara hasznalt tarold6 edényzetet
rendszeresen tisztitani, takaritani, és szlikség szerint fert6tleniteni kell.
A kulsé terlleten hasznalt hulladékgy(ijté tartalyokat szikség esetén
zarhat6 fedéllel kell ellatni, és kijeldlt helyen kell elhelyezni.

A hulladékokat az eldirasoknak megfeleléen ugy kell kezelni, hogy
fert6zést ne okozzanak.

A veszélyes hulladékokat elkildnitetten kell tarolni.

A fltbolajat vagy szilard tizel6anyagot, salakot, illetve fiités-
hétermelés soran keletkezd egyéb hulladékot az Gzem feldolgoz6 és
szocidlis részétél elklldnitetten, a szennyezett 6vezetben kell tarolni.
Meg kell akadalyozni allati kartev6k vagy illetéktelenek hozzaférését az
elkllénitett anyagokhoz. A kilsé terlleten hasznalt hulladékgyijtd
tartalyokat lehetéleg j6l zar6d6 fedéllel kell ellatni az éallati kartevék
tavoltartasa érdekében.

A tovabbi feldolgozasra, takarmanyozasra szant melléktermékeket
(malata por, sortorkdly, hulladék-élesztd) kizarélag az erre a célra
létesitett, és feltinben megjeldlt tarolékban a higiéniai elbirasokat
betartva a felhaszndlasi célnak megfeleléen kell kezelni, tarolni és

Ajanlott a hulladékot (papir cimke
hulladékot, a sértlt mianyag palackokat,
az UOveg hulladékot, a fém- és Alu-
dobozokat, és a szlrési hulladékot
(kovafold és sziré kend6), valamint a
kulénbdzd nem veszélyes karbantartasi
hulladékokat szelektiven gydjteni.
Javasolt a kllbnb6z6 szind anyagbdl
készllt selejt palackokat is szelektiven
gydjteni.

A tarolé helyet megfelel6 vizelvezetéssel
célszeri ellatni.

A hulladékok elszallitasat és a
taroléedények  takaritasat célszerii
rendszeresen ellendrizni.

Ajanlott a hulladék szallitasara és
kezelésére kuls6 vallalkozoval szerz6dést
koétni. Ebben célszerl rogziteni a hulladék
elszallitasi gyakorisagat.

Ajanlatos a tovébbi feldolgozasra,
takarmanyozasra szant melléktermékeket
tarolasi kérlilményeit és a kezelési médjat
szabalyozé dokumentumban régziteni.
Ajanlatos a melléktermékek tarol6
tartélyait kitrllésiket kévetéen tisztitani
és fertétleniteni.
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elszallitani.

Gondoskodni  kell az 6sszegy(jtott hulladék telephelyrél térténd
rendszeres és megfelelé gyakorisagu elszallitasarol. Az elszallitast az
eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

A melléktermékek elszdllitdsa tartalykocsiban, illetve ponyvazott és
csepegés-mentes jarmivel térténhet.

464.

Valamennyi hulladékot az e célra
alkalmazott kozOsségi jogszabalyokkal
6sszhangban, higiénikus és
kérnyezetbarat maodon kell

megsemmisiteni, és az nem jelenthet
kbzvetlen vagy koézvetett szennyezd
forrast.

A sorgyartas soran keletkez6 és melléktermékként nem értékesithetd
hulladékok, valamint ~a  hulladéksér  megsemmisitését a
kérnyezetvédelmi elbirasok figyelembe vételével kell végezni.

4.7. ll. melléklet VII. fejezet: Vizellatas

4.7.1.

a) Megfelelé ivoviz-ellatasnak kell
rendelkezésre allnia, amelyet
hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek
szennyez6dése megakadalyozasanak
biztositasahoz sziikséges.

A termékkel, élelmiszerrel kdzvetlenll érintkezésbe kerulé viz csak
emberi fogyasztasra alkalmas ivoviz minéségi lehet, amely megfelel a
mindenkor érvényben 1évé eldirasoknak. Mentesnek kell lennie minden
egészségre karos anyagtol, mikroorganizmustol.

A sOr gyartdsa sordn a termék el6allitdsahoz és a technolégiai
rendszer, valamint a csomagolé eszkdzok tisztitdsahoz és a kdrnyezet
takaritaséra kizarélag ivoviz minéségi vizet, illetve abbdl elékészitett, a
felhaszndalasi célnak megfeleld 0sszetétell vizet szabad hasznalni. A
specidlisan el6készitett viz felelien meg az ivovizre vonatkozd
mikrobiolégiai eléirasoknak.

Az ivoviznek meg kell felelnie a 98/83/K Iranyelv, az emberi
fogyasztasra szolgalé viz minéségérdl, tovabba A 201/2001. (X..25.)
kormany rendeletben foglalt kovetelményeknek.

Amennyiben sajat kutbol térténik a vizfelhaszndldas a viznyeréshez
hat6sagi engedély szikséges.

A vizkivételi mitargyakat az Uzemrésztél megfeleléen elkeritve kell
kialakitani. Ezen mutargyakat és— kdérnyezetiket folyamatosan
rendezett allapotban kell tartani.. A vizszolgaltaté rendszer, a
szivattyuk, a vizakndk épitészeti és miszaki karbantartasat ltemterv

A hélézati viz megfelel6ségét célszerl a

vizszolgaltatoval kotétt  szerzédésben

szabalyozni.

Sajat kitbol térténd vizkivétel

ajanlott, hogy:

= A Kkutfej és a kutcsévek savallo acélbdl
késziljenek;

= A kithaz és a kitakna lehetbleg
csempézett legyen;

= A kuthaz elrendezése olyan legyen,
hogy pangé vizek ne alakulhassanak
ki.

Klérozas

esetén

esetén ajanlott  legalabb
naponta ellendrizni a maradék klor
mennyiségét.

Kiemelt kockazatl Gzemben elfogadhaté
a klérdioxiddal kezelt oblitéviz
alkalmazasa. Ebben az esetben a
hasznalt natrium-klorit és sésav csak az
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szerint kell végezni.
A vizkivételi mltargyak kezelését csak képzett, megfeleld egészségi
igazolassal rendelkezd személy végezheti.

A vizkivételi és kezelési mltargyak terliletén csak az oda beosztottak
tartézkodhatnak.

A vizet kell6 nyoméas alatt és minden miveleti igénynek megfeleld
mennyiségben és hémérsékleten kell biztositani.

A viztarold medencéket a vizhalézat meghibasodasa, javitasa utan,
valamint Uj szakasz beiktatdsa esetén fert6tleniteni kell, amirdl a
termeléuzemeket idében értesiteni kell.

A viz lGzemen bellli tarolasat, tovabbi kezelését, rendeltetési helyre
vald eljuttatasat ugy kell megoldani, hogy a viz minésége ne valtozzon.
A viz Gzemen bellli tarolasa esetén pontosan meg kell hatarozni a
tarolas koérilményeit, a taroldas h6mérsékletét és a maximalis tarolasi
idét.

A vizlagyitok, vizszirdk, elbirasok szerinti mikddését ellendrizni kell,
hogy ne valjanak szennyezédés forrasava.

A hidegviz tarolétartélyok legyenek zartak, illetve fedéllel ellatottak.
Tisztasagukat legaldbb évente ellenérizni kell, és szikség esetén
tisztitani és fertétleniteni kell.

Az Uzemi vizhalézat kialakitasa soran térekedni kell a pangé
cs6vezeték szakaszok kikliszoébdlésére, amelyeket a rendszerbél ki kell
iktatni.

Ivévizet kell haszndlni a tisztalkodashoz, kézmosashoz.

Kerllni kell, hogy az ivéviz haldézatba un. visszaforgatott viz
bejuthasson, ezért a visszaforgatott vizet elkllénitett rendszerben kell
vezetni.

Amennyiben a soérgyar teriletén kilénb6zd minéségl (hideg meleg,
lagy, u.n. elékészitett, visszaforgatott stb.) vizek halézata van kiépitve,
kilénbdz6 szinnel kell azonosithatéva tenni azokat. )

A felhasznalasra kerll6 ivovizet az arra illetékes ANTSZ-szel
egyeztetett mintavételi helyekrdl, meghatarozott gyakorisaggal vett
minték vizsgalata révén rendszeresen, mikrobiolégiai és/ vagy kémiai
Osszetétel szempontjabdl vizsgaltatni kell.
A vizsgélatot évente legaldbb egy

alkalommal akkreditalt

altal
vett)

Orszagos Tisztiféorvosi  Hivatal
engedélyezett  (nyilvantartdsba
termék lehet.

A Na-klorit és a so6sav felhasznalast
javasolt az Uzemnapléban naponta
vezetni és a viz klordioxid tartalmat
meghatarozott idékdzdnként ellendrizni.

Célszerli muiszakonként ellendrizni és
vizben.

Az ivoviz-szolgaltatd rendszer védelmé-
re visszaszivast gatld  szelepeket
célszerl hasznélni.
A vizszolgaltato

érvényes allapotot
ajanlatos késziteni, melyen fel kell
tintetni  a  vizmintavételi  helyeket,
holtvégeket, elagazasokat,
csatlakozasokat, tarol6tartalyokat.

A vizmintavételi hely célszerlen a
vezetékrendszer legutolsé csapja legyen,
hogy a minta az egész Uzem A&llapotat
mutassa.

Amennyiben az ital eléallitasara, gépek,
berendezések tisztitdsara csak lagy vizet

rendszerekrél az
tikrdz6é  tervrajzot

hasznalnak, elégséges a vizkezeld
kimeneti pontjan ellenérizni a lagy viz
mindségét.

Ajanlatos  szinkédot alkalmazni a
vizhal6zatok csdveinek megkulldénbdztetd
jeldlésére.

Célszerli a soOr eléallitasahoz hasznalt
el6kezelt  vizeket is rendszeresen
vizsgalni, és ajanlott minden olyan
esetben is, amikor a vizszolgaltato
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laboratériummal kell elvégezietni. Az eredmenyeket a terlletileg
illetékes ANTSZ-nek meg kell kildeni.

rendszerben fertétlenitést, karbantartast,
javitast végeztek.
A vizszolgéltaté
feldjitasat
végezni.

A vizszolgaltatoval kotott szerzédésben
célszerl szabélyozni, hogy a vezetékes
haldézaton végzett karbantartasrol idében
értesiti az lzemet.

rendszer javitasat,
Uzemterv alapjan célszeri

b) A nem darabolt halaszati termékekhez
tiszta vizet lehet hasznalni.
Tiszta tengervizet lehet haszndlni az
élo kéthéju kagylékhoz,
tiskésbériiekhez, zsakallatokhoz és
tengeri csigadkhoz; a kils6 mosashoz
tiszta vizet is lehet haszndlni. llyen viz
hasznalata esetén ennek ellatashoz

Nem alkalmazhaté

megfeleld  berendezéseknek  kell
rendelkezésre allniuk.
4.7.2.

Amennyiben nem ivlvizet hasznalnak,
példaul tlzoltasra, gbztermelésre,
fagyasztasra és egyéb hasonlé célra,
annak kilénalldé, megfeleléen azonositott
rendszerben kell keringenie. A nem ivéviz
nem érintkezhet, vagy nem folyhat vissza
ivoviz-rendszerekbe.

Bizonyos folyamatokndl, mint pl. a terem hitése, amikor is a viz
minésége nem jelent veszélyt a termék biztonsagara nem ivéviz
min&ségl viz a sor elédllitdsa soran, el6zetes hatésagi engedéllyel
felhasznalhaté. .

Ezen rendszerek egyértelml azonosithatosaga kotelezd és semmi
esetre sem kothetéek dssze az ivoviz haldzattal.

473

A feldolgozasban vagy Osszetevéként
hasznalt (jrahasznositott viz  nem
jelenthet fert6zésveszélyt. Annak az
ivovizzel megegyezd mindségiinek kell
lennie, kivéve, ha a hataskorrel
rendelkez6 hatésag meggy6z6doétt arrdl,

A sorgyartasi folyamatban Ujrahasznositott vizet hasznalni csak olyan
helyen szabad, ahol kizart a termékkel val6 barmely mértéki
keveredés veszélye. (Pl.: rekeszmosas)
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hogy a viz minésége az élelmiszer kész
formajanak egészséges voltara nincs
hatassal.

4.7.4.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlld
vagy azt esetleg szennyezd jeget
ivovizbol kell késziteni, vagy
amennyiben nem darabolt halaszati
termékek hitésére hasznaljdk, tiszta

vizbél. A jeget olyan koériimények koézt
kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek
azt a szennyez86déstdl megdvjak.

Nem alkalmazhaté

4.7.5.

A kdzvetlendl az élelmiszerrel
kapcsolatban hasznalt g6z nem
tartalmazhat olyan anyagot, amely az

Nem alkalmazhaté

egészségre veszélyt jelenthet vagy

varhatéan a termék szennyezddését

eredményezi.

4.7.6. Nem alkalmazhat6
Amennyiben Iégmentesen zart

tarolétartalypban  levé  élelmiszerekre

hékezelést alkalmaznak, biztositani kell,
hogy a hékezelés utan a tarolétartalyok
hitésére hasznalt viz ne jelentsen fert6z6
forrast az élelmiszerre nézve.

4.8. Il. melléklet VIIl. fejezet: Személyi higiénia

4.38.1.

Minden személy, aki az élelmiszerrel
érintkezd terlileten dolgozik, koteles
magas foku személyi higiéniat fenntartani
és megfeleld, tiszta dltdzetet, és szilkség
szerint védéodltdzetet viselni.

A személyi higiénidhoz szikséges személyi és targyi feltételek
biztositdsa a vezetés feladata.

A személyi higiénia kdvetelményeit
utasitasban/szabalyzatban kell rogziteni.
A sorgyar termeld (zemrészeiben tartézkodd minden személynek a
vallalat &ltal elirt és biztositott megfeleld védéruhat és fejfed6t kell

és betartand6 szabdlyait

A védéruha lehet&ség szerint hosszu ujjd,
de legalabb kényékig éré legyen (ujjatlan
nem lehet).

A védbéruhazaton lehetéség szerint ne
legyen kilsd zseb, és gomb helyett kétés,
patentos, vagy tépdzaras rdgzitéssel
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viselnie.

A termelBhelyiségben az oda beosztott és az ellenérzést végzé
dolgozok tartézkodhatnak. A dolgozdk munkahelyiket csak engedéllyel
hagyhatjak el.

A latogatéknak el6zetesen engedélyt kell kérni a termelShelyiségbe
torténd belépésre és kisérdrdl a véllalat koteles, gondoskodni.

Az idegenek és a latogatok kotelesek betartani a véllalat altal el&irt
személyi higiéniai szabalyokat.

A karbantartok, latogatok, az Uzem vezet6sége vagy barki, aki a
kiemelt kockazatu termel6izem terlletére belép, koteles a védéruha és
fejfedd hasznélatara.

Az 06ltéz6ben a személyes ruhakat at kell cserélni védéruhara. A
védéruha a fejfeddvel, és ahol sziikséges, a specidlis l1abbelivel egyltt
a célnak megfelel6 szinl és tiszta legyen, birja a rendszeres mosast -
fert6tlenitést.

Mindenkinek, aki élelmiszer-feldolgozé terlletre 1ép, vagy élelmiszerrel
dolgozik kotelez6 a rendszeres kézmosas és fert6tlenités meleg
folydvizzel és az erre a célra biztositott kézmosdszerrel. Kéztérléshez
egyszer hasznalatos kéztorl6t, vagy kézszaritét kell biztositani.

A kézmosas kotelezé:

= a munka megkezdése el6tt,

= amunkaba valé visszatéréskor,

» a WC haszndlata utan azonnal, illetve

* minden alkalommal, amikor a kéz szennyez&dhetett.

Ha a személyzet |étszama miatt szilkséges a szennyezett dvezetbdl a
tiszta Ovezetbe valé atkézlekedés, akkor megfelels feltételeket kell
biztositani a kézmosashoz - fert6tlenitéshez és ahol szlkséges
véddruhavaltashoz.

A dolgozdknak rendszeresen kell tisztélkodni, zuhanyozni, hajat mosni.
A kormoket réviden és tisztan kell tartani. Tilos a kdérém, orr, fil
piszkalasa, kéromlakk hasznalata.

Tilos karora, gydr(, egyéb ékszer viselése.
Kiemelt kockazati Uzemrészekben a hajat,
kendével, sapkaval, haléval.

szakallt takarni kell

legyen ellatva.

Célszeri a kilonbdzd bvezetekben
dolgozok részére megkulénbdztetd szind
munka- illetve védéruhdzatot biztositani.
A latogaték a véddruhat utcai ruhazatuk
felett viselhetik.

A védéruhak
tisztitasarol
gondoskodni.
Kézmosaésra felsz6lité feliratokat célszeri
feltind helyeken elhelyezni.

Javasolt a kéztisztitas hatékonysagat
szuroprobaszerien ellendrizni.

rendszeres mosasarol,
gjanlott a  vallalatnak
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Etkezni és dohanyozni csak az arra kijeldlt helyen szabad.

48.2.

Nem  kezelhet élelmiszereket, és
semmilyen minéségben nem léphet be
egyetlen, élelmiszerek kezelésére
szolgalo terlletre sem olyan személy, aki
élelmiszerek Utjan valdszinileg atvihetd
betegségben szenved, vagy annak
hordozéja, vagy példaul elfert6z6dott
sebe, bérfertézése, gennyes sebe vagy
hasmenése van, amennyiben a kézvetlen
vagy kozvetett fertézés veszélye fennall.
Az ily modon érintett és élelmiszeripari
véllalkozdsban alkalmazott, és az
élelmiszerrel valdszinilleg érintkezésbe
keril6 barmely személynek azonnal
jelentenie  kell az  élelmiszeripari
vallalkozé felé betegségét vagy a
tineteket, illetve lehetéség szerint azok
okat.

Alapvet6é kdvetelmény, hogy ital el6éllitdsaval csak egészséges ember

foglalkozhat. A dolgozé egészségi allapota felelen meg a

munkavégzés kdévetelményeinek.

Minden U] belépd dolgozénak a munkaviszony létesitése el6tt elézetes

személyi higiénés alkalmassagi vizsgalaton kell részt vennie, amelynek

az egészségi allapot altalanos alkalmasséagi vizsgalatan kival, ki kell

terjednie tldésziirs-, bérgydgyaszati, esetenként egyéb specidlis (pl.

széklet) vizsgalatra.

Minden 0] belép6 dolgozénak ,Egészséglgyi nyilatkozat és vizsgalati

adatok” c. formalapot kell kitdltenie.

A régi dolgozok az Egészséglgyi kdnyvvel és a csatolt vizsgalati

eredményekkel igazolhatjak egészséguigyi allapotukat.

El6 kell irni a dolgozdknak, hogy jelentsék, ha az élelmiszerrel

terjeszthet® betegségben szenvednek vagy annak a tlineteit, észlelik.

A gyogyult llapot orvosi igazolassal fogadhaté el.

A dolgozoénak soron kivili alkalmassagi vizsgalatra kell jelentkezni, és

ezt jelenteni kell a vezetbknek, ha az aldbbi megbetegedéseket és

sérliléseket tapasztalja magan, vagy vele egyutt él6 csaladtagjan:

» sargasag, hasmenés, hanyas, laz,

= Dborkiltés, egyéb bérelvaltozds (a legkisebb bérgennyesedés,
sériilés, stb. is). A sérlléseket tiszta, vizalld kbtéssel, sebtapasszal

_ kell lefedni. A kétést rendszeresen cserélni kell.

Elelmiszer altal kdzvetitheté betegségekben szenvedd vagy azokkal

fert6zo6tt személyek nem Iéphetnek be az lizemi terlletre, mindaddig,

amig fennall annak a veszélye, hogy szennyezhetik a terméket. Ezt az

el6irast a sérgyarakban irasban is rogziteni kell.

Javasolt, hogy a dolgozék amennyiben
kézegészséglgyileg veszélyes orszagba
utaznak, jelentsék be azt vezet8iknek.
Minden latogat6tdl ajanlott nyilatkozatot
kérni egészségugyi allapotarél. (Nem
szenved fert6zéses megbetegedésben.)
A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetéleg kerulni kell
a termel6 Gzemekben. llyen esetekben jo
megoldas az un. latogaté folyoso.
Célszerit a dolgozok  kdzlekedési
Utvonalait ugy kell kialakitani, hogy az ne
okozzon atszennyezddési veszélyt.

4.9. ll. melléklet IX. fejezet: Az élelmiszer

ekre alkalmazando rendelkezések

49.1.

Az élelmiszeripari véllalkoz6 nem vehet
at él6 allatokon kivdl olyan nyersanyagot
vagy OsszetevOket, vagy a termékek

A sorgyartashoz felhasznélandé alap-, segéd - és csomagolé anyagok
minéségére vonatkozban el6irasokat (specifikaciokat) kell késziteni a
jogszabalyokban és a technoldgiai kdvetelmények altal megkivant

feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen

elvarasok figyelembe vételével.
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mas anyagot, amelyrél tudott vagy
alaposan feltételezhet, hogy
parazitakkal, kérokozé

mikroorganizmusokkal, illetve mérgezé,

bomlé vagy idegen anyagokkal oly
mértékben  szennyezett, hogy a
késztermék még az élelmiszeripari

vallalkozé altal higiénikusan alkalmazott
valogatas és/vagy  készit6  vagy
feldolgoz6 eljarasok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

A sbr, valamint a sOrf6z6viz el6allitasa soran csak engedélyezett és
eléirt tisztasagu adalék- és technolégiai segédanyagokat szabad
felhaszndlni.

Az alapanyagok atvételekor szemrevételezéssel és érzékszervi
vizsgalattal kell meggy6zddni arrél, hogy nem tartalmaz fert6zétt vagy
idegen anyagot, izt és szagot a szallitmany. Hibés tétel esetén az
atvételt le kell &llitani.

49.2.

A valamely élelmiszeripari véllalkozasban
tarolt  nyersanyagokat és  minden
Osszetevét megfelelé kortlmények kozt
kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyezddésiiket el lehessen kerdlni.

A sorgyartd6  Uzemekben a termelés  folyamatossaganak
kiszolgalasahoz megfelel® raktarakat és tarold helyeket kell tervezni és
kialakitani kalén-kalén

» az alapanyagok,

az adalékanyagok,

a segédanyagok,

a csomagoldéanyagok,

a tisztito- és fertétlenitészerek,

a takarit6 eszk6zok és

» akésztermékek tarolasara.

A raktarozas kérilményeit kbzlekedési és tarolasi rendet ugy kell
kialakitani, hogy az adott anyagot, terméket, eszkézt megoévjak a
sérlléstdl és minden kéros elvaltozastél, minéségromlastol, ragcsalok
és rovarok, mikroorganizmusok, valamint vegyszerek altal okozott
szennyez6déstél.

A tarold helyek, raktarak vilagitasara olyan megoldast kell alkalmazni,
amely az Givegszennyezddést kizarja.

Raktarozési terekben folyamatosan biztositani kell a higiénikus
korilményeket, gondoskodni kell azok rendszeres takaritasarol,
karbantartasarodl, a keletkezé hulladékok, hasznélaton kivili eszkdzok,
rakodolapok eltavolitasarol, a kartevok kizarasarol.

Az alap-, segéd- és adalékanyagok tarolasa silékban (malata,
kukoricadara), zsakokban (malata, sziirési segédanyag), fém és karton

Az Omlesztett aru atvétele a fogado
tartédlyba lehetbleg zart rendszerben
térténjen.

A feldolgoz6 teriileteken tarolt anyagok
mennyiségét a leheté legalacsonyabb
szinten ajanlott tartani, és elsésorban az

adott napon, vagy miszakban
felhasznélasra kertlé anyagokra
korlatozni.

A csomagolt anyagok raktari tarolasanal
a fa eszkdzok (racs, raklap) alkalmazasa
elfogadhaté, amennyiben nem
veszélyezteti a termék
élelmiszerbiztonsagat.
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dobozban  (komlékivonat), tartalyokban (savak, mos4- és
fert6tlenitészerek) olyan jél szell6z6, pormentes, higiénikus és szilkség
esetén hlthet6 helyen térténjen, ahol a romlas és a szennyezddés
veszélye minimalis, és biztosithaté, hogy az anyagok megdrzik
min6séguket a feltlintetett id6pontig.

Alap- és segédanyagokat az id6jaras viszontagsagaitol védelmet
nyujtod, szilard padozatu helyen, vagy zart épuletben kell atvenni, ill.
tarolni. Az atmeneti tarolas soran olyan korilményeket kell biztositani,
hogy mindségi romlas, szennyez&dés, fert6z6dés ne kdvetkezhessen
be.

Az alapanyag (malata) raktarak és silok helyiségben csak
portalanitassal (porszivd) szabad takaritani, viz alkalmazasat el kell
kerllIni. Vizzel térténé takaritast és fertétlenitést, fert6tlenité meszelést,
csak a raktar teljes kipakolasakor szabad végezni. A fellletek teljes
szaradasanak biztositdsat kdvetéen lehet Ujra betérolni.

A silot jol takarithato és fertStlenithetd burkolattal ellatott tertileten kell
elhelyezni. Ugy kell szigetelni, hogy viz ne kerlilhessen bele. Legyen
maradéktalanul kiuritheté és fertdtlenithet6. A rovar kartevok elleni
fertétlenitést rendszeresen kell végezni engedélyezett szerrel.
Gondoskodni kell a hatasidét kévetd megfeleld mértéki szellztetésrol.
Rovarfertézés megakadalyozasa gazositassal, el6irasoknak megfelelé
engedéllyel rendelkez6 alvallalkozéval végeztethetd.

A sil6 épllet és a sil6 celldk allapotat rendszeresen ellendrizni kell, és a
rendszeres takaritasrél, portalanitdsrél gondoskodni kell.

Az adalékanyagok, tarolasa jol takarithatd klldn raktarhelyiségben
vagy elkllonitett raktarrészben torténjen. Az anyagokat sajat
csomagolasukban, feliratozva kell tarolni polcokon vagy raklapon. A
megfeleld takarithatésdg érdekében kdzvetlenll a padozaton semmit
sem szabad tarolni.

A csomagol6 anyagokat lehetéség szerint az élelmiszer feldolgozdsara
hasznalt helyiségeken kivil kell tarolni.

A csomagolé anyagok tarolé helyeit azok tulajdonsagainak és a
késztermékre gyakorolt hatasuknak megfeleléen kell kialakitani. A
higiénikus, illetve megfelel6 védé csomagolast a széllitasi
szerz6désekben régziteni kell.
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A csomagoléanyagok taroldsara hasznalt helyiségeket tisztan,
megfeleléen karbantartott allapotban kell tartani, védeni kell az allati
kartevoktél. A raktarban olyan arukezelési rendet kell kialakitani, amely
megel6zi az aru csomagolasanak sériilését.

A tarol6 és anyagmozgaté eszkdzdket folyamatosan tisztan kell tartani.
Zart raktarakban kell tarolni a korona- és csavarzarat, a cimkéket, a
gyljtécsomagolashoz haszndlt papir és miianyag csomagolészereket;
Fedett helyen tarolhatdk az egyszer haszndlatos csomagold eszkdzok
(doboz, palack), amennyiben a rakat csomagolasa kellé védelmet nyujt
a tarolas alatti barmilyen szennyezédés ellen.

A forgalombdl id6legesen kivont sérdshordokat
allapotban szabad letarolni.

A tisztitd- és fert6tlenitészerek raktarait a kdérnyezet- és munkavedelmi
eléirasok figyelembevételével kell kialakitani, és gondoskodni kell az
illetéktelenek hozzaférésének megakadalyozasardl.

A raktarozasi hémérsékletet rendszeresen mérni és dokumentalni kell.
A késztermék raktarak kiadé rampaja fedett legyen.

A visszaru szennyez8dés forrasa lehet, ezért elkiildnitve kell tarolni.
Meg kell elézni a visszarus és tiszta gongydleg atvevé helyrdl a
szennyez6dés tovabbterjedését az izem tdbbi helyiségébe.

Az ajtoknak jol zar6ddéknak kell lennitk. Nyitva tartasukat minimalisra
kell csOkkenteni.

(KEG) mosott

Eplletek, raktarak kialakitdsdndl minden olyan helyen, ahol
csOéattorések taldlhaték, tomitéssel kell megakadalyozni az A&llati
kartev6k bejutdsat. A nyithat6 ablakokat, szell6zényilasokat

védéhaloval kell ellatni. A csatornanyilasokra peremes bizelzarét kell
tenni.

Az épuleteknél, raktarakban megfelel6 rend és tisztasag révén
torekedni kell a kéartevéknek életteret add elhanyagolt terlletek
csOkkentésére.

A szell6zd rendszerek beszivé és kivezetd csonkjait el kell latni allati
kartevék behatolasa elleni védelmet biztositd eszkdzdkkel.

Nyitott helyen tarolhatok a visszatér®

gbngydlegek, azonban tartés tarolas
esetén célszeri megfelelé takarasrél
gondoskodni  szétfagyas, illetve a

napsutés okozta karosodas kivédése
érdekében.

4.9.3.
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Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas
és a forgalmazas minden szakaszdban
o6vni kell barmilyen szennyez6déstdl,
amely az élelmiszert emberi fogyasztasra
alkalmatlanna, az egészségre artalmassa
vagy olyan médon szennyezetté teheti,
hogy az eléallt allapotban ésszeritlen
volna fogyasztasat elvarni.

A gyartéberendezéseket oly médon kell (zemeltetni és karbantartani,
hogy minimalisra csdkkentsék a termék szennyezésének kockazatat.

A szlir6ket rendszeresen tisztitani, épségiiket rendszeresen ellendrizni
kell.

Az alapanyagok atvételekor, felhaszndlasakor kiszérédott anyagot
hulladékként kell kezelni, és a padozatra hullott po6t-, illetve
segédanyagokat tilos a termelés soran Gjra felhasznaini.

Gondoskodni kell az alap- és segédanyag tarolo- és kimérd helyek
pormentességérél, a malatarendszerben |évé garatok, csémagnesek
tisztasagarol, valamint utébbiak mikddéképességerdl.

A termék elbdllitasanak egyes fazisaiban, beleértve a tisztitasi és
fertétlenitési folyamatokat is, rendszeres vizsgalatokat (fizikai,
érzékszervi, kémiai és mikrobiolégiai) kell végezni az esetleges
szennyez6dés, fert6zdédés idében térténd felfedezése érdekében.

A technolégiai és termék specifikaciokban lefektetett paraméterektdl
valé eltérés esetén a termék csak engedélyezést kdvetéen haladhat
tovabb a gyartasi folyamatban. Az engedélyezés soran meg kell
hatarozni a szikséges intézkedést, majd el kell végezni a hibajavito és
megelézé  intézkedéseket, és gondoskodni kell a megfelel
dokumentalasrdl is.

Fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott félkész vagy készterméket a
lehet6 legrovidebb idén belll meg kell semmisiteni.

Ujra feldolgozés a sor elééllitdsa sordn nem megengedett.

Sérllt palackokat nem szabad felhasznalni.

Térés esetén a termelést azonnal le kell allitani, a szennyezett
terméket vagy azt a terméket, amelynek szennyez8dése nem zarhato
ki, el kell kGléniteni. és gondoskodni kell arrél, hogy az ne kerllhessen
a fogyasztohoz, hacsak artalmatlansagat nem sikerGlt minden kétséget
kizarban bizonyitani.

Célszeri nyilvantartast vezetni a termeld
Uzemrészekben a termékkel esetlegesen
kapcsolatba keriil§ tveg vagy térékeny
keramia targyrél. Javasolt ezek épségét,

iletve a megel6zé  intézkedések
megfelelé  mikédését rendszeresen
ellenérizni.

Célszerl a torékeny fellleteken végzett
minden  karbantartast, térést, vagy

eseményt dokumentalni.

A kritikus pontokon, ahol sziikséges és
megvaldsithatd, rendszerbe épitett
detektald, regisztrald, szabalyozé és jelz6
készllékeket célszerl alkalmazni.

494.

Megfelelé eljardsokat kell bevezetni a
kartevék elleni védekezésre. Megfelelé
eljarasokat  kell  bevezetni  annak
megakadalyozasara, hogy a haziallatok
élelmiszerek elBallitdsara, kezelésére

Az allati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6 jellegl, és a
védekezésnek legyen része a létesitmények felligyeleti és megfigyelési
rendszere egy hatékony dokumentalasi rendszerrel egyitt. Az izemelés
soran folyamatosan figyelni kell a kartevok esetleges jelenlétét, ill. a
jelenlétiikre utalé nyomokat, jelenségeket.
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vagy taroldsara haszndlt helyiségekbe

bejussanak  (vagy, amennyiben a
hataskorrel rendelkezd hatésag ezt
kulénleges  esetekben  engedélyezi,

annak megakadélyozésara, hogy az ilyen
bejutas szennyezédéshez vezessen).

A kartevdk elleni védekezést Ugy kell kialakitani, hogy alkalmazkodjon az
Uzem sajatossagaihoz és azt az Gzem kérnyezetére is ki kell terjeszteni.

A kartevék elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat részeként, irott
szabdlyozas alapjan, rendszeresen, tervezett program szerint (pl.:
kartevéirtasi program, kartevdirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell
végezni, melyben meg kell hatarozni az lzemeltetd és a kivitelezd
felelésségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhaté irtészereket és
eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai Kdzpont altal idészakosan
kiadott mindenkor hatalyos , Tajékoztatdé az engedélyezett irtdszerekrol
€s az egészséglgyi kartevék elleni védekezés szakmai iranyelveirdl”
tartalmazza, melynek alkalmazésa vonatkoz6 jogszabélyok értelmében
kotelez8, s melytdl eltérni nem szababd.

Az allati kartevék elleni hatékony védekezésért
élelmiszervallalkozas vezetése a felelds.

az

Az Gzem kilsé kérnyezetét Ggy kell kialakitani, hogy az megnehezitse az
allati kartevok bejutasat, megtelepedését, elszaporodasat.

Az épuleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban kell tartani, hogy
az akadalyozza meg az allati kartevok bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszarékat, kapukat megfelel6 védelemmel
kell ellatni és gy kell izemeltetni, hogy megnehezitsék az allati kartevék
bejutasat.

Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6 rendszerek beszivéd
és kivezet6 csonkjait el kell latni a masz6 és repllé rovarkartevék
behatolasa elleni védelmet biztositd eszkdzdkkel (rovarhald, légzsilip,
stb.).

A repllé rovarok elleni védekezésll a zsilipeknél, bejaratoknal és az

Ajanlott hogy a kartevék elleni védekezési
szabdlyozas tartalmazza:

e Azon éllati kartevék megnevezését,
amikre a védelmi szabalyozas
vonatkozik.

e A védekezésbe bevont Gzemi, adott
esetben az Uzemen Kkivili teriiletek
helyét, kiterjedéseét.

e Az allati kartevék elleni védelemért
felel6s személyek nevét,
elérhetdségét.

e Az dllati kartevék elleni védekezés
eljarasait:

- A megel6zés modszereit;

- A Kkartevbk megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
mobdszereket;

- AKkartevGirtds modszereit.

e A kartevéirtast koveté takaritas
rendjét.

A dokumentélas rendjét.
A szlkséges oktatas, tajékoztatas
modjat.

Ajanlott a kerités labazatat legalabb 30-50
cm magasra épiteni.

Az éplletek kuls6falai  koértl  célszer(
legalabb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen tartott kavicsagyat
kiépiteni. A kbzcsatorna csatlakozasi
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Uzemekben rovarcsapdékat kell felszerelni lehetéleg a kilvilagra nyil6
ajtok kdzelében belllre gy, hogy azok fénye kiviilrél ne legyen lathato.
A rovarcsapdakat allandéan mikddtetni kell, és gondoskodni kell
szikség szerinti tisztitdsukrdl és karbantartasukrol.

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan élelmiszerektdl,
alapanyagoktél olyan tavolsagra kell elhelyezni, hogy az esetlegesen
lehull6 rovaroktél, rovarmaradvanyoktol a szennyezddés elkerilheté
legyen. A rovarcsapdakat nem szabad kdzvetlendl a termelési vonalak
felett. Elhelyezni.

Mind az épiletekben, mind a kulls6 Uzemi terlileteken a megfeleld
miszaki allapot és kérnyezeti rend, tisztasag fenntartasaval meg kell
neheziteni az allati kartev6k megtelepedését el6segité buvohelyek
kialakulasat.

A fal- és padléfelliletek, szerkezeti elemek, berendezések kialakitasanal,
elhelyezésénél el kell kerllni a takarithatatlan holt terek, Uregek,
viztocsak kialakulasat.

Epuletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen, ahol falattérések
(pl.: cs6-, elektromos vezeték, csatornanyiladsok stb.) talalhatok,
megfelelé zarassal, tomitéssel kell megakadalyozni az &llati kartevék
bejutasat.

A beérkezé anyagokat, szallitdjarmiiveket és tarolt anyagokat at kell
vizsgalni, hogy mentesek-e az allati kartevoktol.

Az élelmiszervéllalkozdsoknak miikodésiik sordn folyamatosan figyelni kell a
kartevok esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétiikre utalé nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megeléz0 eljardsok nem vezettek eredményre, és
a kartevok jelenlétére utalé nyomok észlelése, illetve az ellendrzd feliigyeleti
rendszer jelzése azt indokolja, a bejutott, megtelepedett kartevok kiirtdsardl
gondoskodni kell.

Kartevéirtasra kizarélag az egészséglgyi és készletkartevek irtasara
engedélyezett irtoszerek és moddszerek alkalmazhaték. A kartevéirtast

pontjaindl  olyan  eszkdézt  célszeri
beépiteni, ami  megakadélyozza a
kartevék, els6sorban a  patkanyok

bejutasat. A falfellletek szinezésénél és a
mesterséges vilagitas tervezésénél
célszeril kerllni a repulé rovarokat vonzé
szinek alkalmazaséat.

A csomagolatlan élelmiszerek
kérnyezetében ajanlott a ragasztdlapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megel6zési eljardsok
csalétekallomasokbdl
védogyliriik telepitése, az
kerités mellett.
A ragcsalok elleni védelem érdekében,
ahol arra a miszaki feltételek lehetéséget
adnak harom védelmi vonalat célszerii
kialakitani:
1. A kerités mellett.
2. Az épiiletek hatarol6 falaindl
(ajtok, kapuk, kapucsoportok,
falattorések koriil kiillonos

figyelemmel).
3. A csomagolatlan élelmiszert
tartalmaz6 épiileteken beliil.
Célszerili a védelmi z6énakat folyamatosan
Uzemeltetni és rendszeresen (legalabb
negyedévente) ellendrizni, tisztitani és friss
csalétekkel feltdlteni.

részét képezheti a
1étesitett kiilsé
épiiletek koriil és a

nem
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kizar6lag a jogszabalyokban meghatarozott szakképesitésii személy
végezhet.

irtoszereket, csak zarhat6
csalétekallomasokon szabad

A ragcséléirtasra  engedélyezett
szerelvényekben (doboz, lada), un.
kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével kell ellatni, ami
tartalmazza a szerelvény azonositasara szolgalé sorszamot, az irtészer
hatasmaodjat és annak ellenszerét, a kihelyezd nevét és elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg kell jeldIni és azt
az Uzem helyszinrajzan is régziteni kell.
irtdszermentes

Csomagolatlan élelmiszerek kornyezetében, csak

ragcsaléirtd technoldgiak alkalmazhatok.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet kijuttatni,
ezért az irtészeres kezelések megkezdése elétt a kezelend6 terlleteket
ki kell takaritani.

A rovarirtas idején a technologiai terlleten csomagolatlan alapanyag,
csomagoléanyag, élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos lefedésiikrél gondoskodni kell.

A rovarirtdst kbvetéen az irtdészer hatésidejének kivarasa utan, a
termelés megkezdése el6tt a szikséges takaritasrol, a takaritasi
eléirasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

A Kkartevok elleni védekezési tevékenységet dokumentdlni kell dgy, hogy abbdl
nyomon kovethetd legyen az tizem mindenkori kartevo-fertézottségi dllapota, és
a védekezés céljat szolgdlé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartev6 mentesitési
meghatarozni

programban kell

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a kartevbk megjelenésének
ellenérzésére objektiv mérési adatokkal
szolgaldé monitoring rendszert ajanlott
telepiteni és azt folyamatosan tGizemeltetni,
és az Uzem sajatossagainak megfeleld
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal ellendrizni.

A kartevék jelenlétének  mérésére,
kilénésen azokon az Uzemi terlleteken,

ahol az irtdbszerek hasznalata nem
kivanatos, irtészert nem tartalmazo
eszk6zoOket  (fajspecifikus,  ragasztés,
elektromos, vagy kombinalt

rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-befogd
ragcsalécsapdakat célszerl  hasznalni,
melyek kelléen érzékenyek a kartevd
észlelésére, és lehetéleg
megakadalyozzak annak tovabbterjedését.
Az  irtészermentes = mérdkockak s
alkalmasak a ragcsalo-fertézottség
mérésére, de nem alkalmasak a kartevd
lokalizalasara.

A Kkéartevé-mentesitést ajanlott szakképzett
jogositvannyal rendelkezd, alvallalkozéval
elvégeztetni.

A ragcsalbirtds soran célszeri a nem
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szO6rodd  tipusu  irtdszerformulécidkat
alkalmazni.

Ajanlott a takaritdsi utasitisban szabdlyozni a
rovarirtas utani takaritds rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyzokényv, feljegyzés,
stb.), célszerlien tartalmazzak mind a
rendszeres ellenérzések, mind a rendkivili
kezelések jellemzd adatait, mint:
- atevékenység megnevezését,
- annak helyét,
- idejét,
- modszerét,
- az alkalmazott irtészerek
megnevezeseét,
- atevékenységet végzok nevét,
szakképzettségét, alairasat,
- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,
- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag
javitasara.

Célszerii a dokumentumok koz6tt tartani a
kivitelez6 szakképzettségét, jogosultsagat
igazolé iratok masolatat és a felhasznalt
irtdszerek biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziallatokat (kutya, macska)
tartani a telephelyen. A haziallatok
el6fordulasa a telephelyen belll csak a
tiszta 6vezeten kivil toleralhaté

GHP-96

Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2




48/78

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK
Rendelet Il. mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

495.

Az olyan nyersanyagokat, dsszetevéket,
kbztes termékeket és késztermékeket,
amelyeken koérokoz6 mikroorganizmusok
elszaporodasa vagy méreganyagok
keletkezése varhat6 nem lehet olyan
hémérsékleten tartani, amely
egészsegligyi kockazatot jelenthet.

A hitési lancot nem lehet megszakitani.
Ugyanakkor az élelmiszerek
elékészitése, szdllitasa, tarolasa,
arusitasra kihelyezése és kiszolgalasa
alatt végzett kezelés gyakorlati

szempontjainak figyelembevétele
érdekében korlatozott id6szakokra
engedélyezett a hémérséklet
szabalyozottsaganak hianya,

amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek el6allitdsat,
kezelését és véddcsomagolasat végzé
élelmiszeripari vallalkozasoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok
elklénitett tarolasahoz elegendéen nagy,
megfelelé helyiségekkel, és elegendd,
kalénallo, hatott raktarral kell
rendelkeznilk.

Nem alkalmazhaté.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony
hémeérsékleten tartjdk vagy szolgéljék fel,
azokat a hoékezelési folyamatot, vagy
amennyiben nem végeznek hékezelést, a
végs® készitési szakaszt kdvetben a

Nem alkalmazhaté
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lehetd leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiteni, hogy az az
egészségre nézve ne eredményezzen
kockazatot.

49.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell
elvégezni, hogy az élelmiszerben a
kérokozé mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok
képz6désének kockazata a legkisebbre
csokkenjen.

A kiolvasztds sordn az élelmiszereket
olyan hémérsékletnek kell  kitenni,
amelyek az egészségre nézve nem
eredményeznek kockazatot. Amennyiben
a kiolvasztasi folyamatbdl szarmazé
elfolyé folyadék kockazatot jelenthet az
egészsegre, azt megfeleléen el kell
vezetni.

A kiolvasztast kévetéen az élelmiszert
ugy kell kezelni, hogy az a lehetd
legkisebbre csbkkentse a kérokozé
mikroorganizmusok szaporodasanak
vagy a méreganyagok képzédésének
kockazatat.

Nem alkalmazhaté

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehetd
anyagokat, beleértve az allati takarméanyt,
megfeleléen cimkézni kell, és elkilbnitett,
biztonsagos tarolétartalyban kell tarolni.

A fogyasztasra alkalmatlan anyagokat megfeleléen jeldlni kell, és
fizikailag el kell kiléniteni a fogyasztasra alkalmas termékektél és
anyagoktol.

» A mérgezd hatast anyagok elkildnitett tarolasara a vonatkozo
eléirasoknak megfeleld raktart kell biztositani. A raktar nem allhat
kozvetlen kapcsolatban termel&helyiségekkel.

» Az olyan anyagok tarolasara, amely szennyez6édést vagy fert6zést
okozhat, a szennyezett Gvezetben megfelel6 méretli, résmentes
(folyadékot at nem ereszt6) zart, kbnnyen és teljesen Kkilrithet6,
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tisztithaté és fertétlenithets, feltind jeldlésh tartalyt, karmentét,
csatornalefolydval nem rendelkezé helyiséget kell biztositani, a
veszélyes anyagok tarolasara vonatkozé mindenkori el6irasoknak

megfeleléen.
» Alkalmazasuk, felhaszndldsuk sordn a Biztonsagi Adatlapok
informaciéi az irdnyaddk, az abban foglaltak oktatasa,

dokumentalasa a felhaszndlds el6tt, a tovabbiakban pedig az
ismétl6dd oktatédsokon kételezé.

4.10. Il melléklet X. fejezet: Az élelmiszer

ek egyedi csomagolasara és gytijtécsomagolasara alkalmazando rendelkezések

4.10.1.
Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz
és  gyljtécsomagolasahoz  hasznélt
anyagok nem jelenthetnek szennyezé
forrast.

A sOr toltésére kizardlag olyan anyagok hasznalhatdék, amelyekbdl

rendeltetésszeri felhasznaldsuk soran:

» az egészségre artalmas mennyiségben nem kerlinek at anyagok a
termékbe,

= az atkerllt anyagok nem okozzak az ital kedvezétlen elvaltozasat,
bioldgiai értékének romlasat.

A sorrel érintkez6 csomagolé anyagokat csak élelmiszeripari

felhasznalasukat igazol6 dokumentum birtokdban szabad felhasznalni.

A sbr csomagolasara hasznalt palackokat, dobozokat tilos mas célra

hasznalni.

Megkuldnbdztetett gondossaggal kell eljarni, ha a csomagolé anyag

(Pl.: doboz, dobozteté, korona- és csavarzar) olyan tulajdonsaggal

rendelkezik, amely befolyasolhatja az élelmiszer biztonségot.

A sor el6allitasa soran csak engedélyezett, és eldirasoknak megfeleld,

ép, tiszta, mikrobiologiai szennyez&déstél, egészségre artalmas

anyagtél mentes élelmiszer-csomagoléanyagot szabad felhasznalni.

A csomagoléanyagok beérkezéskor ellenérizni kell azok idegen

anyagoktoél, pl. rovaroktdl valé mentességét. Biztositani kell, hogy a

csomagoléanyagok az lzemben nem szennyez6dnek idegen

anyagokkal. Ennek eszkdze a megfeleld csomagolas, készletforgas és

az altaldnos lizemi higiénia.

Ajanlott megkérni a gyarté nyilatkozatat
arra nézve, hogy a csomagol6 anyag /
eszk6z egészségkarositd anyagot nem
tartalmaz. A gyarté ennek tényét igazolja
valamely, az Eurdpai Kézdsség teriiletén
mikodé  akkreditalt  szaklaboratérium
vizsgalati tanusitvanyaval.

Ajanlott a beszallitoi szerzédésben kitérni
a csomagolas modjara, mely hivatott a
csomagolé  anyagot megvédeni a
szdllitas és tarolas alatti
szennyez6déstdl, minéségromlastol.

4.10.2.
Az egyedi csomagolashoz hasznalt
anyagokat ugy kell tarolni, hogy a

A csomagoléanyagok kezelése és tarolasa soran kilénds gondot kell
forditani minden sérllés megel6zésére, leginkabb azokra, melyek

szennyez6édés veszélyének ne legyenek

hatranyosan befolyasolhatjak késébbi felhasznalasat és a zaras

flakont / Alu-
fel az ital
azok gydijté

Amennyiben mianyag
dobozt  hasznalnak
csomagolasara, ajanlott
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kitéve.

minéségét.

A csomagoléanyagok raktari kezelése, mozgatasa, tovabbitdsa legyen
helyesen megtervezve Ugy, hogy a csomagol6anyag ne karosodjon.

A csomagoldanyagok részére tiszta és szaraz tarolasi kérilményeket
kell biztositani. Mindig zart raktarban vagy legaldbb félig fedett szin
alatt kell tarolni a sd6r6s dobozokat és a készen vasarolt mianyag
palackokat fagyastél, nedvességtél, napfénytél védve.

A szezonon kivlli, letarolt UOjra hasznélatos palackok
letakarassal kell védeni a szétfagyastol.

A szezon végén a KEG hordodkat kimosott all

apotban szabad letarolni.

A csomagolbéanyagokat elkildnitett, pormentes helyen kell tarolni ugy,
hogy azt rovarok, ragcsalék ne karosithassak.

Az egyutas, ,hutatiszta” palackok és Alu-dobozok gyijtécsomagolasat
a felhasznalasig 6vni kell a sériiléstdl, belsé paralecsapodastol és a
nedvesség okozta szennyez8déstél.

A csomagolé helyiségben legfeliebb a
sziikségletet szabad tarolni.

rakatait

napi csomagoldéanyag

csomagolasanak visszazarasa a
megbontds utdn és a tovabbi tarolas
soran.

4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és
gyljtécsomagolasi miveleteket ugy kell
elvégezni, hogy elkerlljék a termékek
szennyez6dését. Adott esetben és
kildbnésen a  konzervdobozok  és
Uvegtartalyok  esetében meg  kell
bizonyosodni a tarol6tartdly szerkezeti
epségérdl és tisztasagarol.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat csak arra a célra
szabad felhasznalni, amelyre engedélyik vonatkozik.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt
egyedi csomagolé és gydijté-
csomagoldéanyagnak kénnyen
tisztithaténak, és szikség szerint

fert6tlenithetének kell lennie.

A tdbbszdr hasznalhatdé (Gjratblthetd, visszarus) Uveg és
mianyagpalackok legyenek kdénnyen tisztithatok és fert6tlenithetdk.

Az (Ujrat6ltheté palackok vegyszer (mosészer) maradvanytél vald
mentességét mosas elétt automata detektald rendszer segitségével — a
veszélyes anyagok kisziirése érdekében - ellenérizni kell.

A késztermék egyedi és gyljt6csomagoldsdra csak olyan Uj és
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hasznélt csomagoléanyag hasznalhat6 fel, amely képes megérizni a
termék beltartalmi értékét, higiéniai allapotat.

4.11. Il melléklet XI. fejezet: Hokezelés (A hékezelés a sbriparban pasztérdzés formajaban alkalmazott.)

A kovetkezd kdvetelmények csak azon
élelmiszerekre vonatkoznak, amelyeket
légmentesen zart tarolétartalyban hoznak

forgalomba:
4.11.1. A sorgyartasban alkalmazott folyamatos (alagut-, pillanat-) pasztér6zé
Barmely feldolgozatlan termék | berendezések felmelegitd, héntartdé és hiité egységekbdl allnak. A

feldolgozasara, vagy mar feldolgozott

termék tovabbi feldolgozasara

alkalmazott hékezelési folyamatnak:

e meghatarozott ideig meghatarozott
szintre kell emelnie a kezelt termék
minden részének hémérsékletét és

idéket, valamint a hatasos
csomagolasi verzié) kell

hékezelési hdémeérsékletet és
pasztéregységet termékenként (fajta,
meghatarozni.

Gondoskodni kell réla, hogy az alagut pasztérben viz visszaszivas ne
kdvetkezzen be.

A pillanatpaszéroket kell6 védelemmel kell ellatni az esetleges

e a telies eligras alatt meg kell | hiitbkézeg bekeveredes és az alul paszt6rozes elkerllése céljabol.
akadélyoznia a termék | A pillanatpasztér6z6tt sér esetében hatékony higiénés tevékenységgel
szennyez6dését. a toltés és zaras sordn meg kell eldzni a visszafert6zédést.

4.11.2. A s6rok pasztérozése soran ellendrizni kell

Annak biztositasa érdekében, hogy az
alkalmazott eljaras elérje a kivant célokat,
az élelmiszeripari véllalkozénak
rendszeresen ellendriznie kell a fébb
vonatkozé paramétereket (kildnésen a
hémérsékletet, a nyomast, a lezarast és a
mikrobiolégiai értékeket), beleértve az
automata berendezések haszndlatat is.

e az alagutpaszt6ér héntartd szakaszanak hémérsékletét,

e asoOrrel kdzolt pasztéregységet,

e a pillanatpasztéron atfolyd  sor
szakaszban,

e asOr h6Bmérseékletét a visszahitést kdvetbéen, valamint

e a pasztérozott sér mikrobioldgiai allapotat.

Az alagutpasztérozésnél a visszafert6z6dés elkerllése érdekében

rendszeresen ellen6rizni  kell a csomagolasi egységeknél a

tdmorzarast.

A pasztérozés paramétereit legaldbb évente validalni kell.

hémérsékletét a hoéntartd

4.11.3.

Az alkalmazott eljarasnak meg kell
felelnie a nemzetkdzileg elfogadott
szabvanyoknak (példaul paszt6érozés,
ultramagas hémérséklet vagy sterilezés).
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4.12. Il melléklet XIl. fejezet: Képzés (Az

élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell a kdvetkezdkrél)

4.12.1.

az élelmiszert kezeld6 személyeket
tevékenységikkel aranyos maédon
feligyeljek, az  élelmiszer-higiéniara

vonatkoz6 utasitasokkal ellassak és/vagy
képezzék;

Az élelmiszer-feldolgozé tevékenységet végzd mindazon
személyeknek, akik az élelmiszerrel kdzvetlen vagy kozvetett
kapcsolatba  kerlinek, tevékenységik jellegének  megfeleld

élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznilk.

A dolgozékat munkéba |épéskor és idészakosan a személyi higiénia
betartdsara és a munkavégzéssel kapcsolatos személyi viselkedésre
oktatni kell.

Az Uzem feladata a megfelelé képzettségi szint és a szikséges
oktatdsok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell tanitani a feladataik
elvégzésére, amelynek ki kell terjednie az élelmiszerhigiéniai
kbévetelményekre is, és errdl jegyz6kényvet, dokumentaciot kell vezetni.
Az oktatasokat tervezetten, irdsos program szerint kell végrehajtani.

Az oktatdsok eredményességét meghatarozott id6k6zdnként ellendrizni
kell, és meg kell gy6zédni arrél, hogy a dolgozék betartjgk-e az
oktatédsokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra, melyek a
gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt megvaltozott ellenérzésre,
fellgyeletre van sziikség.

Az ismétl6d6é oktatdsok anyagat a jogszabalyok valtozasaihoz, a
megfeleld tevékenységhez és azokhoz a koézvetlen koérnyezeti
kérdlményekhez kell igazitani, ahol az élelmiszerbiztonségi veszélyek
jelen lehetnek.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi, mérgezé és
idegenanyag veszélyek ismertetésére, mas széval a dolgozéknak
ismernilk kell, hogy ezek hol fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban,
és hogyan kell szabalyozni, feligyelni az eléforduld veszélyeket.

A karbantartast végzd személyeknek ismernitk kell tevékenységlik
élelmiszerbiztonsagi veszélyeit, valamint az altaluk végzendé megfeleld
intézkedéseket és helyesbit6 tevékenységeket.

Ajanlott irdasban rogzitenie az oktatassal
kapcsolatos azon célt, hogy minden
dolgozonak megfelel6  végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel kell
rendelkeznie feladatai ellatdsahoz. Ez a
kévetelmény a telies személyzetre
vonatkozik, beleértve a felsé vezetdket is.
Az ismételt higiéniai oktatasok végén
célszerli irasos vagy szbbeli vizsga
segitségével, vagy mas modszerrel
megallapitani annak eredményességét és
megfelel6ségét.

Az oktatasok elvégzésérdl, a vizsgalt

eredményekrél ajanlott  nyilvantartast
vezetni.
Ajanlott minden a gyartasban,

raktarozasban foglalkoztatott személyt a
jelentésebb valtozasok (pl. feltart hibak
és nem megfelel6ségek) esetén ismételt
oktatasban részesiteni.

Szikség szerint (kiegészit6) oktatassal
kell biztositani a berendezések és a
technoldgia naprakész ismeretét.

4122
az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében

A takaritast - fert6tlenitést végz6 személyeket és a felligyeleteket

Ajanlott a takaritdst és fertétlenitést
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kialakitaséért  és
vagy a vonatkoz6
mikodésért felelés
képzésben
elveinek

emlitett  eljaras
fenntartasaért,
Utmutatok szerinti
személyek megfelelé
részeslljenek a HACCP
alkalmazasa terén; és

végzd személyeket megfeleléen oktatni kell, hogy ismerjék a hatékony
tisztitas és fert6tlenités alapelveit és kdvetendd modszereit.

Biztositani kell, hogy a dolgozdk értsék a kritikus pontok jelentéségét
azon tevékenységekhez kapcsoloddan, amelyek elvégzéséért
felelések, a kritikus hatarértékeket, a felligyel6 eljarasokat, az eltérés
esetén végrehajtandé intézkedéseket és a vezetendd nyilvantartasokat.

veégz6 dolgozdkat évente ismételten
oktatni a hatékony tisztitds médjardl és
fontossagarol.

4.12.3.

betartsadk az egyes élelmiszeripari
agazatokban dolgozé személyek képzési
programjara vonatkoz6 nemzeti
jogszabalyok barmely kévetelményét.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkerlilhetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az utmutatéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre..

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torvénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasabol és a Magyar Elelmiszerkényv
klénb6z6 elbirasaibol vettik at.

5.1.1. A sériparra jellemzé fogalmak

Alapanyagok: A termék eldallitasahoz szikséges, annak lényeges (jelentds) részét képezé
nyersanyag, ivoviz és malata.

CIP: Olyan beépitett rendszer, melynek segitségével a berendezések tisztitasat,
fert6tlenitését meghatarozott sorrendben alkalmazott moso, fertétlenité és 6blitd kezelések
segitségével szétszerelés nélkil lehet végezni. (Cleaning in Place)

Gyiijtécsomagolas: A sériparban erre a célra mlianyag rekesz, valamint a karton talca és
mUanyag félia szolgal.

Félkész termék: Olyan termék, amelynél még nem végezték el az élelmiszer-el6allitas
Osszes tervezett miveletét, igy azok elvégzése el6tt kereskedelmi forgalomba nem
bocséathato.

Késztermék: Olyan termék, amelynél elvégezték az éleimiszer-el6allitas 0sszes tervezett
muveletét, és megfelel az eldirt kdvetelményeknek.

Kiemelt kockazatu 6vezet: Olyan elkiildnitett terllet, ahol kiemelten szabdlyozott higiéniai
kériilményeket biztositanak, és a tevékenységet a személyzet, az anyagok, a berendezések
és a kornyezet szempontjdbol ugy tervezik és iranyitjdk, hogy megelézzék a termék
mikroorganizmusokkal torténd fertézését. A termeld teriiletek kockazati besorolasat a gyarté
hivatott megallapitani, figyelembe véve az alkalmazott technolégia sajatossagait.

Pozitiv kibocsatas: Olyan késztermék jévahagyasi rendszer, amelyben minden tétel
zaroltnak minésil, amig az el6irt médon nem allapitjadk meg megfeleléségét. Ekkor a tételt
felszabaditjak, és kibocsatasra kertlhet.

Sor: A sor malatabol, valamint a Magyar Elelmiszerkényv Il fejezet 2-96 sz. ,S6r” cimdi
iranyelv 3. pont szerinti pétanyagokbdl vizzel cefrézett, komldval, illetve egyéb engedélyezett
anyagokkal izesitett, séréleszt6vel erjesztett, szén-dioxidban dus, altaldban alkoholtartalmu
ital.

Szennyezé6dés: Az Utmutatdéban a szennyez6dés fogalom a mikrobiolégiai, kémiai, idegen-
és az emberi egészségre karos anyaggal valé szennyezddést jelenti.

Takaritas, tisztitas: A sérmaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté
anyagot eltavolito eljaras (Codex).
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Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
arGlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtliekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi mddszerek
O0sszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfeleld dokumentalasat is.

Kartevo-fertézottseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fertézbtiség hidanyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé méodszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgal6é eljarasok 6sszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai modszereken alapul).

Allati kértevék elleni védekezési program: az (izem vezetése, és a kartevdirtas
kivitelez6je altal kozdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék
meghatérozasat, a megel6zési, az ellendrzési, és az ellendrzés soran fert6zottnek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatast.

Csalétek: a kartevé altal kedvelt, szamara vonz6 taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrél beszéllink.

Eteté szerelvény: a kartevk monitorozasara (a kartevo-fert6zodttség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gytjtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szdrodas-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithet6ségébdl adéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A kartevok jelenlétének mérésére, kilbndsen azokon az Gzemi terlleteken, ahol az irtészerek
hasznalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmaz6 eszkbzoket (fajspecifikus, ragasztos,
elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté csapd, fojté vagy
élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerl hasznalni, melyek kelléen érzékenyek a kartevd
észlelésére, és lehetbleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

5.1.2. A Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabalyoz (control): megtesz minden szlkséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kbvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kdvetik és betartjak a
kbvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.
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Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsdg csodkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabdalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megelézéséhez, kikiiszobdléséhez vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan elbiras, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer eléallitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelents veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben eléforduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségugyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétikhdoz vezetd kordlményekrél vald
informaciégyiijtés és értékelés folyamata annak eldéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl, mely tényezdék jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstdl a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalds): bizonyitékok gy(jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

lgazolas (verifikalds): a fellgyelett6l eltér6 moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazésa, a HACCP-tervnek val6 megfelelés megallapitasara.

5.1.3. Fogalmak az Elelmiszerekrél sz616 2003. évi XCIL. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetli anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott &llapotban emberi
fogyasztdsra alkalmas. Nem mindsul élelmiszernek a gyégyszer, gyégyszernek nem
mindsllé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydégytapszer, az anyatejet p6tlé tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivoviz és asvanyviz.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténé
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, elékészitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet éleimiszerként 6nmagaban altalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el6készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiolégiai tulajdonsagait
kedvezden befolyasolja. Hozzaadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.
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Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkez6, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyezddéstél, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben gy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszerforgalmazds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz vald eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési miveletek &sszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlentl attél, hogy a
vendéglatas, kdzétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra valé alkalmassaggal Osszefliggé kdvetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjed6 fert6zés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-mindség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 elGirasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a

mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetli termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

Fertétlenités:

Elelmiszer el6allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve moséd- és
fert6tlenitészereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjdléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Hékezelés: minden olyan muivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, éleimiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra vald elkészitési vagy élvezeti érték ndvel6 célbdl olyan
héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam csodkkentd, vagy az élelmiszer szerkezetét
megvaltoztaté hatasa van.

Nyersanyag: élelmiszer elbéllitdsara alkalmas ndvény-, allati-, - beleérive a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gydijtéfogalmat hasznaljuk az alap-, segéd
és jarulékos anyagok kéz6s megnevezésére.

Nyers élelmiszer- minden olyan élelmiszer, amely eredeti allapotanak Iényeges
megvaltoztatasa nélkll alkalmas fogyasztasra.

Pasztérozés: Hokezelési eljaras, melynek sordan a sbrben [évd sorkarositd
mikroorganizmusok elpusztulnak. A soOrgyarakban Altaldban kétféle technoldgiat
alkalmaznak:

» Alagut pasztérézés estén a lezart, fogyasztdéi csomagolasba toltétt termék széles
szallitészalagon halad at a pasztérozé berendezésen, mikdzben az egyes - felfiito,
héntarté és hiité — zondknak megfelelé hémérsékletli vizzel permetezik. A héntartasi
hémérséklet 61-65°C, az athaladasi idé 45-60 perc.

» Pillanatpasztérézés un. lemezes hécserélékben torténik a fogyasztéi csomagolasba
valé toltést megel6zben. A pasztérozési hdmérséklet 71—73 °C, a héntartasi id6 1,5 -3
perc.

Adalékanyagok: mennyiséglk az alapanyagokhoz képest kicsi, a gyartast egyszeriibbé és
jobban szabdlyozhatéva teszik és javitjak a késztermékek minéségét.
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Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technoldgiai cél elérésére alkalmaznak, és elkeriilhetetlenlil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Termék-visszahivasi eljards: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfeleld helyre 16rténé maradéktalan visszaszallitdsat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtorténik.

5.2. Aziparagra jellemzé veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdlyozasanak koévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kilénds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irasos
utasitasban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy ,Miért?, Mit?, Hol?, Ki?,
Hogyan?, Mikor?” végezzen el. Ezeket az el6irasokat meg kell ismertetni a dolgozokkal,
és biztositani kell, hogy szlkség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitasokhoz.
Célszeri az utasitasok tudomasulvételét alairatni a felel6sokkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technoldgia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kockazatokat és a szabdalyozas lehetséges modszereit.

A termék biztonsaga szempontjab6l fontos, a kritikus pontokhoz tartozé mdaveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartdsat, pl. hémérséklet, id6, elbirt dsszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzdket kell hasznalni.

Veszélylista (veszélyek és azok kivalté okai)

= Fizikai: ké, rovar maradvanyok (bejové malataban), fém, mlanyag, ké (visszarus
palackban , (iveg (palackozas soran tvegtérésbdl)
=  Kémiai: nehézfém (As, Hg, Pb, Cd, Cu, Zn) szennyezddés,

névényvéddszer maradvany (bejévé malataban, vagy pétanyagban),
rovar és ragcsalé irtészer maradvany (malata tarolasnal),

tisztito- és fert6tlenitészer maradvanyok (tartalyok, vezetékek elégtelen)
takaritasabdl

ragcsalodirtészer maradvany elégtelen ragcsaloirtas miatt

hiité kdzegek (hécseréld lemezének atszakadasabol)

= Bioldgiai: mikotoxinok (Fusarium, Aspergillus gombak altal termelt toxinok) bejové
malatdban, koérokozé és romlast okozd baktériumok vegetativ alakjai
(Coliformok, Pseudomonas aeruginosa) elégtelen pasztérézés miatt

5.3. HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

(1 Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbdl allnak:

GHP-96 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



60/78

azon | veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhat6 szintre kell csdkkenteni;

a kritikus szabdlyozasi pontok meghatarozasa azon Iépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szlikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott
veszélyek megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csékkentéséhez;

hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelelé6 olyan
dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljadk az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik 1épésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felilvizsgdljdk az eljarast, és elvégzik a szikséges
valtoztatasokat.

(3)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari véllalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozadsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsolédd miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsol6dd miveleteket kdvetden.

Az élelmiszeripari véllalkozok:

a) a hataskérrel rendelkezé hatdésag altal eléirt médon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskérrel rendelkezd hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 0&sszhangban kialakitott eljarasokat leird
dokumentumok mindig naprakészek legyenek;

c) megfelels idétartamig megdriznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

Az e cikk végrehajtdsara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljardssal ©sszhangban Ilehet megéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari véllalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatérozott eljarasok hasznélatanak el6irasaival, az (1) bekezdés betartdsa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval ésszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.
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A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagl eleme és célia, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra
Oszténbzze, hogy:

- rendszerezett modon gondoljak at a soripari termékek kezelése, eléallitasa,
tarolasa soran végzett tevékenységiiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk
a termékbiztonsaggal 6sszefliggd jellemzé paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
paraméterek, min6ség-megbrzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

- gondoljak at és értsék meg, hogy a soripari termékek elballitasi tevékenysége soran
milyen veszélyek Iéphetnek fel, amelyek karosithatjdk a fogyaszté egészségét.
Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és biologiai/mikrobioldgiai jelleglek lehetnek;

- hatédrozzdk meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

- hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyzo intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliszdbdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalosuld J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységik adott Iépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyasztd biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga flgg a veszély mértékétol, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti lépéstdl
fliggden, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdévetelménnyel.

o Az Utmutatdé gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabdlyzd és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem telies korliek és egyes esetekben mas oOvintézkedések
alkalmazasa is sziikséges lehet;

- vizsgéljak felul a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Ozemi kdrnyezetet érinté - valtozas esetén, és ezen kivill elére megtervezett
rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- atelies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazolé ellenérzése is. A hbkezelési, tartositasi
folyamatoknal a mikrobapusztitd, ill. szaporodas gatl6 hatas megfeleléségének
ellendrzése (validalas) és a hatékony miikédés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlendl szlikséges.

Minden feldolgoz6lzem kulonbdzd, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezetdk és a dolgozdék szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdk értsék meg
a termék-elballitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a szabalyozas
hibainak kdévetkezményeit. Az élelmiszerbiztonsag és higiénia szempontjabdl a sériparban
kiemelt jelentéségl a hbkezelés (pasztérozés) és toltés, igy ebben a fejezetben a fejtési
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miveletekre, azaz a palackt6ltésre, mutatunk be kidolgozott HACCP mintaelemzést, amely
iranymutato jellegi, mert az izemeknek a technikai és technolégiai sajatossagaik figyelembe
vételével kell elkészitenilk sajat veszélyelemezésiiket. Annak érdekében, hogy a bemutatott
HACCP elemzéshez kiragadott részmdiveleteket kapcsolni lehessen a sorgyartas teljes
folyamatahoz az az 1. abran felvazoltuk a sérgyartas komplex folyamatabrajat.

A HACCP rendszerhez kapcsol6do fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalésitdsdhoz szilkséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu el6irasa tartalmazza.
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1.abra: Sérgyartas komplex folyamatabraja

1.
Beérkezd
anyagok
atvétele,
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A 4
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készitése
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A\ 4

4.
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A 4
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Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként szolgal a sérpalackozas folyamatara

Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
1. Szirt sor F [PVPP por, Vonalba épitett || N
beszéllitas tomités a GAF sz(ir6
sz(rt sérben
K [Mos6és  Inem Technolégiai GHP
fertStlenits- |megfeleld |utasitas
szer ClP
maradvany
M Mikrobak  [Nem Technologiai GHP
tulélése megfeleld |utasitas,
CIP miatt |takaritasi
utasitas
2.0. |Visszarus F |Uvegszilank Palackmosas a |l N
gbngyoleg , fa, celofan 11. maveleti
beszallitas, kirakas lépés
2.1. |Uj palack F |Uvegszilank Egyeztetett GHP
beszallitas min&ségi el6iras
3. Mososzer nincs redlis
beszéllitas veszeély
3.1. |Moso6szer tarolas nincs redlis
veszély
4, Szén-dioxid nincs redlis
beszallitas veszély
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felelés
ag
4.1. |Szén-dioxid tarolas nincs
realis
veszély
5. D-viz nincs
veszély
6. GAF sz(iré nincs
beszerzés veszély
6.1. |GAF szlr6 tarolas nincs
veszély
7. Koronazar nincs
beszallitas realis
veszély
7.1. |Koronazartarolas | F |idegen helytelen |Raktarozasi GHP
anyag arukezelés |utasitas
bél
B |Kérokoz6é |nem Raktarozasi | N |l |
raszennye |megfelelé |utasitas,
zés személyi |személyi
és Uzemi |higiéniai
higiénia és |utasitas,
arukezelés |pasztérozés
8. Lagyviz beszallitas nincs
realis
veszély
8.1. |Lagyviz nincs
fert6tlenités realis
veszély
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felelés
ag
9. Kendanyag K |Elelmiszeri|Egészség- |Egyeztetett GHP
beszallitas parban karosité minéségi elbiras
nem komponens
megenge- |jelenléte
dett
Osszetétel
10. |GAF szirés B [Magas nem Sorfejtési GHP
csiraszam |megfeleld |utasitas
CIP miatt
11.  |Palackmosés, F |Fa, Gveg, [Nem Technoldgiai I I Nincs Palack| Minden Elkulonités, Palackvizs-
ladamosas fém megfelelé |utasitas szabad tiszta- | palack |Gépke- |ismételt 6blités galé
bennema- |mosas mosasra szemmel sag zel6 folyamat
rad a lathaté o eIJenéSr ellenérz6 lap
szennyezdd |zése
palackban és a
palackban
Mosészer |[Nem Technolégiai | N |l N  |CCP |palackbdl A Misza- Vonalleallitas, | Palackvizs-
maradvany|megfelelé |utasitas kicsepegd |palack| konként | Gépke- elkiildnités, galé
a mosas folyadek pH | bol |és gépen-| zel6 | ismetelt mosds | folyamat
palackban értéke kicse- | ként egy vagy ellenérzé lap
enyhén pegd | teljes megsemmisités
ligos, folya- | palack-
indikator lila | dék sor
nem lehet pH
méré-
se
indika-
tor
papir-
ral
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felelés
ag
12.  |Toltés F |Uvegszi- |Palackrob- I Nl N |CCP [Kortolts  |Kértol| Minden | Gépke | Ismételt dblités [Torés
lank banas miatt egyszeri  |t6 palack- | zel6 kezelés
kérbefor- |egy- | robba- ellendrzési
dulasa szeri | naskor lap
vizes kérbe
Oblités fordu-
soran, lasa-
valamint a |nak
szétrob-  |elle-
bant nér-
palack el6tt|zése
és utan 10-|vizes
10 palack |6bli-
levétele a |tés
gépsorrél |soran
elk(lo
nitett
palac-
kok
elle-
nérzé
-se
B |Mikroba |Berende- |Technoldgiai | N |l |
raszennye |zést6l nem |utasitas,
zés megfelel6 |takaritasi
CIP miatt |utasitas,
Pasztérozés
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felelés
ag
13. |Habositas B |Mikroba |nem Minéségi elbiras
kereszt-  |megfeleld |lagy vizre
szennye- |lagyviz
zés a felfités
lagyviztél |miatt
14. |Zaras B |Koronazar |nem Egyeztetett GHP
szennyez6 megfeleld |mindségi elbiras
dése tisztasagu
adagol6
garat miatt
K [Tomitd Egyeztetett GHP
betét mindségi elbiras
toxikus
anyagot
tartalmaz
15. |Alagutpasztérozés | B |Korokozok |Alulpasztér Technoldgiai | | CCP [Min. 61° C | H6- | Misza- |Gépke-|Ujrapasztérozés,| Pasztéro-
és romlast |6zés miatt |utasitas héntartasi | mér- | konként| zeld | Megsemmisités | zésilap
okozé hémérsék- |séklet| kétszer
mikrébak let és min és és
tulélése 5-25 pasz-| minden
pasztéregy| tér- |indulas-
ség egy- kor
sorfajtatél | ség
figgéen mé-
rése
16. |Kdodolés, cimkézés | K |Alkohol Gépkezelbi és GHP
bekerllése cimkézési
az alkohol- utasitas
mentes
sérbe
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felelés
ag
17.  |Gy{jt6csomagolas nincs
realis
veszély
18. |Palettazas nincs
realis
veszély
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Sorgyartas
Médszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felel6s Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja

A HACCP elemzések |- folyamatédbra Uzemvezetd |- évente egyszer | HACCP

aktudlis allapotanak ellendrzése felllvizsgélati

attekintése - az elemzéshez jegyzékényv

/altalanos/ tartozé

dokumentumok
ellenérzése

Vevéi reklamacio Uzemvezetd |- évente Vevoi

kezelése - esetenként reklamaciok

/altalanos/ jegyzéke

Dobozos, KEG és Uzemvezet6 | - évente legalabb | Mikrobiologia

palackozott sér kétszer vizsgélati

késztermek jegyzékényv

mikrobiolégiai

vizsgalata

Sz(ir tisztitdsanak Uzemvezet6 |- havonta egyszer | Helyesbit6

ellen6rzése tevékenységek
nyilvantartasa
/szré/
miszaknaplé
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5.4. Segitség a GHP terv sziikséges, minimdlis dokumentdcidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriket szabalyozé irott
dokumentéciés rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szereplé informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az UOtmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak Gtmutatast.

A mikodést tartalmazé eljarasok, utasitdsok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kbzvetlen termelési tevékenységben
résztvev® alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatdl flggetlentl minden
véllalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja
e Technolégia rovid leirasa (kulénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre),
vagy kell6 részletességli gyartmanylap
Személyi higiéniai utasitas
egészségi allapot szlirése és jelentése
kotelezd védéruha,
kézmosés szabalyai,
sérilések kezelése,
higiénikus viselkedés szabalyai,
dohanyzas és étkezés szabdlyozasa
ellendrzések és felelésségek
Takaritasi terv
terllet, berendezés, eszkoz
alkalmazott szerek
alkalmazott médszerek
koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhaté
Oblités menete
e karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvetd takaritas
menete
Viz kémiai, mikrobiol6giai ellenérzésének bizonylatai
Ragcsalo- és rovarirtasi terv
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térkép a csapdak helyérdl,

engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellendrzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kulsé vallalkozoval végeztetik) kotott szerz6dés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellen6rzések gyakorisagat, felelését

allati kartevok jelenléte esetén rendkivdli irtds 24 6ran belil térténé elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozé feltételeket

ragcsalo irtast végzé személyre vonatkozo6 feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabdlyai (tovabba
jarvanyigyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdlmenéen a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK :

Az alabbi pontban szerepl6 felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban val6 régzitése segiti a mikoédés kénnyebb szabalyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvd vevdi igények kdzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kévetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felelésségek és hataskodrdk rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer miikodtetése és felllvizsgalata
A beérkezd anyagok atvétele

Tarolas, nyomon kdvethetdség

Gyartasi technolégia

Személyi higiénia

A takaritas és fertétlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartevéirtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfeleld termékek kezelése

Vevéi, fogyasztdi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

Minta drlapok, nyilvantartasi lapok

.(A)................

O
EN

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintdt az egyes higiénidhoz koét6dd tevékenység
elvégzésének, ellenbérzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazandd):

GHP-96 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellen6rzési irlapja - MINTA

EQYS€Q MeEgNEVEZESE: . uuinie it eieieeeeeeeeaa e aeenaas

ellenérzési pont

megfelelé/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikddéképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elklldnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe valo attdliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghal6

Eszk6z6k, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdoszer mentessége

Feldolgoz6 eszk6zok fellleteinek
sértetlensége

Takaritoszerek el6iras szerinti tarolasa

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségT,/

Berendezések épséy\ \
Hémérdk mﬁkbdﬁ(épeiség’e \
/

Stb.

Jelm

megfeleld W

ngm 0

nem 1 %)
Datum: .......... ..... Ellen6rzé személy alairasa:..........cccvieiiiiiiinnn.n
A Kitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szuréproba szeriien.

GHP-96

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
Ly
T
L \
| \
| |
2\ I 4 ]
\ I |
\ I
\ ™
\ II
\ | 4
\ Vv
d \
I \
A ] \
| ] \
| | \
| | \
| [ | v
| [ ]
| [ ]
il
e
|
GHP-96 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzi6: 2
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

e

Kiadas: 1
Verzio: 2

Joood.df  Ellen %személy Alairasa.......ccoeeeeeeeeeeie,

Datum: 2008. november 28.




Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

1L

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol éi
figgéen)
=
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-96

lendrizte;

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A J/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza S74
ma [allapota intézkedés N ma [allapota intézkedésy
1 \ ol | |
2 \ [2P | 44
3 \ [2B B
4 \ o4 B
5 5 -
6 26
7 oY !
8 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | | 32
13 | ] 3
14 |
15 W 35
16 \ L] 36
17 {1 37
18 i 38
19 5 = o5 o] 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁkl&{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /?ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
GHP-96 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2



