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UTMUTATO A SZESZESITAL GYARTAS JO HIGIENIAI
GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatdé a Foldmdivelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tamogatasaval
készUlt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:

Berczeli Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Flanek Aniko Zwack Unicum Rt. Szeszipari szakért6
Szeifert Zsuzsa Zwack Unicum Rt Szeszipari szakert6

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése sziikséges. ]

Az aldbbi weboldalakon talalhaté ,JO0 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letélthetik, képerny6jikén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az utmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kozérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet6 barmely jelleg profitot eredményezni.

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
Verzio: 2



4/83

Tartalomjegyzék:

1. BEVEZEIS .. ———————————— 5
1.1.  Hogyan kell hasznalni az GtmutatOt?...........ooeiiiiiii e 5
1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terllete ..., 6

2. ROvid bevezetés a jogszabalyokba..........ceoiiiiiiiiii e 6

3. Az élelmiszer-eléalliték és a hatésagi ellenérok legfontosabb feladatainak

Osszefoglalasa (a jogszabalyok alapjan) ........cceeeeiiiiiiiiiee e 7

| o 0 =1 =1 1= PR 9
4.1 II. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltaktdl eltérd) élelmiszer-eldallitd és -
forgalmazé helyre vonatkozé altalanos kdvetelmeények) ... 9

4.2. 1. melléklet Il fejezet (KUldnleges kdvetelmények olyan helyiségekben, ahol élelmiszer
készitését, kezelését vagy feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott Gzemeket)) ......oooeeeeieieiii i 17
4.3. 1l. melléklet 1. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes el6allito- és forgalmazo helyekre
(mint példaul satrak, arusitéhelyek, mozgoéarusok jarmivei), elsédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabol éleimiszerek rendszeres
készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusité automatakra vonatkozé

KOVEIEIMENYEK) ..ottt e et e e e e e e b ee e e e e e e eanreeeeaans 22
4.4. Il melléklet 1V. fejezet (SZAITAS) ..uereeriai i 22
4.5. Il. melleklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkozo kdvetelmények) .......................... 25
4.6. 1l. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék).........ooceeiiiiiiiiiieeeee e 33
4.7.11. melléklet VII. fejezet (VIZEIIAIAS) -..eeeeimeeeeeieeee e 36
4.8. 1l. melléklet VIII. fejezet (Szemeélyi higi€nia)..........ccoviiiiiiiiiiieee e 40
4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések))................. 44
4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi csomagolasara és
gyUjtécsomagolasara alkalmazandod rendelkezések) ........ooooeeeeieiieeieiiceccec s 58
4.11. Il melléklet XI. fejezet (HOKEZEIES) .....oummiriiieee e 60
4.12. Il melléklet XII. fejezet (KEPZES). . uuuu i 60
ST /1= 11 1= 4 1= (=Y P 63
5.1. Fogalom meghatarOZASOK..........uiieiiuieiee et e 63
5.2. Az iparagra jellemz8 VESZEIYEK ......cccuueiiiiieiee e 67
5.8, HACCP rendszer €S MOl ...t 67

5.4. Segitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentaciéjanak elkészitéséhez...77

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
Verzio: 2



5/83

1. Bevezetés:

Jelen (tmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tdmaszkodva segitséget nyljtson a szeszesital ipari
véllalkozasok szdmara a biztonsagos termékek elballitasahoz szikséges kdvetelmények hatésagi
szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrol szélé utmutaték”-rél rendelkezik. A
rendelet el6irdsai alapjan a tagallamoknak 0Oszténdznilk kell a higiéniara és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi utmutaték kidolgozasat. A
rendelet Ill: fejezetének 7. cikke az utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Utmutatok, mig a 9. cikk a k6zdsségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozdsségi Utmutatdk terjesztését és hasznalatdt egyarant &szténdzni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozék énkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az utmutatékat.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az Utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az aladbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az ttmutat6t?

Az Utmutato Gsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlink, de az utmutaté természetesen csak a kiadas idSpontjaban rendelkezésre &llo
ismereteket és gyakorlatot tUkrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok bévilése
szilkségessé teszi az Utmutatd rendszeres id6kdzonkénti felllvizsgéalatat, médositasat.

Az utmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taldlhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai kdvetve a
melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan eliras is megtalalhatd, amely a
szeszeseital gyartas gyakorlataban altaldban nem fordulhat elé. Ezekben az esetekben a tovabbi
rovatok Uresek.

A kozépsé oszlopban fogalmaztuk meg a koévetelményeknek valo megfeleléshez szlikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eléirasok a
852/2004/EK lIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban ©6nkéntes alapon hasznalhaték. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezektél az elirasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maodon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktl
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirdasok nem képezhetik hatdésagi ellenérzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szikségesnek a rendeletek kovetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszerq,
altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatdlyos eléiras egy- egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fliztliink magyarazatot,
mivel dGnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell.

Ahol az adott rendelet szakasz az adott iparagra nem értelmezhets, ott a ,NEM ALKALMAZHATO”
kifejezéssel jel6Itik azt.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Szeszipari Szévetség, de jelen Utmutaté nem része a
térvényi eldirdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egylitt az Utmutaté segiti annak megértését,
hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége terlletén mit kell tennie az el6irdsok teljesitéséhez,
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segit abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepcio
megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terilete

Az utmutat6 a szeszesitalok eléallitdsara vonatkozik és nem terjed ki az erjesztéssel és desztillacidval
készilt alapanyag el6éallitasara.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabdlyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem 06nkéntes, de az élelmiszeripari
vallalkozasok nem koételesek az utmutatokban el6irtakat alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a
megfelel6séget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az utmutat6 dsszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

- a Tanacs 178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kOvetelményeirél, az
Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésdg létrehozédsardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé
eljarasok megallapitasardl

- 2003. évi LXXXII. térvény az élelmiszerekrél

- 98/83/EK Iranyelv az emberi fogyasztasra szolgald viz minésegérd!

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu irdnyelv a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozési Pontok
(HACCP) rendszer és alkalmazasanak utmutatéja

- 2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai kritériumairdl

- 4/1998. (XI. 11.) EGM rendelet

- 17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl, mdédositva 9/2003. (I11.13.) EszCsM rendelettel

- 466/2001/EK rendelet az élelmiszerekben eléforduld egyes szennyezd anyagok legmagasabb
értékének meghatarozasarol

- 90/2008. (VI1.30.) FVM-ESzCsM r. az élelmiszerek eléallitdsanak és forgalmazasanak élelmiszer-
higiéniai feltételeirél, médositva a 129/2003 (XI1.23.) FVM-ESzCsM és a 141/2004. (1X.30.) FVM-
GKM-ESzCsM rendelettel.

- 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivéviz mindségi kdvetelményeirdl és az ellenérzés rendjérél

- Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniarél

- 25/2000. (VIl.26.) GM-FVM rendelet az elérecsomagolt iparcikkek és élelmiszerek megengedett
tdmeg- és térfogatértékeirdl és azok ellenérzési mbddszereirdl médositva a 60/2003 (X.10.) és a
65/2004. (1V.27.)

- 2008. évi XLVI. Térvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmasséaganak ellendrzésérél

- 19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egylttes rendelet az élelmiszerek jeldlésérdl, valamint a
modositasara kiadott 167/2004. (X1.29.) FVM-EUM-GKM, a 38/2005. (IV.27.) FVM-EOM-GKM, a
90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (1.20.) FVM-EUM-ICsSzEM egyttes rendelet

- 92/2004. (V.25.) FVM-ESzCsM-GKM egyuttes rendelet a hatdsagi élelmiszer-ellendrzésrél

- 302/2005.(XI11.25.) kormanyrendelet a hatésagi élelmiszer-ellenérzés rendjérél.

- 56/1997. (VIIl.14)) FM-IKIM-NM rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és
maodjairdl

- 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakdri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi
vizsgalatarol és véleményezésérdl

- 98/2001. (VI.15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzésenek felteteleirdl

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-96 szamu iranyelv Sor

- A Tanacs 1576/89/EGK rendelete a szeszesitalok meghatarozdsara, megnevezésére és
kiszerelésére vonatkoz6 altalanos szabalyok megallapitasardl

- A Bizottsag 1014/90/EGK rendelete a szeszesitalok meghatérozdsara, megnevezésére és
kiszerelésére vonatkoz6 részletes végrehajtasi szabalyok megallapitasardl.
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A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari vallalkozasok
mikédésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kdvetelményeket és a
HACCP alapelvein alapulé alland6 folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és eléfeltételi
higiéniai kOvetelmények bevezetése, egyitt alkotja a vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé
rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai gyakorlat elérendd céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében Az utmutatdé olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesithetdk (pl.: arra vonatkozdan, hogy hogyan lehet egyes
miveleteket higiéniailag elvalasztani inkabb idében, mint térben).

3. Az élelmiszer-el6allitok és a hatdsagi ellenérék legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a
jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allité alapvet6 térvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,

és az illetékes hatésagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-el6allitok feladatai:

1. Az élelmiszer elbéllitéknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
lépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
térvény rajuk vonatkozd kdvetelményeinek, és ellenériznitk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljeslilnek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-eléallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelel6 eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal

egyitt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-eléalliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas minden
lépése szabalyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kbévetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4. Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely szakaszat az 1
bekezdés alkalmazasi kérébe tartozd szakaszokat kdvetéen végzé élelmiszeripari vallalkozok
betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kbvetelményeket (852/2004/EK 4.
cikk 2. pont).

5. A rendelet kévetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-el6allité alkalmazhat
nemzeti/k6z6sségi utmutatdkat segitségil (852/2004 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-el6allitonak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé
eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulé eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kovetelményei:

1. A tagédllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitok minden tamogatast
megadnak, amely sziikséges a illetékes hatdsagi ellenérzés hatékony végrehajtadsahoz. Ezért:

a. hozzaférhetvé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valé bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és felijegyzést, melyet jelen rendelet

megkdvetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatdsag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. Az illetékes hatésagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilik, hogy ellendrizzék az
élelmiszer-eldallitd megfeleléségét a 852/2004/EKRendelet kdvetelményei szerint.

3. A hatdsagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. az 5.-8. cikkben leirt hatésdagi ellenérzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.
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4, A jo higiéniai gyakorlat fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen legalabb az alabbi eljarasokat alkalmazza:

a. élelmiszerlanc ellenérzések;

b. az épliletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikodés el6tti, mikddési és mikdédés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevok elleni védelem,

g. viz minéség ellenérzése;

h. hémérséklet ellenbrzeés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok felulvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-el6allitd folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat.
Kiemelten fontos meghatarozniuk, hogy ezek az eljarasok a lehetd legnagyobb mértékben
garantaljak-e, hogy a névényi eredeti termékek megfelelnek:

a. a kdzosség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

b. a kdzosség altal el6irt maradvanyok, szennyezddések és tiltott anyagok eldirasanak;

C. nem tartalmaznak fizikai szennyez8déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének eléirasa szerint, az élelmiszer-eléallit6 a HACCP
alapelvek érvényesllése érdekében Utmutatékat haszndl inkdbb, mint sajat eljardsokat, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatoésagi ellenérzés soran a illetékes ellenérnek az alabbiakra kell kilénds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban 1év6é rendeletek kdvetelményeinek. A fellilvizsgalat
tamogatasara, a illetékes hatdsagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak
érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijeldlt
paraméterekkel;

b. ellen6rizze a megfelel6 feljegyzéseket;

C. vegyen mintékat a laboratoriumi vizsgalatok céljara, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok becslésén
kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellenériznie kell:

a. a lakosség, és a fogyasztd egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

C. az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket.
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4. 1l. melléklet

4.1 |Il. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltaktdl eliérd)
élelmiszer-el6dllité és -forgalmazd helyre vonatkozd &ltalanos

kovetelmények)

4.1.1.
Az élelmiszer-el6dllité és -forgalmaz6é helyet tisztan, | A szeszesitalok el6allitadsara létesitett épuleteket ugy
miszakilag és egyéb szempontbdl megfelel6 allapotban kell | kell megtervezni és megépiteni, hogy tisztan tarthatdk
tartani. legyenek.

A szeszesital gyarté Uzemben a folyamatok
természete megkivanja, hogy az épdilet, a gyartésorok
kialakitasa és elrendezése lehetévé tegye a megfelel
karbantartast, takaritast, fertétlenitést.

A gyarhoz tartoz6 beépitetlen terlletrésznek tisztan | Célszerli a mér létezé éplleteket at kell
tarthaté, sima burkolatinak kell lennie. A | vizsgalni a feladatra val6é alkalmassaguk
csatornahalézat  karbantartdsardl, meghibasodas | (tisztithatosag, fertétlenithetéség, atépités)
esetén, legrovidebb  idén  bellli  javitasardl | szempontjabdl.

gondoskodni kell. A koézlekedési utakat szlkség
szerint takaritani kell.

A csatornahdlézat rendeltetésszeri hasznalhatésagat
folyamatosan biztositani, és évi legalabb egy
alkalommal kulsé céggel tisztittatni kell.

A beépitetlen terlletrész szilard burkolatd vagy
flvesitett legyen

A kialakitas tegye lehetévé az dllati kartevok elleni
hatékony védelmet.

Az szeszesital gyarté Uzemrészek kornyezete
hulladéktol, 6cska géproncsoktdl mentes legyen. A kilsé teriiletek lehetéség szerint
legyenek megfeleléen pormentesitve, az
utak, parkolék megfelelé szilard burkolattal,

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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vizelvezetéssel ellatva.

4.1.2.

Az élelmiszer-elBallitd és -forgalmazéd helyek elrendezése,

tervezése, elhelyezése és mérete:

Az épuletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az
élelmiszer-el6allitasi folyamatot, és az alapanyag és a
visszarus  gongybleg  beérkezésétél az ital
elkészitéséig, kiszallitasdig szabalyozott maddon
vezethessék, elkerlilve a szennyezett géngydleg és a
késztermék mozgatasi Utvonalainak olyan
keresztez6dését, amely atszennyezddést okozhat. A
késztermék szennyezddéstél valo védelme, az atvonal
keresztezédések elkerulése érdekében
megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a kilénb6z6
helyiségek kapcsolédasanak helyes megvalasztasara.

Minden éplletszerkezetet Ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyez6dések
felhalmoz6dasanak lehet8ségét olyan mértékben
gatolja, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék
biztonsagara.

A szerkezetek, fellletek anyagat a helyiségben
végzett tevékenység jellege és a hasznalat modja, és
a tisztitas/fert6tlenités modja és  gyakorisaga
figyelembe vételével kell kivalasztani.

A késztermék taroldhely biztositsa a szennyez&déstol
mentes tarolast.

A higiénikus italgyartdsi tevékenységhez annak
jellegétdél és a hozza kapcsolddd kockazatoktdl
flggéen az  éplleteket, berendezéseket és
szolgéltatasokat ugy kell elhelyezni, megtervezni és
kialakitani, hogy biztositva legyen, hogy a

Az elhelyezésnél vegyék figyelembe az
Uzem kils6 kornyezetében folytatott
tevékenységek karos szennyezé hatasanak
lehetéségét (megfeleld tavolsagtartas).
Ajanlott, hogy a Kkerités rendelkezzen
szilard labazattal.

Az épulleteket Kkivillrél tiszta terllettel,
lehet6leg szilard burkolatu jardaval ajanlott
kérbevenni.
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szennyez6dés a lehetd legkisebb mértéki legyen,

A t6ltélzemhez tartozé résznek tisztan tarthatd, sima
burkolatinak kell lennie.
Az Uizem terllete legyen bekeritve.

A flves és ndvényzettel ellatott terlletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

a) lehetévé teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast
megakadalyozza vagy
minimalizalja a légi Gton t6rténd szennyezdédést, és
minden muvelet

és/vagy fert6tlenitést,

elegendé munkateriletet biztosit

higiénikus elvégzéséhez;

Az UlGzem és a helyiségek méreteit agy kell
megvalasztani, hogy azok a legnagyobb termelési
szint mellett is elegendd helyet biztositsanak a
tisztitdsi és fertétlenitési tevékenység elvégzéséhez,
és a szennyez6dés megel6zése érdekében szikséges
intézkedések végrehajtasahoz.

Az éplletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy a
szeszes ital el6dllitasi folyamata az alapanyagok
beérkezésétél a végtermék kiszallitdsig szabalyozott
maédon térténjen.

A mozgatasi Utvonalak keresztez6dések elkerllése
érdekében figyelmet kell forditani a helyiségek és a
feldolgozasi muiveletek kapcsolédasanak helyes
megvélasztasara.

Az éplleteket és berendezéseket jo6I karbantartott
allapotban kell tartani.

Megfelel6 munkateriiletet kell kialakitanl, hogy a
tisztitdsi miveletek kielégitéen elvégezhetdk legyenek

Ajanlott, hogy az Uzem rendelkezzen a
naprakész allapotot tikr6z6 alaprajzzal,
amely tartalmazza a szeszesitalgyartdshoz
hasznalt berendezések elhelyezését, az
anyagok, termékek, a hulladék
haladasanak irdnyat, az  emberek
mozgasanak Utvonalat.
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b) védelmet nyljt a szennyezédés felgyllemlése, a
mérgezd anyagokkal val6 érintkezés, az idegen anyag
élelmiszerbe kerllése, a para és a nemkivanatos
penészbevonat fellletre valé képzddése ellen;

Az atszennyezddés megel6zése érdekében szét kell
vélasztani a tiszta és szennyezett, illetve a tiszta
Ovezeten belll szikség szerint az alacsony és magas
kockazatu terileteket fizikai korlatokkal, eszkézdkkel
vagy a tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek
kezelési, tarolasi, el6készitési helyének atgondolt
kijelolésével. A megfelelé6 06vezeti szétvalasztas
csOkkenti a szennyezddés veszélyét.

A fellletek és anyagok a kivant felhasznélasi cél
mellett ne legyenek mérgezéek, és ahol szilkséges,
legyenek  megfeleléen  tartésak és  kdnnyen
karbantarthatok és tisztithatok, fertétlenitheték.

Ajanlott a tiszta és a szennyezett Gvezet
falakkal torténé szétvalasztasa.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyez6dések elleni
védelmet, és kuldndsen a kartevok elleni védekezést és

Az éplileteket, berendezéseket és szolgaltatasokat
ugy kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nyudjtson az A&llati kartevok
behatolasa és betelepiilése ellen.

A kartevbk bejutdsa esetén megtelepedésik és
elszaporodasuk  megakadalyozasa, a kialakult
gocpontok kezelése érdekében megfelelé higiénia
fenntartasa, és a kartevdk esetleges jelenlétének
monitorozasa, figyelése szikséges. Ennek részeként
az aldbbi intézkedéseket kell tenni:

- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgoz6 terlletrél és az elszallitasig
fedéllel ellatott tartalyban kell tarolni,

- az élelmiszer alapanyagokat és termékeket
lehet6éség szerint az allati kartevbk behatolasa
ellen védelmet nyuijté csomagolasban,
tartélyokban, silékban kell tarolni biztonsagos
tavolsagot tartva a falaktol,

- meg kell sziintetni a viztécsékat,

- a lehet6 legkisebb mértékiire kell csékkenteni a
szabadban valé térolést,
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- a berendezéseket a termelést kdvetéen és a
hasznéalaton kivilre helyezés el6tt meg kell
tisztitani,

- el kell kerliini a takarithatatlan holt terek, Uregek
kialakulasat,

- gondoskodni kell a készletek megfelel6 forgasarol.

A telephely, Uzem szennyezddés elleni védelmét
szolgald intézkedések hatékonysagat rendszeresen
felll kell vizsgalni.

d) szikség szerint az éleimiszerek megfelel6 hémérsékleten
tartasat célz6, megfeleld kapacitast, ellenérzott
hémérsékletl kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és
lehetévé teszi e hdmérsékletek figyelemmel kisérését, és
szikség szerint régzitését.

Ahol indokolt, ott az adott paramétereket
(pl. hémérséklet) sziikség esetén ajanlott
meérni.

4.1.3.

Kell6 szamu vizdblitéses illemhelyet kell biztositani,
amelyek jol  Uzemel6 vizelvezetd berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kézvetlen(l
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

Az illemhelyek megfeleld vilagitassal, szell6zéssel és
fatéssel kell rendelkeznilik.

A termel6lizemben a WC-ket ugy kell kialakitani, hogy
ne nyiljanak kdzvetlendl a termeléteruletre.

A WC-k el6terében  kézszaritashoz  egyszer
hasznalatos kéztérl6t vagy elektromos kézszaritot kell
hasznalni

Papirkend6 tartokat célszeri felszerelni.

4.1.4.

Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra
kialakitott mosddkagylonak kell rendelkezésre allnia. A
kézmosasra szolgal6 mosdokagyldkat hideg és meleg
folyovizzel kell Gizemeltetni, megfeleld tisztitbanyagokkal és
higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell azokat latni.
Adott esetben az élelmiszerek mosédsat a kézmosasra
szolgal6 berendezéstél elkllénitetten kell megoldani.

A kézmosoOkat a termeld teriilet bejarata kdzelében
kell elhelyezni. Emellett, sziikség esetén tovabbi
kézmosok kialakitdsaval biztositani kell, hogy a
személyi higiénia szempontjabdl kritikus munkavégzd
helyekrél kbnnyen elérhetdéek legyenek.

A kézmosé helyeket el kell 1atni kéztisztito-szerekkel,
kézmosoOszer adagolokkal és higiénikus kézszaritd
eszkdzzel (kézsszaritd berendezés) vagy egyszer
hasznalatos

kéztorlével.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt
kézmosok alkalmazésa. Fajansz kézmosok
alkalmazasa elfogadhato.

A kézmosbk csapjai lehetéség szerint ne
kézzel mikodtetheték legyenek (pl. labbal,
karral, kényokkel, fotocellaval, stb.).
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Az eszkdzOket, berendezéseket, torléruhakat tilos a
kézmoséban elmosni.
A kézmosdszernek
hatasunak kell lennie.

szagtalannak és baktericid

Ajanlott a kézfertétleniték hasznélata.

Ajanlott a kézmosas szabdlyait a
specialitasok figyelembe vételével
kidolgozni és a kézmoséasi szabdlyokat

kifiggeszteni a kézmosasra szolgald
terlleteken
4.1.5.
Megfelel6 és elégséges természetes vagy mechanikus | Ha a termel6helyiségben szlkséges, paraelszivast
szell6zésrél kell gondoskodni. El kell kerlini, hogy a | kell alkalmazni. A tisztitas, fert6tlenités hatékonysagat | A klima berendezéseit ajanlott évente
mechanikusan tovébbitott, szennyezett levegét szallitd | ellendrizni kell. egyszer, a nyari szezon el6tt karbantartani,

légaram a tiszta levegbvel ellatott részre kerdljon. A
szell6z6 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a szlr6ket és
mas, idénkénti tisztitast és cserét igényld részeket kénnyen
el lehessen érni.

A szell6z6 rendszereket Ugy kell megtervezni, hogy a
levegd beszivasa mindig a tiszta O&vezetbdl a
legtisztabb helyre irdnyulva térténjen.

Az elszivd és szelléztetdé rendszereket, klima
berendezéseket, ventillatorokat, légszirével kell
ellatni. A leveg6 aramlasat ugy kell kialakitani, hogy az
ne okozzon huzatot.

A szell6z6 rendszerek beszivé és kivezet6 csonkjait el
kell latni allati kartevék behatolasa elleni védelmet
biztosité eszkdzokkel.

Az elszivo rendszerek ventillatorait és szir6it ugy kell
elhelyezni, hogy azok a tisztitdshoz hozzaférhetéek
legyenek.

A légtér paratartalmat néveld berendezések felett helyi
elszivast kell alkalmazni.

Sziikség esetén gondoskodni kell a levegé megfeleld
szintd mikrobiolégiai tisztasagarol.

tisztitani és fert6tleniteni.
A levegétisztito berendezés megfeleld

mikodését célszer(i rendszeresen
ellendrizni.
Az észlelt hibakrél és problémakrol

célszer( feljegyzést késziteni.
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4.1.6.
Az illemhelyeket megfelel6 természetes vagy mechanikus
szellézéssel kell ellatni.

Az illemhelyek szell6ztetésére elfogadhat6
a rovarhaléval védett ablak.

41.7.
Az élelmiszer-eléallito és -forgalmazd helyet megfeleld
természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen
elvégezhet6 és a higiéniai viszonyok fenntarthatéak,
és amely lehet6vé teszi a biztonsdgos élelmiszer
eléallitast, a hatékony tisztitast.

A vilagitétesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni,
hogy kodnnyen tisztdn és karbantarthaték legyenek,
toréslik esetén ne veszélyeztessék sem a dolgozokat,
sem a terméket. A vilagitotesteket ugy kell kialakitani
és elhelyezni, hogy a lehet6 legkisebbre cstkkentsik
a szennyez8dés, por lerakodasat. Szerkezetlkben
kénnyen tisztithatdéak, vizalldak legyenek és
repedésiik, térésiik esetén ne okozzanak idegenanyag
szennyez6dést.

A fénycsoveket, lampatesteket térésvédelemmel kell
ellatni. A vilagitétestek épségét, torésvédelemmel vald
ellatottsagat rendszeresen ellendrizni kell.

A vilagitast ugy kell megtervezni, hogy az egyenletes,
kaprazas mentes legyen, ne keltsen zavard arnyékot,
ne valtoztassa meg a bekevert szeszesital szinét.

A vilagitotesteket célszeri a mennyezetbe
slllyesztve szerelni, amennyiben ez nem
oldhat6 meg, a rendszeres portalanitasrol
ajanlott gondoskodni.

Ajanlott térésbiztos burdkat alkalmazni.

Tisztittatdsukat évente, sziikség szerinti
gyakorisaggal, de legalabb egy alkalommal
ajanlott megfelel6 szakemberrel el kell
végeztetni

Célszerii, hogy a fényerésség mindig az
adott mivelet megvilagitasi
kévetelményeihez igazodjon

4.1.8.

A vizelvezetd berendezéseknek a kivant célnak meg kell
felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni, hogy a
szennyez6dés kockazatat el tudjék kerilni. Amennyiben az
elvezet6é csatornak részben vagy teljesen nyitottak, azokat
gy kell Kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon szennyezeit

A csatornazas, az elfolyd vizeket 6sszegyijté és
elvezet6é rendszer konstrukcidjanak meg kell gatolnia
az ivovizkészletek fert6zédését.

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatorndba,
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terlletrél tiszta terlletre vagy annak iranyaba, kiléndsen
olyan terlletekre vagy olyan terlletek iranyaba, amelyekben
a végs6 felhasznalé szamara nagy kockazatot jelentd
élelmiszerek kezelését végzik.

vagy annak hidnyaban kézm(ipé6tlé6 berendezésbe kell
gydjteni.

A lefoly6 rendszer rendelkezzen elegendd kapacitassal
a csucsterhelések levezetéséhez.

A termel6 helyiségekben megfeleld szamd és
elhelyezésli  padlébsszefoly6ét,  valamint  olyan
méretezésli és lejtésli zart csatornahdlézatot kell
létesiteni (a csatornaszemeken biizelzaréval), amely
mindenkor alkalmas a  keletkez6  szennyviz
elvezetésére. A csatornaszemek blzelzaréit nyitott
allapotban tartani tilos. A nyitott csatornékat,
Osszefolybkat a padozattal azonos moddon kell
tisztitani, fert6tleniteni.

4.1.9.
A személyzet részére szlikség szerint megfeleld 61t6z6t kell
rendelkezésre bocsatani.

A személyzet szamara a termel6 terulettél helyiségtél
elklénitett helyen 61t6z6t kell biztositani.

Az 0lt6z6t ugy kell kialakitani, hogy a megfelelé
szinvonall személyi higiéniat biztositani lehessen, és
elkerllhet6 legyen a szeszesitalok szennyezése.

Ezen helyiségeknek megfelel®
szell6zéssel és fltéssel kell rendelkeznilk.

vilagitassal,

Az Oltéz6kben minden személyes holmit rendezett
modon  6ltéz6szekrényekben  lehet  tarolni. A
szekrényeken kivll hagyni semmit nem szabad, mert
akadalyozza a megfeleld hatékonysagu takaritast.

torténo
érdekében

A munkaruhazat utcai ruhazattal
szennyez6dést megakadalyozasa
kétszekrényes 6lt6z6t kell kialakitani.

Az 06ltéz6b8él a feldolgozohelyre valé
eljutast agy célszeri megoldani, hogy a
bedltézott dolgozdk védbruhdja, labbelije
ne szennyez&djon be a szabadban.

A csoportos zuhanyzokban a
penészképzddés megakadalyozasa
érdekében  célszeri  gondoskodni a

megfelel6 paraelszivasrol.

Ajanlott a fekete-fehér rendszerli 06lt6z6k

alkalmazésa.

4.1.10.
A tisztitd- és fertbtlenitészereket nem szabad olyan | A tisztito- és fert6tlenitészereket ugy kell térolni, hogy
GHP-91 Kiadis: 1 Détum: 2009. februar 27.
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terleteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését végzik.

ne véljanak szennyez8dés forrasava.

A takaritd- és fert6tlenitészerek felhasznalhatésagarol

felhasznélas elétt meg kell gy6z&dni, mivel minéség-

meg0drzési idejik van.

- A tisztité és fert6tlenité szereket és anyagokat az
eléirasoknak megfeleléen elklldnitett helyen kell
tarolni,

- Az eltéré kockazatu helyeken haszndlt takarit6- és
fertétlenitd szereket elklldnitetten kell kezelni.

A takaritashoz, tisztitashoz, fertétlenitéshez csak
engedélyezett szereket lehet hasznalni. Ezeket a
szereket kizardlag az eredeti csomagoldsukban,
felirattal ellatott edényben, kérnyezetszennyezést
kizaro moédon lehet tarolni, az erre kijellt
szekrényben, helyiségben. Elelmiszer eléallitdsahoz
hasznalatos palackban, edényben még atmenetileg
sem tarthatok!
A fert6tlenits-, tisztitészerek alkalmazasat,
felhasznalasat (higitas, héfok, behatasi id6, stb.) a
Biztonsagi Adatlapok, termékismertet6k alapjan a
takaritasi utasitasban kell régziteni.
A takaritdshoz, tisztitdshoz, fertétlenitéshez hasznalt
eszkdzoket, nem veszélyes anyagokat,
készitményeket kilén helyiségben, vagy egyéb, zart
tarol6 helyen (pl. szekrény) kell tartani. A tisztitdshoz
hasznalt edényeket megkilénbdztetd jeldléssel kell
ellatni.

4.2. 1. melléklet Il fejezet (Killdnleges kévetelmények olyan
helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott izemeket))

4.2.1.
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Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az étkezésre
szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben meghatérozott
helyiségeket, de beleértve a széllitbeszk6zbkben talalhatd
helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé
kel tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyezddések elleni védelmet
a miveletek kdz6tt és soran. Kaléndsen:

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani, kénnyen
tisztithatonak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell
lennitik. Ez megkdveteli a folyadékot nem ateresztd,
nem nedvszivd, moshaté és nem mérgezé anyagok

alkalmazasat, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel6. Adott

esetben, ott a fellletet ugy kell kiképezni, hogy a
padlérél a fellleti viz elvezethet6 legyen;

A padozatnak szilardnak, az igénybe vételnek
megfeleléen ellenallonak, csuszasmentesnek,

A nem megfeleld minéségl, fellleti kialakitasu betont
a citromsav, a detergensek, valamint a mos6- és
fert6tlenitészerek kikezdhetik. A beton felliletek
legyenek megfeleléen tdmdritettek, jél eldolgozott
fellletlek.

A padozat burkolata legyen repedés- és térésmentes,
bevonata hézagmentes, csUszasmentes. A
sériiléseket a leheté leggyorsabban ki kell javitani
legalabb ideiglenes megoldassal.

Ha a tapadas és a vizelvezetés fokozasa érdekében a
padozaton rovatkolast, bardzdalédast alkalmaznak, a
barazdaknak a lefoly6 iranyaba kell futniuk.

A beton fellletek lehetSleg legyenek
megfeleléen tdmodritettek, jél eldolgozott,
sima felllletlek.

Azokban az Uzemrészekben, ahol nem
szabad betonfellletet alkalmazni, vagy ahol
azt az ital vagy annak alapanyagi
karositjak, célszerli a padozatot vizzard,
kénnyen tisztithaté, takarithaté6 anyagbol
késziteni. llyenek példaul a keramia, 6ntott,
csiszolt mikd (terrazzo), vinil, epoxi gyanta
bevonatu padozatok.

b) a falfellileteket ép allapotban kell tartani, kénnyen
tisztithatonak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell
lennitik. Ez megkdveteli a nem ateresztd, nem
nedvszivd, moshatdé és nem mérgezd anyagok
alkalmazasat, a sima fellletet a miveletek &ltal
megkivant magassagig, kivéve, ha az illetékes hatdésag
elfogadja az élelmiszeripari véllalkozas véleményét,
hogy mas anyag is megfeleld;

Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
melyekben az ital elédllitasa, csomagolasa torténik,
legyenek birjak a tisztitasi és fertétlenitési miveletek
rendszeres elvegzését. Legyenek kell6képpen
ellendlléak a mechanikai sériilésekkel szemben. Ezen
allapotukat folyamatosan fenn kell tartani.

A sérilés  kOvetkeztében  meglazult, levalo,
lepattogzasra hajlamos, poros részeket, amelyek az
élelmiszerbe kerllhetnek, haladéktalanul el Kkell
tavolitani és a falak fellletét a gyakorlati lehetéségek
figyelembevételével a leheté leggyorsabban ki kell
javitani.

A j6 tisztithatésag érdekében a falak
egymassal, a padozattal és a mennyezettel
torténé csatlakozasat hézagmentesen, az
éleket homoruan lekerekitve, vagy legalabb
ferdén ajanlott kialakitani.

A moshaté mianyag festékkel ellatott
vakolat alkalmazasa megengedett, ha a
jogszabaly  teljesitéséhez szikséges
feltételeket teljesiti.
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Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
melyekben az ital el6allitasa, csomagolasa torténik,

legyenek kopasalléak, vizallbak legalabb 2 m
magassagig.
Legyenek  vilagos  szinlek, tisztithatbak és

fert6tlenithet6ek, és birjak el a miveletek rendszeres
elvégzését;

A termel6 Uzemrészekben a falakon levé elektromos
vezetékeket tisztithatdé burkolattal kell ellatni.

Lehetéség  szerint  kerllni  kell a
falperemeket, parkanyokat,
beszdgelléseket, mert ezeken
felhalmozddhat a szennyez6dés

Azokon a terileteken, ahol kocsikat,
targoncakat mozgatnak, a fellletek

épségének védelme érdekében ajanlott
véddélek, vedékorlatok alkalmazasa.
Zart edényzetl tarol6 terlleteken sima

Verzio: 2

téglafal lehet6ség szerint festve
elfogadhaté.
c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tetd
belsé fellletét) és a fliggd szerkezeteket ugy kell épiteni | A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket | A mennyezet ajanlottan késziljon vilagos
és kidolgozni, hogy meggatoljak a szennyezddés | rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a fellletek | szinG anyagbdl.
felgyllemlését és csokkentsék a paraképz6édést, a | elhasznaldodasa, sérilése sordan olyan helyen
nemkivanatos penészképz&dést és idegen anyagnak a | képz6dnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok, | A magasban elhelyezett szerelvények,
termékbe hullasat; hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik, azokat | vezetékek, kabelcsatornak szamat a lehet6
haladéktalanul el kell tavolitani. legkisebbre célszerii csékkenteni.
Ahol  penészesedés jelentkezik, a  fellletet
rendszeresen tisztitani, fertétleniteni kell és szikség | Ajanlott a penészgatlé festékek
szerint Ujra kell festeni penészgatl6 festékkel. alkalmazasa.
A burkolatot ugy kell kialakitani, hogy ne képz6djenek
holt terek, mert ezekben elszaporodhatnak az &llati
kartevék és mikroorganizmusok.
GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy kell
elhelyezni, hogy azok ne haladjanak, nyitott felllet(
nem teljesen zart csomagolé eszkdz széllitépalya
felett, mivel azokrol szennyez6dés, idegen anyag,
csepegb viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem oldhaté
meg, megfeleld Ovintézkedéseket kell tenni a
termékek szennyez6désének megel6zésére. A
burkolatokat Ggy kell kialakitani, hogy ne képzédjenek
ellendrizhetetlen holt terek, mert ott elszaporodhatnak
az dllati kartevbk és a mikroorganizmusok, és
penészképzédés alakulhat ki.

A mennyezet lehetbleg késziljén vilagos
szin, moshat6, fertétlenithetd anyagbdl.
Alkalmazhaté anyagok: aluminium vagy
rozsdamentes lemez, mianyag lemezek;
vagy vizallé festékkel bevont vakolat.

A penészképzddés kivaltd okait ugy
célszerli minimalizalni, hogy a mennyezet
megfelel6 kialakitasaval, szigetelésével,
megfeleld szell6zéssel és/vagy a szell6zés
helyi melegités alkalmazésaval a lehetd

legkisebb ~ mértékire  csdkkenjen a
paralecsapodas és az ennek
kbvetkeztében létrejové penészképzddés

és lepattogzas.

A magasban haladé  vezetékeket,
szerelvényeket, vilagito testeket ajanlatos a
mennyezetbe slllyeszteni, vagy ha ez nem
lehetséges, radra fliggesztve
lemezburkolattal ellatni.

Verzio: 2

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarékat gy kell | Az ablakokat Ugy kell kialakitani, hogy résmentesen | Kerlljik a tarolasra hasznalhat6 vizszintes
kialakitani, hogy a szennyez6dés felgyllemlését | zarédjanak és megakadalyozzak a por és | fellletek, parkanyok kialakitasat. A
meggatoljak. A szabadba nyilé ablakokat, szikség | szennyez6dés lerakodasat. A szabadba nyil6 | parkanyok fellillete legyen moshato.
szerint, tisztitas  céljabol kdnnyen leszerelhetd | ablakokat takaritas céljabdl eltavolithatd, tisztithatd | Célszeri a befelé 45°-0s szdgben lejtd
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak | rovarhaléval kell ellatni. ablakparkany kiképzés.
szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az élelmiszer- | Az ablakok legyenek kdnnyen tisztithatok, a keretek
eléallitas ideje alatt rogzitett moédon, zarva kell tartani; készlljenek  jél  tisztantarthatd, fert6tlenithet6 | A  padldészintr6l  biztonsadgosan nem

anyagbdl. kezelhetd, magasan elhelyezett, nyithat6é
ablakokhoz tavnyitd szerkezetet célszer(
beépiteni.
Az ablakokat lehetéség szerint csukva kell
tartani.
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e) az ajtoknak kdnnyen tisztithatonak, és szilkség szerint
fertétlenithetének kell lenniiik. Ez megkéveteli a sima,
nem nedvszivé fellletek alkalmazasat, kivéve, ha a
hataskorrel  rendelkezd hatésdg elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag
is megfeleld; és

Az ajték sima, ol tisztithatd, moshats, a
szennyez6dést és a nedvességet nem megkdtd
anyagbo6l készlljenek, résmentesen zarddjanak, a
felllet és a fogantyuk legyenek fert6tlenithet6ek.

A szabadba nyil6 ajtdékat, ha a technolégia azt nem
teszi szikségessé zarva kell tartani.

A szabadba nyil6 ajtokat megfelel6 védelmet nyuijtd
eszkozokkel kell ellatni  az  allati  kartevok
behatoldsanak megakadalyozasara (pl:
szalagfliggbény, rovarcsapda) . Az ajtékat ugy Kkell
kialakitani, hogy résmenetesen zarédjanak.

Az ajték alséd fellleteit és a kilincs melletti
falszakaszt ajanlott o6vni a sériléstdl,
melyeken szennyez&dés rakédhat le.

A résmentesség kialakitasara gumitémitést
ajanlott alkalmazni.

fy az élelmiszerek kezelésére szolgalé teriileteken a
feliileteket (beleértve a gépek fellleteit is), kildndsen
az élelmiszerekkel érintkez6 fellileteket, j6 allapotban
kell tartani és azoknak kénnyen tisztithatonak, illetve
szikség szerint fertétlenithetének kell lennitk. Ez
megkoéveteli sima, moshato, korr6ziéalldé és nem
mérgez6 anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy méas anyag is megfeleld.

A szeszesital ipari Uzemben hasznalt anyagok
legyenek ellendllbak a sériléseknek, kdnnyen
tisztithaték, és  azok, amelyek  kdzvetlendl

érintkezésbe kerlilnek, a szeszes itallal fertétlenitheték
legyenek.

422

Szlkség szerint, a munkaeszk6zok és -berendezések
tisztitdsadhoz, fertétlenitéséhez és tarolasahoz megfeleld
berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek
korréziénak ellenalld, kdnnyen tisztithaté anyagbol kell
készulnitk, megfelelé hideg- és melegviz-ellatassal kell
rendelkeznilk.

A szerelvenyek fertGtlenitésére szolgald kadak
rozsdamentes anyagbdl késziiljenek,(Uveg hasznélata
nem engedélyezett.)

A fertétlenitészert tartalmazé oldat lepje el a kadban a
tisztitand6 eszkdzoket.

A tisztitAsdhoz és fertbtlenitéséhez  hasznalt
berendezéseket, eszkdzoket, gépeket tisztitott
allapotban elkllonitett terlleten kell tarolni, hogy
elkeriljik a keresztszennyezést.

Gondoskodni kell a hasznélaton kivlli csévezetékek,

Célszer(i az eszkdzbk és berendezések
tisztitasahoz és fert6tlenitéséhez hasznalati
utasitast kérni.

Ha hosszabb
szerelvényeket
célszer( ellatni.

ideig taroljuk a
a kadban, azt feddvel
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tdmI6k nyitott végeinek lezarasardél, a szennyezédések
elkertilése érdekében. Ajanlott vakdugd, vagy tdmlézaré sapka
alkalmazasa.

A takaritdshoz  hasznalt  eszkdzok
lehetéség szerint korrozidnak ellenalld
fémbél vagy mianyagbdl késziljenek.
Mlanyageszk6zok alkalmazésakor ajanlott
a feltnd szinG eszkdézdék (pl. kék)
hasznalata.]

Fabol készllt, illetve fanyell eszkdzok
hasznalata kerilendd.

Az lGzemi kérnyezet tisztitdsahoz a felmosé
mop megengedett.

4.23.
Sziikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek megfelelé | Nem alkalmazhaté
mosasarol. Valamennyi, élelmiszerek mosasara hasznalt
mosogatot vagy mas ilyen eszkdzt el kell latni a VIL.
fejezetben meghatarozott kdvetelményeknek megfelelé
hideg és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisztan, és
szikség szerint fertétlenitve kell tartani.

4.3. 1l. melléklet 1ll. fejezet (Mozgo és/vagy ideiglenes el6allitd- | Nem alkalmazhat6
és forgalmazé helyekre (mint példaul satrak, arusitdhelyek,
mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen maganlakéhazként
hasznalt, de forgalomba hozatal céljabdl élelmiszerek
rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusitd
automatékra vonatkozé kdvetelmények)

4.4. Il melléklet IV. fejezet (Szallitas)

441,
Az élelmiszerek szallitdsara hasznalt szallitd jarmiveket, | A szallitdshoz hasznalt eszkdzbdket rendszeresen | A terméket értékesiték szamara ajénlott a
illetve szallitotartalyokat tisztan, j6 allapotban kell tartani, az | tisztitani, a takaritdsi utasitds szerinti gyakorisdggal | rekeszek  szelektiv  gyijtésének  és

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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élelmiszerek szennyez&désének elkeriilése végett,

és

sz(lkség esetén ezeket ugy kell tervezni és &sszeszerelni,
hogy megfeleléen tisztithatéak és/vagy fertétlenithetéek

legyenek.

mosni, fertétleniteni kell.

A szallité jarmivek belsejét tisztan kell tartani, és a
hulladékokat rendszeresen el kell tavolitani.

A széllité jarmiveket és széllitd6 eszkdzdket
beérkezéskor ellendrizni kell, hogy mentesek-e a
szennyez6déstél, és az allati kartevktol.

Az  élelmiszer/élelmiszer ~ alapanyag szallitasra
hasznalt tartalykocsinak rendelkeznie kell az ANTSZ
altal kiadott alkalmasséagi bizonyitvannyal.

Az Omlesztett aru atvétel a fogadd tartaly zart
vezetékén at térténjen.

Omlesztett arut (finomszesz, borparlat, izoszérp,
kivonatok és parlatok, gyimodlcslevek, lédigaru, stb..)
kizarolag élelmiszeripari célra hasznalt, kénnyen
tisztithat6 tartalyban szabad szallitani.

A szallitmanyozonak rendelkeznie kell a 90/2003
(V11.30.) FVM-ESzCsM egyittes rendelete alapjan az
Allami Népegeészségugyi és Tisztiorvosi Szolgalat
(ANTSZ) éltal kiadott, legfelijebb két évig érvényes
alkalmasséagi bizonyitvannyal, melynek megujitasa a
széllitmanyozé kotelessége. A tartalykocsit lelrilés
utan 6bliteni vagy mosni kell. E miveletet meg kell
ismételni hosszabb allast kdévet§ hasznélatbavétel
elétt.

Gondoskodni kell a szeszesitalok szallitdsara szolgal6
vezetékrendszerek fellgyeletérél, a vezeték
csepegésének haladéktalan, szakszeri
megszlntetésérdl.

Palackozott aru szallitdsara csak tiszta, szennyezd és
fert6z6 anyagoktél mentes, szagtalan, zart vagy
védbéponyvaval, raklap elmozdulas elleni védelemmel
és olyan felszereléssel ellatott szallité jarmdavet szabad
hasznalni, amely alkalmas a termék min6ségi és

visszajuttatdsanak megoldéasa.

A szdllit6 jarmlvek és  eszkdzok
fertétlenitésének, tisztitasanak

végrehajtasat irasban ajanlott szabdalyozni.

A tisztitas
telephelyén s,
forméaban.

végezhetd a  szakcég
lehetéleg dokumentalt

tartdlykocsi mosasara és ellen6rzésére
célszer( bels6 szabalyzat kialakitasa.
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mennyiségi megbvasara.

4.4.2.

A jarmUvek tartalyait és/vagy a szallitétartalyokat élelmiszer
szdllitasan kivil mas széllitdsara nem szabad hasznalni,
amennyiben ez szennyezédéshez vezetne.

Célszeri ezt a vallalkozéval kotott

szerzédésben régziteni.

4.4.3.

Ha a szdllitéjarmliben és/vagy a szallitétartdlypan az
élelmiszeren kivil egyidejlleg mas arut is széllitanak, vagy
pedig egyidejlleg tobbféle élelmiszert szallitanak, akkor
szlkség szerint hatékony elvalasztast kell biztositani a
termékek kdzott.

4.4.4.
Folyékony, granulalt vagy porszeri Omlesztett
élelmiszereket élelmiszer szallitasara fenntartott

tartadlyokban és/vagy szallitétartalyokban/tartalykocsikban
lehet szdllitani. E szallitétartdlyokon jol lathaté és
kitérolhetetlen médon, egy vagy tobb kdzdsségi nyelven fel
kell tintetni, hogy élelmiszer-szdllitdsra szolgalnak, vagy a
széllitotartalyokat ,kizarélag élelmiszer szallitasara” felirattal
kell ellatni.

4.4.5.

Ha a szallitéjarmivet és/vagy a szallitétartalyt élelmiszeren
kivil valamely mas aru szallitdsara, vagy pedig tébbféle
élelmiszer széllitdsara hasznaltak, az egyes szallitmanyok
kézt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyez6dések kockazatanak elkerllése érdekében.

Ha a szallitéjarmiveken nem élelmiszer jellegi
anyagokat szallitanak. pl. csomagoléanyag, gépek,
tisztitészerek, azokat tisztdn kell tartani, vagy kivUl
tiszta csomagolasban kell elhelyezni.

Ha a nem élelmiszer jellegi vagy szennyezett felllet(
anyag szallitasa miatt felléphet az élelmiszer
szennyez6désének kockazata a jarmivet megfeleléen
tisztitani, szlkség esetén fert6tleniteni kell.

446
Az élelmiszereket a szallitéjarmivekben és/vagy a
széllitétartédlyokban gy kell elhelyezni és védeni, hogy a

- A késztermék szllithsa sordn a rakodotérben
bekdvetkezd livegtorés kezelését szabalyozni kell
és a térés miatt szennyezett palackokat sziikséges
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szennyez6dés kockazatat a legkisebbre csdkkentsék.

atvalogatni.

4.47.

Szikség szerint az élelmiszerek szdllitdsara szolgéld
jarmiveknek és/vagy szallitétartalyoknak alkalmasnak kell
lennilk arra, hogy az élelmiszereket megfelel6
hémérsékletét tartsdk, valamint hogy lehetévé tegyék e
hémérseékletek figyelemmel kisérését.

4.5. 1l. melléklet V.
kdvetelmények)

fejezet (Berendezésekre vonatkozdé

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést, amely
élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

Minden gépnek, berendezésnek rendelkeznie kell a
higiéniai alkalmasségot igazol6 dokumentummal.

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szlkség szerint
fertétleniteni kell. A tisztitdst és fertétlenitést olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyez6dés

barmilyen kockézata elkerilhetd legyen;

A szeszesitalok eléallitasara hasznalatos

berendezéseknek,  eszkdzoknek  tisztithatéknak,

fertétlenithetéknek és karos anyagoktdl menteseknek
kell lennilk.

- A tartdlyok az idegen anyag szennyezddés
megelézése céljabol megfeleléen fedve legyenek.
Ahol sziikséges ott a javitas, tisztitas, fert6tlenités,
illetve az elvégzendd ellendrzések céljabdl a
berendezések egységei elmozdithatéak,
szétbonthat6ak legyenek.

- Minden olyan berendezésnek vagy csévezetéknek,
amelyben a technologiabdl vagy tisztitasbdl
szarmazd barmilyen folyadék megrekedhet, annak
legalacsonyabb pontjan sajat vizledritével, vagy

szilard anyag  esetében  Ondritével kell
rendelkeznie.
A tisztitasi-, fert6tlenitési programokat ugy kell

megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak
a helyhez, technolégidhoz, termékhez és az (zemi

Lehetéség  szerint  minél  kevesebb
szerelvényt, csOvezetéket vagy egyéb
vezetéket vezessenek at tartalyok és mas
feldolgoz6 berendezések felett.
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kérnyezethez.

Megkuldnbdztetett figyelmet kell forditani a takaritas,
tisztasag szempontjabol kritikus ~ terlletekre,
berendezésekre és anyagokra.

Biztositani kell a tisztitdshoz, fert6tlenitéshez
sz(lkséges feltételeket megfeleld szamu csap, lefolyo,
eszkdz alkalmazasaval, illetve a célnak megfeleld
rendszerek kiépitésével

A berendezések, az épilet és a kornyezet
tisztitdsanak folyamata alatt az élelmiszereket el kell
tavolitani a helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy
megel6ézzik a vizzel, tisztito- és fertétlenitészerekkel,
oldatokkal valé szennyez6dést.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi -
fert6tlenitési folyamat végén a szermaradékok gondos
eltavolitasara a gépekrél, fellletekrél, eszkdzokrol,
vezetékekrél, hogy azok ne szennyezzék az
élelmiszert.

A takaritas-fert6tlenités szlkséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység
jellege, a szennyezddések képz&désének (teme, és

az allati kartevok, mikroorganizmusok
szaporodasanak lehetésége alapjan lehet
meghatarozni.

Meg kell hatérozni a berendezések szétszerelési
helyeit és annak gyakorisagat.

Részletesen szabalyozni kell a CIP rendszerek
alkalmazésanak és kezelésének miszaki-technolégiai
feltételeit (szUkséges aramlasi sebesség
biztositdsahoz bekapcsolhaté szivattyuk,

A tisztitasi - fert6tlenitési miveletek
hatékonysagat meghatarozott idékdzdnként

helyszini  felllvizsgalattal és szlkség
szerint mikrobiol6giai mintavétellel és
vizsgalattal ajanlott  felGgyelni, illetve
igazolni.

A csBvezetékek, tartalyok tisztitasa,
fertétlenitése, Oblitése lehetdleg

programozott, héfokregiszterrel ellatott CIP
rendszerrel térténjen
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oldatkoncentraciék, héfokok, behatasi idék, stb.)

A termelés teriletén a CIP rendszereknél bizonylat
szllkséges annak igazoldsara, hogy a hatésidé, az
alkalmazott hdmérséklet és koncentracié megfeleld.

A szlrdket rendszeresen tisztitani, tisztasagukat
ellendrizni és dokumentalni kell.

A rendszeresen végzett takaritasi, tisztitasi és
fert6tlenitési tevékenységeket szabalyoz6

dokumentumokba kell foglalni. E dokumentumokban
rogziteni kell a miveletek elvégzésére vonatkozé
el6irasokat, a gyakorisagot, az alkalmazott eszkdzdket
és szereket, valamint az alkalmazasi koncentraciokat
és viszonyokat (h6mérséklet, nyomas). Meg kell
hatarozni az elvégzésért és az ellenérzésért felelés
személyeket.

Kiilsé vallalkozéval végeztetett takaritasi tevékenység
esetében a vallalkoz6i szerz6désben régziteni kell az
elvarasokat olyan szinten, mintha a cég kézvetlen
részlegeként dolgozna a vallalkozo.

A csomagoléanyagok el6készitését, a visszarus
Uvegek mosasat, a toltéstél, zarastol kelld tavolsagban
kell végezni. A visszarus Uvegek mosédsa soran
eléfordulhat  torés, esetleg kisebb csorbulas.
Biztositani kell, hogy a tébbi ép lvegbe ne keriljon
bele az lGvegszilank.

A mosott és vagy Oblitett palackok tisztasagat
rendszeresen ellendrizni kell.
Takaritashoz, tisztitashoz,
élelmiszeripari  engedéllyel
hasznalhatok.

Az Uj szerek alkalmazasba vételének engedélyezési
maodjat szabéalyozni kell.

Az uj tisztito-fertétlenitészer engedélyezési eljarasa

fert6tlenitéshez csak
rendelkezé  szerek

A t6lt6-zar6 egységet célszer elkildniteni
a gépsor tdbbi elemétdl.

A tiszta és szennyezett 6vezeteket célszeri
egymastél fizikailag is elkildniteni.
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soran a hasznalhatésag és hatasossag vizsgdalata
mellett arrél is meg kell gy6zédni, hogy a szer, vagy
annak valamely komponense tékéletesen kidblithets-e
az egyes technoldgiai berendezésekbdl,
készUlékekbdl.

A tisztitas - fert6tlenités szlkséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység
jellege, a szennyez6dések képzbédésének Uteme, és

az allati kartevok, mikroorganizmusok
szaporodasanak lehet6sége alapjan kell
meghatarozni.

Meg kell hatarozni a berendezések megbontasanak
részleteit és annak gyakorisagat.

A takaritas/fertbtlenités ~ modszerét  megfeleld
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell kialakitani,
meghatarozva a biztonsagos élelmiszer el6allitdsahoz
tartoz6 kritikus szabalyozasi pontokat és a szilkséges
tisztitasi/fert6tlenitési kdvetelményeket.

A tisztitds/fert6tlenités megfeleld végrehajtasat a
kijelolt felelés személynek (a vezetének), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellendrizni, és
hatékonysagat igazolni kell, melyet bizonylatokkal
irasban is ala kell tdmasztani. Erre a gyakorlatban jol
hasznalhat6k az ellenérzé listak.

A keverd, érleld és tarold tartalyok, a tolték, obliték,
zarbegységek tisztitds uténi vegyszermentességét
vagy automata CIP rendszer esetén a tisztité program
lefutésat ellenérizni kell.

Ajanlott az ellen6rzési terv
szemrevételezéssel és/vagy
teszt segitségével elvégezni.

alapjan
high-light
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A palackdblits vizet rendszeres

vizsgalat al4 kell vetni.

mikrobiolégiai

A higiéniai rendszereket felligyelni kell, id6szakosan
igazolni kell a tevékenységek és a bizonylatok
mikodését, hatékonysagat felllvizsgalni audit, vagy
Uzem- bejérés soran. Ahol sziikséges, az élelmiszerrel
érintkez6 feliletek és a kérnyezet megfeleld
tisztasagat mikrobiologiai vizsgalattal igazolni kell.

(b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és ugy
barmilyen

kel rendben- és karbantartani, hogy
szennyez6dés kockazata a legkisebb legyen;

Tegyék lehetévé az élelmiszerbiztonsagot és a
minéséget befolydsolé paraméterek rendszeres és
pontos mérését és az adatok automatikus vagy kézi
régzitését.

A gépek, eszkdzdk olyan anyagbdl késziljenek,
amelyek mentesek a karos anyagoktdl nem okoznak
mellékizt, idegen szagot, elszinez6dést az
élelmiszerben.

A gépek, eszk6zOk anyaga legyen ellenalld,
korrozioallé és nem hajlamos a térésre, repedésre.

A bevonattal rendelkez6 tartalyok fellletén a bevonat
épségét rendszeresen vizsgalni és szikség szerint
javitani kell a mikrobiologiai veszélyek elkerllése
érdekében.

A tartalyok bels6 bevonatanak kialakitasahoz csak
OKK OETI engedéllyel rendelkezé anyag hasznélhaté
A legmélyebb ponton kifolyoval rendelkezé szeszesital
tarolo, sterilizalhat6 mintavevé rendszerekkel és
biztonsagi szerelvényekkel legyenek ellatva.

A tartalyok az idegen anyag szennyezés megel&zése
céljabdl megfeleléen fedve legyenek. Ahol szliikséges
ott a javitds, tisztitas, fertétlenités, illetve az
elvégzendd ellenérzések céljdbdl a berendezések

Gépek, eszkdzok, berendezések fellleti
festésére csak élelmiszeripari haszndlatra
engedélyezett anyagokat szabad
alkalmazni.

A szeszesital keveré
berendezések: lehetéség
késziljenek rozsdamentes anyagbdl.

tartalyok
szerint
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egységei elmozdithaték, szétbonthatdak legyenek.

A cs6vezeték iveknek simaknak kell lennitik

A szeszesital tovabbitdsara szolgalé csévezeték
legyen jol illeszked®, gorblletei gylir6désmentesek, iv
alakuak, és lejtsen Ugy, hogy hasznalat utan teljesen
kiGraljon

A berendezések és eszkdzOk anyaga viselie el az
ismételt tisztitast, fertétlenitést.

A berendezések karbantartasat a berendezések
jellege, allapota, igénybevétele figyelembevételével,
olyan gyakorisaggal és ugy kell végezni, hogy az ne
szennyezze az élelmiszert.

A karbantartdsnak az lzemi kdrnyezetre is ki kell
terjednie.

A berendezések karbantartdsdra az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembevevd programot
kell kialakitani, ami tartalmazza a karbantartasra eldirt
berendezések, eszkdzdk felsorolasat, az elvégzendd
feladatokat, azok gyakorisagat és a végrehajtas
madjat, felel6sét.

A tisztitdshoz és karbantartdshoz kapcsolédo kritikus
pontokon a tevékenység megfelelé végrehajtasat
rendszeresen kell felligyelni.

Technolégiai berendezések javitasat és karbantartasat
csak akkor lehet a termelés félbeszakitasa nélkil
végezni, ha az halaszthatatlan és a termék
biztonsagat, a termelés tisztasadgat nem veszélyezteti.
Termel6munkat megkezdeni csak kifogastalan allapotu
berendezéseken, helyiségben lehet. Errél a
munkaterilet vezetdje kdteles meggy6z6dni a

GHP-91 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. februar 27.




31/83

Az Eurépai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II. A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges A rendelet kévetelményein talmutato
mellékletének el6irasai elvarasok ajanlasok

termeldmunka megkezdése elétt. Kifogas esetén errél
a higiéniai napléban bejegyzést tesz, és a takaritast
megismételteti.

Miszak végi, illetve ennél nagyobb (tervezett, vagy
soron kivdli) javitasi, karbantartasi munkékat ugy kell
0sszehangolni, hogy annak befejeztével elegendd id6
és takarité személyzet Aalljon rendelkezésre a
takaritasi-fert6tlenitési munkak elvégzésére.

A lepattogzott festést, lakkozast el kell tavolitani, és ki
kell javitani.

A karbantartok is koételesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra  vonatkoz6  higiéniai  szabalyokat,
amelyeket ki kell egésziteni a karbantartasra
vonatkoz6 specialis el6irasokkal. A karbantartas
elvégzésérdl jegyzokonyvet kell felvenni.

Az esedékes nagytakaritast ugy kell Gtemezni, hogy
kbézvetlenll a nagy karbantartast kévesse.

A tarol6 és anyagmozgatd eszkézoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

(c) avissza nem valthato tartalyok és csomagolasok kivételével | A berendezéseknek és a hozzajuk kapcsol6do
ugy kell dsszedllitani, olyan anyagokbdl kell késziteni, és | cs6vezeték rendszereknek olyan szerkezeti
ugy kell rendben- és karbantartani, hogy alaposan | kialakitassal kell rendelkeznilk, amely
tisztithatok, és sziikség szerint fert6tlenitheték legyenek; és | megakadalyozza a klénbdz8 miszaki

segédanyagoknak (ken6anyagok, tdmitések stb.) a

szeszes italba valo atkeriilését, illetve az abba val6

karos mértékl bejutasat.

A csOvezetékek és tdmlék kivalasztdsanal figyelembe

kell venni a szallitand6 anyag tulajdonsagait és az

alkalmazas koértlményeit.
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A rozsdamentes csévezetékek legyenek oldhat6é
higiénikus kotésekkel ellatva.

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy ne
legyenek bennik holt terek, amelyek eléidézhetik a viz
és/vagy a tejszint tartalmazo likér elpangasat.

Minden olyan berendezésnek vagy cs6vezetéknek,
amelyben a technol6giabdl vagy tisztitasbol szarmazé
barmilyen folyadék megrekedhet, annak
legalacsonyabb pontjan sajat vizlelritével kell
rendelkeznie. A berendezéseket olyan allapotban kell
tartani, hogy azokbdl ne kerlljon szennyezés az
élelmiszerbe se levéalas, belehullas, vagy csepegés,
kioldédas utjan.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy sziikség
szerint leszerelhetdk, szétszerelhet6k legyenek a
hatékony tisztitashoz.

Az Uzemben haszndlatos eszk6zok és
targoncak tisztitdsat erre a célra
rendszeresitett, felirattal ellatott helyeken
kell elvégezni a kérnyezetvédelmi elbirasok
maradéktalan betartasaval, kilénods
tekintettel a csatornaterhelés
hatarértékeire.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kdrnyezd

terllet megfeleld tisztitasara lehetéség legyen.

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy kénnyen
hozzaférhetbek legyenek tisztitas, fertétlenités céljabdl
és kornyezetlikben is lehetévé tegyék ezen miveletek
elvégzését. Amennyiben a gép tdmege, kialakitasa
mas megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz
szorosan érintkezve is elhelyezhetd, vagy olyan
szorosan kell a berendezéseket a falhoz épiteni, hogy
elkeriljuk a tisztithatatlan rések kialakulasat.

A falak és a berendezések kozti kisebb réseket
tomiteni kell és le kell fedni oly médon, hogy
ellenérizni  lehessen a mogottik  elhelyezkedd
terlletet. Legalabb havonta egyszer ellenérizni kell
allati kartevoktél valé mentességiiket. A
berendezéseket az Ujra torténé hasznalatbavétel el6tt
meg kell tisztitani.

A berendezéseket legaldbb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktél legaldbb 50
cm tavolsagot tartva ajanlott elhelyezni.

A haszndlaton Kkivlli berendezéseket
tisztitds utan amennyiben lehetséges el kell
tavolitani a feldolgozé terlletrdl és kuldn
helyen, letakarva kell tarolni. Ha ez nem

lehetséges, gondoskodni  kell tiszta
allapotuk  fenntartasardl, hogy ne
valhassanak fert6zések kiindulasi
forrasava.
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45.2.

A berendezéseket szlkség szerint az e rendelet
célkitiizéseinek teljesitését biztositd, megfelelé ellendrzé
berendezésekkel kell ellatni.

A mosas-fertétlenités céljabél mikodtetett CIP-
rendszerek legyenek ellatva megfeleld
héfokregiszterrel. A tolté berendezésekre
nyoméasmérét szikséges felszerelni, amellyel a
felhasznélt palacktipustél fuggden beallitott
nyomasértéket kell ellendrizni a téltés elétt.

A mérd - szabalyz6 eszk6zok mikéddképességét és
megfelelé pontossagat, illetve kalibralt &llapotat
kilénds tekintettel a kritikus szabdlyozasi pontokra
rendszeresen ellendrizni kell és az eldirt allapottél valé
eltérés esetén az eszkdzoket Ujra kell kalibralni, vagy
azokat szikség esetén ki kell cserélni és az érintett
termékek megfeleléségét lehetéség szerint Ujra kell
ellendrizni.

4.5.3.
Amennyiben  a

berendezések és  tarolotartalyok
alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfeleléen kell

alkalmazni.

4.6.

. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék)

4.6.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd melléktermékeket és
egyéb hulladékot a felgyllemlésik elkertlése érdekében a
leheté leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhatd.

4.6.2.
Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd melléktermékeket és
egyéb hulladékot zarhatd szallitétartalyban kell elhelyezni,

A hulladékok gyljtésére szolgalé eszkdzdket oly
maédon Kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni,

Javasolt a kilénbdzd anyagbdl készilt
selejt palackokat szelektiven gydijteni.
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kivéve, ha a hataskdrrel rendelkez6 hatésag elfogadja az
élelmiszeripari véllalkozas véleményét, hogy mas fajta
szdllitétartdly vagy kilrit6 rendszer is megfelels. E
szallitétartadlyoknak  megfeleld  kialakitdstaknak,  j6
allapotban lévéknek, és szikség esetén kdnnyen
tisztithaténak és fertétlenithetdnek kell lennitk.

melynek alapjan egyértelmlien megkilénbdztethetjiik
a benn(k tarolt hulladékokat.

és egy kijeldlt helyen kell elhelyezni. A tarolék teljesen
zart kiviteliek legyenek, kelld6 mechanikai ellenall6
képességiik, szilardsaguk legyen a sérllésekkel
szemben.

A hulladékok taroldsara olyan anyagbdél készilt
edényeket, tartdlyokat kell hasznalni, amelyek
résmentesek, kénnyen tisztithatdk, fertétlenithetdk és
jol zarhatok. A hulladékok, szennyezett anyagok
taroladsara szolgal6 tartélyokat egyertelmi
megkulénbdztetd jelzéssel kell ellatni és a feldolgozé
vonaltdl tavol kell elhelyezni.

A hulladékok gyljtésére szolgalé edényzetek
kialakitdsa akadalyozza meg, hogy véletlenil vagy
baleset folytan az élelmiszer érintkezésbe kertilhessen
hulladékkal, taplalkozasra alkalmatlan vagy veszélyes
anyaggal.

Az Uzemi gyljtéedények és a taroldék tartalmat a
termelési Utemnek megfeleléen lehetéség szerint
folyamatosan Uriteni kell, ill. el kell szallitani. KiGrdlést
kdvetben a tarolét tisztitani és fertétleniteni kell.

A szirési folyamat hulladékaként keletkezé sziirdlap
gyljtését, kezelését, az Uzem terlletén t6rténd
taroldsat a kdrnyezeti elvarasoknak megfeleléen kell
végezni. Gondoskodni kell az Gizem terUletérdl tortend
mielébbi elszallitasrol.

Meg kell akadalyozni allati kartevék vagy illetéktelenek
hozzaférését az elkuldnitett anyagokhoz. A kilsé
terlileten hasznalt hulladékgyjté tartalyokat jél zar6do
fedéllel kell ellatni az allati kartevék tavoltartdsa
érdekében.

A hulladékok és szennyezett anyagok tarolasara
szolgalé tartdlyokat egyértelmi megkilénbdztetd

A flaszerek, gyogyndvények, aszalt
gyumolcsék és egyéb ndvényi anyagok
feldolgozasat kévetben keletkezé
mellékterméket javasolt kildén gydjteni,
hogy komposztalasra hasznosithat6
legyen.
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jelzéssel kell ellatni.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd
melléktermékek és egyéb hulladék taroldsar6l és
artalmatlanitasarél. A hulladéktarolé6 helyeket agy Kkell
megtervezni és (zemeltetni, hogy azok tisztan tarthatdak,
és sz(kség szerint allatoktdl és kartevékidl mentesek
legyenek.

A hulladékgyljté konténerek taroldsara szolgal6
terlletet jeldlni kell, és agy kell elhelyezni, hogy az ne
valjon az élelmiszer szennyezésének forrdsava.

Gondoskodni  kell az  0dsszegydijtétt  hulladék
telephelyrél  torténé rendszeres és megfeleld
gyakorisagu  elszéllitasarél. Az elszéllitast az

eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

A hulladék gyijtésére és taroldsara hasznalt tarol6
edényzetet rendszeresen tisztitani, takaritani, és
sziikség szerint fert6tleniteni kell.

A kils6 terlleten hasznalt hulladékgyjté tartalyokat
sz(lkség esetén zarhat6 fedéllel kell ellatni.

Torekedni kell a szelektiv hulladékgyjtés feltételeinek
megteremtésére. Elkulénitetten kell gydjteni az
szeszesital ipari lzemekben keletkezd papir (cimke)
hulladékot, valamint az Gveg hulladékot
(Gvegcserepet), a szirési hulladékot (szirélap).

A hulladékokat az el6irasoknak megfeleléen ugy kell
kezelni, hogy fert6zést ne okozzanak.

A hulladékgyljté konténerek taroldsara szolgal6
terlletet a szennyezett dvezetben agy kell elhelyezni,
hogy az ne véljon az élelmiszer szennyezésének

forrasava, azaz termeld Uzemi ajtoktol, nyithatod
ablakoktdl tavol kell kijeldlni, kialakitani.
Melléktermékeket (macerdlt, digeralt gyogynévény

keverékek, aszalt gyimdlcsok) kizarélag az erre a
célra létesitett, és feltinéen megjeldlt taroldkban
szabad tarolni.

A taroldk tartalmét a termelési Otemnek megfelelen

Ajanlott a hulladékot szelektiven gydjteni.

A tarol6 helyet megfelelé vizelvezetéssel
célszeri ellatni.

A hulladékok  elszéllitasat és a
tarol6edények takaritasat célszeri
rendszeresen ellendrizni.

Ajanlott a hulladék szdllitasara és
megsemmisitésére  kilsé  vallalkozéval
szerzddeést kotni. Ebben célszerl régziteni
a hulladék elszallitasi gyakorisagat.
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lehetéség szerint folyamatosan Uriteni kell, ill. el kell
szallitani. Kiurdlést kévetéen a tarolét tisztitani és
fertétleniteni kell.

E melléktermékek elszallitasa tartalykocsiban, illetve
ponyvazott és csepegés mentes jarmivel torténhet.

A veszélyes hulladékokat elkildnitetten kell tarolni.

A fatéolajat, vagy szilard tiizeléanyagot, salakot, illetve
fités- hétermelés soran keletkezett egyéb hulladékot
az élelmiszer-el6allitéhely feldolgoz6 és szocialis
részétdl elkildnitetten, a szennyezett dvezetben kell
tarolni.

46.4.

Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kézbsségi
jogszabalyokkal 6sszhangban, higiénikus és kérnyezetbarat
maédon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet kdzvetlen
vagy kdzvetett szennyezd forrést.

4.7.1l. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.71.

a) Megfeleld ivoviz-elldtasnak kell rendelkezésre éllnia, | Megfeleld ivoviz ellatasnak kell rendelkezésre allnia az

amelyet hasznalni kel ha ez az élelmiszerek | ivéviz min6ségi kdvetelményeirdl, és az ellenérzés

szennyez6dése megakadalyozasanak biztositasahoz | rendjérél  sz6l6  201/2001. (X.25.) Kormany

szikséges. rendeletnek megfeleléen. Sajat kutbdl térténd vizkivétel esetén a
Az ital elBallitasara, az eszkdzok, berendezések és a | A kutfej és a kutcsévek kivitelezése savalld
kérnyezet takaritdsara csak ivoviz min&ségl vizet | acélbdl ajanlatos, hogy térténjen,
szabad felhasznalni. Minden, a termék eléallitdsdahoz | A kuthaz és a katakna lehetbleg
felhasznalt vagy azzal kdzvetlen érintkezésbe kerllé | csempézett legyen
viznek ivoviz mindséginek kell lennie. A kuathaz elrendezése olyan legyen, hogy
Ivévizet kell hasznalni a  tisztalkodashoz, | pangd vizek ne alakulhassanak ki.-
kézmosashoz.
A vizet kell6 nyoméas alatt és minden miuveleti
igénynek megfeleld mennyiségben és hémérsékleten | A vizszolgaltatdé rendszerekrél az érvényes
kell biztositani. allapotot  tikr6z6 tervrajzot ajanlatos
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A viz lGzemen belili taroldsat, tovabbi kezelését,
rendeltetési helyre val6 eljuttatdsat ugy kell megoldani,
hogy a viz minésége ne valtozzon.

El kell kerQlni, hogy az Uzemi viz érintkezzen a
végtermékkel.

A viz lizemen bellli tarolasa esetén pontosan meg kell
hatarozni a tarolas korllményeit, a tarolas
hémérsékletét és a maximalis tarolasi id6t.

Klérozds esetén ellendrizni kell a maradék klér
mennyiségét legalabb naponta.

A hidegviz tarol6 tartdlyok legyenek zértak, illetve
fedéllel  ellatottak. Tisztasdgukat legaldbb évente
ellendrizni  kell, és szlkség esetén tisztitani és
fert6tleniteni kell. A viztadrol6 medenceéket a vizhaldzat
meghibasodasa, javitasa utan, valamint (j szakasz
beiktatasa estén fert6tleniteni kell, amirél a termelé
Uzemet id6ben értesiteni kell.

A vizkivételi mltargyakat az Gzemrészt6l megfelel6en
elkeritve kell kialakitani. Ezen mitargyakat és
kérnyezetiket folyamatosan rendezett allapotban kell
tartani. A vizszolgéltaté rendszer, a szivattyuk, a
vizakndk épitészeti és muiszaki karbantartasat
Utemterv szerint kell végezni.

A vizkivételi mitargyak kezelését csak képzett,
megfelelé egészségi igazolassal rendelkezd személy
végezheti.

A vizkivételi és kezelési mitargyak terlletén csak az
oda beosztottak tart6zkodhatnak.

Az (zemi vizhalézat kialakitdsa soran térekedni kell a
pangé csOvezeték szakaszok kikliszobdlésére,
amelyeket a rendszerbél ki kell iktatni.

A vizlagyiték, vizsziroék, eléirasok szerinti mikddését
ellenérizni  kell, hogy ne vélijanak szennyezddés
forrasava.

késziteni, melyen fel kell tlntetni a
vizmintavételi helyet, holtvéget, elagazast,
csatlakozast, tarolotartalyt.

A vizmintavételi hely célszerlen a
vezetékrendszer legutolsdé csapja legyen,
hogy a minta az egész Uzem A&llapotat
mutassa.

A vizszolgéltatdé rendszer javitasét,
felljitasat Uzemterv  alapjan célszeri
végezni.
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A vizszolgaltaté rendszerekrdl az érvényes éallapotot
tikroz6 tervrajzot kell késziteni, melyen fel kell tiintetni
a vizmintavételi helyeket.

Az  ivoviz  szolgéltatd  rendszer  védelmére
visszaszivast gatlo szelepeket kell felszerelni.

A viztdomléket haszndlaton kivil mindig tartéra
helyezve kell térolni (a tdmlé vége a padozattél min.
0,5 m-re legyen).

Az élelmiszer elbéllitasdhoz hasznalt vizet, vizsgalni
kell tovabba minden olyan esetben, amikor a
vizszolgaltato rendszerben fert6tlenitést,
karbantartast, javitast végeztek.

A felhasznalasra keriil6 ivOviz vizsgalatdéhoz a
mintavételi helyeket, a mintavétel gyakorisagat, a
vizsgalando jellemzdket és az informacidadas maodjat
az ANTSZ-szel koézbésen kell ~meghatarozni.
Amennyiben a szeszesitalok el6allitasara, gépek,
berendezések tisztitdsara csak lagy vizet hasznéalnak,
elégséges a vizkezel6 kimeneti pontjan ellenérizni a
lagy viz minéségét. A vizsgalatot évente legalabb egy
alkalommal akkreditalt laborat6ériummal kell
elvégeztetni. Az eredmeényeket a terliletileg illetékes
ANTSZ-nek kérésre be kell mutatni.

A vizlagyitok, vizszlrék szakaszos lizeme esetén meg
kell akadalyozni a pang6 vizek képzddését, a
fert6zések elkeriilésére.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet

Nem alkalmazhaté.

hasznalni.
Tiszta tengervizet lehet haszndlni az éI6 kéthéju
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kagylékhoz, tlskésbériekhez, zsékallatokhoz és tengeri
csigakhoz; a kiils6 moséashoz tiszta vizet is lehet hasznalni.
llyen viz hasznélata esetén ennek ellatdshoz megfeleld
berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

4.7.2.

Amennyiben nem ivévizet hasznalnak, példaul tizoltasra,
gb6ztermelésre, fagyasztasra és egyéb hasonlé célra, annak
kilonalld, megfeleléen azonositott rendszerben kell
keringenie. A nem ivOviz nem érintkezhet, vagy nem folyhat
vissza ivoviz-rendszerekbe.

Az aldbbi célokra hasznalhatdé fel nem ivoviz
minéségli viz az élelmiszer feldolgozasa soran,
elézetes hatésagi engedéllyel:

- g6zeldallitas, tlzoltdéviz vagy mas hasonld célokra

hasznalt viz, ha az nem kerll érintkezésbe
élelmiszerrel;
- bizonyos élelmiszer-feldolgozési folyamatoknal,

mint pl. a feldolgoz6 terem hitése, amely nem
jelent veszélyt az élelmiszer biztonsagara.

Nem ihat6 viz hasznalata csak teljesen elkilénitetten
megengedett, abban az esetben, ha nem Kkeriilhet
érintkezésbe az élelmiszerrel. llyen lehet a tlizoltd viz,
g6z eldallitasahoz szlikséges viz vagy hasonlé cél.
Ezen rendszerek egyértelml azonosithatésaga
kételez6 és semmi esetre sem kothetbek dssze az
ivoviz halézattal.

Ajanlatos szinkédot alkalmazni a csévek
megjeldlésére.

4.7.3

A  feldolgozdsban  vagy  dsszetevoéként  hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt. Annak
az ivévizzel megegyez6 mindséglinek kell lennie, kivéve, ha
a hataskérrel rendelkezd hatésag meggy6z6détt arrdl, hogy
a viz minésége az élelmiszer kész formajanak egészséges
voltara nincs hatéssal.

A szeszesital gyartasi folyamatban UGjrahasznositott
vizet hasznalni csak olyan helyen szabad, ahol kizart a
termékkel valé barmely mértékl keveredés veszélye.
(Pl.: rekeszmosas)

4.7.4.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild vagy azt esetleg
szennyez6 jeget ivovizbol kell késziteni, vagy amennyiben
nem darabolt haldszati termékek hiitésére haszndljék, tiszta
vizb6él. A jeget olyan koérllmények koézt kell késziteni,
kezelni és tarolni, amelyek azt a szennyezddéstél

Nem alkalmazhaté
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megovjak.

4.7.5.

A kdzvetlenll az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt g6z
nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az egészségre
veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék szennyezddését

Nem alkalmazhaté

eredményezi.

4.7.6. Nem alkalmazhaté
Amennyiben légmentesen zart tarolétartalyban levé

élelmiszerekre hdékezelést alkalmaznak, biztositani kell,

hogy a hékezelés utan a tarol6tartalyok hitésére hasznélt
viz ne jelentsen fert6zd forrast az élelmiszerre nézve.

4.8.

Il. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.

Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd terlleten
dolgozik, kételes magas foku személyi higiéniat fenntartani
és megfelels, tiszta Oltdzetet, és szikség szerint
vedéoltdzetet viselni.

A személyi higiéniahoz szikséges személyi és targyi
feltételek biztositasa a vezetés feladata.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6
szabdlyait utasitasban/szabdlyzatban kell régziteni.

Az élelmiszer-feldolgozé teriileten mindenkinek a
véllalat altal el6irt és biztositott megfelelé védéruhat
és fejfed6t kell viselnie. Az 6lt6z6ben a személyes
ruhdkat at kell cserélni véd6ruhdra. A védéruha a
fejffeddvel, és ahol szlkséges, a specialis labbelivel
egyltt a célnak megfeleld, olyan szinlG és tiszta
legyen, amelynek fellletén a szennyezédés ol
észrevehetd, valamint birja a rendszeres mosast -
fert6tlenitést.

Mindenkinek aki élelmiszer-feldolgoz6 terlletre Iép,
vagy élelmiszerrel dolgozik koételez6 a rendszeres
kézmosas és fertétlenités meleg folyovizzel és az erre

Kivételt képeznek a latogatok, akik a
védoéruhat utcai ruhazatuk felett viselhetik.

A védbéruhak
tisztitasarol
gondoskodni.

rendszeres
ajanlott a

mosasarol,
vallalatnak

A védéruha lehetéség szerint hosszu ujja,
de legalabb kdényékig ér6é legyen (ujjatlan
nem lehet).

A védéruhazaton lehet6ség szerint ne
legyen kiilsé zseb, és gomb helyett kétés,
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a célra biztositott kézmososzerrel. Kéztdrléshez

egyszer haszndlatos kéztorlét, vagy kézszaritét kell

biztositani.

Ha a személyzet létszama miatt szikséges a

szennyezett Ovezetbdl a tiszta Ovezetbe vald

atkdzlekedés, akkor megfeleld feltételeket Kkell

biztositani a kézmosashoz - fertétlenitéshez (sziikség

szerint firdéshez), és ahol sz(lkséges

véddruhavaltashoz.

A kézmosas kotelezé:

- amunka megkezdése elétt,

- amunkaba val6 visszatéréskor,

- aWC hasznalata utadn azonnal,

- minden olyan esetben, amikor fennall annak
lehet6sége, hogy a kéz szennyezddhetett.

A kéztisztitas hatékonysagat szurdprobaszeriien
ellenérizni kell.

A dolgozéknak rendszeresen kell tisztalkodni,
zuhanyozni, hajat mosni.

A koérmoket roéviden és tisztan kell tartani. Tilos a
kérém, orr, fil piszkalasa, kéromlakk hasznalata.

Elszennyez8do6tt  védéruhat étkezbhelyiségbe és
Uzembe I1épés el6tt le kell cserélni.

Tilos karora, gydr(, egyéb ékszer viselése.

A tolt6 gépsornadl a hajat, takarni kell kendé&vel,
sapkaval, haléval, kilogd, takaratlan haj, szakall
viselése nem megengedett.

Kozmetikumok hasznélata (pl. kézkrém, erés parfim,
szemfesték, koéromlakk stb.) mikéréom, miszempilla
viselése nem megengedett.

patentos, vagy
legyen ellatva.
Kézmosasra felszélitd feliratokat célszeri
felting helyeken elhelyezni.

tépbdzaras rogzitéssel

A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetéleg kerlilni kell a
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Etkezni és dohanyozni csak az arra kijel6lt helyen
szabad!

A latogatdéknak el6zetesen engedélyt kell kérni és
kisérérél a véllalat kdteles, gondoskodni.

A latogatok kotelesek betartani a véllalat altal el6irt
személyi higiéniai szabalyokat.

Idegenek alkalomszerl latogatdsa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A karbantartok, latogatok, az Gzem vezet6sége vagy
barki, aki a termel6lizem terlletére belép, kételes a
védoéruha és fejfed6é hasznalatara.

termelé Uzemekben. llyen esetekben j6
megoldas az un. latogaté folyosé.

48.2.

Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen min&ségben
nem léphet be egyetlen, élelmiszerek kezelésére szolgald
terliletre sem olyan személy, aki élelmiszerek utjan
valészinilleg atviheté betegségben szenved, vagy annak
hordozéja, vagy példaul elfert6z6dott sebe, bérfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a
kbézvetlen vagy kdzvetett fert6zés veszélye fennall. Az ily
médon  érintett és  élelmiszeripari  vallalkozasban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valésziniileg érintkezésbe
keril6 barmely személynek azonnal jelentenie kell az
élelmiszeripari vallalkoz6 felé betegségét vagy a tlineteket,
illetve lehet6ség szerint azok okat.

Minden (] belépé dolgozonak a munkaviszony
Iétesités el6tt el6zetes személyi higiénés alkalmassagi
vizsgalaton kell részt vennie, amelynek az egészségi
allapot altalanos alkalmassagi vizsgalatan kivil, ki kell

terjednie tid&szird-, boérgyodgyaszati, esetenként
egyéb specialis vizsgalatra.
Minden Uj belépd dolgozénak ,Egészséglgyi

Nyilatkozatot” kell kitdltenie.

A régi dolgozok az ,Egészségiigyi Nyilatkozat és
Vizsgéalati Adatok” dokumentummal és csatolt
vizsgélati eredményekkel igazolhatjak egészségugyi
allapotukat.

Elelmiszer &ltal kdzvetithetd betegségekben szenveds
vagy azokkal fert6z6tt személyek nem Iéphetnek be az

A dolgozék a kulféldi utazast is jelentsék a
vezetdknek.
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élelmiszer-feldolgozé  terlletre, mindaddig, amig
fennall annak a veszélye, hogy szennyezhetik az
élelmiszert. Ez minden hasmenéses és hanyasos,
egyéb fert6zéses tlnetekkel jar6 megbetegedésre
vonatkozik. Ezt az el6irast az élelmiszer-feldolgozénak
irasban is rogzitenie kell. EI6 kell irni a dolgozéknak,
hogy jelentsék, ha az élelmiszerrel terjeszthetd
betegségben szenvednek vagy annak a tuneteit,
észlelik.

A gyo6gyult allapot orvosi igazolassal fogadhaté el.

A sériiléseket tiszta, vizallb kotéssel, sebtapasszal kell
lefedni. A kotést rendszeresen cserélni kell.

A karbantartok is koételesek betartani az élelmiszer-
feldolgozoékra  vonatkozé  higiéniai  szabalyokat,
melyeket ki kell egésziteni a karbantartdsra vonatkoz6
specidlis el6irasokkal. A karbantartas elvégzésérdl
jegyz6konyvet kell felvenni.

A szennyes (visszarus palackmosd) és tiszta (t61t6)
Ovezeti dolgozok nem jarhatnak at egymas
munkateriletére. Ha a személyzet |étszama, vagy
kivételes eset miatt szikséges a szennyezett
Ovezetbdl a tiszta dvezetbe a dolgozdk atjarasa, azt
csak a megfeleld6 munkaruhavéltds és kézmosas -
fert6tlenités és szlkség szerint flrdés utan lehet
megtenni.
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Minden latogatotél ajanlott
kérni egészségligyi allapotardl.

nyilatkozatot

A termeléhelyiségben az oda beosztott és

az ellenérzést vegzo dolgozok
tartézkodhatnak. A dolgozdk
munkahelyUket csak engedéllyel
hagyhatjak el.

A dolgozék kdzlekedési utvonalait ugy kell

kialakitani, hogy az ne okozzon
atszennyez8dési veszélyt.
Célszeri a kilénbéz6  dvezetekben

dolgozok részére megkilénbdztetd szind
munka- illetve védéruhazatot biztositani.

4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandd

rendelkezések))

4.9.1.

Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él6 allatokon
kivil olyan nyersanyagot vagy OsszetevOket, vagy a
termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas
anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy
parazitakkal, koérokozdé mikroorganizmusokkal, illetve
mérgez6, bomlé vagy idegen anyagokkal oly mértékben
szennyezett, hogy a késztermék még az élelmiszeripari
véllalkozé éltal higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy
készit6 vagy feldolgozé eljarasok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

A feldolgozasi folyamat fontosabb szabalyoz6 elemei
Az italgyartashoz felhasznalandé nyers-, alap-, segéd
- és csomagolé anyagok mindéségére vonatkozdan
eléirasokat  (specifikaciokat) kell késziteni a
jogszabalyokban és a technologiai kévetelmények
altal megkivant elvarasok figyelembe vételével.
Megkulénbdztetett gondossaggal kell eljarni, ha a
csomagold anyag (Pl.: csavarzar) olyan tulajdonsaggal
rendelkezik, amely befolyasolja az élelmiszer
biztonsagot. (Elelmezés-egészséglgyi megfelel6ségi
vizsgalat az EK valamely elfogadott intézetében)

A szeszesital el6allitdsa soran csak engedélyezett, és
eléirasoknak megfeleld, ép, tiszta, mikrobioldgiai
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szennyez6déstél,
mentes
felhasznalni.
Az  alapanyagok  atvételkor  kostolassal  és
megszagolassal kell meggy6z6dni arrél, hogy nem
tartalmaz idegen izt vagy szagot a szallitmany.
Gyiumolcscefrébdl készitett parlatoknal biztositani kell,
hogy a  készitéséhez felhaszndlt gyumdlcs
alapanyagok atvételét és feldolgozasat kdvetben a
késztermék mentes a ndvényvédd szer maradékoktdl.
A hélézati viz megfeleléségét a vizszolgaltatéval
szerzddésben kell szabalyozni.

Amennyiben sajat kutbdl térténik a vizfelhasznalas a
viznyeréshez hatésagi engedély szikséges. A
vizszolgaltatoval kotétt szerzédésben szabalyozni kell
, hogy a vezetékes hélézaton végzett karbantartasrol
id6ben értesiti a szeszesital készitd lzemet.

A t6ltés megkezdése elbtt szemrevételezéssel meg
kell gy6z6dni a viz tisztasagardl.

egészségre artalmas
élelmiszer-csomagol6anyagot

anyagtél
szabad

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari  véllalkozasban  tarolt
nyersanyagokat és minden Osszetev6t megfelel

kérilmények koézt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyez6désiket el lehessen kerdilni.

A szeszesital gyart6 Ulzemekben a termelés
folyamatossaganak kiszolgalasahoz megfelel
raktarakat kell tervezni és kialakitani. Kilon-kilén az
alapanyagok, a segédanyagok, az adalékanyagok, a
csomagoldanyagok, a tisztitd- és fert6tlenitészerek, a
takarit6 eszk6zok és a késztermékek tarolasara.

A raktarozas korllményeit kdzlekedési és tarolasi
rendet Ugy kell kialakitani, hogy az adott anyagot,
terméket, eszkdzt megdvjak a sérlléstél és minden
karos elvaltozastél, minéségromlastol, ragcsalék és
rovarok, mikroorganizmusok, valamint vegyszerek
altal okozott szennyez6déstdl.

A raktarozés kritikus paramétereit meg kell hatérozni
és azok betartasat dokumentalni kell.

A feldolgoz6 terlleteken (pl. palackozé
Uzem) tarolt anyagok mennyiségét a lehet6
legalacsonyabb szinten ajanlott tartani, és
elsésorban az adott napon, vagy
miszakban felhasznéalasra kertlé
anyagokra korlatozni.

Tejszines likér alapot a szallité altal el6irt
kovetelmények  szerint kel  tarolni.
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A hémérséklet és egyéb paraméterek ellenérzésére,
regisztrdlasara, a vilagitdsra olyan megoldast kell
alkalmazni, amely az Gvegszennyez8dést kizarja.
Raktarozasi terekben folyamatosan biztositani kell a
higiénikus korilményeket, gondoskodni kell azok
rendszeres takaritasardl, karbantartasardl, a keletkezd
hulladékok, hasznalaton kivili eszk6zok, rakodélapok
Az alap-, segéd- és adalékanyagok tarolasa
tartalyokban  (borpérlat, finomszesz, izoszorp),
zsakokban (cukor, gyégyndvények, aszalt gyimdlcsok
olyan jol szell6z6, pormentes, higiénikus és szlkség
esetén hitheté helyen térténjen, ahol a romlas és a
szennyez6dés veszélye minimdlis, és biztosithatd,
hogy az anyagok meg6rzik mindségiiket a feltlintetett
idépontig.

Az aromakat a gyarté altal el6irt kovetelmények
szerint hiivés helyen kell tarolni.

A jelent6s illat, illetve aroma tartalommal rendelkez6
anyagok tarolasara kilén helyiséget kell biztositani,
szllkség esetén errél gondoskodni kell.

Az alap-, adalék- és segédanyagokat az id6jaras
viszontagsagaitél védelmet nyujté, szilard padozatu
helyen, vagy zart éplletben kell atvenni, ill. tarolni. Az
atmeneti tarolds soran olyan koérulményeket Kkell
biztositani, hogy minéségi romléds, szennyez&dés,
fert6z6dés ne kdvetkezhessen be.

A gybégyndvény feldolgozas alapanyagait kiilén e célra
létesitett, szaraz, alacsony paratartalmd helyiségben
kell tarolni, polcokon illetve mianyag raklapokon. A
helyiségben csak portalanitassal (porszivd) lehet
takaritani, viz alkalmazasat el kell kerilni. Vizzel
torténd  takaritdst és fertétlenitést, fertétlenitd
meszelést, csak a raktar teljes kipakolasakor lehet
végezni. A fellletek teljes szdraddsanak biztositdsat

Alkoholtartalma tejszin alap tarolasa 5-20
C? kozodtt ajanlott. Egy hétnél hosszabb
tarolas szikségessége esetén célszer(
nitrogén atmoszféra alkalmazasa.

A raklapon tarolt anyagokat a faltél 50 cm
tavolsagra javasolt tarolni.
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kbvetéen lehet djra  tarolni.  Rovarfert6zés
megakadalyozasa gazositassal, eléirasoknak
megfelelé engedéllyel rendelkezé alvéllalkozéval
végeztethetd.

A szinezékek, adalékanyagok, esszencidk tarolasa jol
takarithatd (falburkolat és padozat is), kilén
raktéarhelyiségben vagy elkll6nitett raktarrészben
térténjen. A helyiségben (hideg- meleg) vizkivételi
helyet és mosogatot kell 1étesiteni. Az anyagokat sajat
edényzetiikben, egyenként feliratozva kell tarolni
polcokon, vagy buktatéedényben. A padozaton a
megfelelé takarithatosdg érdekében semmit nem
szabad téarolni.

A raktdrak hasznalata sordn tdrekedni kell
nyilaszaroknal és a magasan fekvé csdveknél a
résmentességre.

Az alapanyag tarolé tartdlyokat jél takarithato
burkolattal ellatott tertleten kell elhelyezni. A tartalyok
legyenek maradéktalanul kitrithetéek és
fert6tlenithetéek. A rovar kartevok elleni fertétlenitést
rendszeresen kell végezni engedélyezett szerrel.
Gondoskodni  kell a hatasidét kovetd megfeleld
mértekl szell8ztetésrol.

A csomagold anyagok  tarol6helyeit azok
tulajdonsagainak és a késztermékre gyakorolt
hatasuknak megfeleléen kell kialakitani. A higiénikus,
illetve megfelelé védé csomagolast a szallitasi
szerz6désekben régziteni kell.

Zart raktarakban kell tarolni a csavarzarat, a cimkéket,
az gyuljtécsomagolashoz hasznalt papir és mianyag
csomagoléeszkdzoket.

Fedett helyen tarolandék az egyszer hasznalatos
palackok.

Nyitott helyen tarolhaték a visszatéré géngydlegek,
azonban tartdés tarolas esetén célszerli megfeleld

Sériilt, vagy mintavétal céljabol megbontott
csomagolas esetén az  ellenérzést
kévetéen gondoskodni kell a csomagolas
visszazarasarol.

A visszatérd gongydlegek tarolé helyét
célszeri legalabb féltetével védeni.

GHP-91 Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. februar 27.




48/83

Az Eurépai Parlament 852/2004/ EK Rendelet L.
mellékletének elbirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kévetelményein talmutato
ajanlasok

takarasrél gondoskodni szétfagyas, illetve a napsutés
okozta karosodas kivédése érdekében.

A késztermék raktarak kiadd rampdja fedett legyen.

A tisztitd- és fertétlenitészerek raktarait a kérnyezet-
és munkavédelmi eldirdsok figyelembevételével kell
kialakitani, és gondoskodni kell az illetéktelenek
hozzaférésének megakadalyozasarol.

Meg kell elézni a visszarus és tiszta gongydleg atvevd
helyr6l a szennyezddés tovabbterjedését az lzem
tobbi helyiségébe.

A visszaru szennyez8dés forrasa lehet, ezért
elktlénitve kell tarolni.
A csomagol6 anyagokat lehet6ség szerint az

élelmiszer feldolgozasara hasznalt helyiségeken kivil
kell tarolni.

A csomagoldéanyagok tarolasara hasznalt helyiségeket
tisztan, megfeleléen karbantartott allapotban kell
tartani, védeni kell az allati kartevoktdl. A raktarban
olyan arukezelési rendet kell kialakitani, amely
megeldzi az &ru csomagoldsanak sériilését.

A térolé és anyagmozgatd eszkdzdket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A rakoddlapok épségét rendszeresen ellendrizni kell.
Megfelel6 teriileteket kell kialakitani a késztermékek,

csomagoldéanyagok, tisztitd és fertétlenitészerek és
hulladékok tarolasahoz.

A palackozott szeszesitalok taroldsa
kdzvetlen napféenytdl védve, 5-25 C° kdzott
ajanlott.
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A késztermékek tarolasara szolgal6 terlleteket, ugy

kell kialakitani, hogy:

- felelienek meg az adott élelmiszerek tarolasédhoz
szikséges kdvetelményeknek,

- tegyék lehetévé a megfeleld tisztitast, fert6tlenitést
és karbantartast,

- akadalyozzak meg az Aallati kartevék bejutasat és
szaporodasat,

- tegyék lehetévé az élelmiszer hatékony védelmét a
tarolas alatti szennyezédésektol.

A raktarozas korllményeit a kozlekedési és tarolasi
rendet ugy kell kialakitani, hogy az arut megoévjak a
sériléstdl és minden karos elvaltozastdl,
szennyez6déstdl, fert6zéstél, minéségromlastél —
beleértve a mikrobiol6giai, ragcsalé, rovar és
vegyszerszennyez6édéseket és a mellékiz, idegen illat
kialakulasatél. A raktarozés kritikus paramétereinek
betartdsat dokumentalni kell.

Az ajtéknak résmentesen, jél zardddknak kell lennidk.
Nyitva tartdsukat minimalisra kell cs6kkenteni.

Epliletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol csOattérések  talalhatok, tomitéssel kel
megakadalyozni az allati kartevbk bejutdsat. A
nyithat6é ablakokat, szellézényilasokat véddéhaléval kell
ellatni. A csatornanyildsokra peremes blizelzarét kell
tenni.

Az éplleteknél, raktérakban megfelelé rend és

tisztasag révén torekedni kell a kartevéknek életteret
adé elhanyagolt terliletek csékkentésére.

A tarolé (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell
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a higiénikus kortlményeket, gondoskodni kell a
rendszeres takaritasrol, karbantartasrol, a keletkezé
hulladék, selejt, haszndlaton kivili eszkdzok, stb.

4.9.3.

A gyartéberendezéseket oly mddon kell izemeltetni és

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas
minden szakaszaban évni kell barmilyen szennyezddéstél,
amely az élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlanna, az

karbantartani, hogy minimalisra csékkentsiik a termék
szennyezésének kockazatéat.

egészsegre artalmassa vagy olyan modon szennyezetté
allapotban ésszeriitlen volna

teheti, hogy az -eléallt
fogyasztasat elvarni.

Nyilvantartast kell vezetni a palackozé (zemben
talalhat6 minden, a tiszta, toltétt, de le nem =zart
palackok kdérnyezetében fellelhetd lveg vagy torékeny
keramia targyrol és épségiket, illetve a megel6z6
intézkedések megfelel6 mikddését rendszeresen
ellendrizni kell. A térékeny fellileteken végzett minden
karbantartast, torést, vagy eseményt jegyzékdényvezni
kell.

Torés esetén a palackozast azonnal le kell allitani, a
szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek
szennyez6dése nem zdarhaté ki, el kell kuléniteni. és
gondoskodni kell arrél, hogy az ne kerllhessen a
fogyasztéhoz, hacsak artalmatlansdgat nem siker(lt
minden kétséget kizardan bizonyitani.

A szlir6ket rendszeresen tisztitani, épséglket
rendszeresen ellendrizni kell.

Sérilt palackokat nem szabad felhasznalni.

Az alapanyagok atvételekor kiszérédott anyagot

hulladékként kell kezelni, és a padozatra hullott pét-,
illetve segédanyagokat tilos a termelés soran Ujra
felhasznalni.

A termékelballitas egyes fazisaiban, beleértve a

A rendszeres ellen6rzést
csekklista alapjan végezni.

célszerli
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tisztitasi és fert6tlenitési folyamatokat is, rendszeres
vizsgélatokat  (fizikai, érzékszervi, kémiai és
mikrobioldgiai a tejszines, emulziés likérok esetén) kell
végezni az esetleges szennyezddés, fert6z6dés
idében torténd felfedezése érdekében.

A kritkus  pontokon, ahol  szlkséges és
megvalosithatd, rendszerbe  épitett  detektald,
regisztrald, szabalyozé és jelzé készilékeket célszeri
alkalmazni.

A technoldgiai és termék specifikacidkban lefektetett
paraméterekidl valod eltérés esetén a termék csak
engedélyezést kdvetéen haladhat tovadbb a gyartasi
folyamatban. Az engedélyezés soran meg kell
hatarozni a javitds médjat és gondoskodni kell a
megfelel6 dokumentalasrdl is.

Fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott félkész vagy
készterméket a lehetd legrdévidebb idén belll meg kell
semmisiteni.
Ujra feldolgozas a szeszesital el6allitasa soran nem
megengedett.

4.9.4.

Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni a kartevék elleni
védekezésre. Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni annak
megakadalyozdsara, hogy a hazidllatok élelmiszerek
elééllitasara, kezelésére vagy tarolasdra hasznalt
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskérrel
rendelkez6 hatésag ezt kildnleges esetekben engedélyezi,

Az dllati kartevoék elleni védekezés legyen megel6zé
jellegli, és a védekezésnek legyen része a
létesitmények felligyeleti és megfigyelési rendszere egy
hatékony dokumentaldsi rendszerrel egyutt. Az
Uzemelés sorén rendszeresen figyelni kell a kartevok
esetleges jelenlétét, ill. a jelenlétiikre utalé nyomokat,

annak megakadalyozdsara, hogy az ilyen bejutds |jelenségeket.

szennyez6déshez vezessen).
A kértevok elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az Uzem sajatossagaihoz és azt az
tzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.
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A kartevék elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat
részeként, irott szabalyozas alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: kartevéirtasi program,
kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatarozni az Uzemeltet6 és a
kivitelez6 felelésségét.

A védekezés szakmai irdnyelveit, az alkalmazhat6
irtészereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai
Kézpont altal id6szakosan kiadott mindenkor hatalyos

.lajékoztatdé az engedélyezett irtdészerekrdl és az
egészségiigyi kartevdk elleni védekezés szakmai
irdnyelveir6l” tartalmazza, melynek alkalmazéasa

vonatkozo jogszabalyok értelmében kételezd, s melytél
eltérni nem lehet.

Az allati kartevok elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felel6s.

Az Gzem kUils6 kérnyezetét ugy kell kialakitani, hogy az
megakadélyozza az éllati kértevék  bejutasat,
megtelepedését, elszaporodasat.

Az épuleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban
kell tartani, hogy az akadalyozza meg az allati kartevék
bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszardkat, kapukat megfeleld
védelemmel

kell ellatni és ugy kell Uzemeltetni, hogy
megakadélyozzak az allati kartevék bejutasat.
Az ajtdékat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6
rendszerek beszivo és kivezetd csonkjait el kell latni a
masz6 és replld rovarkartevék behatolasa elleni
védelmet biztositd eszkézdkkel (rovarhald, légzsilip,

Ajanlott hogy a kartevék elleni védekezési

szabdlyozas tartalmazza:

e Azon dllati kartevbk megnevezését,
amikre a  védelmi  szabalyozas
vonatkozik.

e A védekezésbe bevont Uzemi, adott

esetben az Ulzemen kivdli terlletek
helyét, kiterjedését.

e Az allati kartevék elleni védelemért
felelés személyek nevét,
elérhetéségét.

e Az allati kartevok elleni védekezés
eljarasait:

- A megel6zés modszereit;

- A kartev6k megjelenésének
ellen6rzésére alkalmazott
mobdszereket;

- AKkartevéirtas modszereit.
e Akartevlirtast kdvet6 takaritas rendjét.
e A dokumentdalas rendjét.
e A szikséges oktatas,
modjat.

tajékoztatas

Ajanlott a kerités labazatat legalabb 30-50
cm magasra épiteni.

Az éplletek kuils6falai kéral célszeri
legaldbb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen tartott kavicsagyat kiépiteni.
A kbézcsatorna csatlakozasi pontjainal olyan
eszkozt célszer( beépiteni, ami
megakadalyozza a kartevok, els6sorban a
patkanyok bejutasat. A falfellletek
szinezésénél és a mesterséges vilagitas
tervezésénél célszeri kerllni a repulé
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stb.).

A replld rovarok elleni védekezésul a zsilipeknél,
bejaratokndl és az Uzemekben rovarcsapdakat kell
felszerelni lehetéleg a kilvilagra nyild ajtok kdzelében
belllre ugy, hogy azok fénye kivilrél ne legyen lathaté.
A rovarcsapdédkat allandéan mikddtetni kell, és
gondoskodni kell szikség szerinti tisztitasukrél és
karbantartasukrol.

Az elektromos rovarcsapddkat a csomagolatlan
élelmiszerektdl, alapanyagoktdl olyan tavolsagra kell
elhelyezni, hogy az esetlegesen lehullé rovaroktol,
rovarmaradvanyoktdl a szennyezédés elkerilhet6é
legyen. A rovarcsapddk nem lehetnek kdzvetlendl
termelési vonalak felett.

Mind az éplletekben, mind a kiilsé Gzemi terlleteken a
megfeleld

miszaki allapot és koérnyezeti rend, tisztasag
fenntartdsaval meg kell neheziteni az allati kartevék
megtelepedését eldsegitd blvohelyek kialakulasét.
A fal- és padlofeliletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitdsanal, elhelyezésénél el Kkell
keriilni a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztdcsak
kialakulasat.

Eplletek, raktarak kialakitdsanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfelel6 zarassal,
tdmitéssel kell megakaddlyozni az A&llati kéartevék
bejutasat.

A beérkezé anyagokat, szallitéjarmiveket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartevoktél.

rovarokat vonzé szinek alkalmazéasat.

A csomagolatlan élelmiszerek
kérnyezetében ajanlott a ragasztélapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megel6zési eljarasok részét képezheti a
csalétekallomasokbol létesitett kilsé
véddgylrik telepitése, az épulletek korll és
a kerités mellett.

A ragcsalok elleni védelem érdekében, ahol
arra a miszaki feltételek lehetéséget adnak
harom védelmi vonalat célszeri kialakitani:

1. A kerités mellett.

2. Az éplletek hatarol6 falaindl (ajtok,
kapuk, kapucsoportok, falattérések
kordl kildonds figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem

tartalmazé épuleteken belil.

Célszerli a védelmi zénékat folyamatosan
Uzemeltetni és rendszeresen (legalabb
negyedévente) ellendrizni, tisztitani és friss
csalétekkel feltdlteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a  kartevék  megjelenésének
ellenérzésére objektiv. mérési adatokkal
szolgal6 monitoring rendszert  ajanlott
telepiteni és azt folyamatosan Uzemeltetni,
és az Uzem sajatossagainak megfeleldé
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal ellenérizni.
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Amennyiben a megel6z6 eljagrdsok nem vezettek
eredményre, és
a kartevék jelenlétére utalé nyomok észlelése, illetve az
ellenérzé feliigyeleti rendszer jelzése azt indokolja, a
bejutott, megtelepedett kartevék kiirtdsardl gondoskodni
kell.

Kartevéirtasra  kizardlag az  egészséglgyi és
készletkartevék irtasara engedélyezett irtészerek és
modszerek alkalmazhaték. A kartevéirtast kizardlag a

jogszabalyokban meghatarozott szakképesitési
személy végezhet.

A ragcsaloirtasra engedélyezett irtdszereket, csak
zarhatd  szerelvényekben  (doboz, lada), dn.

csalétekéllomésokon szabad kihelyezni és rdgziteni
kell.

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara
szolgal6  sorszamot, az irtészer hatdsmabdjat,
hatéanyagat és annak ellenszerét, a kihelyez6 nevét és
elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltiintetésével meg
kell jeldlni és azt az Uzem helyszinrajzan is rogziteni
kell.

Csomagolatlan
irtbszermentes
alkalmazhatoék.

élelmiszerek kdrnyezetében, csak
ragcsaloirtd technolégidk

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet
kijuttatni, ezért az irtészeres kezelések megkezdése
el6tt a kezelendd terlileteket ki kell takaritani.

A Kartevbk  jelenlétének = mérésére,
kildbnésen azokon az Uzemi terlleteken,
ahol az irtészerek haszndlata nem
kivanatos, irtészert nem  tartalmazo
eszkdzoket (fajspecifikus, ragasztos,
elektromos, vagy kombindlt rovarcsapdékat,
csapd, vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat
célszer( hasznalni, melyek  kelléen
érzékenyek a Kkartevé észlelésére, és
lehetdleg megakadalyozzak annak
tovabbterjedését.

Az irtdszermentes mérékockak is
alkalmasak a ragcsalé-fert6zottség
mérésére, de nem alkalmasak a kartevd
lokalizalasara.

A kartevé-mentesitést ajanlott szakképzett
jogositvannyal rendelkezd, alvallalkozéval
elvégeztetni.

A ragcsaloirtds soran célszeri a nem
sz6r6do tipusu irtészerformulacidkat
alkalmazni.
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A rovarirtds idején a technoldgiai terlleten
csomagolatlan alapanyag, csomagoléanyag, élelmiszer
nem maradhat. Amennyiben ezek nem tavolithatok el,
biztonsagos, Iégmentes lefedéslikrél gondoskodni kell.

A rovarirtdst kovetéen az irtdszer hatasidejének
kivardsa utan, a termelés megkezdése el6tt a
szikséges, dokumentalt takaritasrdl, a takaritasi
eléirasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

A kartevék elleni  védekezési  tevékenységet
dokumentalni kell ugy, hogy abbdl nyomon kévethetd
legyen az lzem mindenkori kartevd-fert6zottségi
allapota, és a védekezés céljat szolgald minden
intézkedés.

A dokumentdlas rendjét a kartevé mentesitési
programban kell meghatarozni

Ajanlott a takaritasi utasitdsban szabalyozni
a
rovarirtads utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott dokumentumok
(munkalap, munkaigazolds, jegyzékonyv,
feliegyzés, stb.), célszerlien tartalmazzak
mind a rendszeres ellenérzések, mind a
rendkivili kezelések jellemzé adatait, mint:
- atevékenység megnevezését,
- annak helyét,
- idejét,
- mobdszerét,
- az alkalmazott
megnevezesét,
- a tevékenységet végzdk nevét,
szakképzettségét, alairasat,

irtdszerek

- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,

- ha szlkséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonyséag
javitasara.

Célszerli a dokumentumok koézétt tartani a
kivitelez6 szakképzettségét, jogosultsagat
igazol6 iratok mésolatat és a felhasznélt
irtdszerek biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziéllatokat (kutya, macska)
tartani a telephelyen. A hazidllatok
eléfordulasa a telephelyen belll csak a tiszta
Ovezeten kivul toleralhaté.

4.9.5.
Az olyan nyersanyagokat, 8sszetevéket, kdztes termékeket
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és késztermékeket, amelyeken kérokozd
mikroorganizmusok elszaporoddsa vagy méreganyagok
keletkezése varhaté nem lehet olyan hémérsékleten tartani,
amely egészségulgyi kockazatot jelenthet.

A hitési lancot nem lehet megszakitani.

Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése, szallitasa,
tarolasa, arusitdsra kihelyezése és kiszolgalasa alatt
végzett kezelés gyakorlati szempontjainak figyelembevétele
érdekében korlatozott id6szakokra engedélyezett a
hémeérséklet szabdlyozottsdganak hianya, amennyiben az
nem jelent kockazatot az egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek elBallitasat, kezelését és
védbécsomagolasat végzoé élelmiszeripari vallalkozasoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok elkllonitett
tarolasadhoz elegendéen nagy, megfelelé helyiségekkel, és
elegend®, kilonallé, hitétt raktarral kell rendelkeznilk.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony hémérsékleten
tartjadk vagy szolgaljak fel, azokat a hékezelési folyamatot,
vagy amennyiben nem végeznek hékezelést, a végsd
készitési szakaszt kdvetéen a lehetdé leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre nézve ne
eredményezzen kockazatot.

Nem alkalmazhaté.

4.9.7.
Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni, hogy az
élelmiszerben a kérokozb mikroorganizmusok

szaporodasanak vagy méreganyagok képz6édésének
kockazata a legkisebbre csdkkenjen.

A kiolvasztas soran az élelmiszereket olyan hdmérsékletnek
kell kitenni, amelyek az egészségre nézve nem
eredményeznek kockazatot. Amennyiben a kiolvasztasi
folyamatbdl szarmazé elfolyd folyadék kockazatot jelenthet
az egészségre, azt megfeleléen el kell vezetni.
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A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell kezelni, hogy
az a lehet6 legkisebbre csbékkentse a koérokozd
mikroorganizmusok szaporodasénak vagy a méreganyagok
képz&désének kockazatét.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehet6 anyagokat, beleértve az
allati takarméanyt, megfeleléen cimkézni kell, és elkilonitett,
biztonsagos tarol6tartalyban kell tarolni.

A fogyasztasra alkalmatlan anyagokat megfeleléen
jelélni kell, és fizikailag el kell kuldniteni a fogyasztasra
alkalmas termékektél és anyagoktol.

A mérgez6 hatasu anyagok elkilénitett tarolasara
a vonatkozé el6irasoknak megfelelé raktart kell

biztositani. A raktar nem é&llhat kozvetlen
kapcsolatban termel8helyiségekkel.
A veszélyes anyagnak mingsilé alap- és

adalékanyagokat (pl. aromak, egyes italfestékek)
elkulénitetten - higiéniai szempontbdl tiszta évezeti
besorolasu helyiségben - kell tarolni az egyéb
veszélyes anyagoktdl.

Az olyan anyagok tarolasara, amely szennyezddést
vagy fert6zést okozhat, a szennyezett Gvezetben
megfelel6 méretl, résmentes (folyadékot at nem
ereszt6) zart, konnyen és teljesen Kkilrithet,
tisztithat6 és fert6tlenithetd, felting jeldlési tartalyt,
karment6ét, csatornalefolyéval nem rendelkez6
helyiséget kell biztositani, a veszélyes anyagok
tarolasidra vonatkozé mindenkori el6irasoknak
megfeleléen.

Alkalmazasuk, felhasznaldsuk soran a Biztonsagi
Adatlapok informéci6i az iranyaddk, az abban
foglaltak oktatdsa, dokumentélasa a felhasznélas
elétt, a tovabbiakban pedig az ismétl6dd
oktatasokon kételezé.
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4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagoldsdra és  gyiijtécsomagolasira  alkalmazandé
rendelkezések)
4.10.1.
Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és | A csomagoldéanyagok beérkezéskor tartalmazhatnak

gyljtécsomagolasdhoz hasznalt anyagok nem jelenthetnek
szennyezd forrast.

idegen anyagokat (pl. rovarokat). Biztositani kell, hogy
a csomagoldéanyagok az Gzemben nem
szennyezddnek idegen anyagokkal. Ennek eszkdze a
megfelelé készletforgas és az A&ltaldnos Uzemi
higiénia.

Az élelmiszerek csomagoldsara szolgalé anyagokat
csak  élelmiszeripari  felhaszndlasukat  igazol6
dokumentum birtokdban szabad felhasznalni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznalt
palackokat tilos mas célokra (pl. hamutartd,
hulladékgyjtd, alkatrészek csavarok, stb. taroldsa)
hasznalni.

Italok toltésére kizardlag olyan anyagok hasznalhatok,
amelyekbdl rendeltetésszerl felhasznalasuk soran:

az egészségre artalmas mennyiségben nem kertiilnek
at anyagok az élelmiszerekbe, az atkerilt anyagok
nem okozzdk az élelmiszer kedvezbtlen elvaltozasat,
biologiai értékének romlasat.

Megkulénbdztetett gondossaggal kell eljarni, ha a
csomagol6 anyag (Pl.: csavarzar) olyan tulajdonsaggal
rendelkezik, amely befolydsolja az élelmiszer
biztonsagot.

4.10.2.

Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat ugy kell

tarolni, hogy a szennyez6dés veszélyének ne legyenek

- A csomagoléanyagok kezelése és tarolasa soran
kilénds gondot kell forditani minden sérllés

Az alapanyagok és csomagoléanyagok
atvételére és tarolasara olyan megoldast
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kitéve. megelézésére, leginkabb azokra, melyek | célszer(i alkalmazni, hogy az élelmiszer-

hatranyosan befolydsolhatjak késébbi | el6dllitd, csomagolatlan élelmiszert kezeld
felhasznalasat és a zaras mindségét. terlleteket a nyersanyag-atvétel soran ne

- A csomagoléanyagok raktéari kezelése, mozgatasa, | lehessen kivalrél kdzvetlendl
tovabbitdsa legyen helyesen megtervezve, Ugy, | megkézeliteni, csékkentve ezzel a kiilsé
hogy a csomagoldéanyag ne karosodjon. szennyezdédések bekeriilésének veszélyét.

- A csomagoléanyagok részére tiszta és szaraz | A hosszabb ideig szabadban tarolt Ujra
tarolasi korlilményeket kell biztositani. Mindig zart | hasznélatos palackok rakatait letakarassal
raktarban avagy legalabb félig fedett szin alatt kell |célszerGi  védeni a  szennyezddéstdl,
tarolni a készen vésarolt PET palackokat a |szétfagyastol.
fagyastol, nedvességtol, napfénytdl védve.

- A csomagoléanyagokat elkuldnitett, pormentes
helyen kell tarolni Ugy, hogy azt rovarok, ragcsalok
ne karosithassak.

- Az egyutas, »hutatiszta” palackok
gyujtécsomagolasat a felhasznalasig évni kell a
sériiléstdl, bels¢ paralecsapddastol, kartevok és a
nedvesség okozta szennyezddéstol.

A csomagold helyiségben (t6lt6 és berakd) legfeljebb

a napi csomagoléanyag szlkségletet szabad tarolni.

4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és gyujtdcsomagolasi miveleteket
ugy kell elvégezni, hogy elkeriligk a termékek
szennyezO6dését. Adott esetben és kilénbésen a
konzervdobozok és (ivegtartdlyok esetében meg kell
bizonyosodni a tarolétartaly szerkezeti épségérdl és
tisztaségardl.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat
csak arra a célra szabad felhasznalni, amelyre
engedélyik vonatkozik.

Az egyutas palackokat javasolt steril levegd
befuvassal 6bliteni téltés elétt.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt egyedi csomagolé és
gyljté-csomagoléanyagnak kdénnyen tisztithatonak, és
sz(ikség szerint fertétlenithetének kell lennie.

A t6bbszér hasznalhatd (Ujratdlthetd) UGvegpalackok
(visszarus) legyenek kodnnyen tisztithatok és
fertétlenithetdk.

Ismételt felhasznélasra csak olyan Ujratdlthetd palack
hasznalata javasolt, amelyik zarékupakkal lezart
allapotban ker(lt visszavételre.

A visszatér6 gongyllegegeket lehetdség
szerint (Ovegpalackok, mianyag rekeszek)
felhasznalasukig fedett helyen kell tarolni.

Az Ujratoltheté palackok esetén a makacs
fizikai szennyezddések eltvolitdsat mosas
utan javasolt személyzettel vagy gépi Uton
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Az (jrat6lthetd palackok vegyszer (mosészer)
maradvanytél val6 mentességét mosas utan
ellenérizni kell a veszélyes anyagok kisziirése
érdekében.

A késztermék egyedi és gyljtécsomagolasara csak
olyan 0] és hasznalt csomagolbéanyag hasznalhat6 fel,
amely képes megdrizni a termék beltartalmi értékét,
higiéniai allapotat.

ellendrizni.
A vegyszermentesség  ellen6rzésére.
célszeri automata detektalé rendszer
alkalmazasa

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H6kezelés) Nem alkalmazhaté.

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell a

kdvetkezOkrél:
4.12.1.
az élelmiszert kezel6 személyeket tevékenységiikkel | Az  élelmiszer-feldolgozé  tevékenységet végzé | Az élelmiszer-elallitonak ajanlott irasban
aranyos modon fellgyelijék, az élelmiszer-higiénidra | mindazon személyeknek, akik az élelmiszerrel | régzitenie az oktatassal kapcsolatos azon
vonatkoz6 utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék; kdzvetlen vagy kozvetett kapcsolatba keriinek, | céljait, hogy minden dolgozénak megfelelé
tevékenységik jellegének megfeleld | végzettséggel és/vagy  képzettséggel,
élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznilk. ismeretekkel kell rendelkeznie feladatai

ellatdsahoz. Ez a koévetelmény a teljes
személyzetre vonatkozik, beleértve a fels6
vezetbket is.

A dolgozékat munkaba |épéskor és id6szakosan a
személyi higiénia betartasira és a munkavégzéssel
kapcsolatos személyi viselkedésre oktatni kell.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén
Az lzem feladata a megfeleld képzettségi szint és a | célszerli irdsos vagy szoObeli vizsga
szlkséges oktatdsok biztositasa. segitségével, vagy mas mobdszerrel

megallapitani annak eredményességét és
megfelel6ségét.
Az oktatasok elvégzésérél,

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell

a vizsgalt
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terjednie az élelmiszerhigiéniai kdvetelményekre is, és
errél jegyz6kdnyvet, dokumentéaciét kell vezetni.

Az oktatdsokat tervezetten, irdsos program szerint kell
végrehajtani.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatdsok terjedjenek ki mindazokra a
valtozasokra, melyek a gyartasban bekdvetkeztek, és
amely miatt megvaltozott ellenérzésre, felligyeletre
van sziikség.

Az ismétl6dé oktatasok anyagat a jogszabalyok
valtozasaihoz, a megfeleld tevékenységhez és
azokhoz a koézvetlen kérnyezeti kérilményekhez kell
igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek.

Az oktatdsnak ki kell terjednie a mikrobiol6giai, vegyi,
mérgezd és idegenanyag veszélyek ismertetésére,
mas széval a dolgozéknak ismernitk kell, hogy ezek
hol fordulhatnak el6 a gyartasi folyamatban és hogyan
kell szabdlyozni, feliigyelni az el6forduld veszélyeket.

A karbantartdst végz6 személyeknek ismernitok kell
tevékenységlk élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az
altaluk végzend6 megfeleld intézkedéseket és
helyesbitd tevékenységeket.

eredmeényekré|
vezetni.

ajanlott  nyilvantartast

Ajanlott  minden élelmiszerkezeléssel
foglalkkozé6  személyt a  jelent6sebb
valtozasok (pl. feltart hibdk és nem
megfelel6ségek) esetén ismételt
oktatésban részesiteni.

Szlkség szerint (kiegészitd) oktatassal kell
biztositani a berendezések és a
technol6gia naprakész ismeretét.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras

kialakitasaért

és fenntartasdért, vagy a vonatkozd

A takaritast - fertétlenitést végzé személyeket és a
fellgyeleteket végzd személyeket megfeleléen oktatni

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést vegzé
dolgozokat évente ismételten oktatni a
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Utmutatdk szerinti mikoédésért felelés személyek megfeleld
képzésben részesuljenek a HACCP elveinek alkalmazéasa
terén; és

kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert6tlenités
alapelveit és kdvetendé modszereit.

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus
pontok  jelent6ségét azon  tevékenységekhez
kapcsolédoan, amelyek elvégzéséért felelések, a
kritikus hatarértékeket, a felligyelé eljarasokat, az
eltérés esetén végrehajtand6 intézkedéseket és a
vezetendd nyilvantartasokat.

hatékony tisztitas modjarol és
fontossagardl.

4.12.3.

betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban dolgozé
személyek képzési programjara vonatkoz6 nemzeti
jogszabalyok barmely kévetelményét.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkerlilhetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az utmutatéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutat6é targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torveénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasabol és a Magyar Elelmiszerkényv
klénb6z6 elbirasaibol vettik at.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolit6 eljaras (Codex).

Szennyezédés:

Az utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobiolégiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6 anyag, nemkivanatos, vagy
boml6 anyaggal valo szennyezédését jelenti.

CIP: Olyan beépitett rendszer, melynek segitségével a berendezések tisztitasat,
fert6tlenitését meghatarozott sorrendben alkalmazott mosé, fertétlenitd és 06blité
kezelések segitségével szétszerelés nélkll lehet végezni. (Clin in Place)

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
arGlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtiekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi modszerek
0sszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfeleld dokumentalasat is.

Kartevo-fertézotiseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fertézbttiség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgald eljarasok Osszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kédrtevék elleni védekezési program:. az (izem vezetése, és a kartevéirtas
kivitelez6je altal kozdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevok
meghatédrozasat, a megel6zési, az ellendrzési, és az ellendrzés soran fert6zéttnek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatast.
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Csalétek: a kartev6 altal kedvelt, szamara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrél beszéllink.

Eteté szerelvény: a kartevk monitorozasara (a kartevo-fert6zodttség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevok irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szdorodas-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithet6ségébdl adéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A Kkértevok jelenlétének mérésére, kuléndsen azokon az Uzemi terlileteken, ahol az
irtbszerek hasznalata nem kivanatos, irtoszert nem tartalmazé eszkézoket (fajspecifikus,
ragasztés, elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté
csapd, fojtdé vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerlii hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartevd észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabalyoz (control): megtesz minden szlkséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kdvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kévetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsdg csodkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan 1épés, amikor szabdlyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kiklisz6bbléséhez vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan el6irds, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer eléallitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
Verzio: 2



65/83

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelents veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben eléforduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészséglgyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétikhoz vezetd kordlményekrél vald
informaciégyiijtés és értékelés folyamata annak eldéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdél, mely tényezék jelent6sek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstél a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalds): bizonyitékok gy(jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

Igazolas (verifikalas): a felligyelettdl eltérd moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazésa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXX XII. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetli anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott &llapotban emberi
fogyasztasra alkalmas. Nem mindsil élelmiszernek a gybégyszer, gydgyszernek nem
mindsllé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydégytapszer, az anyatejet p6tlé tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivéviz és asvanyviz.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténé
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, elékészitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6Gnmagéaban altalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az elékészités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiolégiai tulajdonsagait
kedvezden befolyasolja. Hozzaadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy énmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez6déstdl, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben Ggy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.
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Elelmiszerforgalmazds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési miveletek &sszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlendl attél, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra vald alkalmassaggal Osszefliggé kdvetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedd fertézés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 el6irasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetli termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

Ferté6tlenités:
Elelmiszer el6allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve moséd- és

fert6tlenitészereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjdléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Hoékezelés: minden olyan mivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelmiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra valé elkészitési vagy élvezeti érték ndveld célbdl olyan
héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam cs6kkent6, vagy az élelmiszer szerkezetét
megvaltoztaté hatasa van.

Nyersanyag: élelmiszer elbéllitdsara alkalmas ndvény-, allati-, - beleérive a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gydijtéfogalmat hasznaljuk az alap-, segéd
és jarulékos anyagok kézés megnevezésére.

Nyers élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amely eredeti allapotanak Iényeges
megvaltoztatasa nélkll alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségliik az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
eléallitasanal egyszeriibbé és jobban szabdlyozhatéva teszik a gyartas és javitjadk a
késztermékek minéségét.

Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technolégiai cél elérésére alkalmaznak, és elkerllhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Termék-visszahivasi eljdras: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfelel6 helyre torténé maradéktalan visszaszallitasat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtérténik.
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5.2. Az iparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdalyozdsanak kévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kilonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irdsos
utasitdsban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy - Miért?, Mit?, Hol?, Ki?, Hogyan?,
Mikor? végezzen el. Ezeket az el6irdsokat meg kell ismertetni a dolgozokkal, és biztositani
kell, hogy szikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitasokhoz. Célszerl az
utasitdsok tudomasulvételét alairatni a felel6sokkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technoldgia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kockézatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsaga szempontjabdl fontos, a kritikus pontokhoz tartozé miuveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartasat, pl. hémérséklet, id6, elbirt dsszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzdket kell hasznalni.

" Fizikai: k&, rovar maradvanyok , fém, mianyag, ké (visszarus
palackban , Giveg (palackozas soran lGvegtorésbdl)
. Kémiai: rovar és ragcsalé irtészer maradvany (elégtelen kartevé irtas miatt),

tisztitd- és fertétlenitészer maradvanyok (tartalyok, vezetékek elégtelen)
takaritasabdl

berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl t6rténé kioldédas
ragcsaloéirtészer maradvany elégtelen ragcsaloirtas miatt

. Bioldgiai: kérokozék raszennyezése elégtelen személyi higiénia miatt

5.3. HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

(1 Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbdl allnak:

a) azon veszélyek azonositdsa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhat6 szintre kell csdkkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon lépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott
veszélyek megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csékkentéséhez;
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hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan
dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen véltoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik 1épésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgaljdk az eljarast, és elvégzik a sziikséges
valtoztatasokat.

(3)

b)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari véllalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozadsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsolédd miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsol6édd miveleteket kdvetden.

Az élelmiszeripari véallalkozok:

a hataskorrel rendelkezé hatésag altal eléit modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezé hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

biztositjak, hogy az e cikkel sszhangban kialakitott eljarasokat leiré dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

c) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

()

Az e cikk végrehajtdsara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljarassal ©sszhangban Ilehet megéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari véllalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatarozott eljarasok hasznélatanak el6irdsaival, az (1) bekezdés betartasa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitékat arra
Osztdndzze, hogy:

rendszerezett moédon gondoljdk at a szeszesital termékek kezelése, el6allitasa,
tarolasa soran végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsoloédéan meg kell hatarozniuk
a termékbiztonsaggal 6sszefliggd jellemzé paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
paraméterek, minéség-meg6rzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

gondoljak at és értsék meg, hogy a szeszesital termékek elballitasi tevékenysége
soran milyen veszélyek I|éphetnek fel, amelyek Kkarosithatjak a fogyaszto
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egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és biolégiai/mikrobioldgiai jellegliek
lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

- hatarozzék meg és alkalmazzék a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel6zhetdk, kikiiszébdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalosuldo J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységlk adott I|épésénél kritkus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabdl (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikodését rendszeresen fellgyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga fligg a veszély mértékétdl, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti 1épéstdl
figgdéen, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdvetelménnyel.

o Az Utmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabdlyzd és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem teljes korliek és egyes esetekben mas dvintézkedések
alkalmazasa is szlUkséges lehet;

- vizsgéljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Uzemi koérnyezetet érintd - valtozas esetén, és ezen kivil elére megtervezett
rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- atelies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazoldé ellenérzése is. A hékezelési, tartdsitasi
folyamatoknal a mikrobapusztitd, ill. szaporodas gatl6 hatas megfeleléségének
ellendrzése (validalas) és a hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlentl sziikséges.

Minden feldolgozéizem kiilbnbdzd, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezet6k és a dolgozdk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kévetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdk értsék meg
az élelmiszer-eléallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabalyozas hibainak kévetkezményeit.

Tekintettel arra, hogy higiéniai szempontb6l a visszatéré6 géngydleg mosasi miveletének
kiemelkedd jelentésége van, ebben a fejezetben mosott palackba t6lt6tt borparlat tartalmd
szeszesital el6allitdsra mutatunk be kidolgozott HACCP mintaelemzést, amely iranymutat6
jellegl, mert az Gzemeknek a technikai és technolédgiai sajatossagaik figyelembe vételével
kell elkészitenilk sajat veszélyelemezésiket.

A HACCP rendszerhez kapcsol6do fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalésitdsdhoz szilkséges kdvetelmények részletes leirdsat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu elbirasa tartalmazza.
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!
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Az itt megadott HACCP elemzés dltalanos modellként szolgdl a borpdrlat tartalmii szeszesital elddllitdas folyamatdra

Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP | Kritikus Feliigyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarértéek tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felel6s
ag
1. Borparlat beérkezésK [Megengedeinem Egyezetetett GMP
ttnél megfelel6 |mindségi elbiras,
magasabb |eparlas jovahagyott
metanol beszallito
tartalom
1.1. |Borparlat tarolas Nincs realis
veszély
2. Ipari szesz K [MegengedeBej6vé Egyezetetett GHP
beszallitas ttnél anyagban |mindségi elbiras
magasabb
metanol
tartalom
2.1. |lpari szesz térolasa K [Mos6 és  |[Nem Takaritasi GHP
fertétlenités|megfelel6 |utasitas
zer takaritasbdl
maradvany
3. Adalékanyagok
beszerzése:karamel
|
3.1. |Adalékanyag Fizikai Csomagola [Raktarozasi GHP
tarolasa idegen nyag utasitas
anyag sérilés
miatt
4. Viz beérkezés
4.1. |Vizkezelés
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Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP | Kritikus Feliigyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felel6s
ag
5. Visszatérd F |Uvegszilan Bennea  |Palackmosas a N | |
géngyoleg k, fa, palackban [12. mlveleti
beszallitas celofan Iépés
K |Artalmas [Bennea |Palackmoséas a N |l I
kémiai palackban [12. miveleti
anyag Iépés
B |[Mikroba Szennyezet|Palackmosas a N | |
t palack 12. miveleti
Iépés
5.1.  |Visszatérd F (ldegen Kérnyezetb [Palackmosés a N |l I
gbngybleg tarolas anyag 6l 12. miveleti
Iépés
6. Csavarzar Nincs realis
beérkezés veszély
6.1. |Csavarzar tarolas Nincs realis
veszély
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Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP | Kritikus Feliigyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarértéek tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felel6s
ag
7. Vegyszer nincs realis
beszéllitas veszély
7.1.  |Vegyszer tarolas nincs redlis
veszély
8. Szeszesital K [Mos6és |Nem Takaritasi GHP
Osszeadllitas fert6tlenités|megfelel6 |utasitas
keverés zer takaritasbol
maradvany
9. Pihentetés,érlelés K [Mos6 és  nem Technolégiai GHP
fertétlenités megfelel6 |utasitas
zer CIP
maradvany
10. [Szlrés F (ldegen Sz0rd Technolégiai I Delta P Nyom |mlszako|milszak|Ujraszlrés Szlrés
anyag atszakadas |utasitas szlrd max 2,5 barjaskilénként  vezetd ellendrzési
abadl hasznélatara nbség haromsz lap
meérés jor
e
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Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP | Kritikus Feliigyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felel6s
ag
11.  |Depalettazas, Nincs
kirakas veszély
12.  |Palackmosas F |Fa, Gveg, |[Nem Technolégiai I Nincs PalackMinden |Gépkez|lsmételt dblités, |Palackelle
fém megfelel6 |utasitds mosdasra szabad tiszatapalack [lé elkilonités nérzé lap
bennemara mosas szemmel [s&g
da lathatd ellendr]
palackban szennyez6dizése
es a
palackban
K [Mosészer |Nem Technolégiai N | N  |CCP |Fenolftalein|Fenolf Mlszako|Gépkez|Vonalledllitas,is |Palackelle
maradvany megfelelé [utasitas indikator  ftalein jnként  [el6 mételt 6blités  n6rzé lap
a mosas kics6pdg6 |indikat kétszer
palackban vizhatasara jor
nem szinva
szinez8dhe [tozza
tel sanak
ellendr,
zése
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Miivelet Veszély Szabalyozas Déntési fa CCP | Kritikus Feliigyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |Felel6s
ag
13. [TOltés-zaras F |lvegszilank[Nem 'Technolégiai N N  |CCP |Szilankmen [Uvegs [Miiszako |Gépkez Elklilonités Palackelle
megfelelé |utasitas etes zilank nként  elé nérzé lap
toltés és  |palackrobbanést szrépapir |jelenlé kétszer
zaras vagy |kezel6 uatsitas toltott t
palackrobb palack ellendr
anas miatt tartalmanakzése
szirése let6ltot
utan t
palack
ban
szlréa
piros
sz(irés
t
kovetd
szired
ek
ellendr
zéssel
14.  |Kdédolas, cimkézés [K |nincs realis
veszély
15. |Gydjt6csomagolas nincs realis
veszély
16. |Egységrakomany nincs realis
képzés veszély
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Szeszesital gyartas
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Moédszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felelos Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja

A HACCP elemzések - folyamatdbra Uzemvezeté | - évente egyszer HACCP

aktudlis 4llapotdnak ellendrzése feliilvizsgalati

attekintése - az elemzéshez tartozé jegyzokonyv

/altalanos/ dokumentumok

ellendrzése

Vevéi reklamacid Uzemvezets |- évente Vevdi

kezelése - esetenként reklamdacidk

/altalanos/ jegyzéke

Emulziés likér Uzemvezets | - évente legaldbb Mikrobiolégia

késztermékek haromszor vizsgélati

mikrobioldgia vizsgilata jegyzoékonyv

Sziird tisztitdsanak Uzemvezetd |- havonta egyszer Helyesbitd

ellendrzése tevékenységek
nyilvantartdsa
/szlird/
miiszaknaplé
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5.4. Segitsée a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentacigjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerllket szabalyoz6 irott
dokumentéacios rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szerepl6é informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az UOtmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak Gtmutatast.

A mikodést tartalmazé eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben
résztvevd alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
vallalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatdsagi engedélyek dossziéja

Technoldgia rovid leirasa (kilénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal [év6
paraméterekre), vagy kell részletességli gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot szilirése és jelentése

koételez6 védbéruha,

kézmosas szabalyali,

sérllések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzas és étkezés szabalyozasa

ellendrzések és felelésségek

Takaritasi terv

terilet, berendezés, eszkdz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhat6

Oblités menete

e karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kovetd takaritas

menete

e  Viz kémiai, mikrobioldgiai ellenérzésének bizonylatai

e Ragcsalé- és rovarirtasi terv

o térkép a csapdak helyérdl,

e engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése
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irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellenérzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kiilsd vallalkozdéval végeztetik) kotdtt szerzédés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellenérzések gyakorisagat, felelését

allati kartevék jelenléte esetén rendkivili irtds 24 6ran belll torténé elvégzését

irtészerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalé irtdst végz6 személyre vonatkozo6 feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabalyai (tovabba
jarvanytgyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdlmenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentacidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az &ltalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitdsok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben flgg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban valé régzitése segiti a mikddés kénnyebb szabdlyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvd vevdi igények kdzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskordék rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer miikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkez6 anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetéség

e Gyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

¢ Hulladékkezelés

o Vizkezelés

e Kartevdirtas

e Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

e Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevoi, fogyasztoi reklamaciok kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta Grlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két6dd tevékenység
elvégzésének, ellenbrzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

_Egység megnevezése: ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiie e,

ellenérzési pont

megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelelé

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikoédoképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attodliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek
sértetlensége

Takaritészerek elbiras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémérdk mﬁkédﬁl(épeiségfe \
L

Stb.

Jelm

megfeleld \

nem 0

nem %)
Datum: .......... ... Ellen6rzé személy alairasa:..........cocoeveeiiiiiiinnn.n
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szerien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
TR
ey
[ \
| \
| \
A / A D
\ / |
\ I
\ [ |
\ [ |
\ 4
\ V
4 \
| \
4| \
| \
| ] \
| | \
| £ v
L[]
L] ]
| U ]
| 1
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHél

Kiadas: 1
Verzio: 2

Joood.df  Ellen %személy Alairasa.......ccoeeeeeeeeeeiei
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

1L

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol éi
figgéen)
=
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-91

lendrizte;
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A J/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza S74
ma [allapota intézkedés N ma [allapota intézkedésy
1 \ ol | |
2 \ [2P | 44
3 \ [2B B
4 \ o4 B
5 5 -
6 26
7 oY !
8 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | | 32
13 | ] 3
14 |
15 W 35
16 \ L] 36
17 {1 37
18 i 38
19 5 = o5 o] 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁkl&{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /?ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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