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UTMUTATO AZ ALKOHOLMENTES ITALOK GYARTASANAK JO HIGIENIAI
GYAKORLATAHOZ

Ez az Gtmutat6 a Féldmiveléslgyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tdmogatasaval késziilt.
Szerkesztette: Berczeli Attila

(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:

Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Bikfalvi Istvanné Magyar Asvanyviz Szovetség és Terméktanacs
Kiss Gaborné Magyar Uditéital és Gyimolcslégyartok Szévetsége
Pancza Janosné Maspex Olympos Kift.

Hagymasi Mariann Févarosi Asvanyviz és Udit6ipari Zrt.

Simon Arpad Buszesz Rt.

Csizmadia Andrés Coca-Cola Beverages (Magyarorszag) Kift.

Gyé6rvari Janos Coca-Cola Beverages (Magyarorszag) Kift.

Az utmutat6 tartalmanak kozlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése szlikséges.
Az alabbi weboldalakon taldlhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat letdlthetik,
képerny6jikdn megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az Utmutatdék tartalmat, illetve annak részeit
kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra alkalmazhatjak, azt nem médosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kdzérdekl adatok kivételével tilos az Utmutaték barmely részét kereskedelmi forgalomba hozni,
feldolgozva értékesiteni, azok felhasznaldsaval anyagi, erkolcsi, illetve egyéb, anyagiakban nem
mérhet6 barmely jellegl profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen (tmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tAmaszkodva, segitséget nyuljtson az alkoholmentes italokat
gyarté vaéllalkozasok szamara a biztonsagos termékek eléallitdsahoz szikséges kdvetelmények
hatésagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrol szélé utmutaték”-rél rendelkezik. A
rendelet el6irdsai alapjan a tagallamoknak 0Oszténdznilk kell a higiéniara és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi utmutaték kidolgozasat. A
rendelet IIl. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Utmutatok, mig a 9. cikk a k6zdsségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozdsségi Utmutatdk terjesztését és hasznalatdt egyarant &szténdzni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozék énkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az utmutatékat.

A jeldlési atmutatd célja segitséget nydjtani az elballitdék és az ellen6érzé hatésagok szamara a
852/2004/EK rendelet szerinti eléirdsok egységes alkalmazasahoz.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az alabbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az Utmutatét?

Az Utmutatd dsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlnk, de az Utmutat6é természetes csak a kiadas idépontjaban rendelkezésre allé ismereteket
és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kbvetelmények véaltozasa, a tapasztalatok bévilése szikségessé teszi
az utmutaté rendszeres id6kdzonkénti fellilvizsgalatat, médositasat.

Az Utmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai, kbvetve
a melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tdbb olyan el6iras is megtalalhato, amely
az asvanyviz, tditéital, gyumalcsital, nektar és 1é el6allitasi gyakorlatban altalaban nem fordulhat elé.
Ezekben az esetekben a tovabbi rovatok uresek.

A KkoOzéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a koévetelmenyeknek vald megfeleléshez sziikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eldirasok a
852/2004/EK lIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban ©6nkéntes alapon hasznalhaték. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezektél az el6irasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maodon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az el6irasokat tettik, amelyeket eléremutatoan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktol
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirasok nem képezhetik hatésagi ellenérzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szikségesnek a rendeletek kovetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszerq,
altalaban javitjék a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatélyos eléiras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fiiztiink magyarazatot,
mivel dGnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Abban az esetben, ahol adott kévetelmény az alkoholmentes italok gyartokra nem alkalmazhatd, ott
azt a nem alkalmazhaté megjegyzéssel jel6ltik.
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Jelen Gtmutatéban foglaltakkal egyetért a Magyar Asvanyviz Szovetség és Terméktanics és a
Magyarorszagi Uditéital-, Gylimolcslé- és Asvanyvizgyartok Szévetsége is, de jelen Gtmutaté nem
része a térvényi elbirasoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyitt az Gtmutatd segiti annak
megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége teriiletén mit kell tennie az eldirasok
teljesitéséhez, segit abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is képesek legyenek a szlikséges
fejlesztési koncepci6 megfogalmazésara, kidolgoztataséra, szabalyozott végrehajtasara, tovabba
seqiti az ellenérzd hatdésagokat is az egységes ellendrzés kialakitdsaban, végzésében.

1.2. Az Utmutaté alkalmazasi terilete

Az Otmutatd a palackozott viz, Gditéital, gyimélcsital, gylimdlcsnektar és gylimdlcslé (tovabbiakban
alkoholmentes italok) gyartasra vonatkozik, de nem terjed ki ezek alapanyag elééllitasara.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az (tmutatd tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem o6nkéntes, de az élelmiszeripari
vallalkozasok nem kételesek az Utmutatokban eléirtakat alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a
megfeleléséget. Az itmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az utmutat6 dsszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

- a Tanacs 178/2002/EK rendelet az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kbvetelményeirdl, az
Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag létrehozasarél és az éleimiszer-biztonsagra vonatkozé
eljarasok megallapitasarol

- 2008. évi LXXXII. torvény az élelmiszerekrdl

- 98/83/EK Iranyelv az emberi fogyasztasra szolgal6 viz minéségérél

- 4/1998. (XI. 11.) EOM rendelet

- 2073/2005/EK rendelet

- Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969 szamu iranyelve: Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi
Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatéja

- 2073/2005/EK rendelet az élelmiszerek mikrobiolégiai kritériumairdl

- 17/1999. (VI. 16.) EGM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedheté
mértékérdl, médositva a 9/2003. (lll. 13.) EszCsM rendelettel

- 466/2001/EK rendelet az élelmiszerekben el6éfordulé egyes szennyez8 anyagok legmagasabb
értékének meghatarozasarol

- 90/2003. (VIl. 30.) FVM-ESzCsM egyittes rendelet az élelmiszerek el6éallitdsanak és
forgalmazasanak élelmiszer-higiéniai feltételeirél, modositva a 129/2003 (XII. 23.) FVM-
ESzCsM és a 141/2004. (IX. 30.) FVM-GKM-ESzCsM egyttes rendelettel

- 201/2001 (X. 25.) kormanyrendelet az ivoviz minéségi kévetelményeirél és az ellenbrzés
rendjérol

- aTanéacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer higiéniarol

- 25/2000. (VIl. 26.) GM-FVM egyuttes rendelet az elérecsomagolt iparcikkek és élelmiszerek
megengedett tdmeg- és térfogatértékeir6l és azok ellenérzési modszereirdl, médositva a
60/2003 (X. 10.) GKM-FVM és a 65/2004. (IV. 27.) GKM-FVM egyttes rendelettel

- 19/2004. (Il. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyuttes rendelet az éleimiszerek jel6lésérdl, médositva
a 167/2004. (XI. 29.) FVM-EUOM-GKM, a 38/2005. (IV. 27.) FVM-EOM-GKM, a 90/2005. (X.
13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (I. 2 0.) FVM-EUM-ICsSzEM egydttes rendelettel

- 92/2004. (V. 25.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet a hatésagi élelmiszer-ellenérzésrél

- 56/1997. (VIII. 14.) FM-IKIM-NM rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és
modjairol

- 33/1998. (VI. 24.) NM rendelet a munkakéri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag
orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl

- 98/2001. (VI. 15.) korméanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzésének feltételeirdl

- 65/2004. (IV. 27.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes rendelet a természetes &svanyviz, a
forrasviz, az ivéviz, az 4svanyi anyaggal dusitott ivoviz és az izesitett viz palackozésanak és
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forgalomba hozatalanak szabalyairdl, médositva az 59/2006. (VIIl. 14.) FVM-EGM-SZMM
egyuttes rendelettel ]

- A Magyar Elelmiszerkdnyv ME 1-3-2001/113 szamu el6irasa: Gylimolcslevek és hasonlé
termékek

- 2008. evi XLVI. Térvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmassaganak ellenérzéserd|

- Uditéitalok, gyimadlcsitalok megnevezésének jeldlési utmutatoja

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari vallalkozdsok
mikédésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kbvetelményeket és a
HACCP alapelvein alapulé alland6 folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és el6feltételi
higiéniai kovetelmények bevezetése, egyltt alkotja a véllalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyoz6
rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai gyakorlat elérendd céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében Az Utmutatd olyan kockazat alapl szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesithetdk (pl.: arra vonatkozdan, hogy hogyan lehet egyes
miveleteket higiéniailag elvalasztani inkabb idében, mint térben).

3. Az élelmiszer-eléallitok és a hatdsagi ellen6rok legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a
jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allitd alapvetd toérvényi kételezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,

és az illetékes hozzaért6 hatosagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-el6allitok feladatai:

1. Az élelmiszer elbéllitdknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
lépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer megfelel az élelmiszer térvény rajuk
vonatkoz6 kdvetelményeinek, és ellendriznilik kell, hogy ezek a kdvetelmények teljesliinek
(178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-eléallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelel6 eljarasok éaltaldnos bevezetését, a j0 higiéniai gyakorlattal

egylitt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-el6alliténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitds minden
lépése szabalyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kévetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely szakaszat az 1.
bekezdés alkalmazasi kérébe tartozé szakaszokat kdvetbéen végzé élelmiszeripari vallalkozok
betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kévetelményeket (852/2004/EK 4.
cikk 2. pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-elallité alkalmazhat
nemzeti/k6zosségi Utmutatdkat (852/2004 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-el6éllitbnak HACCP alapelveken alapul6 folyamatos eljarast vagy eljarasokat
kell kiépitenie, bevezetnie, és fenntartania (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kdvetelményei:

1. A tagédllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitok minden tamogatast
megadnak, amely szikséges a hozzaérté hatdsagi ellenérzés hatékony végrehajtasahoz.
Ezért:

a. hozzaférhetvé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba vald bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és felijegyzést, melyet jelen rendelet

megkoévetel, vagy azt sziikségesnek itéli meg a hatdésag a helyzet elbiralasa érdekében.
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A hozzaértdé hatésagi ellenéréknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy ellenérizzék az
élelmiszer-eléallité megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:
852/2004/EKRendelet.

A hatdsagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

az 5.-8. cikkben leirt hatéséagi ellenérzéseket;

barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgélatdnak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-el6éllitd folyamatosan és megfeleléen mikddteti legaldbb az aldbbi eljardsokat
alkalmazza:

élelmiszerlanc ellen6rzések;

az épuletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

a mikddés elétti, mikddési és mikddés utani higiénia;

személyi higiénia;

higiéniai képzés és munkautasitasok;

allati kartevék elleni védelem;

viz min6ség;

hémeérséklet ellendrzés;

az élelmiszer atvétel és kiszallitds és annak dokumentumai.

A HACCP alapu eljarasok felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen6rzését, hogy az
élelmiszer-el6allitd folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irdsa szerint, az élelmiszer-el6allit6 a HACCP
alapelvek érvényesillése érdekében Utmutatdékat hasznal inkabb, mint sajat eljarasokat, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

A hat6éségi ellenérzés sordn a hozzaérté ellenérnek az alabbiakra kell kilénés figyelmet
forditania:

hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban 1év6é rendeletek kdvetelményeinek. A fellilvizsgalat
tdmogatasara, az illetékes hatésagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak
érdekében, hogy elbirdlja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a Kkijeldlt
paraméterekkel;

ellen6rizze a megfelel6 feljegyzéseket;

vegyen mintakat a laboratériumi vizsgélatokbdl, ahol szikséges;

dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok becslésén
kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellenériznie kell:

a lakosséag, a fogyaszté egészségének kockazatat;

a folyamatok tipusat és teljesitményét;

az élelmiszertérvénynek valdé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

4. Il. melléklet Az Eurdpai Parlament és a Tanacs
852/2004EK rendelete az élelmiszer-higiéniardl |l.
melléklet A valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra
vonatkozé altalanos higiéniai kbvetelmények

4.1 1. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltaktdl
eltéré) élelmiszer-eléallitd és -forgalmazdé helyre vonatkozé
altalanos kévetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazd helyet tisztan, | Az alkoholmentes italok el6éllitdsara létesitett

miszakilag és egyéb szempontbdl megfeleld | épiileteket gy kell megtervezni és megépiteni, hogy

allapotban kell tartani. tisztan tarthatok legyenek.

4.1.2.

Az  élelmiszer-eléallité és -forgalmazé helyek | A higiénikus alkoholmentes ital gyartasi | Az elhelyezésnél vegyék figyelembe az lzem

elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete: tevékenységhez annak jellegétél és a hozza|kllsé kdrnyezetében folytatott tevékenységek
kapcsolédd kockézatoktdl fliggéen az éplleteket, | kdros szennyezd hatdsdnak Ilehet6ségét
berendezéseket és szolgaltatasokat ugy kell | (megfeleld tavolsagtartas).

elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy biztositva
legyen, hogy a szennyez6dés a lehet6 legkisebb
mértékd legyen,

A termel6 Uzem terllete legyen bekeritve.

A flives és ndvényzettel ellatott terliletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

Ajanlott, hogy a kerités rendelkezzen szilard
labazattal.

A kilsé terlletek lehetéség  szerint
megfeleléen pormentesitve, az utak, parkolok
megfelelé szilard burkolattal, vizelvezetéssel
ellatva.

Az épuleteket kivllrél tiszta terilettel,
lehet6leg szilard burkolatu jardaval ajanlott
kérbevenni.

a) lehetévé teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast
és/vagy fertétlenitést, megakadalyozza vagy

minimalizalja a |égi Uton t6rténd szennyezbdést, és

Az Uzem és a helyiségek méreteit agy kell
megvalasztani, hogy azok a legnagyobb termelési szint
mellett is elegendd helyet biztositsanak a feldolgozé

Ajanlott, hogy az Uzem rendelkezzen a
naprakész allapotot tUkr6zd alaprajzzal,
amely tartalmazza az alkoholmentes italok
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

elegendd munkateriiletet biztosit minden mivelet

higiénikus elvégzéséhez;

tevékenység és a tarolas megfeleld és higiénikus
végrehajtasahoz, a berendezések és a mér6 -
szabalyozé eszkdzok ellenérzéséhez és
karbantartdsahoz, a tisztitdsi és fert6tlenitési
tevékenység elvégzéséhez, és a szennyez&dés
megel6zése érdekében szikséges intézkedések
végrehajtasahoz.

gyartashoz hasznalt berendezések
elhelyezését, az anyagok, termékek, a
hulladék haladasanak iranyat, az emberek
mozgasanak utvonalat.

b)

védelmet nyljt a szennyezédés felgyllemlése, a

mérgezd anyagokkal val6 érintkezés, az idegen

anyag élelmiszerbe Kkerilése,
nemkivanatos penészbevonat
képzddése ellen;

felliletre

a para és a

valé

Az atszennyez6dés megel6zése érdekében a termeld
Uzemben szét kell valasztani a tiszta és szennyezett,
illetve a tiszta 6vezeten belll szikség szerint fizikai
korlatokkal, eszkdzdkkel vagy a tevékenységek
elvégzésének, az élelmiszerek kezelési, tarolasi,
el6készitési helyének atgondolt Kkijelolésével. A
megfelelé  OGvezeti szétvalasztds csokkenti a
szennyezddés veszélyét.

A szennyezett és tiszta dvezet szétvalasztasara elGirt
altalanos kdvetelmények mellett, a feldolgozé terllettél
fizikai korlatokkal vagy a tevékenységek elvégzésének,
az élelmiszerek kezelési, tarolasi, elbkészitési
helyének atgondolt kijeldlésével elkildnitett terlletet
kell biztositani az alabbi tevékenységekhez:
e Visszarus gdngybleg tarolas
e Alapanyag tarolé
e Adalék -és
csomagoldanyag tarolé
Szirup elballitas, lé dsszeallitas
Toltés
Hulladékok kézponti
atmeneti tarolasa
o Tisztito-, fert6tlenitészerek kdzponti
tarolasa,
e Mellékhelyiségek, 61t6z8k, étkezdk,

segédanyag-

gyljtése és

Ajanlott a tiszta és a szennyezett &vezet
falakkal torténé szétvalasztasa.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A karbantartashoz hasznalt eszkdzdk és szerszamokat
tarolasara zart szekrényt is elegendé biztositani.

A fellletek és anyagok a kivant felhasznalasi cél
mellett ne legyenek mérgezéek és ahol sziikséges,
legyenek  megfeleléen  tartésak és  kdnnyen
karbantarthatok és tisztithatdk, fertétlenithetdk.

c) lehetévé
gyakorlat

teszi a helyes

alkalmazéasat, beleértve

élelmiszer-higiéniai

a

szennyez6dések elleni védelmet, és kuldndsen a

kartevok elleni védekezést, és

Az épiileteket, berendezéseket és szolgéltatasokat Ugy
kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nyljtson az Aéllati kéartevok
behatolasa és betelepllése ellen.

A kartevék bejutdsa esetén a megtelepedésiiket és
elszaporodasukat meg kell akadalyozni és a kialakult
gécpontokat kezelni szilkséges.

Megfelelé higiéniat kell fenntartani és a kartevok
esetleges jelenlétét monitorozni, figyelni szikséges.

Ennek részeként az alabbi intézkedéseket kell tenni:

- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgoz6 terlletrél és a kommundlis,
bomlé hulladékot az elszallitasig fedéllel ellatott
tartalyban kell tarolni,

- az élelmiszer alapanyagokat és termékeket
lehetéség szerint az allati kartevék behatolasa
ellen védelmet nyu;jto csomagolasban,
tartalyokban, silékban kell tarolni.

- meg kell szlintetni a viztécsakat,

- a lehet6 legkisebb mértékire kell csdkkenteni
a szabadban valo tarolast,

- a berendezéseket a termelést kovetden és a
hasznélaton kiviilre helyezés elétt meg kell

Erre a fa eszk6z06k (racs, raklap) alkalmazasa
elfogadhat6, amennyiben nem veszélyezteti a
termék élelmiszerbiztonsagat.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

tisztitani,
- el kell kerlilni a takarithatatlan holt terek,
Uregek kialakulasat,

- gondoskodni kell az alapanyag és késztermék
készletek megfeleld forgasarol.

A telephely, Uzem szennyez8dés elleni védelmét
szolgald intézkedések hatékonysagat rendszeresen
felll kell vizsgalni.

d) szlkség szerint az élelmiszerek megfeleld
hémérsékleten tartasat célzo, megfelelé
kapacitasu, ellenérzdtt hémérsékletli kezelési és
tarolasi feltételeket biztosit, és lehetévé teszi e
hémérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség
szerint rogzitéseét.

Adott paramétereket (pl. hémérséklet) szilkség esetén
adott id6kézoénként fel kell jegyezni.

4.1.3.

Kell6 szamu vizdblitéses illemhelyet kell biztositani,
amelyek jol Uzemelé vizelvezeté berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak
kdzvetlenll abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert
kezelik.

A szocialis és egészséglgyi létesitményeket ugy kell
kialakitani és elhelyezni, hogy a megfelelé szinvonalu
személyi higiéniat biztositani lehessen és elkeriiljék az
élelmiszer  szennyezését. Ezen  helyiségeknek
megfeleld vilagitassal, szell6zéssel kell rendelkeznilk.

4.1.4.

Kell6 szdmu, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra
kialakitott mosddkagylénak kell rendelkezésre éallnia. A
kézmosasra szolgalé mosdokagyldkat hideg és meleg
foly6vizzel kell Uzemeltetni, megfeleld
tisztitbanyagokkal és higiénikus kézszaritasi
lehetéséggel is el kell azokat latni. Adott esetben az
élelmiszerek mosasat a kézmosasra szolgalo
berendezéstdl elklldnitetten kell megoldani.

A kézmosasra és fert6tlenitésre alkalmas, hideg-meleg
folybvizzel, vagy elére bedllitott hémérsékletl vizzel
ellatott eszkdzt kell biztositani.

A kézmosodkat a termel6 terllet bejarata kdzelében kell
elhelyezni. Emellett, szilkség esetén tovabbi kézmosdk
kialakitasaval biztositani kell, hogy a személyi higiénia
szempontjabdl kritikus munkavégzé helyekrél kénnyen
elérhet6ek legyenek.

A kézmoso helyeket el kell latni kéztisztito-szerekkel,

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl keészilt
kézmosok alkalmazasa. Fajansz kézmosok
alkalmazasa elfogadhato.

A kézmosoOk csapjai lehet6ség szerint ne
kézzel mikodtetheték legyenek (pl. labbal,
karral, fotocellaval, stb.).

Palackoz6, 1t6lt6 helyiségben
kézfertétlenitbk hasznalata.

ajanlott a
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

és higiénikus kézszaritd eszkozzel
hasznalatos kéztdriGvel.

vagy egyszer

Az eszkbdzoket, berendezéseket, torléruhakat tilos a
kézmoséban elmosni.

Ajanlott a  kézmosas  szabdlyait a
specialitadsok figyelembe vételével kidolgozni
és a kézmosasi szabalyokat kifliggeszteni a
kézmosasra szolgalé terlleteken

4.1.5.

Megfelel6 és elégséges természetes vagy mechanikus
szellézésrél kell gondoskodni. El kell kerdlni, hogy a
mechanikusan tovabbitott, szennyezett levegét szallitd
légaram a tiszta levegével ellatott részre kerdljon. A
szell6z6 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a szlréket
€s mas, idénkénti tisztitast és cserét igényl6é részeket
kénnyen el lehessen érni.

A feldolgozé Uzemben az elszivé és szell6ztetd
rendszereket, klima berendezéseket, ventillatorokat,
légszirdvel kell ellatni, és rendszeresen kell tisztitani
és karban tartani. Szennyezett Iégtérbdl ne szivjunk
leveg6t a tiszta légtérbe.

A levegd aramlaséat ugy kell kialakitani, hogy az ne
okozzon huzatot.

Az elszivé rendszerek ventillatorait és szlr6it ugy kell
elhelyezni, hogy azok a tisztitashoz hozzéaférhetéek
legyenek.

A levegéttisztité  berendezés  megfeleld
mikddését célszerl rendszeresen ellendrizni.

Az észlelt hibakrol és problémakrél célszeri
feliegyzést késziteni.

4.1.6.

Az illemhelyeket megfeleld természetes vagy|Az illemhelyek szell6ztetésére elfogadhaté a
mechanikus szell6zéssel kell ellatni. rovarhaléval védett ablak.

4.1.7.

Az élelmiszer-el6allitod és -forgalmazoé helyet megfeleld
természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell
ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen
elvégezhet6 és a higiéniai viszonyok fenntarthatéak, és
amely lehetévé teszi a biztonsagos élelmiszer
elballitast, a hatékony tisztitast.

A vilagitétesteket ugy kell kialakitani és elhelyezni,

hogy a leheté legkisebbre csdkkentsik a
szennyez6dés, por lerakodasat. Szerkezetlkben
kénnyen tisztithatéak, vizallbak legyenek és

repedésik, torésik esetén ne okozzanak idegenanyag
szennyez6dést.

A vilagitas lehet6ség szerint egyenletes, ne
keltsen zavar6 arnyékokat, csillogast. A
mesterséges megvilagitas legyen
kaprazatmentes.

A vildgitotesteket célszeri a mennyezetbe
slllyesztve szerelni, amennyiben ez nem
oldhaté meg, a rendszeres portalanitasrol
ajanlott gondoskodni.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

A fénycsdveket, lampatesteket tdrésvédelemmel kell
ellatni, ahol az élelmiszer nyitott allapotban van. A
vilagitotestek  épségét,  térésvédelemmel  vald
ellatottsagat rendszeresen ellendrizni kell.

Ajanlott térésbiztos (plexi) burakat alkalmazni.

4.1.8.
A vizelvezet6 berendezéseknek a kivant célnak meg|A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba,
kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és|vagy annak hianyaban kézmiipétlé berendezésben kell

megeépiteni, hogy a szennyez6dés kockézatét el tudjak
kerGlni. Amennyiben az elvezeté csatorndk részben
vagy teljesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy
a szennyviz ne folyjon szennyezett terlletrél tiszta
terliletre vagy annak iranydba, kulénésen olyan
terliletekre vagy olyan terlletek iranydba, amelyekben
a végs6 felhaszndlé szamara nagy kockazatot jelentd
élelmiszerek kezelését végzik.

gydjteni. A szennyvizet az el6irdsoknak megfeleléen
kell kezelni.

A csatornazas, az elfolyd vizeket 6sszegyiijtd és
elvezet6 rendszer konstrukcidjanak meg kell gatolnia
az ivovizkészletek fert6z6dését. A lefolyd rendszer
rendelkezzen elegendd kapacitassal a
csucsterhelések levezetéséhez.

Az Osszegytjtott elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyrél térténé elvezetés elbtt szikség szerint
kezelni kell az adott befogadasra (pl. kdzcsatorna,
kilénb6z6  élévizek) hatdésagilag meghatarozott
min&ségi mutatdk betartasa érdekében.

4.1.9.
A személyzet részére szikség szerint megfelel®
0lt6z6t kell rendelkezésre bocsatani.

A személyzet szamara a tolt6 helyiségtdl elkildnitett
helyen 61t6z6t kell biztositani.

Az 01t6z6b6l a feldolgozdhelyre valé eljutast
ugy célszeri megoldani, hogy a bedlt6zo6tt
dolgozok a kuilsé terlletek érintése nélkil
jussanak el a munkaterlletre. Ha mas médon
nem megoldhaté védékdpeny ill. valtdcipd
alkalmazéasa elfogadhat6 a kulsé terlleteken
val6 athaladashoz.

A csoportos zuhanyzokban a
penészképzddeés megakadéalyozasa
érdekében célszer(i gondoskodni a megfeleld
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének elbirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

paraelszivasrol.

Ajanlott a fekete-fehér rendszerl Olt6z6k

alkalmazasa.

4.1.10.
A tisztito- és fertStlenitészereket nem szabad olyan
terleteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését végzik.

A tisztito- és fert6tlenitészereket ugy kell tarolni, hogy
ne véljanak szennyezddés forrasava. A tisztitd- és
fertétlenitészereket elkllénitett helyiségben kell térolni.

A segédanyagnak mindsllé vizkezeld vegyszereket a
tisztito és fert6tlenitészerektél és a karbantartasi
veszélyes anyagoktdl elklldnitve kell tarolni.

A takarito- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagarél
felhnasznalas el6tt meg kell gy6z6dni, mivel minéség-
megOrzési idejik van.

A vegyszerfelhasznalasokat takaritasonként
célszer( feljegyezni.

4.2. 1l. melléklet |l fejezet (Kulénleges kévetelmények olyan
helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald
helyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott lizemeket))

4.21.
Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az

étkezésre szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben
meghatarozott  helyiségeket, de beleértve a
széllitbeszk6zokben  talalhatd  helyiségeket) a
kialakitdsnak és az elrendezésnek lehetévé kell tennie
a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat,
beleértve a szennyezddések elleni védelmet a
muveletek k6zbtt és soran. Kuléndsen:

Az épuletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az
élelmiszer-el6éallitasi folyamatot, és az alapanyag és a
az egyutas vagy visszarus gongyoéleg beérkezésétdl a
alkoholmentes italok elkészitéséig, kiszallitasaig
szabalyozott modon vezethessék, elkeriilve a
szennyezett gbéngydleg és a késztermék mozgatasi

Utvonalainak olyan keresztez6deését, amely
atszennyezddést okozhat. A késztermék
szennyez6dést6l val6  védelme, az Utvonal

Az alapanyagok és csomagoléanyagok
atvételére és tarolasara olyan megoldast
célszeri alkalmazni, hogy az élelmiszer-
eléallito, csomagolatlan élelmiszert kezel6
terlileteket a nyersanyag-atvétel soran ne
lehessen Kivulrdl kdzvetlenil megkdzeliteni,
mert ez noéveli a kilsé szennyezédések
bekerllésének veszélyét.
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keresztez6dések elkertlilése érdekében

megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a kilénbdzd | .

helyiségek kapcsolédasanak helyes megvalasztasara.

Minden épuletszerkezetet Ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyezédések
felhnalmozodasanak lehetéségét olyan mértékben
gatolja, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék
biztonsagara.

A szerkezetek, felllletek anyagét a helyiségben végzett
tevékenység jellege és a haszndlat médja, és a
tisztitas/fertétlenités modja és gyakorisaga figyelembe
vételével kell kivalasztani.

A csomagoloanyagok taroldsara hasznalt helyiségeket
tisztan, megfeleléen karbantartott allapotban kell
tartani, védeni kell az allati kartevéktél. A raktarban
olyan arukezelési rendet kell kialakitani, amely
megel6zi az aru csomagolasanak sérllését.

A tarolé és anyagmozgatd eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

Meg kell elézni a visszarus és tiszta gongydleg atvevd
helyr6l a szennyez6dés tovabbterjedését az (izem
tébbi helyiségébe.

A késztermék taroldhely biztositsa a szennyezddésté!
mentes tarolast.

Megfelel teruleteket kell kialakitani az alapanyagok,
adalékanyagok, segédanyaok késztermékek,
csomagoldanyagok, tisztitd és fert6tlenitészerek és
hulladékok tarolasahoz.
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a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani, Az alkoholmentes italok (zem padozatat megfeleléen
kénnyen tisztithatonak, és szilkség szerint tisztan kell tartani. A padozat burkolata legyen|A beton feliletek lehetéség szerint
fert6tlenithetének kell lennitik. Ez megkdveteli a repedés- és tOrésmentes, bevonata hézagmentes, | megfeleléen tdmoéritettek, jol eldolgozott, sima
folyadékot nem atereszt6, nem nedvszivo, csUszdsmentes. A sérlléseket a lehet6 leggyorsabban | fellletlek legyenek.
moshatd és nem mérgezd anyagok alkalmazasat, | ki kell javitani legaldbb ideiglenes megoldassal.
kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé hatésag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozés A padozat lejtését ugy kell kialakitani, hogy az minden
véleményét, hogy més anyag is megfeleld. Adott | vizet a lefolydba vezessen. A lefolyoknal, csatornaknal
esetben, ott a fellletet Ugy kell kiképezni, hogy a olyan megoldast kell alkalmazni, ami megakadalyozza
padlordl a fellleti viz elvezethet6 legyen; a szennyviz visszaaramldsat és Dbiztosita a
biizelzarast.
A vizelvezetést és a csatornarendszert ugy kell
kialakitani, hogy az ne veszélyeztesse a termékek
biztonsagat.
b) a falfeliileteket ép allapotban kell tartani, kénnyen | Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
tisztithatonak, és szlikség szerint fertétlenithetének | melyekben az alkoholmentes italok el6allitasa, |A j6 tisztithatosag érdekében a falak
kell lennitik. Ez megkdveteli a nem atereszt6, nem |csomagolasa toérténik, birjak a takaritasi miveletek | egymassal, a padozattal és a mennyezettel
nedvszivd, moshatd és nem mérgezé anyagok rendszeres  elvégzését. Legyenek  kell6képpen |t6rténd csatlakozasat hézagmentesen, az
alkalmazasat, a sima feliiletet a miveletek altal ellenalléak a mechanikai sérllésekkel szemben. Ezen | éleket homorldan lekerekitve, vagy legalabb
megkivant magassagig, kivéve, ha az illetékes allapotukat folyamatosan fenn kell tartani. ferdén ajanlott kialakitani.
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld; A to6lté helyiség fala csempével, moshaté mianyag | Lehetéség szerint kerllIni kell a falperemeket,
bevonattal, vagy egyéb moshaté bevonattal ellatott | parkanyokat, beszdgelléseket, mert ezeken
legyen. felhalmozo6dhat a szennyez&dés.
A sérilés  kovetkeztében  meglazult, levald,
lepattogzasra hajlamos, poros részeket, amelyek az
italba kertlhetnek, haladéktalanul el kell tvolitani és a
falak fellletét a gyakorlati lehetéségek
figyelembevételével a lehetd leggyorsabban ki kell
javitani.
c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a teté | A vezetékeket, szerelvényeket, kabelcsatorndkat ugy
belsé fellletét) és a fliggd szerkezeteket Ugy kell kell elhelyezni, hogy azok ne haladjanak a|A mennyezet ajanlottan készlljén vilagos
épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a csomagolatlan élelmiszer, nyitott fellletl élelmiszer- | szinl anyagbdl.
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.

Verzio: 2




18/96

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

szennyez8dés felgyllemlését és cstkkentsék a
paraképzddést, a nemkivanatos penészképzédést
és idegen anyagnak a termékbe hullasat;

feldolgoz6  berendezés  f6I6tt, mivel  azokrdl
szennyez6dés, idegen anyag, csepegb viz juthat az
élelmiszerbe. Ha ez nem oldhat6 meg, megfelel6
ovintézkedéseket kell tenni a termékek
szennyez6désének megelézésére. A burkolatokat Ugy
kell kialakitani, hogy ne képz&djenek ellendrizhetetlen
holt terek, mert ott elszaporodhatnak az &llati kartevék
és a mikroorganizmusok, és penészképzddés
alakulhat ki.

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket
rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a felUletek
elhasznal6dasa, sérllése soran olyan helyen
képzédnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok,
hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik, azokat
haladéktalanul el kell tavolitani. A rendszeres tisztitas
és fert6tlenités a penészképzdédés megelbzésének
egyik modszere.

Ahol  penészesedés jelentkezik, a  fellletet
rendszeresen tisztitani, fert6tleniteni kell és szlkség
szerint Ujra kell festeni penészgatlo festékkel.

A magasban elhelyezett szerelvények,
vezetékek, kabelcsatorndk szdmat a lehetd
legkisebbre célszer csdkkenteni.

A magasban halad6 vezetékeket,
szerelvényeket, vilagitd testeket ajanlatos a
mennyezetbe sullyeszteni, vagy ha ez nem
lehetséges, rudra fliggeszteni és kdzvetlen az

alkalmazas helyén a szlkséges
berendezéshez vezetni.
a

Ajanlott a penészgatlo festékek alkalmazasa.

A penészképzédés kivaltd okait ugy célszeri
minimalizalni, hogy a mennyezet megfelelé
kialakitasaval, szigetelésével,  megfelelé
szell6zéssel és/vagy a szell6zés helyi
melegités alkalmazasaval a lehet6 legkisebb
mértéklre csbkkenjen a paralecsapddas és
az ennek kdvetkeztében [étrejévd
penészképzbédés és lepattogzas.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell Az ablakokat ugy kell kialakitani, hogy j6l zarédjanak | Keriiljlk a tarolasra hasznalhatd vizszintes
kialakitani, hogy a szennyez&dés felgyllemlését és megnehezitsék a por és szennyez6édés lerakddasat. | fellletek, parkanyok kialakitasat. A parkanyok
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, szilkség | A szabadba nyil6 nyithaté ablakokat takaritas céljabdl | felllete legyen moshaté.
szerint, tisztitas céljabol kdnnyen leszerelhetd eltavolithatd, tisztithato rovarhaléval kell ellatni.
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak Célszerli a befelé 45°0s szOgben lejtd
szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az Az ablakok legyenek kdénnyen tisztithatok, a keretek | ablakparkany kiképzés.
élelmiszer-eldallitas ideje alatt régzitett médon, készlljenek jol tisztantarthatd, fertétlenithetd anyagbél.
zarva kell tartani; A padlészintrél biztonsagosan nem kezelhetd,

magasan elhelyezett, nyithaté ablakokhoz
tavnyitd szerkezetet célszerl beépiteni.
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e) az ajtéoknak kdnnyen tisztithaténak, és szlikség
szerint fertétlenithetének kell lennitik. Ez
megkoveteli a sima, nem nedvszivo fellletek
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé
hatésag elfogadja az éleimiszeripari vallalkozés

véleményét, hogy més anyag is megfeleld; és

Az ajtbk sima, jol tisztithatd, moshats, a
szennyezO6dést és a nedvességet nem megkotd
anyagbdl készilljenek, a fellilet és a fogantyuk

legyenek fert6tlenithetéek.

A szabadba nyil6 és hasznalaton Kivdili
lehetdség szerint zarva kell tartani.

ajtokat

Az ajtok alsé fellleteit és a kilincs melletti
falszakaszt ajanlott 6vni a sérlléstdl,
melyeken szennyez&dés rakddhat le.

az élelmiszerek kezelésére szolgalo terileteken a
feliileteket (beleértve a gépek fellleteit is), kiléndsen az
élelmiszerekkel érintkez6 feliileteket, j6 allapotban kell
tartani és azoknak kénnyen tisztithatonak, illetve sziikség
szerint fertétlenithetének kell lennilik. Ez megkdveteli sima,
moshato, korrézidallé6 és nem mérgez8 anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is
| megfeleld.

Az alkoholmentes ital gyarté Uzemben hasznalt
anyagok legyenek ellenalldak a sérlléseknek, kbnnyen
tisztithatok, és azok, amelyek kdzvetlenil érintkezésbe
kerlilnek a alkoholmentes italokkal, fert6tlenitheték
legyenek.

4.2.2.

Szllkség szerint, a munkaeszk6z6k és -
berendezések tisztitdsdhoz, fert6tlenitéséhez és
tarolasdhoz megfeleld berendezéseket kell biztositani.
E berendezéseknek korrozionak ellenalld, kénnyen
tisztithatdé anyagbdl kell készllniik, megfelel6 hideg-
és melegviz-ellatassal kell rendelkeznilk.

A tisztitdsdhoz és  fertStlenitéséhez  hasznalt
berendezéseket, eszkbdzbket, gépeket tisztitott
allapotban elkllénitetten kell tarolni, hogy elkeriljik a
keresztszennyezést.

A tisztitd és fert6tlenité eszkdzdket és anyagokat csak
az el6irasoknak megfeleléen lehet tarolni és az
eldallité utasitasait betartva haszndlni.

A személyzeti és szocidlis helyiségek takaritdsahoz
kildén eszkdzoket kell hasznalni.

Kildén lehetdséget kell kialakitani az eszk6zdk és
berendezések mosasdhoz, és ahol szikséges,
fert6tlenitéséhez. A mosogatokat hideg-meleg vagy
elére beallitott hémérsékletl vizzel kell ellatni.

A takaritashoz hasznalt eszkézok lehet6ség
szerint korr6ziénak ellendlld fémbdél vagy
mianyagbdl késziljenek. Mianyageszkdzdk
alkalmazasakor ajanlott a feltiné szind
eszkdzok (pl. kék) hasznalata.

Az Uzemi kérnyezet tisztitdsahoz a felmosé
mop megengedett.

4.2.3.

Szlkség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek

megfelelé mosasardl. Valamennyi, élelmiszerek
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moséasara hasznalt mosogatét vagy mas ilyen eszkdzt
el kell latni a VII. fejezetben meghatarozott
kévetelményeknek megfelelé hideg és/vagy meleg
ivovizzel, és azokat tisztan, és szlkség szerint
fertétlenitve kell tartani.

4.3. 1. melléklet lll. fejezet (Mozgd és/vaqy ideiglenes
eloallité- és forgalmazéd helyekre (mint példaul satrak,
arusitéhelyek, mozgdarusok jarmivei), elsbédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal
céliabol élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt
helyiségekre, valamint &rusité automatdkra vonatkozé

kbévetelmények)

4.3.1.

A fenti létesitményeket és automatdkat, amennyiben
ésszerllen megvalosithatd, ugy kell elhelyezni, tervezni,
Osszeallitani, tisztdn és j6 karban tartani, hogy elkerlljék
kildbndésen az déllatok és kartevék 4ltal okozott
szennyez6dés kockézatat.

Uditsital adagolé automatak telepitése kizarélag
olyan helyre térténhet, ahol
= a mikddési engedély megléte igazolja, hogy
az értékesitési helyen biztositott az Gditéital
adagol6é automata alkalmazasahoz sziikséges
ivbviz minéségl  viz, illetve, ahol az
értékesitési hely higiéniai kondicioi
megfeleléek az élelmiszer forgalmazésara,
= biztositott a BIB-ek (Bag In Box) megfeleld
tarolasa, a tarolas alatti barminemi
szennyez6dés, kilonds tekintettel az allatok
okozta esetleges szennyez6dés elleni
védelem,
= rendelkezésre all élelmiszeripari tisztasagu
(min. 99,8%-0s) széndioxid.
A szén-dioxidos palack hasznalatbavétele el6tt
szaglassal (a gaz legyen szagtalan!) vagy a palackon
elhelyezett cimke ellendrzésével meg kell gy6z6dni a
gaz élelmiszeripari tisztasagarol.
A berendezés telepitését

és rendszeres

Ajanlatos a szén-dioxid palackot elddlés
ellen biztosité lanccal rbgziteni, és
meggy6z6dni hasznalatba vétel el6tt a szén-
dioxid szivargasmentes csatlako- zasarol.
Ajanlott a berendezés telepitése soran
mechanikai vizsz(ir§ alkalmazasa.
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karbantartasat szakember

végezheti.

megfeleléen kiképzett

4.3.2. Kilénbsen, szllkség szerint:

a) megfelel6 eszkdzoket kell biztositani a kielégité | A kézmosasra és fertétlenitésre alkalmas, hideg-
személyi higiénia fenntartdsahoz (beleértve a | meleg folydvizzel, vagy el6ére bedllitott hémérsékleti
higiénikus kézmosédshoz és kézszéritashoz | vizzel, valamint feltdltétt keéztisztit6 - és
szilkséges eszkdzoket, a higiénikus illemhelyeket | fert6tlenitészer adagoléval ellatott mosdd kagyldkat
és 6ltéz6helyiségeket); kell biztositani.

Kézszaritashoz visszaszennyez6dést nem okozé
megoldast kell hasznalni.

b) az élelmiszerrel érintkezésbe kerlld fellleteket j0 | A berendezések vizzel és élelmiszerrel kozvetlendl
allapotban kell tartani, kénnyen tisztithaténak, és | érintkezd részei OETI engedéllyel igazolhatéan
szilkség szerint fertétlenithetének kell lennitk. Ez | elégitsék ki az élelmezés-egészségigyi elvarasokat.
megkéveteli a sima, moshaté, nem mérgez6
anyagok alkalmazéasat, kivéve, ha a hataskérrel | Az (dit6italok kiszolgalasahoz hasznalt poharakat | Ajanlott az egyszerhasznalatos poharak
rendelkezd hatésag elfogadja az élelmiszeripari | megfelel6 higiéniai kérilmények kézott kell tarolni és | haszndlata esetén a szelektiv
vallalkozds véleményét, hogy més anyag is | kezelni. hulladékgydjtés alkalmazasa.
megfeleld;

c) megfelelé berendezést kell biztositani a | A berendezés tisztitdsanak, fert6tlenitésének | Ajanlott az Uditéital adagolé automatakon
munkaeszkdzOk és -berendezések tisztitasahoz, | elvégzéséhez megfeleld allapotu és tisztasagu, erre a | feltlintetni a tisztitas, fert6tlenités
és szlikség szerint fertétlenitéséhez; célra rendszeresitett edény alljon rendelkezésre. végrehajtasanak idépontjat.

Az  Oblitéshez  biztositott legyen  megfelel6
mennyiségl ivéviz minéségl viz.

d) amennyiben az élelmiszereket (berendezéseket) | A Gdit6ital adagol6 automatakat kitelepité vallalatnak | A tisztitasi gyakorlat kidolgozasakor célszeri
az élelmiszeripari miveletek részeként tisztitjak, |irasos utasitast kell adnia a berendezést mikddtetd | gondolni az alabbiakra:
gondoskodni kell arrél, hogy ez higiénikus moédon | vendéglatohely szamara, amelyben régzitk a = hat6idd és gyakorisag;
térténjen; megfelel6 mikddtetéssel és a napi tisztitassal = a fizikai szennyez6dés

kapcsolatos lizemeltetdre vonatkozé kdvetelményeket. eltavolitdsanak médja, eszdzei;

Az automaték tisztan tartasat a berendezést kitelepit® = atisztitd- és fertbtlenitészer fajtaja és
vallalat képvisel6jének adott gyakorisaggal ellenériznie koncentracidja;

kell. A berendezések szervizelésérél, javitasarol a = a ftisztité- és fertbtlenitészer oldat
kitelepit6 ~ véllalatnak  kell gondoskodnia, ezen hémeérséklete.

tevékenységeket dokumentalnia kell. A tisztitas szakszeriliségének és
A berendezés id6szakos karbantartassal egybekotdtt | hatasossadganak  ellenérzésére  javasolt
telies  tisztitdsat fertStlenitését  (beleérive  az | mddszerek:
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italvezetékeket és az adagoldé fejeket) valamint
telepitéskor végrehajtott fertétlenitését a kitelepitést
végz6 vallalatnak el kell végeznie.
Vegyszerhasznélatot kdvetden
hatékonysagarol meg kell gy6zédni!
A tisztitast, fertétlenitést kdvetéen meg kell gy6zédni
annak hatékonysagéarél, valamint az &blités
maradéktalan elvégzésérél.

A berendezés tisztitdsa kdzben tilos étkezni, inni,
dohanyozni és kdpkddni.

A tisztitasok megtorténtét dokumentalni kell.

az Oblités

= vizudlisan a
alapjan,
= érzékszervileg a szermaradvany
jelenlétét szaglassal, tapintassal.
Ajanlott a meghatarozott vegyszerrel végzett
tisztitasi, fert6tlenitési modszer validalasa
mikrobiolégiai vizsgalattal (6sszcsira,
koliform, éleszt6, penész).

szer szinreakcidja

e) megfelel6 hideg és/vagy meleg ivévizzel valé | Az Udit6ital adagolé automatak Uzemeltetésének | Javasolt 1/2 "-os vizkiallas kilsé menettel.
ellatast kell biztositani; el6feltétele az ivoviz minéségl viz rendelkezésre

allasa a mikddtetés helyén.

f) megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkdzoéknek | Amennyiben a veszélyes anyagnak mindsuld
kell rendelkezésre 4dllnia a veszélyes és/vagy | koncentralt tisztito- és fert6tlenitészer csomagold
fogyasztasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard) | anyagaban a felhasznalast kdvetéen 1%-nal tobb
anyagok  és hulladékok  taroldsara  és | vegyszer marad, a csomagoléanyagot veszélyes
eltavolitasara; hulladékként kell kezelni. Egyéb esetben az

kommunalis hulladéknak mindsiil.

g) megfelelé intézkedéseknek és/vagy eszkdzdknek | A BIB-ek tarlasa soran védeni kell a terméket a | Az Udit6ital megfelelé minéségének elérése
kell rendelkezésre allnia a megfeleld tarolasi | fagyastol és a kézvetlen napfénytél. érdekében a berendezésbdl kiszolgélt ital
hémérsékleti feltételek  fenntartdsara és hémérséklete max. 5 °C legyen jég
folyamatos ellenérzésére; hozzdadasa el6tt, ezért ajanlott a

berendezés folyamatos lizemeltetése.

h) az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy | A BIB-ek térolasat szaraz helyen, allagmegévo
szennyez6désének Kkockdzatdt az ésszerlien | mddon kell végrehajtani.
megvaldsithatd mértékig el lehessen kertilni. A BIB doboz felbontdsa és a zarOkupak eltavolitasa

kizarolag kdzvetlenll a berendezéshez csatlakoztatas
elétt térténjen.
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4.4. |l melléklet 1V. fejezet (Szallitas)

4.41.
Az  élelmiszerek szdllitasara hasznalt szallité A palackos alkoholmentes italok szallitdsahoz
jarmiveket, illetve szallitétartadlyokat tisztdn, jo|A szallitashoz hasznalt eszkdzoket a szlkséges | ajanlott mianyag rekeszeket hasznalni.
allapotban kell tartani, az élelmiszerek | gyakorisaggal tisztitani kell, és a hulladékokat
szennyez6désének elkerlilése végett, és szikség |rendszeresen el kell tavolitani. A terméket értékesiték szamara ajanlott a
esetén ezeket Ugy kell tervezni és dsszeszerelni, hogy rekeszek szelektiv gylijtésének és
megfeleléen tisztithatéak és/vagy fertétlenithetéek visszajuttatasanak megoldasa.
legyenek. A szdllitd jarmlveket és szallitdé eszkdzoket
beérkezéskor ellenérizni kell, hogy mentesek-e a|A rekeszeket ajanlatos naponta, de legaldbb
szennyez6déstél, és az allati kartevoktol. hetente mosni.
Alkoholmentes italok kizarélag ponyvaval védett vagy | A tisztitds végezhetd a szakcég telephelyén
zartszekrényes szallitéeszkdzzel szllithatok. is, lehet6leg dokumentalt formaban.
4.4.2.

A jarmivek tartdlyait és/vagy a szallitétartalyokat
élelmiszer szallitasan kivil mas széllitasara nem
szabad haszndlni, amennyiben ez szennyez&déshez
vezetne.

4.43.

Ha a szallit6jarmiben és/vagy a széllitétartalyban az
élelmiszeren kivil egyidejileg mas arut is szallitanak,
vagy pedig egyidejileg tébbféle élelmiszert szallitanak,

akkor szilkség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kdzott.

4.4.4.

Folyékony, granuldlt vagy porszeri 6mlesztett
élelmiszereket  élelmiszer szallitasara fenntartott
tartalyokban és/vagy

szdllitétartalyokban/tartalykocsikban lehet szallitani. E
szdllitétartalyokon jol lathatd és kitérélhetetlen modon,
egy vagy tébb kézdsségi nyelven fel kell tintetni, hogy
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élelmiszer-szallitasra szolgalnak, vagy a
széllitétartalyokat kizardlag élelmiszer szallitdsara”
felirattal kell ellatni.

4.4.5.

Ha a szdllitjarmivet és/vagy a széllitétartalyt
élelmiszeren kivll valamely mas aru szallitasara, vagy
pedig tobbféle élelmiszer szallitdsara hasznaltak, az
egyes szdllitmanyok kézt a rakteret hatékonyan meg
kell tisztitani a szennyez6dések kockazatanak
elkeriilése érdekében.

Ha a szallitéjarmiveken nem élelmiszer jellegl
anyagokat széllitanak. pl. csomagol6anyag, gépek,
tisztitészerek, azokat tisztan kell tartani, vagy kivil
tiszta csomagolasban kell elhelyezni.

Ha a nem élelmiszer jellegli vagy szennyezett fellletl
anyag szdllitdsa miatt felléphet az élelmiszer
szennyez6désének kockdzata a jarmivet megfeleléen
tisztitani, szlkség esetén fertétleniteni kell.

4.4.6

Az élelmiszereket a szallitéjarmivekben és/vagy a
szallitétartalyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy
a szennyez&dés kockézatat a legkisebbre

Az alkoholmentes italokat a szallitds soran
megfeleléen védeni kell attél, hogy csomagol6-
anyaguk (PET palackok, alu-doboz, Gvegpalack,

csokkentsék. tarsitott csomagol6anyag) sériiljon, ami és el6éidézheti
a szallitott termék szennyez6dését, romlasat.
A szdllitasi folyamatban biztositani kell a kilénb6zé
élelmiszerek, valamint az élelmiszer és nem élelmiszer
jellegl aruk elkilénitettségét.

4.47.

Sziikség szerint az élelmiszerek szallitdsara szolgald
jarmiveknek és/vagy szallitétartalyoknak alkalmasnak
kell lennilk arra, hogy az élelmiszereket megfelel6
hémérsékletét tartsak, valamint hogy lehet6vé tegyék e
hémérsékletek figyelemmel kisérését.

4.5. Il. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkozd

kovetelmények)

GHP-98 /1 Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. februar 27.




25/96

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet L.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutato
ajanlasok

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést,

amely élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

Az alkoholmentes Udit6ital gyarté vallalkozas ugy
szerezzen be gépet - berendezést és azt olyan médon
alkalmazza sajat technolégiajahoz, hogy az mindenkor
felelien meg a hatalyos el6irasoknak.

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szilkség szerint
fert6tleniteni kell. A tisztitast és fert6tlenitést olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyez&édés
barmilyen kockazata elkerilhetd legyen;

A tisztitasi-, fert6tlenitési programokat ugy kell
megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a
helyhez, technolégiahoz, termékhez és az (zemi
kdérnyezethez.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a takaritas,
tisztasag szempontjabdl kritikus teriiletekre,
berendezésekre és anyagokra.

Biztositani kell a tisztitashoz, fert6tlenitéshez
szikséges feltételeket megfelel6 szamu csap, lefolyd,
eszkdz alkalmazésaval, illetve a célnak megfeleld
rendszerek kiépitésével

A berendezések, az épulet és a kérnyezet tisztitdsanak
folyamata alatt az élelmiszereket el kell tavolitani a
helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy megelézzik a
vizzel, tisztitd- és fertétlenitészerekkel, oldatokkal valéd
szennyez6dést.

Megkuldnbdztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi -
fert6tlenitési folyamat végén a szermaradékok gondos
eltavolitasara a gépekrdl, fellletekrdl, eszk6z6krdl,

Lehetbleg az alkoholmentes ital el6allité izem
vezet6je legyen a felelés a megfeleld
szinvonall tisztitasi - fert6tlenitési gyakorlat
kialakitasaért és fenntartasaért.

A lathaté szennyezddéseket ajanlatos menet
kdzbeni takaritassal eltavolitani, Gigyelve arra,
hogy ez a tevékenység ne okozza az
élelmiszer szennyez6dését.
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vezetékekrdl, hogy azok ne szennyezzék az
élelmiszert.

A tisztitds - fertétlenités szikséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység jellege,
a szennyezddések képzdédésének Uteme, és az allati
kartevok, mikroorganizmusok szaporodasanak
lehetésége alapjan kell meghatarozni.

Meg kell hatérozni a berendezések megbontdsanak
részleteit és annak gyakorisagat.

A takaritas/fertétlenités modszerét megfeleld
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell kialakitani,
meghatdrozva a biztonsagos élelmiszer eléallitasahoz
tartozé kritikus szabalyozasi pontokat és a szikséges
tisztitasi/fert6tlenitési kbvetelményeket.

A tisztitas/fert6tlenités megfeleld végrehajtasat a
kijelolt felelés személynek (a vezetbnek), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellendrizni, és
hatékonysagat igazolni kell, melyet bizonylatokkal
frasban is ala kell tamasztani. Erre a gyakorlatban jol
hasznalhatok az ellenérzé listak.

A tisztitdsi mdlveletek hatékonysagat a tltés
megkezdése elétt szemrevételezéssel ellenérizni kell a
kdzvetlen termelésiranyitd vezetdnek és szlkség
szerint ismételt tisztitast - fert6tlenitést kell elrendelnie.

A tartalyok vegyszeres tisztitas utani
vegyszermentességét ellendrizni kell.
A termékvezetékbe épitett szlroket rendszeresen

tisztitani, tisztasagukat ellenérizni kell.

Minden Gzemnek ajanlott rendelkeznie irasos
takaritdsi  utasitassal  (tervvel), amely
berendezésekre, az élelmiszer-feldolgozé,
tarolé terlletekre és a telephely egészére
vonatkozik, és amely legaldbb az aldbbi
szempontokat régziti (ahol az értelmezhetd):
e elvégzendd feladat (tisztitandd terUlet,
berendezés, eszkdz),

e gyakorisag,

e az egyes feladatokért felelés személy,

e a tisztitasi/fertétlenitési moédszer, annak
leirasa mit és hogyan kell tisztitani, az
elvégzend® miveletek sorrendje

o felhasznalt tisztito/fert6tlenitészer
(megnevezés, koncentracio, idé,
hémérséklet),

e az ellendrzés (felligyelet) médja, feleldse,
e szikséges véddeszkdzok.

A tisztitasi - fert6tlenitési  miveletek
hatékonysagat, az élelmiszerrel érintkezé
feliletek és a kornyezet tisztasagat
meghatarozott id6kozdnkeént helyszini
felllvizsgalattal és szikség szerint
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A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani és
beépiteni, hogy képesek legyenek a feldolgozasi
folyamat el&irt kdvetelményeinek teljesitésére az eldirt
hémérséklet, idd, paratartalom, légsebesség, illetve az
eléirt sebességl lehltés, felmelegités biztositasara.

mikrobiolégiai mintavétellel és vizsgalattal (pl.
ATP gyors teszt) ajanlott feligyelni, illetve
igazolni.

Az eszkdzOk tisztasara hasznalhaté
modszerek:

Tegyék lehetévé az élelmiszerbiztonsagot és a| - mosas
minéséget befolydsol6 paraméterek rendszeres és| -  Oblités
pontos mérését és az adatok automatikus vagy kézi
rogzitését.
(o) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és | A gépek, eszk6z0k olyan anyagbol késziiljenek, | Gépek, eszkdzok, berendezések fellleti

ugy kell rendben- és karbantartani, hogy barmilyen

szennyez6dés kockazata a legkisebb legyen;

amelyek mentesek a karos anyagoktél nem okoznak
mellékizt, idegen  szagot, elszinez6dést az
élelmiszerben.

A termel6 Gzemben a lepattogzott festést, lakkozast el
kell tavolitani, és ki kell javitani.

A gépek, eszk6zok anyaga legyen ellenalld,
korrozidallé és nem hajlamos a térésre, repedésre.

A berendezések és eszk6zOk anyaga viselije el az
ismételt tisztitast, fertétlenitést.

A tartalyok az idegen anyag szennyezés megelézése
céljabdl megfeleléen fedve legyenek. Ahol szilkséges
ott a javitas, ftisztitds, fert6tlenités, illetve az
elvégzendd ellendrzések céljabol a berendezések
egységei elmozdithaték, szétbonthatéak legyenek.

festésére csak élelmiszeripari hasznalatra
engedélyezett anyagokat szabad alkalmazni.

A mobil szerelvények (pl. atkété csdvek)
hasznalaton kiv(l fert6tlenitészeres oldatban
célszerd tarolni.

A szdrpkeverd, italkeverd és szaturdlé
tartalyok lehetéleg késziiljenek rozsdamentes
acélbdl.

Célszerl a levegé6tél HEPA szlrdkkel elzart
tolt6, 6blitd, kupakzard, egy térben elhelyezett

monoblokk egységeket alkalmazni, igy a
szallitopalyan végigfutott palackokat
kbzvetlenll a toltés elétt  oblitik, vagy

fert6tlenitik.
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A rozsdamentes csévezetékek
higiénikus kétésekkel ellatva.

legyenek oldhaté

A cs6évezeték iveknek simaknak kell lennilk.

A berendezéseket Ugy kell
legyenek bennik holt terek,
elpanghat.

kialakitani, hogy ne
amelyekben a viz

Minden olyan berendezésnek vagy csévezetéknek,
amelyben a technol6gidbdl vagy tisztitasbol szarmazé

barmilyen folyadék megrekedhet, annak
legalacsonyabb pontjan sajat vizledritével kell
rendelkeznie.

az alkoholmentes italok gyartasra kidolgozott
élelmiszerbiztonsagi tervnek az alkoholmentes ital
gyarté  berendezésekb8l  szarmazd  veszélyek

szabalyozasara ki kell terjednie.

A tisztitdshoz és karbantartashoz kapcsol6dd kritikus
pontokon a tevékenység megfelel6 végrehajtasat
rendszeresen fellgyelni kell.

A karbantartdsnak az Uzemi kérnyezetre is ki kell
terjednie.

A nem zart, t6ltdtt termékeket a zardig védeni kell a
szennyez6déstol (takaras).

A széllitépalyaktdl nem kovetkezhet be a termék
szennyez6dése (pl. olajfolyds a termék feletti motorbdl
stb.)

A gépeknek j6 higiéniai allapotban (rozsdasodas,
olajos szennyezédéstdl mentes) kell lennilk.
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A termékkel kozvetlenll érintkez6 alkatrészeket
rendszeresen tisztitani, fert6tleniteni kell.

A toltégépen szamozott toltdszarakat kell alkalmazni,
és a termelés végén a toltészarakat ellendrizni kell,
vagy fémérzékel6t alkalmazni, amennyiben a t6ltégép
kimozdulasra képes toltészarralrendelkezik.

A mobil szerelvényeket (pl. atkété csdvek)
higiénikusan kell tarolni. Alkalmazas el6tti fert6tleniteni
kell.

A kupakadagolonak zart rendszer(inek kell lennie.

A légpalyahoz felhasznalt levegét a szennyezédésektol
erre a célra alkalmazott berendezésekkel meg kell
tisztitani (sz(rék, olajlevalasztd).

Az élelmiszerrel érintkez6 fellletek, csdvezetékek,
berendezések belsé tisztitasara (CIP) programot kell
kidolgozni, a tisztitds utdn a vegyszermentességet
ellenérizni kell.

Az élelmiszerrel, palackkal, kupakkal érintkez6
fellleteken élelmiszeripari minéségl zsirokat, olajokat
kell hasznalni.

Az (iveges soron az (vegrobbanasok (vegszilank
elleni védelemre megfelelé ellenérzési utasitast kell
kidolgozni, alkalmazni.

(c) a vissza nem valthaté tartalyok és csomagolasok

kivételével ugy kell 6sszedllitani, olyan anyagokbdl kell
késziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
alaposan tisztithatok, és  szikség  szerint

A berendezéseket olyan allapotban kell tartani, hogy
azokbdl ne kerllion szennyezés az élelmiszerbe se
levalas, belehullas, vagy csepegés, kioldodas atjan.
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fert6tlenithetdk legyenek; és

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy sziikség

szerint leszerelheték, szétszerelhet6k legyenek a
hatékony tisztitashoz.
A berendezések karbantartasara az élelmiszer-

biztonsagi szempontokat figyelembevevé programot
kell kialakitani, ami tartalmazza a karbantartasra el6irt
berendezések, eszkdzok felsorolasat, az elvégzendd
feladatokat, azok gyakorisagat és a végrehajtas
modjat, felelését. A karbantartds elvégzésérdl
jegyzékényvet kell felvenni.

A tisztitashoz és karbantartashoz kapcsolddéd kritikus
pontokon a tevékenység megfelelé6 végrehajtasat
rendszeresen kell felugyelni.

A karbantartok is kotelesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra  vonatkozd  higiéniai  szabalyokat,
amelyeket ki kell egésziteni a karbantartdsra
vonatkoz6 specialis eldirasokkal.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kdrnyezd
teriilet megfeleld tisztitasara lehetéség legyen.

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy kénnyen
hozzaférhetéek legyenek tisztitas, fertbtlenités céljabdl
és kérnyezetikben is lehetévé tegyék ezen miveletek
elvégzését. Amennyiben a gép tdmege, kialakitasa
mas megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz
szorosan érintkezve is elhelyezhet6, vagy olyan
szorosan kell a berendezéseket a falhoz épiteni, hogy
elkerdljuk a tisztithatatlan rések kialakulasat.

A falak és a berendezések kozt résmentes illesztést
kell alkalmazni.. Legalabb havonta egyszer ellen&rizni
kell allati kartevéktél valdé mentességiket. A
berendezéseket az Ujra t6rténdé hasznalatbavétel elétt
meg kell tisztitani.

A berendezéseket legaldbb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktél legalabb 50
cm tavolsagot tartva ajanlott elhelyezni.

A haszndlaton kivili berendezéseket tisztitas
utdn amennyiben lehetséges el kell tavolitani
a feldolgozd teriletr6l és kildon helyen,
letakarva kell tarolni. Ha ez nem lehetséges,
gondoskodni kell tiszta allapotuk
fenntartasarél, hogy ne  valhassanak
fert6zések kiindulasi forrasava.

A berendezések, eszkdzok fellllete lehetéség
szerint legyen sima, repedésmentes.
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452

A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet
célkitizéseinek teljesitését  biztosito, megfeleld
ellenérzé berendezésekkel kell ellatni.

A mér6 - szabalyz6 eszkdzok mikédoképességét és
megfelel6 pontossagat, illetve kalibralt allapotat -
kilonds tekintettel a kritikus szabdlyozasi pontokra -
rendszeresen ellendrizni kell, és az elbirt allapottdl vald
eltérés esetén az eszkdzoket Ujra kell kalibralni, vagy
azokat szukség esetén ki kell cserélni és az érintett
termékek megfeleléségét Ujra kell ellenérizni. A méré -
szabdalyzd eszkdzok Ujrakalibralasanak gyakorisagat
meg kell hatédrozni a HACCP kézikdnyvben és azt
dokumentalni kell.

4.5.3.
Amennyiben

a berendezések és tarolotartalyok

kell alkalmazni, azokat
megfeleléen kell alkalmazni.

a helyes gyakorlatnak

4.6.

. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék)

4.6.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésik elkerilése érdekében a lehetd
leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbél, amelyekben élelmiszer talalhatd.

ehetd

46.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem eheté melléktermékeket
és egyéb hulladékot zarhaté széllitétartalyban kell
elhelyezni, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas fajta széllitétartaly vagy kilrité
rendszer is megfeleld. E szallitétartalyoknak megfeleld
kialakitasuaknak, j6 allapotban Iévéknek, és szlkség
esetén kdnnyen tisztithatonak és fertétlenithetének kell
lennilk.

A hulladékok gyljtésére szolgalé eszkdzodket oly
maédon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni,
melynek alapjan egyértelmien megkuldnbdztethetjik a
benniik tarolt hulladékokat.

Javasolt a kilénb6z6 anyagbol készilt selejt
palackokat szelektiven gydijteni.
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4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd
melléktermékek és egyéb hulladék tarolasardl és
artalmatlanitasarél. A hulladéktarolé helyeket ugy kell
megtervezni és Uzemeltetni, hogy azok tisztdn
tarthatéak, és szilkség szerint allatoktdl és kartevoktdl
mentesek legyenek.

A hulladékgyiijt6 konténerek tarolasara szolgald
teriiletet jel6Ini kell, és ugy kell elhelyezni, hogy az ne
valjon az élelmiszer szennyezésének forrdsava.

Gondoskodni  kell az  dsszegydijtétt  hulladék
telephelyrél  to6rténd rendszeres és  megfeleld
gyakorisagu elszdllitdsardl, a keletkezett hulladékot
legaldbb a munka Dbefejezésekor el kell
szdllitani. Az elszdllitast az eléirasoknak megfeleléen
kell végezni.

A hulladék gy(ijtésére és tarolasara hasznalt tarold
edényzetet rendszeresen tisztitani, takaritani, és
sz(kség szerint fertétleniteni kell.

A kilsé terlleten hasznalt hulladékgy(ijté tartalyokat
szikség esetén zarhaté fedéllel kell ellatni.

Ajanlott a hulladékot szelektiven gydjteni.

A tarold helyet megfeleld vizelvezetéssel
célszer( ellatni.

A hulladékok elszallitadsat és a tarol6edények
takaritasat célszer(i rendszeresen ellendrizni.

Ajanlott a  hulladék  szallitdsara és
megsemmisitésére kilsé véllalkozéval
szerzédést kétni. Ebben célszerii régziteni a
hulladék elszallitasi gyakorisagat.

4.6.4.

Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott
kdzOsségi jogszabalyokkal 6sszhangban, higiénikus és
kérnyezetbarat modon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kézvetlen vagy kézvetett szennyezd forrast.

4.7.

II. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.71.

a) Megfeleld ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre allnia,
amelyet haszndlni kell, ha ez az élelmiszerek
szennyez6dése megakadalyozdsanak biztositasahoz
sz(lkséges.

Az a viz, amely alkoholmentes italok készitésre
hasznalnak fel, csak emberi fogyasztasra alkalmas
ivoviz minéségu lehet.

Az ivoviznek meg kell felelnie a 98/83/EK Iranyelv, az
emberi fogyasztasra szolgal6 viz minéségérél, tovabba
a 201/2001. (X.25.) korméany .rendeletben foglalt

allandéan
folyamatos

A vizkivételi helyet
riasztoval védve Brizni,
kameraval figyelni.

javasolt
és
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kdvetelményeknek.

Mentesnek kell lennie minden egészségre karos
anyagtoél, mikroorganizmusokt6l.

A héalézati viz megfeleléségét a vizszolgéltatoval
szerzddésben kell szabalyozni.

Amennyiben sajat kutbdl torténik a vizfelhasznédlas a
viznyeréshez hatdésagi engedély szlkséges. A
vizszolgaltatéval kotdtt szerz6désben szabalyozni kell,
hogy a vezetékes halézaton végzett karbantartasrél
idében értesiti az alkoholmentes italokat készit
Uzemet.

A vizkivételi hely védterlletnek zarhaté keritéssel
elhatéroltnak kell lennie.

A vizkivételi berendezéseket a kilsé korilményektol
éplilettel kell védeni.

A létesitménynek zarhaténak kell lennie.

A kithaz elrendezése olyan legyen, hogy pangé vizek
ne alakulhassanak ki.

Kialakitas szempontjabdél kdnnyen takarithatonak,
tisztithatéonak kell lennie. A vizkezel6 helységre és a
helység berendezéseire hatékony, dokumentalt kilsé
ill. belsé (CIP) tisztitasi/takaritdsi programot kell
kidolgozni és mikddtetni.

A vizkivételi berendezéseknek zartnak kell lennilk,
hogy kulsé befert6zédés, szennyezés ne juthasson a
vizbe.

Sajat kutbdl térténd vizkivétel esetén:
A kutfej és a kutcsOvek kivitelezése savallé
acélbdl ajanlatos, hogy torténjen,

A kathaz és a kutakna lehetéleg csempézett
legyen

A vizszolgéltaté rendszerekrél az érvényes

allapotot  tlkr6z8  tervrajzot  ajanlatos
késziteni, melyen fel kell tintetni a
vizmintavételi helyet, holtvéget, elagazast,

csatlakozast, tarolotartalyt.

A vizmintavételi hely célszerlen a
vezetékrendszer legutolsé csapja legyen,
hogy a minta az egész Uzem Aallapotat
mutassa.

A vizszolgaltatoé rendszer javitasat, felujitasat
Uzemterv alapjan célszer( végezni.

Mikrobiolégiai monitoring rendszert célszeri
mikodtetni a katvizre ill. a kut berendezéseire
vonatkozélag.
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A vizkivételi muitargyakat és azok kornyezetét
folyamatosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizaknak, szivattydhdzak miszaki és épitészeti
karbantartdsat évente el kell végezni.

A vizlagyiték,
mangéntalanito)
ellenérizni  kell,
forrasava.

vizszlrok, vizkezel6k (vastalanitd,.
el6irasok szerinti  mikodését
hogy ne valjanak szennyezédés

Minden nedves teriiletnek nyilvanitott feldolgozé-
helyiséget el kell latni az érvényes el6irasoknak
megfelel6 mindségli hideg és meleg vagy elére
beallitott hémérsékletl vizzel.

Az alkoholmentes italok készités céljara a vizmlvek
altal szolgaltatott vezetékes (un. varosi) ivoviz
élelmiszerbiztonsagi szempontbdl megfeleld minéséga.

Az Gzemi vizhalézat bévitése, karbantartasa utan vagy
els6 Uzembe helyezése el6tt akkreditalt laboratériumi
vizmintavétel és vizsgalat szikséges.

A sajat kutakbol szarmazé vizet a hatalyos el6irasok
szerinti vizsgalatok mellett legalabb havonta egyszer
ellen6rizni kell Coliform mentességi szempontbdél az
tzem eloszt6 rendszerébe valé belépés pontjan.

Sajat kat hasznélata esetén mintavételi tervet kell
késziteni és a vizsgalatokat akkreditalt laboratériummal
kell elvégeztetni.

Az alkoholmentes italok el6allitdsahoz hasznélt vizet
rendszeresen vizsgélni kell az érvényes eldirdsoknak
megfeleléen, vizsgalni kell tovabbd minden olyan
esetben, amikor a vizszolgaltatd rendszerben
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fertétlenitést, karbantartast, javitast végeztek.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet
lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznélni az él6 kéthéju
kagylokhoz, tiskésbdriiekhez, zsdkallatokhoz és
tengeri csigakhoz; a kills6 mosashoz tiszta vizet is
lehet hasznalni. llyen viz hasznalata esetén ennek
ellatashoz megfeleld berendezéseknek kell
rendelkezésre allniuk.

Nem alkalmazhaté.

4.7.2.

Amennyiben nem ivlvizet hasznalnak, példaul
tlzoltasra, gb6ztermelésre, fagyasztasra és egyéb
hasonlé célra, annak kil6nallo, megfeleléen

azonositott rendszerben kell keringenie. A nem ivoviz
nem érintkezhet, vagy nem folyhat vissza ivoviz-
rendszerekbe.

Az aldbbi célokra hasznélhaté fel nem ivéviz mindségi
viz az alkoholmentes italok el6éllitdsa soran el6ézetes
hatésagi engedéllyel:

— gOzelballitas, thzoltéviz vagy mas hasonlo
célokra hasznalt viz, ha az nem ker(l
érintkezésbe élelmiszerrel;

— bizonyos élelmiszer-feldolgozasi folyamatoknal,
mint pl. a feldolgoz6 terem hiitése, amely nem
jelent veszélyt az élelmiszer biztonsagara.

Ajanlatos szinkdédot alkalmazni a csdvek

megjeldlésére.

4.7.3

A feldolgozdsban vagy &sszetevéként hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt.
Annak az ivovizzel megegyezé mindséginek kell
lennie, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezd hatésag
meggy6z8dott arrdl, hogy a viz minésége az élelmiszer
kész formajanak egészséges voltara nincs hatgssal.

Nem alkalmazhaté.

4.7.4.
Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerll6 vagy azt
esetleg szennyezé jeget ivovizbdl kell késziteni, vagy

Nem alkalmazhat6.
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amennyiben nem darabolt haldszati termékek hitésére
hasznaljak, tiszta vizbdl. A jeget olyan koriimények
kézt kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a
szennyez8déstél megdvjak.

4.7.5.

A kozvetlenil az élelmiszerrel kapcsolatban
hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely
az egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a
termék szennyezddését eredményezi.

4.7.6.
Amennyiben |égmentesen zart tarol6tartalyban levé
élelmiszerekre hokezelést alkalmaznak, biztositani kell,
hogy a hékezelés utdn a taroldtartdlyok hitésére
hasznalt viz ne jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8.

1. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.

Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez6
terlleten dolgozik, koteles magas foku személyi
higiéniat fenntartani és megfelel, tiszta dltdzetet, és
sziikség szerint véddoltdzetet viselni.

A dolgozék kdzlekedési utvonalait ugy kell kialakitani,
hogy az ne okozzon atszennyezddési veszélyt

A személyi higiénidhoz sziikséges személyi és targyi
feltételek biztositasa a vezetés feladata.

A dolgozdkat munkaba lépéskor és id6szakosan a
személyi higiénia betartasara és a munkavégzéssel
kapcsolatos személyi viselkedésre oktatni kell.

A személyi higiénia kovetelményeit és betartandd
szabalyait utasitasban/szabdlyzatban kell régziteni.

Az élelmiszer-feldolgoz6 terlileten mindenkinek a
vallalat altal el&irt és biztositott megfelelé védéruhat és
fejfedét kell viselnie. Az §lt6z8ben a személyes ruhakat

Kivételt képeznek a latogaték, akik a
védoéruhat utcai ruhazatuk felett viselhetik.

A védéruhak  rendszeres = moOsasarol,
tisztitasarol ajanlott a véllalatnak
gondoskodni. A védéruha lehetéség szerint
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at kell cserélni véddéruhara. A védéruha a fejfedével
egyutt a célnak megfeleld és tiszta legyen.”

Elszennyez6d6tt  védéruhat  étkezdhelyiségbe  és
Uzembe I1épés el6tt le kell cserélni.

Mindenkinek aki alkoholmentes ital gyarté Uzemben
dolgozik, koételez6 a rendszeres kézmosas és
fertétlenités meleg vagy el6re bedllitott hémérsékletl
folybvizzel és az erre a célra biztositott
kézmosobszerrel.

Kéztdrléshez egyszer haszndlatos kéztorlét,
kézszaritét kell biztositani.

vagy

A kézmosas kotelezd:

e a munka megkezdése elétt,

e a munkaba val6 visszatéréskor,

e aWC hasznalata utédn azonnal,

e minden olyan esetben, ahol fennall
lehet6sége, hogy a kéz szennyezédhetett.

annak

A visszarus palackmosé (szennyezett) tiszta (t6It6)
Ovezeti dolgozék nem jarhatnak &t egymas
munkater(letére. Ha a személyzet létszama, vagy
kivételes eset miatt szikséges a szennyezett
Ovezetbdl a tiszta dvezetbe a dolgozdk atjarésa, azt
csak a megfeleld munkaruhavaltas és kézmosas -
fertétlenités és szlkség szerint furdés utan lehet
megtenni.

A kéztisztitas
ellenérizni kell.

hatékonysagat szuroprobaszeriien

A dolgozéknak rendszeresen kell tisztalkodni,

zuhanyozni, hajat mosni.

hosszu ujju, de legaldbb kényékig éré legyen
(ujjatlan nem lehet).

A védéruhazaton lehetéség szerint ne legyen
kilsé zseb, és gomb helyett két6s, patentos,
vagy tépdzaras rogzitéssel legyen ellatva.

Ha a személyzet létszama miatt szikséges a
szennyezett dvezetbdl a tiszta dvezetbe vald
atkdzlekedés, akkor megfeleld feltételeket kell
biztositani a kézmoséashoz - fertétlenitéshez
(szilikség szerint flrdéshez), és ahol
sziikséges védbruhavaltashoz.

Célszerl a kilénbdzé dvezetekben dolgozék
részére megkilénbdztetd szinl munka- illetve
véddruhazatot biztositani.

Kézmosasra felszolité feliratokat célszeri
feltind helyeken elhelyezni.
Ahol kesztylt kell viselni ott célszeri

eldobhaté kesztyliket hasznalni. A keszty(
viselése nem mentesiti az élelmiszerekkel
dolgozo6 személyeket a kézmosasi
koételezettség aldl.
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A termel6 izemben a kérmdket réviden és tisztan kell
tartani. Tilos a kérdém, orr, fll piszkalasa, kérémlakk
hasznalata.

Etkezni az arra kijelélt helyen szabad.

4.8.2.

Nem  kezelhet élelmiszereket, és semmilyen
minéségben nem Iéphet be egyetlen, élelmiszerek
kezelésére szolgal6 terlletre sem olyan személy, aki
élelmiszerek Gtjan valészintleg atvihetd betegségben
szenved, vagy annak hordozéja, vagy példaul
elfert6z6dott sebe, bérfertézése, gennyes sebe vagy
hasmenése van, amennyiben a koézvetlen vagy
kOzvetett fert6zés veszélye fennall. Az ily mddon
érintett és élelmiszeripari vallalkozadsban alkalmazott,
és az élelmiszerrel valdszinileg érintkezésbe keriild
barmely személynek azonnal jelentenie kell az
élelmiszeripari vallalkoz6 felé betegségét vagy a
tineteket, illetve lehetéség szerint azok okat.

Az ujonnan belépé dolgozdknak a hatalyos
jogszabalyok szerinti esetekben munkaviszony
létesités el6tt elézetes személyi higiénés alkalmassagi
vizsgalaton kell részt vennie, amelynek az egészségi
allapot altaldnos alkalmasségi vizsgalatan kival, ki kell
terjednie  t0d&sziré-, boérgydgyaszati, esetenként
egyéb specidlis vizsgalatra."

Minden 0] belépd dolgozénak a hatalyos jogszabalyok
szerinti esetekben ,Egészséglgyi Nyilatkozatot” kell
kitdltenie.

A régi dolgozok az Egészségugyi kényvvel és a csatolt
vizsgalati eredményekkel igazolhatjdk egészséglgyi
allapotukat.

A dolgozénak soron kivili alkalmassagi vizsgalatra kell

jelentkezni, és ezt jelenteni kell a vezet6knek, ha az

alabbi megbetegedéseket és sériiléseket tapasztalja

magan, vagy vele egyutt él6 csaladtagjan:
e sargasag,

hasmenés,

hanyas,

laz,

torokgyulladas,

bérkittés,

egyeéb bérelvaltozas (a

bérgennyesedés, sérlilés, stb. is)

e valadékoz6 szembetegség, fll-, és orrfolyas.

legkisebb

Ajanlott, hogy a dolgozék a kulféldi utazast is
jelentsék a vezet6iknek.
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Elelmiszer altal kdzvetithetd betegségekben szenveds
vagy azokkal fert6zétt személyek nem léphetnek be az
élelmiszer-feldolgozé  terlletre, mindaddig, amig
fennall annak a veszélye, hogy szennyezhetik az
élelmiszert. Ez minden hasmenéses és hanyasos,
egyéb fert6zéses tlinetekkel jar6 megbetegedésre
vonatkozik. Ezt az el6irast az élelmiszer-feldolgozénak
frasban is rogzitenie kell. EI6 kell irni a dolgozéknak,
hogy jelentsék, ha az élelmiszerrel terjeszthet6
betegségben szenvednek vagy annak a tlneteit,
eszlelik.

A gyo6gyult allapot orvosi igazolassal fogadhaté el.

A sérliléseket tiszta, vizall6 kdtéssel, sebtapasszal kell
lefedni. A kotést rendszeresen cserélni kell.

A latogatoknak el6zetesen engedélyt kell kérni és
kisérérdl a vallalat kételes, gondoskodni.

A latogatdk kotelesek betartani a vallalat altal el6irt
személyi higiéniai szabalyokat.

Idegenek alkalomszer(i latogatdsa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A karbantartok, latogatok, az izem vezetésége vagy
barki, aki a termel6lzem terlletére belép, kdteles a
véddruha és fejfedd hasznalatara.

A karbantarték is koételesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra  vonatkoz6  higiéniai  szabalyokat,
melyeket ki kell egésziteni a karbantartasra vonatkoz6
specidlis el6irdsokkal. A karbantartds elvégzésérél
jegyz6konyvet kell felvenni.

Minden latogatétédl ajanlott nyilatkozatot kérni
egészsegligyi allapotarol.

A termelés biztonsaganak védelmére a
csoportos latogatast lehetdleg kerlini kell a
termelé (zemekben. llyen esetekben jé
megoldas az un. latogaté folyosé.
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A termelBhelyiségben az oda beosztott és az
ellen6rzést végz6 dolgozok tartozkodhatnak. A
dolgozék munkahelyliket csak engedéllyel hagyhatjak
el.

4.9. Il. melléklet 1X. fejezet (Az élelmiszerekre

alkalmazandé rendelkezések))

4.9.1.

Az élelmiszeripari vallalkozé nem vehet at é16 allatokon
kivil olyan nyersanyagot vagy OsszetevOket, vagy a
termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen
mas anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan
feltételezhet®, hogy parazitakkal, kérokoz6
mikroorganizmusokkal, illetve mérgez6, bomld vagy
idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, hogy a
késztermék még az élelmiszeripari vallalkoz6 Aéltal
higiénikusan alkalmazott véalogatds és/vagy készité

vagy feldolgozd eljdrdsok elvégzése utan is

alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

4.9.2.

A valamely élelmiszeripari véllalkozasban tarolt| A tarolé (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell | A gyimdlcs slritményeket, vel6ket javasolt
nyersanyagokat és minden d&sszetevét megfelelé |a higiénikus koérilményeket, gondoskodni kell a| hitve és a tobbi felhaszndlt anyagtol

kériimények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat
és szennyezd6désiiket el lehessen kerini.

rendszeres takaritasrél, karbantartasrél, a keletkezd

hulladék, selejt, hasznalaton kivlli  eszkdzok,
rakodolapok, stb.  eltavolitdsarol, a  kartevék
kizarasarol.

A tarolé és anyagmozgatd eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A gyOmolcs-slritményeket, vel6ket, aromakat,
adalékanyagokat a gyartdé eléirdsainak megfeleléen

elkildnitve tarolni.

A feldolgoz6 teriileteken tarolt anyagok
mennyiségét a lehetd legalacsonyabb szinten
ajanlott tartani, és els6sorban az adott napon,
vagy miszakban felhasznalasra kerul6
anyagokra korlatozni.
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kell tarolni.

A hatétt  tarolast  igényl6  anyagok  tarolasi
hémérsékletét rendszeresen ellendrizni-, az adatokat
rogziteni kell.

A segédanyag raktarozdsra hasznalt helységeknek,
terlileteknek zarhatonak kell lenni.

A veszélyes anyag tarolaséra hasznélt terlleteket el
kell 1atni a szUkséges munkavédelmi eszkdzokkel,
berendezésekkel.

Az élelmiszerrel/vizzel érintkez6 segédanyagoknak,
vegyszereknek “food grade” mindsitéssel kell
rendelkezni.

Tilos a f6ldon (raklap nélkal) térténé tarolas. A
raklapok, és a fal kéz6tt megfeleld helynek kell lennie a
(tipikusan. 50 cm)

Az ajtéknak jol zarédoknak kell
tartasukat minimalisra kell csékkenteni.

lennilik. Nyitva

Epliletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol  cséattorések  taldlhatdk, témitéssel  kell
megakadéalyozni az allati kartevék bejutasat. A nyithaté
ablakokat, szell6zényilasokat védéhaloval kell ellatni. A
csatornanyilasokra peremes blizelzarét kell tenni.

A szell6z6 rendszerek beszivé és kivezetd csonkjait el
kell latni allati kartevok behatolasa elleni védelmet
biztositdé eszkdzodkkel

rend és

Az éplleteknél, raktarakban megfelel6

Nagytartalyos szén-dioxid vagy nitrogén
tarolas esetén a terllet kériilkeritése célszeri
a telephelyen belll.
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tisztaség révén torekedni kell a kartevéknek életteret
add elhanyagolt terlletek csékkentésére.

A térol6 terlletet rendszeresen takaritani kell.

Az  anyagokat fizikai, kémiai és  biol6giai
szennyez6désektdl védve kell tarolni, elkilénitve az
egyéb anyagoktol

A silos kristalycukor tarolasi
pontoknak zarva, védve kell lenni.

helyén a befejté

Izocukor esetén a tarol6tartalyokra hatékony, belsé
tisztitasi (CIP) programot kell kialakitani és mikddtetni.

A nitrogén és szén-dioxid tarolétartalyoknal a befejté
pontok zarhatonak, védve kell lennie.

Kistartalyos élelmiszeripari gaz tarolas esetén a
tartalyokat elzarva, a hatélyos biztonsagi el6irdsoknak
megfeleléen kell tarolni.

A raktarozas kritikus
(hédmérséklet,  rovar-és
dokumentalni kell.

paramétereinek betartasat
ragcsaléirtas,  takaritas

4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a
forgalmazas minden szakaszdban dvni kell barmilyen
szennyez6déstél, amely az élelmiszert emberi
fogyasztésra alkalmatlanna, az egészségre artalmassé
vagy olyan moédon szennyezetté teheti, hogy az eléallt
allapotban ésszeritlen volna fogyasztasat elvarni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznalt
palackokat, csomagoléanyagokat tilos mas célokra (pl.
vegyszerek, hulladékgyijtd, alkatrészek, csavarok,
tarolasa hamutart6 stb.) hasznalni.

Sérilt palackokat nem szabad felhasznalni.

Torés esetén a termelést azonnal le kell allitani, a
szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek

Célszerli nyilvantartast vezetni minden az
alkoholmentes ital eléallité terlleten, vagy |
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szennyez6édése nem zéarhat6 ki, el kell kildniteni. és
gondoskodni kell arrél, hogy az ne kerilhessen a
fogyasztdhoz, hacsak artalmatlansagat nem sikerult
minden kétséget kizaréan bizonyitani. Az Uvegbe
torténd toltés soran bekdvetkezd torésrél nyilvantartast
kell vezetni.

A gyéartéberendezéseket oly médon kell Gzemeltetni és
karbantartani, hogy minimalisra csokkentsik a termék
szennyezésének kockazatéat.

A palackfujo helyiségben a preform belsejét, szajat
nem szabad kézzel érinteni.

Egett preformot, palackot felhasznalni tilos.

A palackfujashoz, légpalyahoz felhasznalt sdritett
levegbt a szennyez&désektél erre a célra alkalmazott
berendezésekkel meg kell tisztitani  (sz(rdk,
olajlevalaszt). A szirdk tisztitasat és ellendrzését
rendszeresen dokumentalni kell. A szlréket a
technologiailag indokolt gyakorisaggal le kell cserélni.

A palackkal, preformmal érintkez¢é fellleteken csak
élelmiszeripari minségi zsirok, olajok hasznélhatéak.

A palackok fuvasat, felhasznalas el6tti tarolasat és
széllitasat ugy kell megoldani, hogy az elkészilt
palackok ne szennyezédhessenek be

A visszatérd gongydlegeket felhasznélds el6tt
hatékonyan tisztitani kell, a tisztitds utdn a
vegyszermentességet ellendrizni kell.

csomagolatlan élelmiszert tarolé terileten
fellelhet6 Gveg vagy térékeny keramia targyrol
és  épséglket, illetve a  megel6z6
intézkedések megfeleld mikodését
rendszeresen  ellendrizni.  Célszeri  a
térékeny  fellleteken  végzett  minden
karbantartast, térést, vagy eseményt
jegyz6kdnyvezni kell.

A visszarus Uvegek mosasat, az 0] fuvott PET
palackok valogatasat, dblitését, ellenérzését a
toltéstdl, zarastél elkildnitetten célszeri
végezni.
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Az egyszer hasznédlatos NR-Glass konténereket
felhnasznalas el6tt legalabb ivoviz minéségl vizzel
6bliteni kell

BIB termékeknél nem sziikséges &blités, amennyiben
a zacsko iparilag steril allapotu.

Zart

rendszer(i favé-, oOblité-, tolt6-, zard

monoblokkot célszer( zemeltetni.

4.9.4.

Megfelel6é eljarasokat kell bevezetni a kartevék elleni
védekezésre. Megfeleld eljarasokat kell bevezetni
annak megakadalyozasara, hogy a haziallatok
élelmiszerek elballitasara, kezelésére vagy tarolasara
hasznalt helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben
a hataskorrel rendelkezd hatésag ezt kilénleges
esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara,
hogy az ilyen bejutas szennyezédéshez vezessen).

Az dllati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6
jellegli, és a védekezésnek legyen része a
létesitmények fellgyeleti és megfigyelési rendszere
egy hatékony dokumentélasi rendszerrel egyitt. Az
tzemelés soran folyamatosan figyelni kell a kartevok
esetleges jelenlétét, ill. a jelenlétiikre utal6 nyomokat,
jelenségeket.

A Kkartevok elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az lzem sajatossagaihoz és azt az
Uzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.

A kartevék elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat
részeként, irott szabalyozas alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: kartevéirtdsi program,
kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatarozni az Uzemeltet6 és a
kivitelezd felel6ssegét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhaté
irtdszereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldégiai
Koézpont altal idészakosan kiadott mindenkor hatalyos
.l1ajékoztatdé az engedélyezett irtdészerekrdl és az
egészségiigyi kartevék elleni védekezés szakmai
iranyelveirél” tartalmazza, melynek alkalmazésa
vonatkozd jogszabdlyok értelmében kételez8, s melytél

Ajanlott hogy a kartevék elleni védekezési
szabalyozas tartalmazza:

e Azon dllati kartevék megnevezését,
amikre a  védelmi szabalyozas
vonatkozik.

e A védekezésbe bevont Uizemi, adott
esetben az Uzemen Kkivili terlletek
helyét, kiterjedését.

e Az allati kartevék elleni védelemért

felel6s személyek nevét, elérhetéségét.
Az allati kartevék elleni védekezés
eljarasait:
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eltérni nem szabad.

Az dllati kartevék elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felelds.

Az (izem kiilsé kérnyezetét agy kell kialakitani, hogy az
megnehezitse az  allati  kartevék  bejutasat,
megtelepedését, elszaporodasat.

Az épuleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban
kell tartani, hogy az akadalyozza meg az éallati kartevék
bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszarokat, kapukat uagy kell
Uzemeltetni, hogy megnehezitsék az allati kartevok
bejutasat.”

A repll6 rovarok elleni védekezésll a zsilipeknél,
bejaratoknal és az Gzemekben- a kialakitott kartevdirtd
program szerint szikséges helyeken rovarcsapdakat
kell felszerelni lehetbleg a Kkdilvilagra nyilé ajtdok
kbézelében belillre agy, hogy azok fénye kivilrél ne
legyen lathaté.

A rovarcsapdakat dllandéan mdikddtetni kell, és
gondoskodni kell sziikség szerinti tisztitasukrél és
karbantartasukrol.

A vizkezel6, szirupgyartd, palackgyéartd, tolté
helységek, valamint az illemhelységek kulsé teriletre
nyil6 és nyithaté ablakait, és szell6z6 rendszereinek
beszivo és kivezetd csonkjait el kell 1atni a maszé és
repllé rovarkartevék behatoldsa elleni védelmet
biztosité eszkdzdkkel (rovarhdld, 1égzsilip, stb.).”

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan
élelmiszerekidl, alapanyagoktél olyan tavolsagra kell

- A megelézés mbdszereit;

- A kartevbk  megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
mobdszereket;

- Akartevégirtas modszereit.
e Akartevéirtast kdvetd takaritas rendjét.
A dokumentalas rendjét.
e A szikséges oktatas,
maodijat.

tajékoztatas

Ajanlott a kerités |dbazatét legalabb 30-50 cm
magasra épiteni.

Az épuletek kilséfalai korul célszeri legalabb
50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen tartott kavicsagyat kiépiteni. A
kbézcsatorna csatlakozasi pontjainal olyan
eszkozt célszer( beépiteni, ami
megakadélyozza a kartevok, elsésorban a
patkanyok bejutasat. A falfellletek
szinezésénél és a mesterséges vilagitas
tervezésénél célszeri kerllni a repllé
rovarokat vonzé szinek alkalmazasat.

A csomagolatlan élelmiszerek kérnyezetében
ajanlott a ragasztolapos elektromos
fénycsapdék alkalmazésa.

A Kiilsé terlletre nyild kapukat ajtokat a
maszé és repllé rovarkartevék behatolasa
elleni védelmet biztosité légzsilippel ajanlott
ellatni.

nyithaté ablakokat, és szell6z6 rendszerek
beszivo és kivezetdé csonkjait A megelézési
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elhelyezni, hogy az esetlegesen lehullé rovaroktodl,
rovarmaradvanyoktdl a szennyez6dés elkerilhetd
legyen. A rovarcsapdakat nem szabad kdzvetlenl
termelési vonalak felett. Elheylezni.

Mind az éplletekben, mind a kils®é Uzemi terlleteken a
megfeleld

miszaki dallapot és kérnyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az éallati kartevék
megtelepedését elbsegitdé buvohelyek kialakulasat.
A fal- és padléfellletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitasanal, elhelyezésénél el kell
keriilni a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztdcsak
kialakulasat.

Eplletek, raktarak kialakitdsanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfeleld zarassal,
tdmitéssel kell megakadalyozni az Adllati kartevék
bejutasat.

A beérkez6 anyagokat, szallitojarmiveket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartevoktdl.

Az élelmiszervéllalkozdsoknak muikddésik soran
folyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges
jelenlétét, illetve a jelenlétikre utaldé nyomokat,
jelenségeket.

Amennyiben a megel6z8 eljarasok nem vezettek
eredményre, és
a kéartevék jelenlétére utald6 nyomok észlelése, illetve
az ellenérzé felugyeleti rendszer jelzése azt indokolja,
a bejutott, megtelepedett kartevék kiirtasarél
gondoskodni kell.

eljarasok részét képezheti a
csalétekdllomasokbol létesitett kilsé
védogylrik telepitése, az éplletek korll és a
kerités mellett.

A ragcsalok elleni védelem érdekében, ahol
arra a miszaki feltételek lehetéséget adnak
harom védelmi vonalat célszeri kialakitani:

1. AKkerités mellett.

2. Az épuletek hatarol6 falainal (ajtok,
kapuk, kapucsoportok, falattérések
kordl kildnds figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert

tartalmazo épiileteken belll.

Célszeri a védelmi zénékat folyamatosan
Uzemeltetni és rendszeresen (legalabb
negyedévente) ellendrizni, tisztitani és friss
csalétekkel feltdlteni.

nem

A szubjektiv személyes megfigyelések mellett
a kartevék megjelenésének ellenérzésére
objektiv mérési adatokkal szolgalé monitoring
rendszert  ajanlott  telepiteni és  azt
folyamatosan Uzemeltetni, és az Uzem
sajatossdgainak megfelelé gyakorisaggal
(hetente, havonta) dokumentaltan szakember
altal ellendrizni.

A kartevok jelenlétének mérésére, kildndsen
azokon az (zemi terllleteken, ahol az
irtdszerek hasznalata nem kivanatos, irtészert
nem tartalmaz6é eszkbézoket (fajspecifikus,

ragasztés, elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-befogd
ragcséalécsapdakat célszerii hasznalni,
melyek kelléen érzékenyek a kartevd

észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak
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Kartevéirtasra  kizar6lag az egészséglgyi és
készletkartevék irtdsara engedélyezett irtoszerek és
mddszerek alkalmazhaték. A kartevéirtast kizardlag a
jogszabalyokban meghatarozott = szakképesitési
személy végezhet.

A ragcsaloirtasra engedélyezett irtdszereket, csak
zarhaté  szerelvényekben  (doboz, lada), un.
csalétekéllomésokon szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztet6 felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara
szolgalé sorszamot, az irtdszer hatasmédjat és annak
ellenszerét, a kihelyez6 nevét és elérhetségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg
kell jelélni és azt az Gzem helyszinrajzan is régziteni
kell.

Csomagolatlan élelmiszerek kdrnyezetében, csak
irtészermentes ragcsaléirtd technologiak
alkalmazhaték.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet
kijuttatni,
ezért az irtdszeres kezelések megkezdése el6tt a

kezelendd terlleteket ki kell takaritani.
A rovaritds idején a technoldgiai terlleten
csomagolatlan alapanyag, csomagoldanyag,

élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos lefedésikrél gondoskodni

annak tovabbterjedését.

Az irtdszermentes mérdékockak is alkalmasak
a ragcsalé-fertézottség meérésére, de nem
alkalmasak a kartevé lokalizalasara.

A Kkartevé-mentesitést ajanlott szakképzett
jogositvannyal rendelkezd, alvallalkozéval
elvégeztetni.

A ragcséloirtas sorén célszerli a nem sz6r6dé
tipusu irtészerformulacidkat alkalmazni.

Ajanlott a takaritasi utasitdsban szabalyozni a
rovarirtas utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott dokumentumok
(munkalap, munkaigazolas, jegyz6kodnyv,
feljegyzés, stb.), célszerlien tartalmazzék
mind a rendszeres ellenérzések, mind a
rendkivuli kezelések jellemzé adatait, mint:

- atevékenység megnevezését,

- annak helyét,

kell. - idejét,

- modszerét,
A rovarirtdst koveten az irtdszer hatésidejének - az alkalmazott irtdszerek
kivarasa utan, a termelés megkezdése el6tt a megnevezeseét,
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sz(lkséges takaritasrél, a takaritdsi el6irasoknak
megfelel6en gondoskodni kell.
A kéartevbk elleni védekezési tevékenységet

dokumentalni kell ugy, hogy abbdl nyomon kévethetd
legyen az (zem mindenkori kartevé-fert6zottségi
allapota, és a védekezés céljat szolgalé minden
intézkedés.

A dokumentdlas rendjét a kartev6 mentesitési
programban kell meghatarozni

- a tevékenységet végzék nevét,
szakképzettségét, alairasat,

- a kezelés soran  szerzett
tapasztalatokat,

- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a  hatékonysag
javitasara.

Célszerli a dokumentumok k&z6tt tartani a
kivitelez6 szakképzettségét, jogosultsagat
igazol6 iratok mésolatdat és a felhasznalt
irtészerek biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott hazidllatokat (kutya, macska)
tartani a telephelyen. A  héziallatok
el6fordulasa a telephelyen belll csak a tiszta
6vezeten kivul toleralhato.

4.9.5.

Az olyan nyersanyagokat, Osszetevbket, koztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken koérokozé
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy
méreganyagok keletkezése varhaté nem lehet olyan
hémérsékleten tartani, amely egészségligyi kockazatot
jelenthet.

A hitési lancot nem lehet megszakitani.

Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése, szallitasa,
tarolasa, arusitasra kihelyezése és kiszolgalasa alatt
végzett kezelés gyakorlati szempontjainak
figyelembevétele érdekében korlatozott id&szakokra
engedélyezett a hdémérséklet szabdlyozottsaganak
hidnya, amennyiben az nem jelent kockézatot az
egészségre nézve.

A feldolgozott éleimiszerek el6allitasat, kezelését és
veédécsomagolédsat vegzo élelmiszeripari
véllalkozdsoknak a nyersanyagok és a feldolgozott
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anyagok elkildnitett taroldsédhoz elegendéen nagy,
megfelelé helyiségekkel, és elegendd, kilénallg, hiitdtt
raktarral kell rendelkeznitk.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony
hémérsékleten tartjadk vagy szolgaljak fel, azokat a
hékezelési folyamatot, vagy amennyiben nem
végeznek hdkezelést, a végsd készitési szakaszt
kévetéen a lehetd leggyorsabban olyan hémérsékletre
kell hiteni, hogy az az egészségre nézve ne
eredményezzen kockézatot.

Nem alkalmazhaté.

49.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni, hogy
az élelmiszerben a korokozé mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képzddésének
kockéazata a legkisebbre csdkkenjen.

A Kkiolvasztas soran az élelmiszereket olyan
hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre
nézve nem eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatb6l szarmazé elfolyé folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt megfeleléen el
kell vezetni.

A kiolvasztast kévetéen az élelmiszert ugy kell kezelni,
hogy az a lehet6 legkisebbre csdkkentse a kérokozd
mikroorganizmusok szaporodasanak vagy a
méreganyagok képzédésének kockazatat.

Nem alkalmazhaté.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem eheté anyagokat, beleértve
az allati takarmanyt, megfeleléen cimkézni kell, és
elkllénitett, biztonségos térolétartélyban kell térolni.
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4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gyljtécsomagolasara alkalmazandd

rendelkezések)

4.10.1.

Az  élelmiszerek egyedi csomagolasahoz
gyUjtécsomagoldsahoz  hasznélt  anyagok
jelenthetnek szennyez6 forrast.

és
nem

Alkoholmentes italok téltésére kizarélag olyan anyagok
hasznalhatok, amelyekbdl rendeltetésszeri
felhasznélasuk soran:
- az egeészségre artalmas mennyiségben nem
kertilnek at anyagok az élelmiszerekbe,
- az atkerllt anyagok nem okozzak az élelmiszer
kedvezétlen elvaltozdsat, bioldgiai értékének
romlasat.

Az alkoholmentes italok els6dleges csomagolasara
szolgalo anyagokat csak élelmiszeripari
felhaszndlasukat igazol6 dokumentum birtokaban
szabad felhasznalni.

A visszarus  csomagoldanyagok  beérkezéskor
tartalmazhatnak idegen anyagokat pl. rovarokat, igy a
visszatérd palackokat felhasznalas elétt meghatérozott
mosasi program szerint hatékonyan tisztitani kell.

Biztositani kell, hogy a csomagoléanyagok az
Uzemben nem szennyez6dnek idegen anyagokkal.

A visszaru szennyez6dés forrdsa lehet, ezért
elkdlénitve kell tarolni.
4.10.2.
Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat Ugy kell| A csomagolé anyagokat lehet6ség szerint az|Amennyiben egyutas flakont hasznélnak fel

tarolni, hogy a szennyezédés veszélyének ne legyenek

élelmiszer feldolgozasara haszndlt helyiségeken kivdl

t0ltésre, ajanlott a gyijté csomagolasanak
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kitéve. kell tarolni. visszazarasa a megbontas utan és a tovabbi
tarolas soran.
Az egyutas csomagoldéanyagokat (egyutas Uveg és
mianyag palackok, fém doboztestek, stb.) fedett|Az egyutas csomagoléanyagokat mas
helyen kell tarolni anyagoktél elkilénitett, zart helyen javasolt
tarolni.
A csomagoldanyagokat a potencidlis szennyezd
forrasoktol (pl. vegyszerektdl) elklldnitve kell tarolni. A részlegesen felhaszndlt csomagoléanyag
Ujra hasznalata el6tt a csomagoléanyag
Az egyutas csomagoléanyagokat a visszatérd | higiéniai allapotat mikrobiol6giai mintazassal
csomagolé-anyagoktél  (szennyezett visszavalthaté | célszeri ellendrizni.
palackok, raklapok) elkilénitve kell tarolni.
Szabad ég alatt a visszatérd Ures palackokat
Részlegesen felhasznalt egyutas csomagoléanyagokat | és az Uires rekeszeket takarva kell tarolni.
csak a technoldgiailag indokolhatd mennyiségben és
idétartamig, allagmegdvd modon lehet tarolni. A tarolds megengedett maximalis idejét
ajanlott szabalyozni.
Felhasznalas el6tt a csomagoléanyag higiéniai
allapotat szemrevételezéssel ellendrizni kell. Kémiailag kezelt raklapot nem célszeri
hasznalni.
Amennyiben az elsédleges csomagoldanyag
raktarozdsara szolgalé raklap vegyszerrel szennyezett,
a csomagolé-anyagot nem szabad felhasznalni
Az egyutas palackokat ugy kell tarolni, hogy ne
kertiljon beléjik kartevé.
A mlanyag rekeszeket hasznalat el6tt tisztitani kell
A félidkat, cimkéket zart helyen, allagmegévé mdédon
kell tarolni.
4.10.3.
Az egyedi csomagolasi és gyljtécsomagolasi | Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat
miveleteket ugy kell elvégezni, hogy elkerlljek a|csak a rendeltetési célnak megfeleléen szabad
termékek  szennyez&dését. Adott esetben  és|felhaszndlni.
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kilbnésen a konzervdobozok és
esetében meg kell bizonyosodni a
szerkezeti épségérdl és tisztasagarol.

Uvegtartalyok
tarolotartaly

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt egyedi csomagold
és gyljt6-csomagoldéanyagnak kdnnyen tisztithaténak,
és szlkség szerint fertétlenithetének kell lennie.

A késztermék egyedi és gyljt6csomagolasara csak
olyan Uj és hasznalt csomagoléanyag hasznalhaté fel,
amely képes megérizni a termék beltartalmi értékét,
higiéniai allapotat.

A gyljtécsomagolasra hasznalt rekesz
engedélyezett  anyagb6l  készilhet. A
szallitotél errél ajanlott bizonyitvanyt vagy
garanciat kérni.

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

A kovetkezd kovetelmények csak azon élelmiszerekre
vonatkoznak, amelyeket légmentesen zart tarolétartalyban
hoznak forgalomba:

4.11.1.
Barmely feldolgozatlan termék feldolgozasara, vagy

A hbékezelés célja a légmentesen zart edényzetbe
toltétt  kOlonbd6z6 termékekben a varhaté tarolasi

mar feldolgozott termék tovabbi feldolgozasara | kérilmények kozoétt szaporodasra képes, romlast
alkalmazott hékezelési folyamatnak: okoz6 mikroorganizmusok elpusztitasa.
a) meghatarozott ideig meghatarozott szintre kell
emelnie a kezelt termék minden részének A hékezelés maodjanak és mértékének
hémérsékletét és meghatarozdsanal figyelembe kell venni a termék
b) ateljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a eléallitas technoldgiajat, a hoékezel6 berendezés
termék szennyez6dését. tipusat, mikédési jellemzéit és a termék
tulajdonsagait.
Hoékezelés méretezésénél figyelembe kell venni az|Ajanlott a héntartdsi id6t matematikai
adott termékcsoportra jellemzd hétird, romlast okozd, | szamitdssal, a hoékezelés hatasat pedig
spéras baktériumok jelenlétét is, emiatt a minimalis | mikrobiol6giailag igazolni.
élelmezés  egészségiigyi  Fo-értéknél  nagyobb
héterhelés sziikséges a kereskedelmileg steril termék
eléallitasahoz.
Melegtoltéses eljarasnal biztositani kell a megfeleld
toltési hémérsékletet. Ezt rendszeresen ellendrizni és
dokumentalni kell.
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Az aszeptikus termékeket gyartasanal az el6zetesen
hékezelt terméket az utdfert6zés megakadalyozasa
érdekében fertézést kizaré kériimények kodzott steril
csomagolé edényzetbe kell tolteni, és hermetikusan
lezarni.

Aszeptikus vonalaknal a hékezeld berendezés héntartd
szakasz kivezetd szakaszéba egy hémérséklet-kijelzd,
egy hémérséklet-regisztralé miszert kell beépiteni és
hémeérséklet-szabdlyozéval kell biztositani a beallitott
hémeérsékletet.

4.11.2.

Annak biztositasa érdekében, hogy az alkalmazott
eljaras elérje a kivant célokat, az élelmiszeripari
véallalkozénak rendszeresen ellendriznie kell a fébb
vonatkoz6 paramétereket (kildnésen a hémeérsékletet,
a nyomast, a lezarast és a mikrobiolégiai értékeket),
beleértve az automata berendezések hasznalatét is.

A hdmérséklet megtartdsat kifogastalanul makdds,
hitelesitett miszerrel, adatrégzité berendezéssel, vagy
egyéb maddon ellendrizni kell. A hoékezelést vezetd
gépkezeldnek éranként ellendriznie kell az automatika
megfelelé mikddését.

Az alkalmazott hdmérsékletrél, és annak idétartamarél
hitelt érdemld adatrégzitést, feljiegyzést kell vezetni (pl.
6nirészalag, Uzemi napld). A felijegyzéseket, valamint a
regisztralt értékeket a minéség megd6rzési idétartam
lejartaig, de legalabb egy évig meg kell 8rizni.

Az (Ovegbe és dobozba t6lt6tt termékek hokezelési
folyamatahoz tartozé nyilvantartasokat ellendrizni és
egyeztetni kell annak megallapitasara, hogy minden
Uveget hokezeltek illetve, hogy a dobozba téltés el6tt
minden esetben a megfelel6 mértékli hdkezelést
alkalmaztak.

Az alkoholmenets itallagl érintkez6 fellleteket téltés
elétt legalabb olyan mértéki csiradlé hatasnak kell
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kitenni,  mint termék hdékezelésére
alkalmaznak.

A hoékezel6 berendezéseknek  hiteles/kalibralt
mérémiszerekkel (nyomasmérdk, hémérodk, kijelzék
és regisztralok) kell rendelkezniiik)

Fontos, hogy a h&mérséklet-idd regisztrald
berendezés a hdékezelési folyamat adatait pontosan
rogzitse és visszakereshet6 legyen.

A hékezeld berendezésekkel kapcsolatos
dokumentacionak tartalmaznia kell azokat az
Grlapokat, ellenérzd naplét, regisztratumokat, stb. is,
amelyeket a sterilezési folyamatrél vezetni kell, és
amelyek alapjan megallapithatd, hogy a hékezelést a
megadott képletnek megfeleléen végezték-e el.

amilyet a

A

hokezelési

folyamat ellenérzé
legaldbb a kovetkezd

adatokat kell tartalmaznia:

gyartasi id6, miszakszam;

gyar, termel6lizem megnevezése;

a termék megnevezése;

a doboz, Giveg , PET palack tipusanak
jelolése;

a doboz, Gveg PET palack mérete;
kod a fedélen/fenéken;

megadott hémérsékleten vald tartasi
szakasz teljes id6tartama, illetve
pillanatpasztérizdl6  berendezésben
hékezelt termékek esetében az
atfutasi idét és a tartasi
hémérsékletet.

a referencia-hémérdén és a regisztrald
tekercsen leolvasott hdmeérsékletek;

a manométeren leolvasott
nyomaseérték;

egyéb szlkséges feljegyzések és
észrevételek;

a berendezés kezel6jgnek és a
felligyeletet végz6 személynek a

neve.
4.11.3.

Az alkalmazott eljarasnak meg kell felelnie a

nemzetkbzileg elfogadott szabvanyoknak (példaul
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pasztérézés, ultramagas hémérséklet vagy sterilezés).

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell a
kdvetkezOkrél:

4.12.1.

az élelmiszert kezel6 személyeket tevékenységukkel
aranyos modon fellgyeljék, az élelmiszer-higiéniara

vonatkoz6 utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék;

Az  élelmiszer-feldolgoz6
mindazon személyeknek,
kbzvetlen vagy kozvetett kapcsolatba kerlinek,
tevékenységik jellegének megfeleld
élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznilik.

tevékenységet  végzé
akik az élelmiszerrel

Az Uzem feladata a megfeleld képzettségi szint és a
sz(lkséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell
terjednie az élelmiszerhigiéniai kdvetelményekre is, és
errél jegyz6kdnyvet, dokumentéaciét kell vezetni.

Az oktatasokat tervezetten, irasos program szerint kell
végrehaijtani.

Az oktatasok eredményességét meghatarozott
id6kozdnkent ellenérizni kell és meg kell gyézédni
arrol, hogy a dolgozok betartjak-e az oktatasokon
tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellendrzésre, felligyeletre van szlikség.

Az élelmiszer-el6allitonak ajanlott irasban
régzitenie az oktatdssal kapcsolatos azon
céljait, hogy minden dolgozénak megfeleld

végzettséggel és/vagy képzettséggel,
ismeretekkel kell rendelkeznie feladatai
ellatasahoz. Ez a kovetelmény a teljes

személyzetre vonatkozik, beleértve a felsé
vezetdket is.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén célszeri
irasos vagy szébeli vizsga segitségével, vagy

mas  mddszerrel megéllapitani  annak
eredményességét és megfeleléségét.
Az oktatasok elvégzésérdl, a vizsgalt

eredményekrél ajanlott nyilvantartast vezetni.

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel
foglalkozé személyt a jelentésebb valtozasok
(pl. feltart hibdk és nem megfeleléségek)
esetén ismételt oktatdsban részesiteni.
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Az ismétl6dé oktatdsok anyagat a jogszabalyok
valtozdsaihoz, a megfeleld tevékenységhez és
azokhoz a koézvetlen kérnyezeti kérilményekhez kell
igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek.

Az oktatésnak ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi,
mérgezd és idegenanyag veszélyek ismertetésére,
mas szdval a dolgozéknak ismernilk kell, hogy ezek
hol fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban és hogyan
kell szabalyozni, felliigyelni az eléforduld veszélyeket.

A karbantartést végz6 személyeknek ismernilk kell
tevékenységik élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az
altaluk végzendé megfelel6 intézkedéseket és
helyesbité tevékenységeket.

Szlkség szerint (kiegészit) oktatassal kell
biztositani a berendezések és a technolégia
naprakész ismeretét.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a
vonatkozé Gtmutatdk szerinti mikodéseért felelés
személyek megfelel6 képzésben részesilienek a
HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

A takaritast - fert6tlenitést végzé személyeket és a
fellgyeleteket végz6 személyeket megfeleléen oktatni
kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert6tlenités
alapelveit és kévetendé modszereit.

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus
pontok  jelentdségét azon tevékenységekhez
kapcsoloddan, amelyek elvégzéséért felelések, a
kritikus hatarértékeket, a felligyel6 eljarasokat, az
eltérés esetén végrehajtandd intézkedéseket és a
vezetendd nyilvantartdsokat.

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést végz6
dolgozokat évente ismételten oktatni a
hatékony tisztitds modjardl és fontossagarol.

4.12.3.

betartsak az egyes élelmiszeripari &gazatokban
dolgozd személyek képzési programjara vonatkozd
nemzeti jogszabdlyok barmely kdvetelményét.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkeriilnetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az Gtmutatdéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutat6é targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torvénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu eléirasabdl és a Magyar Elelmiszerkényv
kilénbdz6 eldirasaibol vettlk at.

GYUMOLCSITAL:
Legalabb 12 % gyumédlcslevet tartalmazé alkoholmentes ital

GYUMOLCSLE
100 % gyumolcslé tartalmu alkoholmentes ital

GYUMOLCSNEKTAR
A ME 1-3-2001/112 szamu el6éirasban meghatarozott %-U gylimolcslevet tartalmazé
alkoholmentes ital

PALACKOZOTT Viz:
természetes asvanyviz,
- forrasviz,
- ivoviz,
- szikviz,
- dusitott, izesitett, vagy dusitott és izesitett viz,
- gyogyviz

UDITOITAL:
12 %-nal kevesebb gyimadlcslével, és/vagy aromaval izesitett, édesitett alkoholmentes ital

CIP:
Zart rendszerben torténd forré vizes, illetve vegyszeres tisztitas, fertétlenités

FERTOTLENITES:
Mikrobiol6giai szennyezédéstél valé mentesités

KIEMELT KOCKAZATU OVEZET:Olyan elkildnitett terillet, ahol kiemelten szabalyozott
higiéniai korliményeket biztositanak, és a tevékenységet a személyzet, az anyagok, a
berendezések és a kérnyezet szempontjabdl Ugy tervezik és iranyitjak, hogy megel6zzék a
termék mikroorganizmusokkal t6rténé fertézését. A termeld terlletek kockazati besorolasat a
gyarto hivatott megallapitani, figyelembe véve az alkalmazott technolégia sajatossagait.

GYUJTOCSOMAGOLAS
Az alkoholmentes italok gyartdsban erre a célra a mlanyag szallitd rekesz és konténer,
valamint a karton talca és doboz szolgal.
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PREMIX TANK:
Késztermék tarolasara és szallitasara szolgald, nagy térfogatu tartaly, amelybél a termék
csak megfelelé géppel adagolhaté.

PRB PALACK: tobbutas miianyag (PET) palack

HOKEZELES:

Minden olyan mivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelemiszer-biztonsagi
vagy fogyasztasra valo elkészitési vagy élvezeti érték nodvelés céljabdl olyan héhatasnak
teszik ki, amelynek mikrébaszam csbkkentd, vagy az élelmiszer szerkezetét megvaltoztatd
hatasa van.

KERESKEDELMI STERILITAS:

Kereskedelmileg sterii az a csomagolt gyimdlcslé, mely nem tartalmaz koérokozo
mikroorganizmusokat és hétiird, az adott kériilmények kézott szaporodni és romlast kivaltani
képes mikroorganizmusok spérait. A kitenyésztheté aerob spéras baktériumok szama nem
érheti el a 10° /g értéket. Normal (nem htétt) tarolasi kdrnyezetben szaporodasra képes
mikroorganizmusoktél mentes allapot.

PASZTOROZES:
A mikrébak szaporodasanak gatlasara szolgalé +100C* alatti hékezelés.

SZENNYEZODES

Az utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobiolégiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6 anyag, nemkivanatos, vagy
bomlé anyaggal valo szennyez6dését jelenti.

TAKARITAS, TISZTITAS:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolito eljaras (Codex).

VISSZARUS GONGYOLEG:

Minden olyan csomagolé anyag, amely a késztermék eladasa utan a kereskedelembdl
visszakerlilve megfeleld tisztitas, fertétlenités utan a késztermék csomagolasara ujra
felhasznéalhat6: (iveg- és PRB palack, premix tank, rekesz, raklap.

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
artlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtliekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi modszerek
Osszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfeleld dokumentalasat is.

Kartevo-fert6zotiség figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fertézottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fertézbttség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé modszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgald eljarasok 0sszessége (mely mechanikai,

fizikai, biologiai, kémiai modszereken alapul).
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Allati kértevék elleni védekezési program: az (izem vezetése, és a kartevdirtas
kivitelez6je altal kdzdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék
meghatarozasat, a megelézési, az ellendrzési, és az ellenérzés soran fert6zottnek talalt
helyeken szikségessé valo irtasi mddszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatést.

Csalétek: a kartevo altal kedvelt, szamara vonz6 taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrdl beszélink.

Etet6 szerelvény: a kartevék monitorozasara (a kartevo-fert6zotiség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgalo
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szorodas-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithet6ségébdl adéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevé nem szoérhatja szét

A Kkértevok jelenlétének mérésére, kuléndsen azokon az (zemi terlileteken, ahol az
irtbszerek hasznalata nem kivanatos, irtoszert nem tartalmazo eszkézoket (fajspecifikus,
ragasztos, elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdékat, szerelvényekben alkalmazhat6
csapd, fojtdé vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerli hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartev® észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabdlyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kbvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kdvetik és betartjak a
kbvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobolésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsdg csodkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabdlyozasi Pont (CCP): olyan 1épés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kikliszObbléséhez vagy
elfogadhat6 szintre csdkkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan elbiras, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtél.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatérozott élelmiszer elédllitdsahoz vagy feldolgozaséahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.
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HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelent6és veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben el6forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatast anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségligyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétikhéz vezetd kordlményekrél vald
informaciogyljtés és értékelés folyamata annak elddntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl, mely tényezdk jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyuld tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstdl a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalis): bizonyitékok gylijtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

lgazolas (verifikalds): a fellgyelett6l eltér6 moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazasa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXX XII. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan novényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetll anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi
fogyasztdsra alkalmas. Nem mindsul élelmiszernek a gyégyszer, gyégyszernek nem
mindsulé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydgytapszer, az anyatejet potld tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivoviz és asvanyviz.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténd
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, el6készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet éleimiszerként 6nmagaban altalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el6készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiol6giai tulajdonsagait
kedvezben befolyasolja. Hozzdadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkez6, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez6déstél, a tapérték- és
min&ségcsokkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben Ggy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.
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Elelmiszerforgalmazds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési miveletek 6sszessége, vagy ezek részmiveletei, fliggetlendl attél, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra vald alkalmassaggal 0sszefliggé kdvetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedo6 fert6zés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 elGirasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

Felhasznalhato anyagok:

Elelmiszer el6allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve moséd- és
fert6tlenitészereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjdléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Hékezelés: minden olyan muivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, éleimiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra valé elkészitési vagy élvezeti érték ndveld célbdl olyan
héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam csokkentd, vagy az élelmiszer szerkezetét
megvaltoztaté hatasa van.

Nyersanyag: élelmiszer el6allitasara alkalmas ndvény-, dllati-, - beleértve a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gydijtéfogalmat hasznaljuk az alap-, segéd
és jarulékos anyagok kézts megnevezésére.

Nyers élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amely eredeti Aallapotanak Iényeges
megvaltoztatasa nélkll alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségliik az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
eléallitasanal egyszeriibbé és jobban szabdlyozhatéva teszik a gyartas és javitjadk a
késztermékek minéségét.

Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkot6 része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technolégiai cél elérésére alkalmaznak, és elkerllhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Termék-visszahivasi eljdras: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyands,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfelel6 helyre torténé maradéktalan visszaszallitasat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtérténik.
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5.2. Az iparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdlyozasanak koévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kildnds tekintettel a kritikus szabdalyozasi pontokra - irdsos
utasitasban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy - Miért?, Mit?, Hol?, Ki?, Hogyan?,
Mikor? végezzen el. Ezeket az el6irdsokat meg kell ismertetni a dolgozoékkal, és biztositani
kell, hogy szikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitdsokhoz. Célszerii az
utasitasok tudomasulvételét alairatni a felel6sdkkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technol6gia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kock&zatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsaga szempontjab6l fontos, a kritikus pontokhoz tartozé maveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartdsat, pl. hémérséklet, id6, elbirt dsszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is rdégziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzoket kell hasznalni.

Veszélylista (veszélyek és azok kivalté okai)

" Fizikai: ké, rovar maradvanyok , fém, miianyag, ké (visszarus
palackban , Giveg (palackozas soran tvegtérésbdl)
. Kémiai: rovar és ragcsalé irtészer maradvany (elégtelen kartevé irtas miatt),

tisztité- és fert6tlenitészer maradvanyok (tartalyok, vezetékek elégtelen)
takaritasabdl

nem a kildnleges taplalkozasi célnak megfeleld kémiai Osszetétel
(helytelen cimkézés miatt)

berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl t6rténd kiolddédas
tartésitészer tuladagolas nem megfelelé bemérésbdl

ragcsalodirtészer maradvany elégtelen ragcsaloirtas miatt

hiité kozegek (h6cseréld lemezének atszakadasabol)

. Bioldgiai: romlast okozé baktériumok vegetativ alakjai (Coliformok, Pseudomonas
aeruginosa) elégtelen pasztérozés miatt gyimalcslében, magasabb
gyumolcshanyaddal rendelkezé gylimadlcsitalban
Kérokozdk raszennyezése elégtelen személyi higiénia miatt

5.3. HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

(1 Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbdl allnak:

a) azon | veszélyek azonositdsa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhat6 szintre kell csdkkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon |épésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;
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C) a kritikkus szabalyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szlikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott
veszélyek megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csékkentéséhez;

d) hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;
e) helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a fellgyelet jelzi, hogy a kritikus

szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

és

9) az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan

dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljadk az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik Iépésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgdljdk az eljarast, és elvégzik a szlikséges
valtoztatasokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsol6dd miveleteket végeznek az |. mellékletben felsorolt els6dleges
termelést és az ahhoz kapcsolédd miiveleteket kbvetden.

(4) Az élelmiszeripari vallalkozok:

a) a hataskérrel rendelkezé hatésag altal eléit modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezd hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idétartamig megbriznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

(5) Az e cikk végrehajtasara vonatkozd részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljardssal ©sszhangban Ilehet megéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari vallalkozok szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatarozott eljarasok hasznélatanak el6irdasaival, az (1) bekezdés betartasa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatéarozhatjék azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval dsszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazésara vonatkozé kévetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitékat arra
Oszténbzze, hogy:

- rendszerezett médon gondoljak at az alkoholmentes italok kezelése, elballitasa,
tarolasa soran végzett tevékenységiiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk
a termékbiztonsaggal 6sszefliggd jellemzd paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
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paraméterek, minéség-meg6rzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

- gondoljak at és értsék meg, hogy az alkoholmentes italok eléallitasi tevékenysége
soran milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjak a fogyaszt6
egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és bioldgiai/mikrobioldgiai jellegliek
lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

- hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyzo intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliszdbdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalésulé Jé Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységik adott Iépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabdalyzé tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga fligg a veszély mértékétdl, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti 1épéstdl
figgden, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdvetelménnyel.

o Az Utmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szlkséges szabdlyzd és felligyeld
médszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem telies korliek és egyes esetekben mas oOvintézkedések
alkalmazasa is sziikséges lehet;

- vizsgdljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Ozemi kdrnyezetet érinté - valtozas esetén, és ezen Kivill elére megtervezett
rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- atelies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazolé ellenérzése is. A hbkezelési, tartositasi
folyamatoknal a mikrobapusztitd, ill. szaporodas gatlé hatds megfelel6ségének
ellendrzése (validalas) és a hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlendl sziikséges.

Minden gyarté lzem kilénb6z6, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezetdk és a dolgozék szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kévetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdék értsék meg
az élelmiszer-eléallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabdlyozas hibainak kévetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodé fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalésitadsdhoz szilkséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu el6irasa tartalmazza. Mivel az alkoholmentes italok széles termékcsoportot
Olelnek fel az italiparban, amelyek gyartastechnolégiaja soran eltéré higiéniai és
élelmiszerbiztonsagi szempontokat kell szem elétt tartani, harom jelentés termékcsoportra
vonatkozdan mutatunk be HACCP elemzés mintakat.
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Uveges asvanyviz palackozas folyamatabraja
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Pasztorozott iiditéital gyartasanak folyamatabraja

PET

Vegyes gyumodlcsital,
gyim.tart.: min. 12 % m/m

i 2. tropic sir., ; 4. citromsav, 5. Na-benzodt, i 7_béta-karotin, 8. aromak, -
sz itrom i, 3. cukor, izocukor aszkorbinsav K-szobat 6. stabilzator E vitamin emulzios aroma | | ©. PET eloforma 10. Nitrogén
narancs siir.
‘ 11. tarolas ‘ ‘ 12. tarolas ‘ ‘ 14. tarolas ‘ ‘ 14. tarolas ‘ ‘ 15. térolés ‘ ‘ 18. térolas ‘ ‘ 17. térolés 18. tarolas ‘ 19. tarolas ‘ 20. tarolas
21, elkészités 22. felszivatas |, 23_‘ N
homogenizalas
I
‘ ‘ ‘ & 19/a temperélas
4 24. adalék
‘ 25. keveres Il ‘ ‘ Kimérés ‘
19/b
eléforma feladas
26. puffer-
tarolds
27. hékezelés
19/c
elforma
favés
19/d
pneumatikus
széllités
28. toltés
29. nitrogén
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Asvanyviz palackozas HACCP elemzés minta

Miivelet Veszély Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa

Neve A Neve Forras Gy S E intézkedés K3 K4
Veszélyek 1épésenként

e , Kilyuk . e
1| Vizkivétel - homok, rozsda yukadt 1 1 5 5 | Mintavétel és vizsgalat I | N| 1 | N |-GHP-
(fizikai) el6forduldsa termékcso
Kémiai anyagok .
12 el6forduldsa a Kllyl,lkad,t, 1 10 5 50 | Mintavétel és vizsgalat I N I N | - GHP-
(kémiai . termékcso
vizben
o | mikeobds Kilyukadt 1 | 10 | 5 | 50 | Mintavétel és vizsgdlat I | N| 1 | N |-GHP-
(mikrobiol6giai) | fert6zottség termékcso
fizikai
P Kavics4 Technoldgiai ita
2 | Vastalanitds a1 szennyezdés avicsagyas 1| 1 | s | 5 | cchnoiogialutasitds I | N | 1 | N |-GHP-
(fizikai) bekertilése szUrd pontos betartdsa
(homok, kavics)
. Mikrobiolégiai . PRI
Mikrébak 1 Takaritasi fertotlenitési
22| Mikrébik szennyezddés a 1 | 10 | 5 | so | lakarlasilertotlenites I | N | 1 | N |-GHP-
(mikrobiol6giai) | szaporoddsa L utasitds pontos betartdsa
kavicsdgytol
Tartaly nem
p p 3/1 Tisztitészer elégséges oOblitése Takaritdsi fert6tlenitési
i p o 1 s p - GHP-
3 Vizfogadas (kémiai) maradvany tisztitds, utasitds pontos betartdsa
fert6tlenités utdn
. Hosszi . .
Mikrébak . PE Takaritdsi fert6tlenitési
G ikrobd p tartézkoddsi id6 a 10 axart - GHP-
(mikrobioldgia) | szaporoddsa . utasitds
tartalyban
CO, Szennyezd S o
) < (ot - Mindségi bizonyitvan
5 érkeztetés, k,5 n kémiai Gyart6 1 i & . y y - GHP-
SRS (kémiai) kérése a gyartotol
tarolas komponensek
Tartily nem
14 6/1 Tisztitészer elégséges oOblitése Takaritdsi fert6tlenitési
. S p o s p - GHP-
6 Szaturdlds (kémiai) maradvany tisztitds, ! utasitds pontos betartdsa
fert6tlenités utdn
6/2 Mikrébak Mikrobioldgiai 10 Takaritasi fertotlenitési - GHP-
(mikrobiol6giai) | szaporoddsa szennyezOdés a utasitds pontos betartdsa
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Neve \

Forras
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Veszély valédisaga

S E \4
I

Gy

Szabalyoz6 GMP, GHP
intézkedés

Dontési fa

Uveg o1 Fizikai Kérnvezeti Kornyezethigiéniai és
8. érkeztetés, (fizikai) szennyezdanyag szenny czbdés 1 1 5 5 raktdrozasi utasitasok I - GHP-
raktirozas ok jelenléte Y betartdsa
OETI engedéllyel
o Kémiai Nem rendelkez6, mindségi
(kémiai) szennyezOanyag | élelmiszeripari 1 10 5 50 | bizonyitvannyal érkez6 I - GHP-
ok jelenléte mindségli az iiveg csomagoldanyag
felhaszndldsa.
- Fizikai . . Kornyezethigiéniai és
g | Depalettizds (ke | Szennmyezdanyag K"r“yezef;, 1 | 1 | 5 | 5 | raktdrozisi utasitasok I - GHP-
(g€p) ok jelenléte szennyezodes betartdsa

Szennyez6 Termékkel Kenéanyagok
11. | Toltés o kemiai kozvetlentl 1 | 10 | 1 | 10 |élelmiszerrel val6 I - GHP-
(kémiai) komponensek érintkez6 kent - L g
a1g . érintkezésének elkeriilésea
bekeriilése feliilet
s Nem megfeleld
mikrobialogia Mikrbds fertdtlenitési 5 | 10 | 5 | 250 | Technolégiai utasitas I - GHP-
mikrobioldgiai) fertdzodés ;) ’
hatékonysdg
Toltsszar Technoldgiai utasitds
1173 Mikrébas - .’ illetve Takaritési- és
(mikrobiolgiai) | fertSz6dés Srjgumi csere S| 101 S B0 ] fertstlenitési utasttas I - GHP-
pontos betartdsa
12a. | Zaréelem 12a/1 Kémiai Nem megfeleld 1 10 5 50 | OETI engedéllyel I - GHP-
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Veszély Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa
Neve Forras Gy S E \Y intézkedés K2 K3 K4
érkeztetés, (kémiai) szennyezdanyag | csomagoléanyag rendelkezd, mindségi
tarolas ok jelenléte felhasznaldasdbol bizonyitvannyal érkezd
ad6ddan zdrdelem felhaszndldsa.
Fizikai . C
,, Kornyezeti Kornyezethigiéniai é
1242 szennyezdanyag ormye et p 1 1 5 5 ornyeze t. glemial e N I N | - GHP-
(fizikai) . P szennyezOdés raktarozasi utasitdsok
ok jelenléte
- 12b/1 Mikrdbas Zaréelemek kézi Technoldgiai és személyi
12b. | Z ST 1 1 o N I I |-
b aras (mikrobiolégiai) | fert6z0dés feltoltése 0 > >0 higiéniai utasitds
Zarégép nem
12b/2 Mikrébas megfeleld Karbantartasi terv és
TSR 1 2 o p I - - P
(mikrobiolégiai) | fert6z0dés mikodése > 0 > >0 utasitds pontos betartdsa CCPS
(zarashiba)
Cimkézés, ‘ p
13. . P Veszélyt nem azonositottunk
feliratozds
Termék < P
14. PP Veszélyt nem azonositottunk
ellen6rzés, ért.
Egysé m < P
15. gysegesomag Veszélyt nem azonositottunk
képzés
16. | Palettdzas VeszéElyt nem azonositottunk
17. | Strech félidzas VeszéElyt nem azonositottunk
Csomagolas s -
18/1 Fizikai hidnyabol, illetve Sériilt csomagoldsi
18 | Raktdrozas D 1z PRSP 5 1 5 25 | késztermék N N - |-
(fizikai) szennyez6dés sériilésébol o
P megsemmisitése
adéddan
19. | Kiszdllitds VeszéElyt nem azonositottunk
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CCP Szabalyozas

Miivelet

Veszély, CCP

> Neve
szam.

Kritikus hatarérték
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Feliigyel6 eljaras

Gyakorisaga

Felelose

Hibajavité tevékenység

Médja

Felelose

Nyilvantartas
(feliigyelé/hibajavito)

CCP1 Sziirés I-1I. Sziir§ nyomds Nyomds esés 2 éranként Vizkezeld Termelés ledllitdsa, az Termelési Sziirénapl6
(30-10 esése 0,5 barnal ellenérzése utolso ellenorzés ota vezeto
mikron) nagyobb gydrtott tétel zdroldsa,
mértékben nem zarolt termék
megengedett atvizsgéldsa, hibds
termék megsemmisitése
CCP2 Sztrés I11. Szlré nyomas Nyomads esés 2 éranként Vizkezeld Termelés ledllitasa, az Termelési Szlirénaplé
(>1 mikron) esése 0,5 barnal ellenérzése utolso ellendrzés 6ta vezetd
nagyobb gydrtott tétel zdroldsa,
mértékben nem zarolt termék
megengedett atvizsgalasa, hibds
termék megsemmisitése
CCP3 Oblités H.0, H,O, teszt 15 6ranként Mindségbiztosité | A H,O, Termelési Miiszaknapld,
koncentracidja csikkal oblitoviz koncentracidjanak vezetd karbantartasi napld
10-12 ppm H.0, megfeleld értékre
koncentracio torténd bedllitdsa az
ellendrzése utolsé ellendrzés 6ta
gyartott tétel zarolasa,
zarolt termék
atvizsgélasa, hibas
termék megsemmisitése
CCP4 Oblités Az 6blitégép Termelés Y 6ranként Toltogépkezeld | A nem miikodo hibas TMK vezetd Miiszaknaplo,
0sszes inditdsakor és fuvékat meg kell karbantartasi napld
fuvékdjanak termelés kozben javitani
miitkodnie kell. szemrevételezés
sel ellendrizni
kell a fuvokak
miikodését
CCP5 Zaras Zarashiba nem Nyitényomaték | miiszakonként Gyartaskozi Gépbeillitas TMK vezetd Miiszaknapld,
megengedett mérés ellendr karbantart4si naplé
zdréfejenként
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Szén-dioxid tartalmu pasztorozetlen uditéital gyartas HACCP elemzés minta

Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa

intézkedés K2 K3 K4

Miivelet Veszély

Neve A Neve Forras Gy S E

Veszélyek 1épésenként
Nem megfelelden
SZ‘T‘,“’“ 1 Févarosi Vizmiivek Rt.
csévezetékbol, p P ‘o
homok, rozsda s s . altal szolgéltatott Ivoviz
P < < ,, . csOtorés sordn o ) GHP-
/1 Varosi viz beérkezése I/1-F, elofordulasa .. 1 1 5 5 mindségli viz haszndlata,
helyteleniil g
) . 6 havonta torténd
elvégzett javitasi feliilvizs odlat
munkakbl gatat.
addéddan
nitrdt és oldott Fdvarosi Vizmiivek Rt.
fémszennye- . altal szolgéltatott Ivoviz
Ay Viz kémia e p GHP-
V1K, | z8dések szleZnn ezeitsé o 1 10 5 50 | mindségii viz haszndlata,
eldéforduldsa a Y & 6 havonta torténd
vizben feliilvizsgalat.
Mlletékes Vizmiivek Rt.
. Viz altal szolgéltatott Ivoviz
mikrébés . S e p GHP-
U/1-M, e 2 mikrobioldgiai 1 10 5 50 | mindségl viz haszndlata,
fertézottség P 4
fertézottsége 6 havonta torténd
feliilvizsgalat.
fizikai
szennyezOdés
bekeriilése (pl.: | Az oldés, keverés ..
. 1ok . S n Technoldgiai utasitas GHP-
172 | Ital dsszeallitdsa I2-F, | por, homok, sordn bekeriild 1 10 5 50 glat utast
P . pontos betartdsa
papir) idegen anyagok
Nem megfeleld
Mikrébak pH érték, mely Technoldgiai utasitds GHP-
VM, szaporoddsa kedvez6 a > 10 > 250 ontos betartisa
P mikrébdk P
szaporodasdhoz

Datum: 2009. februar 27.

GHP-98 /1

Kiadas: 1
Verzio: 2




Miivelet
Neve

Veszély
Neve
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Veszély valédisaga
Gy S E \%

Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa
intézkedés K1 K2 K3 K4 ccp

Szennyezd Termékkel
s 2 kémiai kozvetleniil Elelmiszeripari GHP-
1/4-K . \ . .
U4 | Toltés ' | komponensek érintkezd kent ! 10 ! 10 kendanyagok haszndlata I N I N
bekeriilése feliilet
o Nem megfeleld P s
vam | Mikeobds fertotlentési s | 10 | 5 | 250 | Technologiai utasitds 1| N |1 | N | G
fert6z6dés P . pontos betartdsa
hatékonysag
Technoldgiai utasitds
o Toltdszar, illetve Takaritési- és
1/4-M, Mlk,,m,l? as szdjgumi csere 5 10 5 250 | fertdtlenitési utasitds I N I N GHP-
fert6z0dés ) )
utdn pontos betartdsa
- Mikrébas Zaréelemek kézi Technoldgiai utasitds
U5 | Csavarzirds VM fert6zodés feltoltése ! 10 >0 500 pontos betartdsa ! N I -
N Zar6gép nem Takaritdsi- és
ysa, | Mikrobds megfelel 1| 10 | 50 | 500 | fertStlenitési utasitds 1|~ | 1 | N | CGHP
fert6z0dés P 5
fertdtlenitése pontos betartdsa

Mikrébak
U7 | Zsugorfélidzas VI-M, N/Ilkro"be}'s ) szaporodi\sahoz 5 10 5 250 Technologlal/utasnas I N I N GHP-
rafert6z0dés megfeleld pontos betartdsa
koriilmények
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Détum: 2009. februér 27.
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Miivelet Veszély Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa
Neve Neve Forras Gy S E \J intézkedés K3 K4
I/8 | Rakat épités VeszEélyt nem azonositottunk
Csomagolds
P Fizikai hidnyabdl, illetve PP x GHP-
I/9 | Raktdrozés I/9-F, b s nyabos v 5 1 5 25 | Térolasi utasitds I N
szennyezOdés | sériilésébol
addddan
Mikrébak Raktér 1égterének . s
szaporoddsa a | magas Téroldsi utasitas, GHP-
/9-M, c PP . 1 10 5 50 | megfelelé hdmérséklet és I N
csavarzar hémérséklete €s P cox
. pdratartalom betartdsara
mellett paratartalma
Csomagolds .
N . . Mindsitett
Adalék Fizik hidnyébdl, ill HP-
| Adalkanyag, wip, | Fikai o hidnyibol. illetve 5 1 5 | 25 | beszdllit6 és egyeztetett 1| N | ©
segédanyag atvétel szennyezOdés | sériilésébdl RN
P mindségi eldirds
adéddan
Csak OETI engedéllyel
Kémiai ill. mindségi GHP
I/1-K; | szennyezdany | Nem megfeleld 1 10 5 50 | bizonyitvdnnyal I N
agok rendelkezd alapanyag ill.
segédanyag felhasznaldsa
Kiilso
kornyezetbdl, a
P Porszennyezd | csomagolas 4 x GHP-
II/2 | Raktdrozas 1/2-F, ) Y somago’e 5 1 5 25 | Téroldsi utasitds t I N
dés sériilésébol
adédodan

Egyes Nem megfelelden P P
3K, ko/mponensek Kalibralt mérleg 1 10 5 50 Technologlal/utasnas I N GHP-
ardnytalan . pontos betartdsa
. hasznalata

bekeverése
Fizikai

w4 | Oldas 14-F, szenn}/e,zodes I?olgozo ) 1 10 5 50 Technologlal/utasnas I N GHP-
bekeriilése figyelmetlensége pontos betartdsa
(pl.: por,
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Miivelet Veszély Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa
Neve Neve Forras Gy S E intézkedés K3 K4
homok, papir)
P Nem megfeleld OETI eng?del!yfil ‘.
PET palack és Kémiai csomagoldanyag rendelkez0, mindségi GHP-
/1 2 II/1-K; | szennyezdany PR, 1 10 5 50 | bizonyitvannyal érkezd 1 N
csavarzdr atvétel : P felhasznaldsabol .
agok jelenléte P csomagoldanyag
addéddan 14
felhasznaldsa.
Kiilso Sériilt csomagolasu
. | kornyezetbdl, a anyagok leselejtezése,
II/2 | Raktirozds mo-p, | Lorszennyezd | agolds 5 1 5 25 | illetve PET palackok 1| ~ | GHP-
dés ‘
sériilésébol esetében a palack oblitése
adéddan ivovizzel.
PET palack 6blitése Fizikai . Technoldgiai utasitas.
és fertdtlenitése szennyezOdés Nem megfeleled GHP-
11/3 I1/3-F, oy oblitési 1 10 5 50 I N
bekerilése hatékonysag miatt
(pl.: por)

vn gtlvrgg’ zsugorf6lia VeszEélyt nem azonositottunk

2 Rakidrozds Veszélyt nem azonositottunk
Fogyaszt6 cc s . P oz

IV/3 | Datumozés VK, | kémiai Hibas datun,l keriil 1 100 5 500 Technologlal/utasuas I I
terhelése a csomagoldsra pontos betartdsa

GHP-98 /1 Kiadas: 1 Détum: 2009. februér 27.
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CCP Szabalyozas

Miivelet

76/96

Feliigyel6 eljaras

Hibajavité tevékenység

Veszély, CCP o A A p o . o .Ny ilvfm?art.és o
szam. Neve Kritikus hatarérték Modja Gyakorisaga Felelése Modja Felelose (feliigyel6/hibajavit6)
CCP1 Kimérés Italdokumentumb | Bemérendo Keverésenként Szorpkészitd Szorp csatorndra Laborvezetd Uditéital bekeverési
an szerepld mennyiség engedése adatlap
eléirds ill. Magyar | ellendrzése
Elelmiszerkonyy
1-2-95/2 szerinti
hatdrérték
CCP2 Ital Ital 6sszeallitastdl | Eloirt idé Keverésenként Gépkezeld Késztermék csatorndra Miivezetd Uditéital bekeverési
Osszedllitas szamitott 12 éra betartdsanak engedése adatlap
ellendrzése
CCP3 Sziirés Sziird nyomds Nyomds esés | 2 éranként Vizkezeld Termelés ledllitasa, az Termelési Miiszakinditdsi adatlap
esése nem ellendrzése utolsé ellendrzés 6ta vezetd
megengedett gyartott tétel zaroldsa,
zdarolt termék
atvizsgalasa, hibas
termék megsemmisitése
CCP4 Cimkézés Nem megfeleld Szemrevétel | Y2 6ranként Mindségbiztositd | A hibds termékek Termelési Késztermék ellendrzési
cimke nem ezéssel atcimkézése vezetd adatlap
megengedett
CCP5 PET palackok | H202 H202 teszt 2 6ranként Mindségbiztosité | A H202 Termelési Késztermék ellendrzési
oblitése €s koncentracidja csikkal koncentracidjanak vezetd adatlap
fertétlenités 10-12 ppm 0blitd viz megfeleld értékre
koncentréacid torténd bedllitdsa az
jénak utolsé ellendrzés ta
ellendrzése. gyartott tétel zaroldsa,
zarolt termék
atvizsgdlasa, hibds
termék megsemmisitése
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Neve

77/96

Veszélyelemzés

A felhasznalt nyers-, alap-,csomagolo-,és segédanyagok beszerzése, tarolasa
Veszély

Forras

Veszély valédisaga
S E

\

Szabalyozé GMP, GHP
intézkedés

K1

K2

Dontési fa
K3

K4

Gy

Mikroorganizm
1 Kutviz usok jeler]Iéte, . H,ellytelelln ) o »
1 1‘ Vizkezelés szaporodasa a | tisztitas/ ,film” 1 10 1 10 Vizkezelési utasitas
: kut ill.betaplalé lerakédéas
vezetékben
Idegen anyag . Szli'jrg .
tovabbengedé ataslzéagt;eis’ 5 10 1 50 Vizkezelési utasitas | | GHP
se tisztitas miatt
Patogének és
termékronté
Kezelt viz mikroorganizm . H’ellytelep ) o -
(Tarolas) usok tisztitas / ,film” 5 10 1 50 Vizkezelési utasitas GHP
elszaporodasa lerakédéas
a termékbe
ker(l6 vizben
Nincs realis
fizikai veszély
Kezelt vizben . Y
megengedettn b\é:rzeﬁzfaezlgs Vizkezelési utasitas és
él magasabb miikédése nem 5 10 1 50 vizkezel6 berendezés GMP
nehézfémtartal " karbantartasa
om megfelelé
Felmelegedes, Megfelel beszallitas
Beszerzés, tarolas darab hordok. - .
2. Alapanyag Mikrobiolégiai (kimaradt utemezes,
AR ,, . 5 10 1 50 gyartasszervezés. GHP
12, Saritmény /gy.vel6 romlas alapanyagok Tarolasi AR
A . P arolasi utasitas hatott
hordéban visszatarolasa tarolasra
nem megfeleld)
Nincs realis
fizikai veszély
GMO, Nincs Egyeztetett mindségi
névényvédo tanusitvany 5 100 1 500 el6irds, mindsitett GMP
szer vagy nem beszallitd
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Miivelet Veszély Veszély valodisaga Szabilyoz6 GMP, GHP Dontési fa

Neve A Neve Forris Gy S E \% intézkedés K1 K2 K3 K4 ccp
maradvany egyezik az
nehézfémek eléirassal
magas szintje
miatti nem
megfeleléség

GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Paszt6rozott tditoital (vegyes gylumolcsital) gyartas HACCP elemzése

Veszély

Veszély valédisaga

Szabailyozé GMP, GHP

Neve Forras Gy S \J intézkedés
3.
13. Adalé
4 dalékanyago
1 4 k célzott
5 ) hatasanak Minéség-
. Y vagy meg6rzési idén . .
15. Beszerzés, tarolas . . 14 Készletforgas
P hatéanyagtarta | tuli felhasznalas 5 1 5 . AP GMP
166. Adalékanyagok Imanak ellendrzés figyelemmel kisérése
7 ) valtozasa nélkul
17 (pl.
8 ’ tartésitdszerek
18.
C s Sérilt csomagokat
Ragcsélé , - e e OO
oarsoydh | 0L | s oo | 1| s || kot e
szennyez6dés agaban
izocukor, emulziés
aroma/aroma,
citromsav, Idegenanyag
Tartésitoszerek: szennyezés, .
(kaliumszorbat/natri radioaktiv Ag:lﬁl;:{z?ggk Egyeztetett mindségi
um-benzoat), szennyezes, el6iras, mindsitett
L e meg a 5 1 25 GMP
Vitaminok nehézfémek a tandsitvanvokn beszallitd, reklamacié a
Stabilizatorok megengedett ak y beszallité feléadal
(CMC, szint felett, )
guargumi)aszkorbin GMO jelenlét
sav
Célzott
alkalmazas C
. . Egyeztetett minéségi
dikalium-diszulfit _Allergén | vagy valamelyik | 5| 44 500 | eldiras, allergén hatasu GMP
Osszetevék Osszetevd 5sszetevs ieldlésa
tartalmazza. ]
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Verzio: 2

Veszély Veszély valodisaga Szabalyozé GMP, GHP Dontési fa
Neve Forras Gy S E intézkedés K1 K2 K3 K4
9 Nincs redlis
1 9 Csomagoléanyag biolégiai
' veszély
Ragcsalé , .
ovar ooy | " 1|5 | e | pdbionener
szennyez8dés
Beoldddas a Egyeztetett mindségi
PET ldegenanyag . ez s
cléforma/csavarzar elenlét, palack’bol’ 10 5 50 eldiras, rr]m’o’sltett GHP
csavarzarbol beszallité
Nincs realis
10. . fizikai és
20. Segedanyag biologiai
veszély
Szennyezd
anyag Nem felel meg
jelenléte a a ,food grade” Egyeztetett minéségi
nitrogén meg mingsitésnek, 10 50 | 500 eléiras, mindsitett GHP
engedettnél | azaz 96/ 77EK beszallité
magasabb %- eléirdasanak
ban.
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.




Veszély

81/96

Veszély valédisaga

Szabailyozé GMP, GHP

Dontési fa

Elokészités, keverés

Neve

Forras

Gy S

E

\

intézkedés

K1

K2

K3

K4

Alapanyagraktar,
Ragcsalék, allapotmeg6rzés,
Mikrobiolégiai | vegyes —vagy megfeleld olvashat6
21. El6készités fertézés, cukor | nem megfeleld 5 1 1 5 felirat, megfelel® GHP
elazasa tarolas stb. csomagolasu termékek
varsarlasa, tartalyok
tisztitasa
Csomagoldany
Faszilank, ag sérilése, . .
rozsda nem megfelels 5 1 1 5 Higiéniai szabalyzat GHP
tarolas
Felhigitott
slritményben
S mikroorganizm elhuz6do s "
2p. | Keverctartalyba usok keverésiios, | 5 | 1 | 5 | 25 | Technoogal utasitas GHP
’ tllszaporoda- gépallas idok,
sa
Nincs realis
fizikai veszély
Fertétlenitésze .
r maradvany Elegtelen 5 | 1| 1| s Takaritasi utasitas GHP
Oblités
o Nincs realis
23. Homogenizalas veszély
. -mikrobioldgiai tartésitészer o s
24. A?(?rﬁgraél?g romlas, kimaradasa 5 10 5 250 Technl?;zglilatlf;asnas, I N I N CCP
- tiladagolésa P
-allergén tartésitészer Technolégiai utasitas,
anyag - tladagolasa ° 10 5 | 20 receptdra ! N : N | ccP
Por, zsak- - Sz(irdk beépitése
. ’ ’ a dolgozétol ’ Y ’
idegen anyag kornyezetbdl, 1 1 5 épsége GHP
szennyez8dés
" Anyagolf . Jelgle,zs hlapy’og, 10 5 250 Technologiai utasitas I N GHP
Osszecserélés | mérés/ mérési
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Veszély Veszély valodisaga Szabalyozé GMP, GHP Dontési fa
Neve Forras Gy S E A\ intézkedés K1 K2 K3 K4
e, alul- vagy eszkoz
tiladagolasa pontatlan
Felhigitott
slritményben L s
o5 Keverotartalyba mikroorganizm elhliz6dé 5 1 5 o5 Tec,;hnologle’u y_ta§|tas
. s AR és keverési idok N | | GHP
toltés Il. usok keverési id6 betartasara
tllszaporodas
a
Nincs realis
fizikai veszély
ng‘;:‘;g'\fgf‘;e Efg}gg” 5 | 1| 1| 5 Takaritasi utasitas GHP
Mikroorganizm R
26. Puffertarolas usok hOSSZliJ dt"arola5| 5 1 5 25 Tarolasi utasitas GHP
elszaporodasa °
Nincs realis
fizikai veszély
Mikroorganizm g Nz
26/a Szlirés usok szama HossziL:j;’[jarolay 5 1 5 25 Tarolasi utasitas GHP
magas,
Idegen anyag Szlré
tovadbbengedé atszakadals 5 10 5 250 Technolégiai utasitas I I CCP
se miatt
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Veszély Veszély valodisaga Szabalyozé GMP, GHP Dontési fa
Neve Forras Gy S E A\ intézkedés K2 K3 K4
(sporas Nem megfelel6
27. Pasztérozés baktérium a berendezés 5 10 5 250 Takaritasi utasitas | CCP
szaporodas) sterilitasa
Mechanikai
(rost) .
szennyez6dés, Elegtglgn
s takaritas
Kapcsolodd Vizkéves
te;rltalgﬁk: lerakodas vagy 5 1 5 25 Takaritasi utasitas GHP
. terméklerakdéda
puffertartaly s van a
takaritasa, .
rendszerbe brendezésben
kapcsolasa.
CIP takaritas-
fertétlenités "
utan Ngrlrlltrglfgrf%e;lo 5 1 5 25 Takaritasi utasitas GHP
szermaradvan
y
Mikroorganizm elégtelen 250 Héntarté szakasz
usok tulélése héntartasi id6 5 L 50 0 méretezése | cep
Mikroorganizm alacsony 250 f _p
usok talélése | héntartasi héfok 5 10 50 0 Technoldgiai utasitas | CCP
Termofil 250
sporas bakt. elégtelen hités 5 10 50 0 Technolégiai utasitas I CCP
elszaprodasa
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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Miivelet Veszély Veszély valodisaga Szabalyoz6 GMP, GHP Dontési fa
S.sz. Neve S.sz. Neve Forras Gy S E )\ intézkedés K1 K2 K3 K4 cce
" N . Nincs realis
19, | Fldforma fizemi | biologiai
veszély
Fa. mianva Helvtelen Térolasi utasitas
F » muanyag, clyte 5 | 1 5 | 25 | (Féliazsak felbontasa GHP
fém tarolas N
csak feléntés el6tt)
Nincs realis
19.a Temperalas KIM k.en,ualu,.
bioldgiai
veszély
Térolasi utasitas
F Fa, muanyag, Hglytglen 5 1 5 o5 (Follaz§ak feron__tasg GHP
fém tarolas csak eléforma feldntés
el6tt)
El6forma feladas, Nincs realis
19.b favasra veszély
El6forma fuvasa Nincs rgalls
19.c veszély
. . o Levegd SzAllit6 ventillatorok
Pneumatikus mikrobioldgiai " ’ s o
szallitas M szennyez6dés kornyezgt, 5 1 5 25 | takaritasa, Ievegos;prok GHP
19.e dolgozo rendszeres cseréje
Nincs realis
F/K fizikai, kémiai
veszély
s Nincs realis
20. N, tarolas veszély
Toltégép
A Mikrobiolégiai fert6zottsége 250 - -
28. Toltes M Utbfertézédés | termeklerakoda 5 10 50 0 Takaritasi utasitas I N I N CCP
s
s A t6lt6kamra . - (o GHP
o | Tegezer | Caggeen | 5 | 1| 5 | 2 | it
y Bblitése
GHP-98 /1 Kiadas: 1 Datum: 2009. februar 27.
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29. N, adagolas

Nincs realis
veszély

30. Zaras

Mikrobiolégiai
szennyez6dés
a kupakon

Az adagolébol
kiesés ,

Az adagolébdl kiesett
kupak nem hasznalhat6
fel

GHP

Zaras

Mikrobiolégiai
szennye-
z6dés a

kupakadagolé

nésa
tolt6kamra
kérnyeze-

tében

Felken6dott
termékhab

50

250

Technolégiai utasitas

CCP

Idegen anyag

Kupak tarol6 le
nem fedése

Fedett kupak tarolé

GHP

mianyag sorja
a zarogépré|
belekeril a
termékbe

Nem megfeleld
zaras

1 100

50

500

Zarbgép gépkonyv

CCP

31. Cimkézés

Nincs realis
veszély

32. Datumozas

Nincs realis
veszély

33 Gyl(jtécsomag
' képzés

Nincs realis
veszély

34 Egységrakomany
' képzés

Nincs realis
veszély

Raktarozas

35. karantén tarolas

Nincs realis
veszély

36. Kiszallitas

Nincs redlis

veszély
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CCP Szabalyozas

Veszély, CCP

86/96

5 Kritikus hatarérték Gyakorisaga Felelése Feleldse
szam.
Receptlra
szerint eldirt
tartésitoszer iz Keverési napléban
. "y Tartésitoszer . ,, ! e
Adalékanya mennyiség " Minden keverds o . . ,, keverésenkénti
CCPI g kimérés bemérése max eltl)sr:g?féze bemérésnél Elkdlonites, korrekcio | Miszakvezetd anyagfelhasznalas
150 mg/l ellenérzése
benzoesav+250
mg/l szorbinsav
CCP2 Szlrés Sz(ré nyomas Nyomas 2 éranként Szlir6kezeld Termelés leéllitasa, az Termelési Mszakinditasi
(rostos ital esése nem esés utolso ellenérzés 6ta vezetd adatlap
szlirése) megengedett ellenérzése gyartott tétel zarolasa, Vizkezelési napld
zarolt termék (kutvizkezelésre)
atvizsgalasa, hibas
termék
megsemmisitése
Adott I/h Termék
szivattyu oo L
CCP3 Pasztérozés teljesitmény Térfogataram oranként Gépkezeld Ujra szabélyozas Miszakvezet6 Paszt"o rozeS|_napIo es
o héfok regiszter
el6irt program mérése.
szerint.
« Héntarté s
96+2 C° Hoéfok regisztralas o s o L
p ’ szakasz . ,, Elkilénités, - . | Pasztérozési napl6 és
eImg[Zper:i)r?tram hémérsékleté fgy?srz,fgzz' Gépkezeld Ujrapasztérozés Miszakvezetd héfok regiszter
nek mérése 9
Oréanként,
. i N valamint
Vlos szahutgg 40 < K',Iep,o folyamatos . ,. Hiités folytatasa eldirt Muszak- Pasztérozési naplé és
C ala el6irt hémérséklet S trald Gépkezeld héfok léréséi ) héfok regiszt
rogram szerint mérése ,llreglsztr_a as 6fok eléréséig.s vezetd 6fok regiszter
P héfokregiszterr
el
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Veszély, CCP
szam.

Kritikus hatarérték

87/96

Gyakorisaga

Felelése

Felelose

Adott szinskala Takaritas
alapjan a C Gépkezeld, megismétlése, . e
CCP 4 Toltés megfeleld chglsetggzlt Naponta mikrobiolégiai Késztermék '\fgggsllglzc;gt?' Toltési naplo
mindsitési 9y laborans elkilénitése
fokozat. vizsgélatra.
Szemmel
lathaté termék . . ,. Termékmaradvany
CCP5 Zérés maradvany nem Szerenzrée;/etel 2 éranként Gﬁi;;l;ezﬂeo!o, eltavolitasa, Miszakvezet6 Miszaknapl6
lehet folyamatos 9 fertétlenités elvégzése
termelés mellett,
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5.3.1. HACCP elemzés igazolasi terv

Alkoholmentes italok gyartasa

88/96

Médszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felelés Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja
A HACCP elemzések |- folyamatabra Uzemvezetd |- évente egyszer | HACCP
aktudlis allapotanak ellenérzése felllvizsgélati
attekintése - az elemzéshez jegyzékényv
/altalanos/ tartoz6
dokumentumok
ellenérzése
Vevéi reklamacio Uzemvezetd |- évente Vevéi
kezelése - esetenként reklamaciok
/altalanos/ jegyzéke
Uditéital, gyiimdlcsital Uzemvezetd | évente legaldbb Mikrobiolégia
és asvanyviz haromszor vizsgélati
késztermeékek jegyz6kdnyv
mikrobiolégia
vizsgalata fliggetlen
laborat6rium altal
Uditéital és asvanyviz Uzemvezetd | évente legaldbb Kémiai
késztermékek kémiai egyszer vizsgalati
vizsgalata jegyz6kdnyv
(tartésitoszer tartalom
Gditéitalban) fliggetlen
laboratérium altal
Sz(ré tisztitdsanak Uzemvezetd | - havonta egyszer | Helyesbité
ellen6rzése tevékenységek
nyilvantartasa
/sz(ré/
miszaknapl6
Adott hékezeld Evente Termelési Hoékezel6
berendezés: héntartasi egyszer igazgatd berendezés
idejének és PE /miszaki feliegyzései
szamitasanak beavatkozas
felllvizsgalata esetén
Adott hokezeld 3 évente /|Mindségugyi H6mérd
berendezés: kontakt miszaki vezetd kalibralasi
hémeérdinek kalibraladsa beavatkozas | méréeszkdz jegyzékényvek
esetén felelés
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5.4. Segitség a GHP terv sziikséges, minimdlis dokumentdcidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriket szabalyozé irott
dokumentéciés rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szereplé informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az UOtmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak GUtmutatast.

A mikddést tartalmazé eljarasok, utasitdsok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kbzvetlen termelési tevékenységben
résztvev® alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatdl flggetlentl minden
véllalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja
e Technolégia rovid leirasa (kulénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre),
vagy kell6 részletességli gyartmanylap
Személyi higiéniai utasitas
egészségi allapot szlirése és jelentése
kotelezd védéruha,
kézmosés szabalyai,
sérilések kezelése,
higiénikus viselkedés szabalyai,
dohanyzas és étkezés szabdlyozasa
ellendrzések és felelésségek
Takaritasi terv
terllet, berendezés, eszkoz
alkalmazott szerek
alkalmazott médszerek
koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhaté
Oblités menete
e karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvetd takaritas
menete
Viz kémiai, mikrobiol6giai ellenérzésének bizonylatai
Ragcsalo- és rovarirtasi terv
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térkép a csapdak helyérdl,

engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellendrzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kulsé vallalkozoval végeztetik) kotott szerz6dés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellen6rzések gyakorisagat, felelését

allati kartevok jelenléte esetén rendkivdli irtds 24 6ran belil térténé elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozé feltételeket

ragcsalo irtast végzé személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabdlyai (tovabba
jarvanyigyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdlmenéen a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az &ltalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szerepld egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben flgg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban val6 régzitése segiti a mikoédés kénnyebb szabalyzasat, oktatasi
eszkbzként hasznalhatok. A ndvekvd vevdi igények kozt is altaldban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskérdék rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkezd anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetdség

e QGyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

¢ Hulladékkezelés

o Vizkezelés

e Kartevdirtas

e Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

e Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevdi, fogyasztoi reklamaciék kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta Grlapok, nyilvantartasi lapok
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Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiéniahoz koét6dé tevékenység
elvégzésének, ellenbérzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

_Egység megnevezése: ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiea

ellenérzési pont

megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelelé

Vilagitétestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikoédoképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attodliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek
sértetlensége

Takaritészerek elbiras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémérdk mﬁkédﬁl(épeiségfe \
L

Stb.

Jelm

megfeleld N

nem 0

nem %)
Datum: ..........|..... Ellen6rzd személy alairasa:..........ooovieiiiiiiiinin.
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szeriien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
TR
ey
[ \
| \
| \
A / A D
\ / |
\ I
\ [ |
\ [ |
\ 4
\ V
4 \
| \
4| \
| \
| ] \
| | \
| £ v
L[]
|| |
| U ]
| 1
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GH£8 /1

Kiadas: 1
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

1L

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol éi
figgéen)
=
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat
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Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. februdr 27.




96/96

Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhasznalt rdgcsaléirtészer: Hatéanyaga: llenszere:
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A A A J/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza S74
ma [allapota intézkedés N ma [allapota intézkedésy
1 \ ol | |
2 \ [2P | 44
3 \ [2B B
4 \ o4 B
5 5 -
6 26
7 oY !
8 28
9 [ \ [29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | | 32
13 | ] 3
14 |
15 W 35
16 \ L] 36
17 {1 37
18 i 38
19 5 = o5 o] 39
20 | | 40
Megjegykas, intdzKedési javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁkl&{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /?ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény poétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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